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01 SRODKI OSTROZNOSCI

(a) Nie probuj uzywaé piekarnika w
Nalezy obstugiwa¢ drzwi otwarte. Wazne jest, aby nie wytamac ani
nie manipulowac¢ zamkami bezpieczenstwa.

(b) Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw pomiedzy
Wyczys$¢ przdd i drzwiczki piekarnika, upewniajac sie, ze na powierzchniach

uszczelniajacych nie gromadzi sie brud ani resztki Srodka czyszczacego.

DODATEK
Jezeli urzadzenie nie jest utrzymywane w czystosci, jego powierzchnia

moze ulec uszkodzeniu, co moze wptyng¢ na zywotnos$¢ urzadzenia i
doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji.

SPECYFIKACJA
Model: STOFEK45TBL

Napiecie nominalne/czestotliwo$¢: 220 V-240 V~ 50 Hz-60 Hz

Moc nominalna wejsciowa (grill): 2200w
Nominalna moc wejsciowa (konwekcja): 1700 W
3000 W

Nominalna moc wejsciowa (maksymalna):

POBOR MOCY
Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii i maksymalnego

czasu przejscia w dany tryb oszczedzania energii.

Tryb czuwania 0.8W

Maksymalny czas, jakiego potrzebuje kuchenka mikrofalowa, aby

automatycznie przej$¢ w odpowiedni tryb lub stan oszczedzania 20 minut

energii.
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WAZNY

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE
Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru i wypadkdw elektrycznych
uderzenie lub zranienie oséb podczas

Aby ograniczy¢ korzystanie z urzadzenia, nalezy przestrzegac¢ nastepujacych
podstawowych srodkéw ostroznosci:

1. Przeczytaj i postepuj zgodnie ze szczegdtowymi ,,PRZEPISAMI".

2. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze.

Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
nie powinny uzywac tego produktu, pod warunkiem, ze znajdujg sie

pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czynnosci czyszczenia i konserwacji nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty 8 lat i sg pod nadzorem. Dzieci ponizej 8. roku zycia
nalezy trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

3. Przechowuj urzadzenie i jego kabel poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

4. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic.
wymiany powinien dokona¢ producent, dziat obstugi klienta lub osoba
o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia (w przypadku
urzadzen z nasadkag w ksztatcie litery Y).
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5. OSTRZEZENIE: Upewnij sie, ze urzgdzenie
Aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem, przed wymiang zarowki nalezy
upewnic sie, ze zasilanie jest wytaczone.

6. Jesli kupujesz zywnos¢ w plastikowych opakowaniach lub
Podczas podgrzewania pojemnikéw papierowych nalezy uwazac na

piekarnik, gdyz moze sie on zapalic.

7. OSTRZEZENIE: Wykonywanie prac konserwacyjnych lub naprawczych przez
osoby nieupowaznione jest niebezpieczne.

8. Uzywaj wytgcznie takiego, ktoéry jest przeznaczony do tego piekarnika.

zalecana sonda temperaturowa (dla piekarnikow z mozliwosciag
uzycia sondy temperaturowej).

9. Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych miejscach.

10. Urzadzenia nie wolno czysci¢ przy uzyciu myjki parowej.

11. Urzadzenie przeznaczone jest do montazu w zabudowie.

12. Powierzchnia szuflady moze sie nagrzac
stac sie.

13. OSTRZEZENIE: Urzgdzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotyka¢ elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie moga przebywac na terenie obiektu, chyba
ze znajdujg sie pod statym nadzorem.
14. OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie, szczegélnie w jego wnetrzu.

Nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni urzadzenia ani elementéw grzejnych.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do wyjmowania akcesoriéw lub naczyn z

komory piekarnika i pozwél urzgdzeniu ostygna¢.
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Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci, aby uniknaé poparzen.

15. Urzadzenia nie nalezy instalowac¢ za ozdobnymi drzwiczkami, aby zapobiec

przegrzaniu. (Nie dotyczy to urzagdzen z ozdobnymi drzwiczkami.)

16. Podczas wyjmowania pojemnikéw z urzadzenia

Nalezy zadbac o to, aby talerz obrotowy nie ulegt przesunieciu. (Dotyczy
to urzgdzen zamontowanych na state oraz urzagdzen do zabudowy,

uzywanych na wysokosci 900 mm lub wiecej nad podtogg i wyposazonych
w wyjmowane talerze obrotowe. Nie dotyczy to jednak urzagdzeh z drzwiami

uchylnymi na poziomie podtogi).

17. OSTRZEZENIE: Przenoszac piekarnik, nie nalezy go przenosi¢ za uchwyt.
(Piekarnik jest ciezki, a uchwyty moga sie tatwo ztamac.)

18. Wode w tacce zbiorczej, wewnatrz piekarnika i w zbiorniku na wode
nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

19. Nie uzywaj kubkoéw papierowych ani pojemnikéw plastikowych o odpornosci na
temperature ponizej 120 stopni.
Mozna uzywac naczyn szklanych, ceramicznych i ze stali nierdzewne;j.

20. OSTRZEZENIE: Po otwarciu drzwi urzadzenia moze wydobywac sie gorgca

para. W zaleznosci od temperatury pary, moze ona by¢ niewidoczna.

Nie stdj zbyt blisko urzadzenia podczas jego otwierania. Ostroznie

otwieraj drzwi urzadzenia.
Trzymaj dzieci z daleka. Woda w gorgcej komorze moze wytworzy¢

gorgcg pare. Nigdy nie wlewaj wody do gorgcej komory.
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21. Zagrozenie zwigzane z magnetyzmem: W panelu sterowania lub elementach
obstugowych zastosowano magnesy trwate. Moga one zaktécac
dziatanie implantow elektronicznych, np. rozrusznikéw serca lub pomp
insulinowych. Uzytkownicy implantéw elektronicznych musza
zachowac¢ minimalng odlegtos¢ 10 cm od panelu sterowania.

22. Najwazniejszg funkcjg grzewcza tego produktu jest
Para.

23. Po uzytkowaniu urzadzenia w wysokich temperaturach nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia.
Ochtadzaj sie tylko przy zamknietych drzwiach.
Nie dopus¢ do przytrzasniecia drzwi urzadzenia zadnymi przedmiotami.
Nawet jesli drzwi pozostang lekko uchylone.

Pozostaw urzgdzenie do wyschniecia z otwartymi drzwiami tylko wtedy,
gdy podczas pracy piekarnika wytworzyta sie duza ilos¢ wilgoci.

24. Wilgo¢ w komorze piekarnika: Diugotrwate zawilgocenie komory

piekarnika moze prowadzi¢ do korozji. Po uzyciu nalezy
pozostawi¢ urzadzenie do wyschniecia. Nie przechowywac

wilgotnej zywnosci w zamknietej komorze piekarnika przez dtuzszy

czas. Nie przechowywac¢ zywnosci w komorze piekarnika.

PRZECZYTAJ UWAZNIE I ZACHOWA| NA PRZYSZ+0SC
ZACHOWA| DO UZYTKU
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ABY ZMNIEJSZYC RYZYKO

OBRAZENIA OSOBISTE 03
SYSTEM UZIEMIENIA

NIEBEZPIECZENSTWO
Ryzyko porazenia prgdem
Kontakt z niektérymi elementami wewnetrznymi moze spowodowad powazne
obrazenia lub $mierc¢. Nie rozmontowuj urzadzenia.

OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym. Nieprawidtowe uzycie
uziemienia moze spowodowac porazenie pragdem elektrycznym. Nie podtaczaj
urzgdzenia do gniazdka $ciennego, dopdki nie zostanie ono prawidtowo
zainstalowane i uziemione. Urzgdzenie musi by¢ uziemione. W przypadku

zwarcia uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia prgdem elektrycznym, zapewniajgc
bezpieczne przejscie pradu elektrycznego. Urzgdzenie jest wyposazone w
przewdd uziemiajgcy i wtyczke z uziemieniem. Wtyczke nalezy wiozy¢ do
prawidtowo zainstalowanego i uziemionego gniazdka $ciennego.

Jesli nie do konca rozumiesz instrukcje dotyczace uziemienia lub masz
watpliwosci, czy urzadzenie jest prawidtowo uziemione, skonsultuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem lub technikiem serwisowym.

Jezeli musisz uzy¢ przedtuzacza, uzyj wytacznie przedtuzacza 3-zytowego.

1. Krotki przewdd zasilajgcy zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o
dtuzszy przewaod.

2. Jesli uzywany jest dtugi kabel lub przedtuzacz
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jest uzywany:

1) Okreslona moc elektryczna
Zestaw kabli lub przedtuzacz powinien mie¢ co najmniej takg moc,
jak moc elektryczna urzadzenia.

2) Przewdd przedtuzajgcy musi by¢ uziemionym
przewodem 3-zytowym.

3) Dtugi kabel nalezy utozyc tak, aby nie zwisat nad blatem roboczym lub
stotem, gdzie dzieci mogtyby go pociggna¢ lub przypadkowo sie o
niego potkna¢; w przypadku urzgdzen bez wtyczki, wytgczniki
nalezy zainstalowac w instalacji statej zgodnie z przepisami
dotyczacymi instalacji elektrycznych. Wytaczniki nalezy
zainstalowac w instalacji statej zgodnie z przepisami
dotyczgcymi instalacji elektrycznych.
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SPRZATANIE 04

Pamietaj o odtgczeniu urzadzenia od zasilania.

1. Po uzyciu wyczys¢ komore piekarnika lekko wilgotng Sciereczka.

2. Wyczys¢ akcesoria w zwykty sposéb, uzywajgc
wody z mydtem.

3. OScieznica i uszczelka, a takze
Jesli sgsiednie czesci ulegng zabrudzeniu, nalezy je ostroznie
wyczysci¢ wilgotng Sciereczka.

4. Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac ostrych
sSrodkow Sciernych ani metalowych skrobakéw, gdyz mogg one

porysowac powierzchnie i spowodowacd pekniecie szkta.
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05 KONFIGURACJA PIEKARNIKA

Nazwy czesci i akcesoridw piekarnika
Wyjmij piekarnik i wszystkie materiaty z pudetka i komory piekarnika. Piekarnik jest dostarczany z

nastepujgcymi akcesoriami:

Instrukcja uzytkowania 1
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L 0000000080
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Pétka boczna _—
\ Warstwa 3 10
N\ /
Warstwa 2 %

L

Warstwa 1

| ——

1. Panel sterowania 6. Tacka do gotowania
2. Obudowa 3. Uchwyt na parze 7. Ruszt

na sonde do miesa 8. Blacha do pieczenia
4.Jama 9. Przyssawka

5. Montaz drzwiczek piekarnika 10. Sonda do migsa
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WAZNE INFORMACJE

DO INSTALACJI

1. To urzadzenie NIE jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

2. Prosze zapoznac sie z zatgczong instrukcjg instalacji i pamieta¢, ze instalacje urzadzenia

powinien wykona¢ wytgcznie wykwalifikowany technik.

3. Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke i nalezy je podtgcza¢ wytgcznie do prawidtowo

zainstalowanego, uziemionego gniazdka elektrycznego.

4. Jedli potrzebne jest nowe gniazdko elektryczne, nalezy je zainstalowac i

Podtgczenie kabla moze wykona¢ wytgcznie wykwalifikowany elektryk. Jesli po instalacji wtyczka
nie bedzie juz dostepna, w miejscu instalacji nalezy zainstalowac¢ wytgcznik biegunowy

z odstepem stykéw co najmniej 3 mm.

5. Nie dopuszcza sie stosowania adapteréw, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy.
Nie uzywac. Przecigzenie moze spowodowac pozar.

6. Jesdli urzadzenie nie jest wyposazone w przewéd zasilajacy i wtyczke
Urzadzenie wyposazone jest w urzadzenie koricowe 7. musi posiadac

izolacje stykéw na wszystkich biegunach umozliwiajaca catkowitg izolacje, a samo urzadzenie 8.
musi by¢ trwale zainstalowane zgodnie z instrukcjg okablowania.

Nalezy uwzgledni¢ okablowanie.
9. Nie nalezy uzywac urzgdzenia pod powierzchnig roboczg i nie nalezy niczego na nim stawiac.

Wylej kilka kropli na powierzchnie, na ktdrej zainstalowane jest urzgdzenie.

Podczas pracy dostepna powierzchnia moze by¢ goraca.

hH))
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Urzadzenia wbudowane

1. To urzadzenie nadaje sie wytgcznie do montazu w kuchni.
Z pewnoscia.

N

. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na blacie stotu ani w szafce.

w

. Zabudowana szafka nie moze mie¢ tylnego panelu za urzgdzeniem.

IN

. Pomiedzy $ciang a podtoga lub tylng $ciang
Miedzy urzadzeniem znajdujgcym sie nad nim a urzadzeniem nalezy zachowa¢ odlegtos¢ co
najmniej 45 mm.
5. Szafa wnekowa musi mie¢ otwdr wentylacyjny o powierzchni 250 cm? z przodu. W tym celu nalezy
przycig¢ panel dolny lub zamontowa¢ kratke wentylacyjna.

6. Otwory i szczeliny wentylacyjne nie mogga by¢ zakryte.

~

. Bezpieczne dziatanie urzadzenia mozna zagwarantowac wytgcznie po jego zainstalowaniu zgodnie
z niniejszg instrukcjg instalacji.

8. Instalator ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody powstate na skutek nieprawidtowego montazu.
9. Urzadzenia, w ktérych bedzie montowany sprzet, muszg by¢ odporne na temperature do 90°C.

Wymiary montazowe
Liftungséffnungen

tyt. min. 250 cm2 ;
min 600
550'-l;560118
S ——

e E

1)

5608,

min,|
550

Panele tylne
offen
<" Panele tylne

Minimalna offen
wentylacja gleby: 250

2

oam

N \

Luftungsflache im , oo
Podstawa min. 250 cm2 Nozki kratki wentylacyjnej do szafek

Uwaga: Nad piekarnikiem nalezy pozostawi¢ odstep.
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Budowanie w

1. Nie trzymaj ani nie przeno$ urzadzenia za klamke. Klamka nie utrzyma ciezaru urzadzenia i
moze sie ztamac.

1) Ostroznie wsun piekarnik do pudetka i zwré¢ uwage
Zwrdcita uwage, ze stat na Srodku.

2) Otworz drzwiczki i zabezpiecz piekarnik za pomoca dotgczonych $rub.

T\ 19 (*20)*|UT4
T

)
/ P
/ P \
// i _
t\ 450| | —— \Ti min.10 454

595 5657 ~—min. 550 —~

1L

20 mm do oktadzin metalowych

1. Wiz urzadzenie catkowicie i wysrodku;j.
2. Nie zaginaj kabla potgczeniowego.

3. Przykrec urzadzenie na miejsce.

4. Przestrzeni miedzy blatem roboczym a urzgdzeniem nie wolno zamyka¢ dodatkowymi listwami.
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Wazne informacje

Podtaczenie elektryczne

Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke i moze by¢ podtgczone wytgcznie do prawidtowo

zainstalowanego, uziemionego gniazdka. Montaz gniazdka lub wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ przeprowadzona wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka,

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Jesli po instalacji wtyczka nie bedzie juz
dostepna, po stronie instalacji nalezy zainstalowa¢ wytacznik wielobiegunowy o odstepie
stykéw co najmniej 3 mm. Instalacja musi zapewni¢ ochrone przed porazeniem pragdem elektrycznym.

Instrukcje bezpieczenstwa: patrz instrukcja obstugi - Dane techniczne.

DE-14



Machine Translated by Google

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM 07

Wstepne czyszczenie i podgrzewanie: Catkowicie

zdejmij folie ochronng z przodu parowaru. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia:

1. Wyjmij wszystkie akcesoria i umyj je.
Piekarnik.

2. Oproznij pojemniki przed uzyciem grzejnika elektrycznego. Nowe urzadzenia
zazwyczaj wydzielajg zapach po pierwszym uzyciu. Przed uzyciem grzejnika
elektrycznego do gotowania nalezy go szybciej nagrza¢, aby wyeliminowac
wszelkie zapachy.

3. Przed nagrzaniem przetrzyj wnetrze piekarnika parowego wilgotng Sciereczky. Spowoduje to
usuniecie tozysk i $rub, ktére mogty nagromadzic sie w kurzu z piekarnika lub resztkach

opakowania podczas pakowania.

4. Po wigczeniu parowaru na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,00:00".

5. Dotknij, aby wybra¢ fq,nche konwekcji.
Zalecana temperatura jest podswietlona.

6. Zwigksz temperature do maksymalnej. To
Mozna to zrobi¢ za pomoca przyciskéw ustawien.

7. Dotknij przycisku ” DH ,Obok przyciskéw sensorycznych. Nagrzewaj pusty
piekarnik przez co najmniej godzine.”
Upewnij sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Zamknij drzwi do sgsiedniego pokoju,
aby zapobiec przedostawaniu sie zapachéw do domu.

8. Pozostaw urzadzenie do ostygniecia do temperatury pokojowej. Nastepnie wyczy$¢ wnetrze
piekarnika parowego roztworem neutralnego detergentu i gorgcej wody, a nastepnie wytrzyj
do sucha czysta, miekka Sciereczka.

Pozostaw drzwiczki otwarte, az piekarnik bedzie catkowicie suchy.
Montaz szczelin bocznych nalezy wykonac w nastepujacy sposéb.
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i) Naciska¢

Krok 3
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INSTRUKCJA OBStUGI 08

Panel sterowania

Ten parowar wyposazony jest w nowoczesny elektroniczny system sterowania, ktory

pozwala dostosowac parametry gotowania do Twoich potrzeb.

WE. / Anuluj

Wiacz parowar lub anuluj.

Wiaczanie/wytaczanie lampy

Wiacz i wytgcz lampe.

Funkcja piekarnika

Nacisnij ten symbol, aby zmieni¢ tryb ogrzewania.

AUTOMATYCZNY

Uzyj tego przycisku, aby wybra¢ menu automatyczne

lub odkamienianie i czyszczenie.

para

Para: Reczne dodawanie pary.

Szybkie podgrzewanie

Uzyj tego do szybkiego podgrzania.

suwak

Przesun, aby zmieni¢ ustawienia wyswietlane na

ekranie.

Czas trwania i ustawienia czasu
Ustawienie temperatury

Ustaw czas trwania, wybierz
Nastepnie wybierz funkcje i ustaw

Przetgcz zegar w tryb czuwania.

Nacisnij, aby .+ wokot temperatury
dostosowac.

Start/Pauza

Rozpoczynanie i zatrzymywanie procesu

gotowania.

Zbiornik na wode

Zbiornik na wode do funkgji pary; zbiornik otwiera sie
po nacisnieciu.
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" F JInstrukcje dotyczace podktadki”

To conajepse- ) , Ustawienie
funkcjonowac Ustawienie czasu
ellung Temperatura
0:00min -
1 Standardowy 50°C - 230°C
9:00 godz.
X 0:00 min - 9:00
2 Konwekcja 50°C - 250°C
godz.
EKO- 0:00min -
3 ' 150°C - 200°C
Konwekcja 9:00 godz.
Konwencjonalny + 0:00 min - 9:00
4 L 50°C - 230°C
Wentylator godz.
i 0:00 min - 9:00
5 ciepto 100°C - 235°C
promieniowania godz.
bini 0:00 min - 9:00
6 Pl 100°C - 250°C
Grill + wentylator godz.
N . 0:00 min - 9:00
7 Podwdjny grill 100°C - 235°C godz.
Dolny ogien + 0:00 min - 9:00
8 , 50°C - 250°C
Konwekcja godz.
. 0:00 min - 9:00
9 dolne ciepto 50°C - 230°C
godz.
* .. 0:00 min - 9:00
10 0 ~L  Rozmrazanie /
(< godz.
0:00 min -
" é fermentacja 30°C-45°C 12:00 godz
To.conalesze Rodzaje Ustawienie Ustawien
] stawienie czasu
ellung Dodatkowe funkcje Temperatura
12 GIE  Probkamiesa 50°C-100°C /
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Twoj parowar oferuje rézne tryby pracy, ktére utatwiajg korzystanie z
urzadzenia. Aby pomdc Ci znalez¢ odpowiednig metode podgrzewania
dla Twojego dania, wyjasniliSmy tutaj réznice i zastosowania.

funkcjonowac Uzywac
Do tradycyjnego pieczenia i smazenia na jednym poziomie.
Z Standardowy Szczegélnie nadaje sie do ciast z wilgotnymi dodatkami.
Do pieczenia i smazenia na jednym lub kilku poziomach.
. Ciepto pochodzi z grzatki pierscieniowej, ktéra
Konwekcja

réwnomiernie otacza wentylator.

ECo

ECO-Konwekcja

Do gotowania energooszczednego.

Konwencjonalny +
Wentylator

Do pieczenia i smazenia na lub
kilku poziomach. Dmuchawa rozprowadza

Ciepto z elementéw grzejnych rozprowadzane jest rownomiernie po catej
komorze gotowania.

Promieniowanie cieplne

Do grillowania mniejszych ilosci
do jedzenia i smazenia

Jedzenie. Umies¢ jedzenie do grillowania w sSrodkowej czesci pod
elementem grzejnym.

Podwéjnie
Grill + wentylator

Do grillowania migsa i smazenia

zywnosci. Wentylator réwnomiernie rozprowadza ciepto w
zagtebieniu.

Podwajny grill

Do grillowania migsa i smazenia potraw.

Dolny ogien +

Ogrzewacz podtogowy i grzejnik pierscieniowy nadajg

sie do pizzy i potraw wymagajgcych duzej ilosci ciepta

Konwekcja
od dotu.
Do dodatkowego przyrumienienia spodéw pizzy, ciast i
g dolne cieplo wypiekéw. Nagrzewanie odbywa sie za pomoca

dolnej grzatki.

(o2
)
<

~)
P

Rozmrazanie

Do delikatnego rozmrazania mrozonek.

fermentacja

Do wyrobu ciasta drozdzowego i zakwasu do fermentacji oraz
do uprawy jogurtu.

Rodzaje funkcji dodatkowych

Uzywac

o

Prébka miesa

Do pieczenia migs, np. stekéw i kurczakéw.
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Ustawienie zegara

Po wiaczeniu piekarnika parowego na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,00:00" i rozlega sie
pojedynczy sygnat dzwiekowy.
1. Dotyk " {J}P .Pewnego razu zaczng miga¢ cyfry godzin.”

2. Dotyk , — "Lub " + 4Lub przesun suwak, aby dostosowac liczbe

— , godzin. Wprowadzona wartos¢
Czas powinien zawierac sie pomiedzy 0 a 23.

3. Dotknij, aby potwierdzi@yﬁéry minut zaczng migac.

4. Dotyk » — Uy suwaka,_kby ustawi¢ liczbe minut. Wprowadzony czas
— . powinien miescic si¢ w zakresie od 0 do 59.
PG
5. Dotyk " 5) aby zakonczy¢ ustawianie zegara, ":"

Swiatto zacznie miga¢. Czas zostat ustawiony. Urzadzenie przetaczy sie w tryb czuwania.

Ogtoszenie:

a. Jesli chcesz zmieni¢ godzine, powtdrz krok
Krokiod 1 do 5.

b. Jesli zegar nie jest ustawiony, nie bedzie dziatat, gdy
jest wigczony.

c. Jesli nacisniesz przycisk podczas ustawiania czasu O
Jesli nacisniesz przycisk lub nie uzyjesz piekarnika przez 5 minut, automatycznie powréci on do
poprzedniego stanu.

Funkcjonalne instrukcje gotowania

1. Dotknij raz, aby aktyw,pﬁac’ funkcje ,Konwencjonalny”. Dotknij kilkakrotnie, aby wybra¢
zadang funkcje gotowania. Domyslna temperatura syEmSole ,Konwencjonalny”,

Konwekcyjny”, ,Konwekcyjny ECO”, ,Konwencjonalny + Termoobieg”, ,Ogrzewanie
promiennikowe”, ,Podwdjny grill + Termoobieg”, ,Podwdjny grill”, ,Grzanie dolne +
Termoobieg”, ,Grzanie dolne”, ,Rozmrazanie” lub ,Fermentacja” bedg wyswietlane

sekwencyjnie.

2. Dotknij Dotknij " 89 " aby wybra¢ tryb ustawiania czasu.

, — 4lub” lub npei-}nij do
Aby wybrac¢ czas gotowania.

Informacje dotyczace ustawienia czasu » FInstrukgje dotyczace podktadki

gotowania mozna znalez¢ w tabeli na stronie 18.

3. Dotyk LB aby potwierdzi¢ czas i w

aby uzyskac dostep do trybu ustawiania temperatury.
Dotknij ,lub” lub przesud suwak

"

= . Abywybrac temperature. Informacje na temat ustawienia temperatury
Zobacz tabele » znajdujg sie w instrukcji dotgczonej do wktadki na

stronie 14.
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4. Dotknij przycisku " [>|| ! aby rozpocza¢ proces gotowania.
Uwaga: a.

Otwarcie drzwiczek piekarnika podczas pracy spowoduje przerwanie pracy. Po zamknieciu drzwiczek
nacisnij przycisk.
" DH .1 operacja jest kontynuowana. b. Czas gotowania

mozna zmieni¢ w trakcie pracy. Dotknij ,, lub ,, lub przesun
Naciskasz przycisk, , # ,a potem R .+
kontroler — abyustawic czas gotowania.

c. Temperature gotowania mozna zmienia¢ podczas pracy urzgdzenia. Naciénij i przytrzymaj
Nacisnij przycisk kilkakrotnie. . P przycisk, az wskaznik temperatury

Nastepnie dotknij , — "Lub " + zacznie miga¢, lub przesun pokretto sterujace,

. aby dostosowac temperature.
Przyktad: Jesli chcesz gotowac z wykorzystaniem ciepta promieniowania.
Kroki sg nastepujgce:
1. Nacisnij przycisk pie¢ rapy, aby aktywowa¢ funkcje. Wyswietli sig domyslna temperatura 150°C i

symbol ogrzewania promiennikowego.

2. Dotyk M 89 " aby wybra¢ tryb ustawiania czasu.
Dotknij ,lub”, aby wyhrac czas gotowa-ﬁ{ia. Jlub pchaé

3. Dotyk LB aby potwierdzi¢ czas i w
aby uzyskac dostep do trybu ustawiania temperatury.
Dotknij ,, lub ” lub przesun pokretto, aby‘IWybrac' temperature.

'

Temperature mozna wybrac w zakresie od 100 do 235°C.

4. Dotknij przycisku B DH ., aby rozpoczac proces gotowania.

Zmiany podczas gotowania
1. Podczas pracy urzadzenia mozna zmieni¢ ustawienia trybu grzania i temperatury, naciskajac
przycisk. Po 6 sekundach piekarnik parowy sie nagrzeje. . F +lub zmien suwak. Po
= zmianie, jesli nie bedzie zadnych zmian,

2. Jesli zmienisz czas gotowania w trakcie gotowania i przesuniesz
Z1: . .z . . . D
Jesli chcesz zmienic ustawienie, dotknij 8)

6 sekund nie zostanie w —1 —|'przycisku. Po wprowadzeniu zmiany, jesli w ciggu
wykonana zadna czynnos¢, piekarnik bedzie dziatat zgodnie z wprowadzonymi zmianami.
Nie mozna wprowadza¢ zmian w trakcie pieczenia z ustawionym czasem zakoriczenia.

3. Jesli chcesz anulowac proces gotowania, dotknij

” O "
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Ogtoszenie:

Zmiana trybu gotowania, temperatury lub pozostatego czasu gotowania moze negatywnie wptynac¢ na
efekt koncowy. Dlatego zdecydowanie zalecamy unikanie tego, chyba ze masz duze do$wiadczenie w
gotowaniu.

Szybkie podgrzewanie wstepne

Szybkie nagrzewanie wstepne pozwala na skrécenie czasu podgrzewania.
Po wybraniu funkcji i dotknieciu ikony ,szybkiego nagrzewania” na ekranie zaswieci sie

wskaznik szybkiegj@agrzewania.]eéli ta funkcja nie moze wykonac szybkiego nagrzewania,
nie bedzie stychac¢ sygnatu dzwiekowego.

Ogtoszenie:

a. Jesli nacisniesz przycisk podczas podgrzewania wstepnego, podgrzg%;hle wstepne zostanie
przerwane, ale funkcji podgrzewania wstepnego nie mozna anulowac.

b. Jesli nacisniesz przycisk podczas podgrzewania wstepnego lub pauzy . @ "
Nacisniecie przycisku nie powoduje zadnej reakcji, a funkcji podgrzewania wstepnego nie mozna
anulowac.

c. Po osiggnieciu temperatury nagrzewania wstepnego rozlegng sie trzy sygnaty dzwiekowe, symbol
nagrzewania wstepnego zgasnie, a urzadzenie przejdzie bezposrednio w tryb pracy; nie
bedzie fazy podtrzymywania ciepta.

d. Gotowanie w temperaturze ponizej 100 stopni, bez funkcji podgrzewania wstepnego.

e. Podczas rozmrazania i fermentacji nie wystepuje gwattowne podgrzewanie.

Funkcja pary
1. W trybie czuwania nacisnij przycisk jeden raz. ., W " dostac sie do
Wiacz tryb parowy. Wyswietla sie symbol, a symbol ,,100°C" zapala sie.

2. Dotyk LB aby wybra¢ tryb ustawiania czasu. ,lub” lub przesun
Dotknij, aby —_ —|— ———— | jeden

" "

wybra¢ czas gotowania.

3. Dotyk p 53 " Aby wybrac tryb ustawiania temperatury, dotknij ,, lub
lub przesun pokretto, aby wybra¢ temperatuce. .
Temperatura waha sie w granicach 35-100 °C.

4. Dotknij przycisku, aby rozpoczac proch® fbotowania,

5. Brzeczyk zabrzmi piec razy, aby przypomniec¢ Ci, ze
Po zakonczeniu pieczenia piekarnik przetgcza sie z powrotem na tryb czuwania, a na
wys$wietlaczu pojawia sie komunikat ,Koniec”.
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Ogtoszenie:

Komora ma trzy pozycje pétek. Sg one ponumerowane od dotu do géry. Aby uzyskac lepsze
rezultaty gotowania, wktad do gotowania na parze nalezy umiesci¢ na ,poziomie 2" p6tki bocznej.

Funkcja gotowania na parze
1. Jesli piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, mozesz dodac pare, naciskajac przycisk po ustawieniu
trybu. 0

2. Naciskajgc przycisk . L ~podczas gotowania mozna dokona¢ recznych regulacji

Mozna dodac pare.
3. Gdy piekarnik jest w trybie czuwania, naciénij przycisk, aby doda¢ pare do gotowania.
Domysiny poziom pal& to poziom 1.

Uwagi:
Para ma trzy poziomy; ilo$¢ pary zwieksza sie na kazdym poziomie.
Nacisnij przycisk raz, aby ustawi¢, Qdgiom 1.
Dwukrotne nacisniecie przycisku aktywuje poziom 2, a trzykrotne - poziom 3. Niezaleznie od
wybranego poziomu, kontrolka po prawej stronie ekranu wskazuje poziom (L01/L02/L03). Czterokrotne
nacisniecie przycisku wytacza symbole pary i ilosci pary.

" t?z .Dodawanie pary zostanie przerwane”.

Z powodu drgan podczas transportu, zbiornik na wode moze sie otworzy¢ po otwarciu opakowania.
Pamietaj, aby wsuna¢ go z powrotem na miejsce.

Funkcja taczenia pary obejmuje 3 tgczone tryby pracy.

DT Ustawienie

‘ funkcjonowaé o ara
ellung Temperatura Ustawienie gzasu
35°C-100°C )
L. 0:00 min - 9:00
F (Null) ZU para Wartos¢ standardowa:
100°C godz.

) LEDHE - 22tre 0:00 min - 9:00
F (ein- N Steam-+ Wartos¢ domyséina: ’ o

ma|ig) Konwekcja 160 °C godz.
) Steam+ 160°C - 230°C ) L01:200W
S - 0:00 -9:00
F (Swiat i \:‘ Warto$¢ standardowa: min L02:400W
imal) godz.
Standardowy 170°C L03:800W
160°C - 250°C
F (trzy = steam + . 0:00 min - 9:00
222 & Grillowane skorupiaki Wartos¢ standardowa: odz
razy) + Wentylator 180 °C gocz.
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Funkcja zbiornika na wode
Uwaga dotyczaca pary:

Nacisnij i wyjmij zbiornik na wode, nastepnie usun uszczelke i napetnij go woda.

% % Dodaj tutaj wode

1. Uzywaj czystej wody o wartosci TDS wiekszej niz 3.

2. Przed gotowaniem na parze:
Jesli w zbiorniku na wode znajduje sie zbyt mato wody, nacisnij przycisk przed
rozpoczeciem gotowania na parze - nietypowy dzwiek przypomni Ci  » DH A
o koniecznosci uzupetnienia wody.
Ogtoszenie:

Przed rozpoczeciem gotowania na parze nalezy wyczysci¢ zbiornik na
wode.
3. Podczas gotowania na parze:

Jesli podczas gotowania na parze w zbiorniku na wode znajduje sie zbyt mato wody, nietypowy

dzwiek przypomni o koniecznosci jej uzupetnienia. Po napetnieniu urzadzenie bedzie dziata¢
normalnie.

4. Po gotowaniu na parze:

1. Po zakonczeniu funkdji pary, woda jest odprowadzana z powrotem z kotta do zbiornika na
wode. Proces ten trwa okoto 1 minuty.

2. Gdy zbiornik na wode jest petny, system wyda 10 sygnatéw dzwiekowych, przypominajac

o koniecznosci jego wyczyszczenia. Po opréznieniu zbiornika system bedzie kontynuowat
pobieranie wody.

Ogtoszenie:

Po zakonczeniu gotowania na parze, opréznij zbiornik na wode. Jesli zbiornik jest zablokowany,
odkurz go.

Automatyczne gotowanie

1. W trybie czuwania naci$nij przycisk raz, aby aktywowac automatyczny . A", do
tryb menu.
2. Dotyk , — "Lub . —|— ", lubwybierzréznerodzaje ——____________ | jeden

menu kulinarnego. (A01 do A16)

DE-24



Machine Translated by Google

3. Dotknij przycisku . D>1| ., aby rozpocza¢ proces gotowania.

Ogtoszenie:

a. Podczas automatycznego gotowania mozna regulowac czas i temperature gotowania.
nie zostanie zatrudniony.

b. Po wigczeniu funkcji pary pompa wodna zasysa wode z powrotem do zbiornika, co powoduje
hatas.

c. Po automatycznym menu pary nalezy doda¢ wode do
Wyczy$¢ wneke i panel drzwi.

d. Niektére menu zawieraja funkcje podgrzewania wstepnego, ktéra jest sygnalizowana
na ekranie symbolem {ﬂ}ner uruchamia sie po osiggnieciu temperatury
podgrzewania wstepnego. Je$li menu wymaga podgrzewania wstepnego, nie wktadaj
jedzenia do piekarnika podczas podgrzewania. Dodaj jedzenie i rozpocznij pieczenie dopiero po
osiggnieciu ustawionej temperatury. Timer nie bedzie dziatat podczas podgrzewania
wstepnego, dopoki nie zostanie osiggnieta ustawiona temperatura.

Funkcja odkamieniania
Aby uzyska¢ optymalne rezultaty czyszczenia, zalecamy uzycie $rodka czyszczacego zawierajacego
kwas cytrynowy. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

1. Wiacz system, wyjmij zbiornik na wode,
Wstrzyknij 1000 ml czystej wody do zbiornika na wode i dodaj torebke kwasu cytrynowego (5-10 g).

2. Przesun zbiornik na wode w odpowiednie miejsce w parowarze.

3. W trybie czuwania naciénij przycisk kilka razy. . A" azna
ekranie pojawi sie ,A15", co oznacza, ze piekarnik aktywowat funkcje odkamieniania.
Nastepnie wyswietli sie domysiny czas ,40:00".

4. Dotyk . >, aby uruchomié¢ program.
5. Gdy pozostaty czas zostanie odliczony do 10:00,

Program wstrzymany i ostrzezenie o braku wody. Wyjmij zbiornik na wode i wlej do niego wode.

Doktadnie wyczy$¢ zbiornik na wode.

6. Wymien $wiezg wode i dotknij B [>|| " wcelu
Is¢.

7. Gdy pozostaty czas zostanie odliczony do 4:00,
Powtérz kroki 5 i 6.

Ogtoszenie:

Procesu odkamieniania nie wolno przerywac. Jesli proces odkamieniania zostanie przerwany

przed jego zakonczeniem, caty program nalezy rozpocza¢ ponownie od kroku 3.
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Funkcja probki migsa

Piekarnik parowy posiada dodatkowg funkcje sondy do miesa.
Za jej pomocg mozna okresli¢ temperature wewnetrzng miesa. Funkcja

sondy do miesa oferuje pie¢ nastepujacych trybdéw pieczenia.

Dip-elter
sty Komwengjonaine 5 . Dolny ogien + Promieniowanie
% Podwajny grill Grilllz Konwekja cieplne
Tryb 200°C 200 °C
200°C 200°C
wentylatorerh 200°C
Temperatura 50-100°C 50-100°C 50-100{C 50-100°C 50-100°C
sondy
Standard-
60°C 60°C 60°C 60°C 60°C
Temperatura

1. Umies$¢ sonde do migsa w trybie czuwania; zaswieci sie kontrolka.

Uchwyt na rurke do karmienia miesa. Symbol ,,

2. Wt6z sonde do miesa, a brzeczyk zabrzmi raz. (Upewnij sie, ze gtowica sondy

GE .

rn

znajduje sie w $Srodku miesa lub drobiu, z dala od ttuszczu, kosci i dziur). Aby
wybrac te funkcje, nalezy uzy¢ ustawienia domysinego:

3. Kliknij opcje

"
" '

Ustawienia temperatury, zostanie ona wyswietlona.

4. Dotyk L& do trybu ustawiania temperatury
aby wybrac.
5. Dotyk ,— "Lub —|— Jlub pchac wokét

Aby dostosowac¢ temperature.
6. Dotknij przycisku

. P>l . aby rozpocza¢ proces gotowania.

7. Gdy temperatura wewnatrz potrawy osiggnie ustawiong wartos¢, sygnat dzwiekowy

zabrzmi 5 razy, a proces gotowania zostanie zakonczony.
Wyciagnij sonde, a piekarnik powréci do trybu czuwania lub do trybu zegara.

Ogtoszenie:

a. Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze wszystko jest dobrze przygotowane.
b. W tym trybie mozesz korzysta¢ z funkgji i

Ustawienia temperatury mozna zmienia¢ rowniez w trakcie gotowania.
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c. Jesli uzywasz sondy do miesa, wtéz jg
Aby zapewni¢ dtuga zywotnos¢, umieszczaj gtowice sondy bezposrednio w potrawie i nigdzie indziej.
Uzywaj wytgcznie sondy temperatury zalecanej dla tego piekarnika.

d. Czasu gotowania nie mozna ustawi¢ za pomoca tej funkcji.

e. Brzeczyk wydaje jeden dzwiek po wtozeniu sondy lub
Wycigganie. W stanie ustawienia i pracy, stan koryguje sie poprzez wtozenie lub wyciggniecie sondy
pomiarowej.

f. Jedli czujnik nie osiggnie ustawionej temperatury w ciggu 9 godzin, proces gotowania zakonczy
sie automatycznie. (Drzwi zostang otwarte i zamkniete; timer nie zostanie zresetowany).

g. Zachowaj ostrozno$¢ podczas uzywania sondy, aby uniknac jej przebicia.

Funkcja przypomnienia o zakoriczeniu procesu gotowania

Po zakonczeniu czasu pieczenia na wy$wietlaczu pojawi sie¢ komunikat ,End” i pieciokrotnie rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy. Nacisnij sygnat (') Jlub otwérz drzwi do

dzwiekowy, aby go wytgczy¢ i wyczysci¢ wyswietlacz ,End”. Piekarnik powrdéci wtedy do trybu czuwania.

Jesli piekarnik nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, a piekarnik
przetgczy sie z powrotem w tryb czuwania.

Funkcja blokady dzieciecej
Blokada: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 sekundy, rozlegnie sie () ", Jest

dtugi sygnat dzwiekowy oznaczajacy, ze blokada jest aktywna, a wskaznik ,, " zaswieci sie.

Odblokowanie: W trybie zablokowanym nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy.
" () ., rozlega sie dtugi sygnat dzwiekowy, oznaczajacy, ze blokada zostata zdjeta, a na

wyswietlaczu pojawia sie ,, & »gasi™.

Specyfikacja wyswietlacza

1. Aby powrdci¢, dotknij opcji " (I) ,Powrdt do trybu gotowosci”
Ustawienia.

2. W trakcie programu rekrutacyjnego, jezeli nie ma innych
Operacja zostanie automatycznie potwierdzona po 5 sekundach, za wyjgtkiem ustawienia
zegara.

3. Lampka piekarnika parowego zapala sie, gdy drzwiczki sg otwarte lub piekarnik jest
wytgczony.

4. Jezeli drzwi zostang otwarte w trakcie trwania procesu,
Proces zostanie przerwany.
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5. Jezeli podczas pieczenia drzwiczki piekarnika sg otwarte, nacisnij przycisk ,, , aby zatrzymac
nalezy nadal naciskac , > pieczenie

przycisk .

6. Przycisk p .Qq ,mozna nacisng¢ w dowolnym stanie, aby...”
Aby otworzy¢ zbiornik na wode.

7. Aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie piekarnika parowego po zakonczeniu procesu, wentylator
chtodzgcy moze jeszcze przez jakis$ czas pracowac.

MENU
MENU WYSWIETL CZAF WAGI WE. WYL, POZYCJA
Gotowany ha parze Warstwa 2
Rvb AO1 5009 10:00 Gotpwanie na parze 100°C L.
yba taznia parowa
Sttumiony
Krewetki z AD2 Warstwa 2
B 500 12:00 Gotpwanie na parze 100°C
czosnkiem w < & faznia parowa
proszku
Gotowany na parze
Warstwa 2
Dziecko- AO3 5009 11:30 Gofowanie na parze 100°C L.
Chinakohl taznia parowa
Smazon ]
v P‘?dwojme Warstwa 2
Kurczak A04 / 20:00 Grill 220°C
blacha do pieczenia
enfligel +Dmuchawa
Podwdjnie
i Warstwa 2
Grillowany A05 / 12:00 Grill 200°C
krewetka blacha do pieczenia
+Dmuchawa
chleb z .
Konwencjonalny+ Warstwa 2
owoce A06 / 10:00
Wentylator 210 °C blacha do pieczenia
morza
Rogalik Konwencjonalny+ Warstwa 2
] A07 / 9:30 o
-Pizza Dmuchawa 180°C blacha do pieczenia
7 i Konwencjonalny+ Warstwa 2
AUTENHITE A0S / 10:00 jonainy®
-Ciastka Dmuchawa 180°C blacha do pieczenia
woto bini Warstwa 2
e A09 / 10:00 Podwdjnie
smazy¢ Grill 235°C blacha do pieczenia
biszkopt Konwencjonalne Poziom 1
A10 / 28:00 .
175°C Stojaki
Standardowy .
A1 / 22:00 + Wentylat Poziom 2
: entylator
dorsz Y Stojaki
200°C
M'”ef_()g“f A12 p 30:00 Konwencjonalne Poziom 2
.zllem.nllaczany . 180°C Stojaki
26tty i fioletowy
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MENU WYSWIETL CZAS WAGI WE. WYL, POZYCJA
brytf
ryeEnn Standardowy .
kurczak z Poziom 1
A13 / 45:00 + Wentylator L
Nowela Stojaki
. . 200°C
ziemniaczang|
Idealnie 10:00 _Podwdjnie ,
Al4 y . Grill 230°C + Poziom 2
EEREIS Konwencjonalne Stojaki
Beff 50:00
120°C
Odkamienianie A15 / 40:00 /
Posprzatac A16 / 5:00 /

Kody usterek

Podczas funkcji parowych moga wystapi¢ nastepujace kody bteddw:

E-06: 1-Zbiornik na wode nie jest odpowiednio uszczelniony.

E-05: Uktad wodny dziata nieprawidtowo, konieczna kontrola przez inzyniera. Ponizej wymieniono
mozliwe rozwigzania.

1-Czujnik wody jest uszkodzony.

2-Rura wodna nie dziata prawidtowo.

3-Pompa wodna jest uszkodzona.

4-Zbiornik na wode nie dziata prawidtowo.

Ogtoszenie:

W trakcie i na koricu pracy pompy parowej pompa wodna bedzie wydawac hatas, co jest zjawiskiem

normalnym.
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09 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Normalna

Niezwykty dzwiek w Pompa wydaje hatas na poczatku i na koricu procesu pompowania.
Poczatek i koniec

Podczas gotowania z jedzenia moze wydobywac sie para. Wigkszo$¢ z
Para wodna gromadzi sie przy niej wydostaje sie przez

drzwiach, z otworow Otwory wentylacyjne. Jednak w chtodnym miejscu, takim jak drzwiczki
wentylacyjnych wydobywa sie gorace pqwiB{gkérnika, moze gromadzic si¢ pewna ilosc skroplin.

To normalne.

Piekarnik zostat przypadkowo
Zabrania sie uzywania urzadzenia bez zywnosci. Jest to bardzo

uruchomiony bez jedzenia w niebezpieczne.

srodku.

bylismy w $rodku.

Problemy Mozliwa przyczyna zaradzi¢
(1) Przewod zasilajacy Odtacz urzadzenie. Nastepnie podiacz je
nie jest prawidtowo ponownie po 10 sekundach.
podtaczony.
Piekarnik nie moze (2) Przepal.a sie. Wymieﬁ bezpiec?nik lub
bezpiecznik lub wytacza Zresetuj wytacznik obwodu
do rozpoczecia. : :
pocze sie wytacznik automatyczny | - (Naprawa przez specjalistyczny personel
funkcje. naszej firmy)
(3) Problemy z Przetestuj gniazdko elektryczne w
Gniazdo elektryczne. kontakcie z innymi urzadzeniami elektrycznymi.
Piekarnik sie nie nagrzewa. (4) Drzwi nie s3

Zamknij drzwi doktadnie.

prawidtowo zamkniete.

Zgodnie z dyrektywg w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego (ZSEE) zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy

zbierac¢ i przetwarza¢ oddzielnie.

Jesli w przysztosci zajdzie potrzeba wyrzucenia tego produktu, prosimy NIE wyrzucaé

go razem z odpadami domowymi. Prosimy o dostarczenie produktu do punktu
_ zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), jesli jest

dostepny.
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Informacje o produkcie i karty informacyjne produktu zgodne z rozporzadzeniem UE i Wielkiej
Brytanii w sprawie ekoprojektu i rozporzgdzeniem w sprawie etykietowania energetycznego.

Nazwa dostawcy Midea

Identyfikacja modelu STOFEK45TBL

Wskaznik efektywnosci energetycznej [

Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy normalnym obcigzeniu 0,91 kWh/cykl *

i pracy konwencjonalnej

Zuzycie energii przy normalnym obcigzeniu i

. 0,62 kWh/cykl
pracy sterowanej wentylatorem

Liczba wnek 1
Zrédto ciepta elektrycznos¢
Tom 50L

Whbudowany piekarnik parowy

Rodzaj piekarnika Z instrukcja

* umkbA - cyklus - portion - zyklus - mpoypappa - ciclo - tsikkel - ohjelma - ciklus
ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel
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@idea

WBUDOWANY
POLACZENIE
PIEKARNIK PAROWY Z
PUSTE SLOWA

STOFEK45TBL

INSTRUKCJA OBSEUGI

Przeczytaj uwaznie te instrukcje
przed uzyciem piekarnika i

starannie go przechowu;.

Jezeli bedziesz przestrzegac instrukcji,

Twoj piekarnik bedzie Ci stuzyt przez

wiele lat.

www.midea.com
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01 SRODKI OSTROZNOSCI

(a) Nie prébuj uruchamiaé piekarnika, gdy drzwi sg otwarte.
otwarte. Wazne jest, aby nie zrywac¢ ani nie manipulowac blokadami
bezpieczenstwa.

(b) Nie umieszczaj zadnych przedmiotow pomiedzy przednig czesciag piekarnika
twarzy i drzwi lub dopusci¢ do gromadzenia sie brudu i resztek srodka

czyszczacego na powierzchniach uszczelniajgcych.
DODATEK

Jezeli urzadzenie nie jest utrzymywane w nalezytym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu, co moze wptyng¢ na zywotnos¢
urzadzenia i doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji.

SPECYFIKACJA
Model: STOFEK45TBL
Napiecie znamionowe/czestotliwos¢: 220 V-240 V~ 50 Hz-60 Hz
Moc znamionowa (grill): 2200 W
Moc znamionowa wejsciowa (konwekcja): 1700 W
Moc znamionowa wejsciowa (maksymalna): 3000 W

ZUZYCIE ENERGII

Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii i maksymalnego zuzycia energii

czas osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy.

Tryb czuwania 08w

Maksymalny czas potrzebny na podgrzanie w kuchence mikrofalowej

piekarnik automatycznie przejdzie w odpowiedni tryb 20 minut
lub stan niskiego poboru mocy.
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WAZNE BEZPIECZENSTWO

INSTRUKCJE 02

OSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia pragdem elektrycznym i
obrazen ciata podczas korzystania z urzadzenia, nalezy
przestrzega¢ podstawowych Srodkéw ostroznosci, w tym:

1. Przeczytaj i postepuj zgodnie ze szczegétowymi informacjami: ,SRODKI OSTROZNOSCI”.

2. Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli
znajdujg sie pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg
ukoniczone 8 lat i sg pod nadzorem. Dzieci ponizej 8. roku zycia nalezy
trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

3. Trzymaj urzadzenie i jego przewodd poza zasiegiem dzieci.
dzieci ponizej 8 lat.

4. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby unikna¢ zagrozenia. (Dotyczy urzadzen
z przytgczem typu Y)

5. OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, przed wymiang lampy nalezy upewni¢

sie, ze urzadzenie jest wytgczone.
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6. Podczas podgrzewania zywnosci w plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy obserwowa¢ kuchenke ze wzgledu na
mozliwos¢ zaptonu.

7. OSTRZEZENIE: Niebezpieczne dla kazdego, kto nie jest
kompetentna osoba do wykonywania jakichkolwiek czynnosci serwisowych
lub naprawczych.

8. Uzywaj wytgcznie sondy temperatury zalecanej dla tego piekarnika
(w przypadku piekarnikow wyposazonych w funkcje uzywania sondy
wykrywajacej temperature).

9. Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego i podobnego.

10. Urzgdzenia nie nalezy czyscic para.
odkurzacz.

11. Urzadzenie jest przeznaczone do zabudowy.
12. Powierzchnia szuflady moze sie nagrzewac.

13. OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie
podczas uzytkowania. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby nie
dotykac elementdw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia
powinny przebywac w poblizu, chyba ze sg pod statym
nadzorem.

14. OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie,
szczegOlnie w jego wnetrzu. Nigdy nie dotykaj wewnetrznych
powierzchni urzagdzenia ani elementéw grzejnych.

Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do wyjmowania akcesoriow
lub naczyn z komory piekarnika i pozwol urzadzeniu ostygnac.
Jednoczesnie trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci, aby unikng¢
oparzen.

15. Urzgdzenia nie wolno instalowac za
ozdobne drzwiczki, aby unikng¢ przegrzania. (Nie dotyczy urzgdzen
z ozdobnymi drzwiczkami.)
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16. Nalezy zachowac ostroznos$¢, aby nie przesungc talerza obrotowego
podczas wyjmowania pojemnikéw z urzgdzenia.
(Dotyczy urzadzen stacjonarnych i urzgdzen do zabudowy,
uzywanych na wysokosci rownej lub wyzszej niz 900 mm nad
podtogg i posiadajacych odtgczane talerze obrotowe. Nie dotyczy
to jednak urzgdzen z drzwiami zawiasowymi na dole, montowanymi
poziomo.)

17. OSTRZEZENIE: Przenoszac piekarnik, nie chwytaj za uchwyty.
(Piekarnik jest zbyt ciezki, a uchwyty tatwo sie tamia.)

18. Wode w zbiorniku odbiorczym, wewngatrz piekarnika i w zbiorniku na
wode nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu.

uzywac.

19. Nie uzywaj kubkéw papierowych i pojemnikéw plastikowych
Z odpornosciag na temperature ponizej 120 stopni. Mozna uzywac
naczyn szklanych, ceramicznych i ze stali nierdzewnej.

20. OSTRZEZENIE: Podczas otwierania drzwi urzgdzenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para moze by¢ niewidoczna, w
zaleznosci od jej temperatury. Podczas otwierania nie nalezy stac
zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie otwieraj drzwi urzadzenia.

Trzymaj dzieci z dala. Woda w gorgcej komorze moze wytworzy¢ gorgca
pare. Nigdy nie wlewaj wody do goracej komory.

21.Zagrozenie magnetyczne: W panelu sterowania lub elementach
sterujgcych zastosowano magnesy trwate.
Mogg one wptywac na dziatanie implantéw elektronicznych,
np. rozrusznikéw serca lub pomp insulinowych. Osoby noszace
implanty elektroniczne muszg zachowac odlegtos¢ co najmniej
10 cm od panelu sterowania.

22. Gtéwna funkcjg grzewczg tego produktu jest para.
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23. Po uzyciu w wysokich temperaturach, pozwdl urzagdzeniu
ostygnac tylko przy zamknietych drzwiach. Nie przytrzasnij
niczego drzwiami urzgdzenia. Nawet jesli drzwiczki sg
uchylone, pozostaw je otwarte. Pozostaw urzgdzenie do
wyschniecia z otwartymi drzwiami tylko wtedy, gdy podczas
pracy piekarnika wytworzyta sie duza ilos¢ wilgoci.

24. Wilgo¢ w komorze: Z biegiem czasu wilgo¢ w komorze moze
prowadzi¢ do korozji.
Po uzyciu pozostaw urzgdzenie do wyschniecia. Nie
przechowuj wilgotnego jedzenia w zamknietej komorze przez
dtuzszy czas. Nie przechowuj jedzenia w komorze.

PRZECZYTA) UWAZNIE I ZACHOWA] NA PRZYSZ£OSC
ODNIESIENIE
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ABY ZMNIEJSZYC RYZYKO URAZU

DO 0SOB UZIEMIAJACYCH
INSTALACJA

NIEBEZPIECZENSTWO
Zagrozenie porazeniem pragdem
Dotkniecie niektérych elementdéw wewnetrznych moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub $mier¢. Nie nalezy demontowac tego urzadzenia.

OSTRZEZENIE
Zagrozenie porazeniem prgdem
Nieprawidtowe uzycie uziemienia moze spowodowac porazenie prgdem.
Nie podtgczaj urzagdzenia do gniazdka, dopdki nie zostanie ono prawidtowo
zainstalowane i uziemione.

To urzadzenie musi by¢ uziemione. W przypadku zwarcia elektrycznego
uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem, zapewniajac przewod
odprowadzajgcy prad. To urzadzenie jest wyposazone w przewod

uziemiajacy z wtyczka uziemiajgcg. Wtyczka musi by¢ podtagczona do prawidtowo
zainstalowanego i uziemionego gniazdka.

W przypadku niejasnosci dotyczacych uziemienia lub watpliwosci co do
prawidtowego uziemienia urzadzenia nalezy skonsultowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem lub serwisantem. W razie koniecznosci uzycia przedtuzacza nalezy
uzywac wytgcznie przedtuzacza 3-zytowego. .

1. Krétki przewdd zasilajgcy ma na celu ograniczenie ryzyka zaplatania sie lub
potkniecia o dtuzszy przewdd.
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2. W przypadku uzycia dtugiego przewodu lub przedtuzacza:

1) Oznaczone parametry elektryczne zestawu przewodoéw lub
Przewdd przedtuzajgcy powinien mie¢ co najmniej takg samg moc jak
parametry elektryczne urzadzenia.

2) Przedtuzacz musi by¢ 3-zytowym przewodem z uziemieniem.

3) Dtugi przewdd nalezy utozyc tak, aby
Nie nalezy wiesza¢ urzadzenia na blacie kuchennym ani stole, gdzie
mogtoby zosta¢ pociggniete przez dzieci lub o ktdre mozna sie
przypadkowo potkna¢. W przypadku urzgdzenh bez wtyczki, w instalacji
elektrycznej nalezy zainstalowac¢ wytacznik, zgodnie z przepisami
dotyczacymi instalacji elektrycznych.
Urzadzenia umozliwiajgce roztgczanie muszg by¢ zamontowane w
instalacji elektrycznej zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi
okablowania.
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SPRZATANIE 04

Pamietaj o odtgczeniu urzadzenia od zasilania.

1. Po uzyciu wyczys¢ komore piekarnika lekko wilgotng Sciereczka.

2. Wyczys$¢ akcesoria w zwykty sposéb, uzywajgc wody z mydtem.
woda.

3. Oscieznica i uszczelka oraz czesci sgsiadujace
Jesli sg brudne, nalezy je ostroznie czysci¢ wilgotng Sciereczka.

4. Nie uzywaj agresywnych srodkéw czyszczgcych ani ostrych narzedzi metalowych.
Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nie uzywaj skrobakéw,
poniewaz mogg porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.
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05 KONFIGURACJA PIEKARNIKA

Nazwy czesci i akcesoriéw piekarnika
Wyjmij piekarnik i wszystkie materiaty z kartonu i komory piekarnika

Do piekarnika dotgczone sg nastepujgce akcesoria:
Instrukcja obstugi 1

902036
020!
600
0209030
526203
89090°
03020,
8002
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000!
090!
090,
%0000
6362050
00009,
0502820
2900020
2080030,
0903025
590

o
&

T T idl

- b
2
=4

Bagaznik boczny 9

1. Control panel 6 yart maets

2. Bagazniki boczne 7 Stojak

3. Uchwyt na sonde do miesa .8 Blacha do pieczenia
4. Cavity 9  Przyssawka

5. Furnace door assembly 10. Sondadomiesa
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WAZNE INFORMACJE

O INSTALAC]I

1. To urzadzenie NIE jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.
Srodowisko.

2. Nalezy przestrzega¢ dostarczonych instrukgji instalacji i pamieta¢, ze instalacje urzgdzenia moze
zleci¢ wytgcznie wykwalifikowanemu technikowi.

3. Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke i nalezy je podtacza¢ wytacznie do
prawidtowo zainstalowanego gniazdka uziemiajgcego.

4. W przypadku koniecznos$ci zamontowania nowego gniazdka, nalezy wykona¢ montaz i podtgczenie kabla.
Moze by¢ wykonana wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka. Jesli po instalacji wtyczka nie
bedzie juz dostepna, w miejscu instalacji musi znajdowac sie wytacznik biegunowy z odstepem
stykéw co najmniej 3 s.

mm.

5. Nie wolno uzywac adapteréw, listew wielofunkcyjnych ani przedtuzaczy.
Przecigzenie moze spowodowac pozar.

6. Jezeli urzadzenie nie jest wyposazone w przewdd zasilajacy i wtyczke, wéwczas elementy
przytaczeniowe muszg miec rozdzielenie stykdw na wszystkich biegunach, zapewniajace
petne roztgczenie, a urzadzenie musi by¢ wigczone do statej instalacji elektrycznej zgodnie z
zasadami okablowania.

7. Nie nalezy uzywac pod powierzchnig roboczg i nie wolno go
narazone na wyciek z pojemnikéw na powierzchnie, pod ktérymi

urzadzenie jest zainstalowane.

Podczas pracy dostepna powierzchnia moze by¢ goraca.

h)))
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Jednostki montowane

1. Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do petnego montazu w kuchni.

2. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku na blacie stotu ani w szafce.

3. Szafka zabudowana nie moze mie¢ tylnej $ciany za urzgdzeniem.

4. Miedzy $ciang a podtogg nalezy zachowac odstep co najmniej 45 mm.
podstawa lub tylny panel jednostki znajdujacej sie powyzej.

5. Szafka wnekowa musi mie¢ otwér wentylacyjny o szerokos$ci 250 cm
z przodu. Aby to osiggna¢, nalezy odcig¢ panel podstawy lub zamontowac kratke
wentylacyjna.

6. Otwory wentylacyjne i wloty nie moga by¢ zakryte.

7. Bezpieczna praca urzadzenia moze by¢ zagwarantowana wytacznie w przypadku jego
zainstalowania zgodnie z niniejszg instrukcjg instalacji.

8. Za wszelkie szkody powstate na skutek nieprawidtowego montazu odpowiada monter.

9. Urzadzenia, w ktérych montowane jest urzadzenie, muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury.
do 90°C.

Wymiary montazowe
Ventilation openings
behind, min. 250 cm?

Back
panels
open ,
Ventilation panel
in the base open
Ventilation min. 250 cm?
area in the ,/ N
base min. 250 cm? Kratka wentylacyjna Nozki szafki

Uwaga: Nad piekarnikiem powinna by¢ wolna przestrzen.

EN-12



Machine Translated by Google

Budowanie w

1. Nie trzymaj ani nie przenos$ urzadzenia za klamke. Drzwi
Uchwyt nie jest w stanie utrzymac ciezaru urzgdzenia i moze sie odtamac.

1. W6z urzadzenie catkowicie i wysrodkuj je.
2. Nie zaginaj kabla potgczeniowego.
3. Przykrec urzadzenie na miejsce.

1) Ostroznie wsun piekarnik do pudetka, upewniajac sie, ze jest w Srodku.

centrum.

2) Otwoérz drzwiczki i przymocuj piekarnik za pomocg $rub, ktére byty wczesniej

dostarczone.

s
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* 20 mm for metal fascias

4. Przestrzeni miedzy blatem roboczym a urzadzeniem nie wolno zamyka¢ dodatkowymi

listwami.
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Wazne informacje

Podtaczenie elektryczne

Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke i moze by¢ podtgczone wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem. Montazu gniazdka lub wymiany przewodu
przytaczeniowego moze dokonac wytgcznie wykwalifikowany elektryk, ktéry przestrzega odpowiednich
przepiséw. Jedli po instalacji wtyczka nie bedzie juz dostepna, po stronie instalacji musi znajdowac

sie wytgcznik izolacyjny wszystkich biegunéw z odstepem stykéw co najmniej 3 mm. Instalacja

musi zapewni¢ ochrone przed dotykiem.

Zabezpieczenie bezpiecznikowe: patrz instrukcja obstugi - dane techniczne.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM 07

Wstepne czyszczenie i ogrzewanie

Usuniecie catej folii ochronnej z przodu piekarnika parowego.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia:

1. Wyjmij wszystkie akcesoria i umyj je poza piekarnikiem.

2. Ogrzewanie elektryczne pustych pojemnikéw. Nowe urzadzenia zazwyczaj wydzielajg zapach.
przy pierwszym uzyciu.
Przed uzyciem urzadzenia elektrycznego do szybszego podgrzania jedzenia nalezy usung¢
nieprzyjemne zapachy.

3. Przed nagrzaniem najlepiej przetrze¢ wnetrze piekarnika parowego wilgotng $ciereczka. W
ten sposéb mozna usungc resztki kurzu z pieca lub pozostatosci opakowania, ktére
nagromadzity sie podczas przechowywania i rozkrecania urzadzenia.

4. Po podfaczeniu piekarnika parowego do pradu na ekranie pojawi si¢ komunikat ,00:00".
5. Dotknij " aby Fybrac’ funkcje konwekdji.
Zalecana temperatura zostanie podswietlona.

6. Podnie$ temperature do maksymalnej. Mozna to osiggna¢ za pomocg przyciskéw
regulacyjnych.

7. Dotknij przyciERLl I, " obok przyciskéw sensorycznych. Rozgrzewaj pusty piekarnik przez co najmniej
godzine.

Kiedy to robisz, upewnij sig, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane. Zamknij drzwi do
drugiego pokoju, aby zapach nie rozprzestrzenit sie po catym domu.

8. Pozostaw urzadzenie do ostygniecia do temperatury pokojowej. Nastepnie wyczy$¢ wnetrze
piekarnika parowego roztworem neutralnego detergentu zmieszanego z gorgcg wodg, a
nastepnie wytrzyj do sucha czystg, miekka $ciereczka.

Pozostaw drzwiczki piekarnika otwarte, az do catkowitego wyschniecia.

Aby zamontowac¢ bagaznik boczny, wykonaj nastepujgce czynnosci.

Krok 3
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08 INSTRUKCJA OBStUGI

Panel sterowania

Ten piekarnik parowy wykorzystuje nowoczesng kontrole elektroniczng, ktéra
pozwala na dostosowanie parametréw gotowania do Twoich potrzeb.

(I) WE. / Anuluj Wiacz piekarnik parowy lub anuluj.

',Q" Lampa WE./WYt. Wiaczanie i wylaczanie lampy.

F Piekarnik - Funkcja Nacisnij ten symbol, aby zmieni¢ tryb ogrzewania.
Uzyj tego, aby wybra¢ menu automatyczne lub

Z & AUTOMATYCZNY
odkamienianie i czyszczenie.

2 2 2 Para Para: Reczne dodawanie pary.

w Szybkie podgrzewanie Uzyj tego do szybkiego podgrzania.

Suwak Przesun, aby zmieni¢ wartosci regulacji

wyswietlane na wyswietlaczu.

Ustaw czas trwania, nastepnie wybierz
Czas trwania i ustawienie zegara L. i i
funkcje i ustaw zegar w trybie czuwania.

Ustawienie temperatur
P y Nacisnij, aby ustawi¢ temperature.

Y oo ||

Start/ Pauza Rozpoczynanie i zatrzymywanie procesu gotowania.

. O . Skrzynka na wode Pojemnik na wode do funkcji pary; po naci$nieciu
= wysuwa sie.
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F "Instrukcje dotyczace podktadki

Zaméwienie Funkcjonowac Usigmisie Ustawienie czasu
temperatury
1 Standardowy 50°C - 230°C 0:00 min - 9:00 godz.
2 Konwekcja 50°C - 250°C 0:00 min - 9:00 godz.
EKO
3 ) 150°C - 200°C 0:00 min - 9:00 godz.
Konwekcja
Standardowy .
4 50°C - 230°C 0:00 min - 9:00 godz.
+ Wentylator
5 Promieniowanie ciepine 100°C - 235°C 0:00 min - 9:00 godz.
D Podwdjnie )
6 e 100°C - 250°C 0:00 min - 9:00 godz.
Grill + wentylator
7 Podwdjny grill 100°C - 235°C 0:00 min - 9:00 godz.
Dolne ciepto .
8 X 50°C - 250°C 0:00 min - 9:00 godz.
+ Konwekcja
9 Dolne ciepto 50°C - 230°C 0:00 min - 9:00 godz.
10 0 <L Rozmraza¢ / 0:00 min - 9:00 godz.
1 & Fermentacja 30°C - 45°C 0:00 min - 12:00 godz.
P Rodzaje funkcji dodatkowych Ustawienie .
Zamoéwienie Ustawienie czasu
temperatury
12 Q- Sonda migsna 50°C-100°C /
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Twoj piekarnik parowy posiada rézne tryby pracy, dzieki ktdrym korzystanie

z urzadzenia jest fatwiejsze.

Aby utatwié¢ Ci dobranie wtasciwego sposobu grzania do Twojego dania, ponizej
wyjasniamy roznice i zakresy zastosowania.

Funkcjonowac

Uzywac

\:’ Standardowy

Do tradycyjnego pieczenia i smazenia na jednym poziomie.
Szczegdlnie nadaje sie do ciast z wilgotnymi dodatkami.

. Konwekcja

Do pieczenia i smazenia na jednym lub kilku poziomach.
Ciepto wydobywa sie z grzatki pierscieniowej rownomiernie
otaczajgcej wentylator.

. Konwekcja ECO
ECO

Do gotowania energooszczednego.

Do pieczenia i smazenia na jednym lub kilku poziomach.
Wentylator réwnomiernie rozprowadza ciepto z elementéw

grzejnych po catej komorze.

Promieniowanie cieplne

Do grillowania matych ilosci jedzenia i do jego zrumieniania.
Umies¢ jedzenie w Srodkowej czesci, pod elementem grzejnym
grilla.

Konwencjonalny + Wentylator

Podwaéjny grill + wentylator

Do grillowania ptaskich produktéw i zrumieniania potraw.
Wentylator rownomiernie rozprowadza ciepto w komorze.

Podwajny grill

Do grillowania ptaskich produktéw i zrumieniania potraw.

Dolny ogien +

Konwekcja

Do pizzy i potraw wymagajacych duzej ilosci ciepta od spodu.
Dolna grzatka i grzatka pierscieniowa sprawdzg sie idealnie.

g Dolne ciepto

Aby nadac¢ dodatkowy rumieniec spodom pizzy, ciast i

wypiekéw. Nagrzewanie odbywa sie za pomocg dolnej grzatki.

"
O ), Rozmrazaé

)
P

Do delikatnego rozmrazania mrozonek.

&,  Fermentacja

Do wyrobu ciasta drozdzowego, zakwasu do wyrastania i

fermentacji jogurtu.

Rodzaje funkcji dodatkowych

Uzywac

(m_’ Sonda miesna

Do pieczenia mies, np. stekéw i kurczakéw.
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Ustawianie zegara
Po podtaczeniu piekarnika parowego do pradu na wyswietlaczu pojawi sie ,00:00" i ustyszysz jeden
sygnat dzwigekowy.
L

1. Dotknij, raz, cyfry godzin zaczng migac.

2. Dotknij , — Lub lub przesun — aby ustawi¢ cyfry godzinowe.

Czas wprowadzania danych powinien miesci¢ sie w przedziale 0-23.
3. Dotknij ,, ", ab otW|erdZ|c cyfry minut zaczng migac.
4. Dotknij lub przessn cyfry. CzaL-wprowadzanla —— ustawi¢ minute

powinien miescic sie w zakresie 0-59.

5. Dotknij , aby z&onczyc ustawianie zegara. Symbol ,:" zacznie miga¢. Czas zostat ustawiony. Urzgdzenie
przejdzie w tryb czuwania.
Notatka:

a. Jedli chcesz zmieni¢ godzine, powtdrz kroki od 1 do 5. b. Jesli zegar nie zostanie ustawiony, nie bedzie

dziatat po podtgczeniu do zasilania.

c. Jesli podczas ustawiania zegara naciéniesz przycisk ,, " lub przez 5 minut nie anasz

zadnej czynnosci, piekarnik parowy automatycznie powréci do poprzedniego stanu.

Funkcjonalny przewodnik kulinarny
1. Dotknijraz " abF aktywowac funkcje konwencjonalna.

Dotknij, " kilﬁakrotnie, aby wybra¢ zadang funkcje gotowania. Pojawi sie domysina temperatura
i ,Konwencjonalne”.

Kolejno wyswietlane bedg ikony: Konwekcja, Konwekcja ECO, Konwencjonalna + Termoobieg,
Ogrzewanie promiennikowe, Podwdjny grill + Termoobieg, Podwdjny grill, Grzanie dolne

+ Konwekcja, Grzanie dolne, Rozmrazanie, Fermentacja.

2. Dotknij " aby vg%ra"c' tryb ustawiania czasu.

Dotknij lub przesunLub — abywybrac czas gotowania.

Informacje na temat ustawier czasu gotowania znajduja sie w tabeli ,F” - instrukcje dotyczgce
podktadki na stronie 17.

o Y
3. Dotknij " aby ;&wierdzic’ czas i przej$¢ do trybu ustawiania temperatury.

Dotknij " aby'wybraELtEmp_ehturéUb przesun
Informacje na temat ustawieh temperatury znajduja sie w tabeli ,F” Instrukcje dotyczace

podktadek na stronie 14.

4. Dotknij , >l klucz do rozpoczecia gotowania.

Notatka:

a. Otwarcie drzwiczek piekarnika podczas pracy powoduje zawieszenie pracy. Naci$niecie przycisku "

Po zamknieciu drzwi dotknij przycisku " I powoduje kontynuacje pracy. b. Czas

pieczenia mozna zmieni¢ podczas pracy. Dotknij przycisku " ", a nastepnie dotknij " lub przeé?m aby
ustawi¢ czas pieczenia. —— Lub
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c. Temperature gotowania mozna zmienia¢ w trakcie pracy urzgdzenia.
Dotknij 8) Naciskaj przycisk ,", az temperatura zacznie migac. Nastepnie przesun
"dotknij' — Lub —=  przycisklub, apy ustawicternperature.

Przyktad: jesli chcesz gotowac z wykorzystaniem ogrzewania promiennikowego, kroki sg nastepujgce:

1. Dotknij F Jpiec razy, aby aktywowac funkcje. Domysinie

Jtemperatura” - wyswietli sie , 150" °C i pojawi sie ikona ciepta promieniowania.
2. Dotknij,, 59 aby wybra¢ tryb ustawiania czasu. lub przesun,

Dotknij" "lub —|— aby wybrac czas gotowania.

3. Dotknij trybu 59 aby potwierdzi¢ godzine i wprowadzi¢ ustawienie temperatury

"
7

Dotknij lub pr.zesuﬁ.qualceﬁ+-po ekranie. —————— aby wybrac temperature.
Temperature mozna wybrac z zakresu od 100 do 235 °C.

4. Dotknij, [>|| " klucz do rozpoczecia gotowania.

Zmiana podczas gotowania
1. Podczas dziatania urzagdzenia mozesz zmieni¢ ustawienie rodzaju grzania i temperatury,

dotykajac przycisku ,, " lub przesuwajgc suwak. Po zmianie, jesli w ciggu 6 sekund nieEostanie
wykoramazadnaimna czynnos¢, piekarnik parowy ponownie nagrzeje urzadzenie.

2. Jesli chcesz zmienic czas trwania gotowania, dotknij ,, lub dotknij ,,
g‘) .1 przesun P S—
+ /". Po zmianie, jezeli po 6 sekundach nie zostanie podjeta zadna inna akgcja,
Piekarnik bedzie dziatat zgodnie z Twoimi zmianami. Podczas pieczenia z ustawionym czasem
zakonczenia nie mozna wprowadza¢ zadnych zmian.

3. Jedli chcesz anulowac proces gotowania, dotknij ,Uwaga: Q)

Zmiana trybow/temperatury/czasu odpoczynku moze mie¢ negatywny wptyw na efekt gotowania.
Zdecydowanie odradzamy wykonywanie tych czynnosci, chyba ze masz duze doswiadczenie w
gotowaniu.

Szybkie podgrzewanie

Mozesz uzyc funkcji szybkiego nagrzewania, aby skroci¢ czas nagrzewania. Po wybraniu funkgji
dotknij symbolu szybkiego nagrzewania, a na ekranie zaswieci sie symbol szy@égo nagrzewania.

Jesli ta funkcja nie umozliwia szybkiego podgrzania, sygnat dzwiekowy nie zadzwoni.
Notatka:
a. W procesie podgrzewania wstepnego nacisnij przycisk ,, [>| | .zatrzyma sie

podgrzewanie wstepne, ale funkcji podgrzewania wstepnego nie mozna anulowac.

b. Podczas podgrzewania wstepnego lub pauzy nie ma reakgji n@ciéniecie przycisku ,, ”, a funkgji

"o

podgrzewania wstepnego nie mozna anulowac.
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c. Po osiggnieciu temperatury wstepnego nagrzewania, rozlegna sie trzy sygnaty dzwiekowe, a ikona
wstepnego nagrzewania zgasnie, a urzadzenie przejdzie bezposrednio w tryb pracy. Nie bedzie fazy
podtrzymywania ciepta.

d. Gotowanie w temperaturze ponizej 100 stopni, bez funkcji podgrzewania wstepnego.

e. Nie ma potrzeby szybkiego podgrzewania podczas rozmrazania i fermentacji.

Funkcja pary
1. W trybie czuwania naciénij ikone , a i Nacisnij klawisz raz, aby przej$¢ do trybu parowego.
na wyswietlaczu pojawi sig symbol ,100°C".

2. Dotknij , aby \@braé tryb ustawiania czasu. ,lub , lub przesun

Dotykac" — + ————— aby wybra¢ czas gotowania. aby wybra¢
3. Dotknij,"  {P ,tryb ustawiania temperatury. lub przesur
Dotyka¢" __ Lub — ——— aby wybra¢ temperature.

Temperatura wynosi od 35 do 100 °C.
4. Dotknij przycis{@“", aby rozpocza¢ gotowanie.
5. Sygnat dzwiekowy zabrzmi pie¢ razy, aby przypomnie¢ o zakonczeniu pieczenia, po czym
gotowe . piekarnik powrdci do trybu czuwania i wyswietli komunikat ,Koniec”.
ekspozycje.
Notatka:
Komora ma trzy poziomy pétek, liczac od dotu do géry. Dla lepszego efektu pieczenia, tacka do gotowania

na parze powinna by¢ umieszczona na ,warstwie 2" rusztu bocznego.

Funkcja Steam Combi

1. Gdy piekarnik znajduje sie w trybie czuwania, nacisnij przycisk L, Klucz moze doda¢ pare
po ustawieniu trybu.

2. Pare mozna dodac recznie, naciskajac przycisk ,, 2"22 " klucz podczas gotowania.

3. Gdy piekarnik jest w trybie czuwania, nacisnij L Klawisz dodaje pare do
gotowania. Poziom pary ustawiony domyslnie na poziom 1.

Uwagi:

Para ma trzy poziomy, a ilos¢ pary zwigksza sie wraz ze wzrostem poziomu. Nacisnij przycisk " raz,

aby ustawic pozion“? Naciénij dwukrotnie, aby ustawi¢ poziom 2, a trzykrotnie, aby ustawi¢ poziom

3. Niezaleznie od wybranego poziomu, lampka po prawej stronie ekranu wskaze poziom (L01/L02/

L03). Nacisnij przycisk " " czterokrotnie, aby anulowa¢ dodawanie pary, a ikona paﬂ}l ?poziom pary zgasna.

Z powodu wibracji spowodowanych transportem, pojemnik na wode moze sie wysung¢ po otwarciu

opakowania. Pamietaj o jego ponownym wsunieciu.
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Funkcja Steam combi zawiera 3 tgczone tryby pracy.

ieni Czas
Zaméwienie Funkcjonowac Uitz Para
temperatury ustawienie
uz b 35°C-100°C 0:00min -
ara

F(zero) Domyslnie: 100°C 9:00 godz.
Steam+ 160°C - 250°C 0:00 min - 9:00 LO1:
Flraz) Konwekcja Domyslnie: 160 °C godz. 200 W
0 \j Steam-+ 160°C - 230°C 0:00min - L02:
F(dwa razy) Standardowy Domyslnie: 170 °C 9:00 godz. 400 W

Steam+ .
et " 160°C - 250°C 0:00 min - 9:00 L03:
i odwajny gri

F (trzykrotnie) e Domyéinie: 180 °C godz. 800 W

Funkcja skrzynki wodnej

Uwaga dotyczaca pary: Naci$nij pojemnik na wode, wyjmij

uszczelke i dodaj wode.

5

+Wentylator

Dodaj tu wode

1. Uzywaj czystej wody o wartosci TDS wiekszej niz 3.

2. Przed gotowaniem na parze:

Przed rozpoczeciem,gotowania na parze, jesli w zbiorniku brakuje wody, naciénij przycisk ".

Rozlegnie sie nietypo@&ikwiek przypominajacy o koniecznosci dolania wody.

Notatka:

Przed rozpoczeciem gotowania na parze nalezy wyczysci¢ zbiornik na wode.

3. Podczas gotowania na parze:

Podczas gotowania na parze, jesli w zbiorniku brakuje wody, urzadzenie wydaje

. nastepnie wyjmij uszczelke

nietypowy dzwiek przypominajacy o koniecznosci dolania wody. Po dolaniu wody urzgdzenie

moze dziata¢ normalnie.

4. Po gotowaniu na parze:
1. Po zakonczeniu funkcji pary, wyjmij wode ze

zbiornika. Proces ten trwa okoto 1 minuty.

, woda w kotle bedzie

2-Podczas procesu pobierania wody z powrotem do zbiornika na wode,
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Jesli zbiornik na wode jest petny, system bedzie wydawat 10 sygnatéw dZzwiekowych

przypomnij o jego wyczyszczeniu. Po opréznieniu zbiornika system bedzie kontynuowat pobieranie
wody.

Uwaga: Po gotowaniu na parze nalezy usung¢ wode ze zbiornika.

Jesli pojemnik na wode jest zablokowany, odessij go za pomocg urzadzenia Sucker.

Automatyczne gotowanie

1. W trybie czuwania dotknij przycisku A ,» nacisnij raz, aby aktywowa¢ menu automatyczne
, mode”.

2. Dotknij lub przessn pahbem'plrmernu gotowaniae——— 07es7 wybrac rézne

(A01 do A16)
3. Dotknij przyci%l,,l"r aby rozpocza¢ gotowanie.
Notatka:

a. W trybie automatycznego gotowania nie mozna ustawic czasu i temperatury gotowania.
b. Po automatycznym menu pary pompa wodna pobierze wode
wracasz do zbiornika z wodg, bedzie stychac jakis hatas.

c. Po automatycznym menu parowym nalezy wyczysci¢ wode w komorze i
panel drzwiowy.

d. Njektére menu zawieraja funkcje podgrzewania wstepnego, w ktérej na ekranie wyswietla sie symbol
@ ., a timer uruchamia sie po osiggnieciu ustawionej temperatury podgrzewania
wstepnego. Jesli menu wymaga podgrzania wstepnego, nie wktadaj potrawy do piekarnika

podczas podgrzewania. W6z potrawe do piekarnika i rozpocznij pieczenie dopiero po osiggnieciu
ustawionej temperatury. Podczas podgrzewania wstepnego timer nie bedzie dziatat, dopdki piekarnik

nie osiggnie ustawionej temperatury.

Funkcja odkamieniania

Aby uzyskac najlepsze rezultaty czyszczenia, zalecamy uzycie detergentu na bazie kwasu cytrynowego.
Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

1. Wigcz system, wyjmij zbiornik na wode, wstrzyknij 1000 ml

Do zbiornika na wode wla¢ czystg wode, dodajgc okoto 5~10 g kwasu cytrynowego.

2. Wsun zbiornik na wode w odpowiednie miejsce w urzadzeniu parowym.
piekarnik.

3. W trybie gotowosci dotknij ,, A Naciskaj przycisk kilka razy, az na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,A15", co oznacza, ze piekarnik przechodzi w funkcje odkamieniania.
Domyslinie $wieci §ie godzina ,40:00".

4. Dotknij " aby LR“womic' program.

5. Gdy pozostaty czas dobiegnie 10:00, program zostanie wstrzymany i przypomni o braku wody.
Wyjmij zbiornik na wode i wlej do niego wode. Doktadnie wyczy$¢ zbiornik na wode.

6. Wymien swiezg wode. Dotknij " aby przejsc. D ”
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7. Gdy pozostaty czas odliczania wyniesie 4:00, powt6rz kroki 5 i 6.

Notatka:

Procesu odkamieniania nie nalezy przerywac. Jesli proces odkamieniania zostanie przerwany

przed koncem, caty program nalezy rozpocza¢ od kroku 3.

Funkcja testu miesa

Piekarnik parowy posiada dodatkowg funkcje sondy do migsa. Uzyj sondy do miesa, aby zmierzy¢
temperature wewngtrz miesa. Funkcja sondy do miesa oferuje pie¢ nastepujacych trybéw pieczenia.

K ional Podwadjnie Dolny ogien Promieniowanie
onwencjonalne 5i i
Tryb . ] Podwajny grill il + +konwekeja .
gotowania 200 °C 200 °C 9
termoobieg 200°C  200°C 200°C
50-100°C 50-100°C 50-1001C 50-100°C 50-1¢0°C
Temperatura sondy
Domyslny
60°C 60°C 60°C 60°C 60°C
temperatura

1. W trybie czuwania wt6z sonde do miesa do uchwytu sondy do miesa.
ten" Q= zapala sie ikona ,Prawdopodobnie”.

2. Umieé¢ sonde do miesa w pojemniku, a brzeczyk zabrzmi jeden raz.
(Upewnij sie, ze gtowica sondy znajduje sie w $Srodku miesa lub drobiu. Z dala od ttuszczu, kosci

lub otworu.)

3. Dotknij ,

4. Dotknij ,,
5. Dotknij

F ro wybraniu funkcji wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.

59 aby wybrac tryb ustawiania temperatury. "lub " lub przesun

,ustawienia”.

6. Dotknij ,

|>|| " klucz do rozpoczecia gotowania.

regulowac temperature

7. Jesli temperatura w $rodku potrawy osiggnie ustawiong temperature sondy, brzeczyk zabrzmi 5
razy, a pieczenie zostanie zakoriczone. Wyjmij sonde, a piekarnik powrdci do trybu czuwania

lub zegara.

Notatka:

a. Przed rozpoczeciem upewnij sig, ze wszystko jest dobrze przygotowane.

b. W tym trybie mozesz uzyska¢ dostep do funkgji i ustawien temperatury
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ulegajg zmianom réwniez podczas gotowania.
c. Uzywajac sondy do miesa, nalezy umiescic jej gtowice w jedzeniu, a nie gdzie indziej, aby zapewni¢
dtugotrwate uzytkowanie. Uzywaj wytacznie sondy temperatury zalecanej do tego piekarnika.

d. W tej funkgji nie mozna ustawi¢ czasu gotowania.

e. Sygnat dzwiekowy zabrzmi jeden raz przy wktadaniu lub wyjmowaniu sondy.
Gdy urzgdzenie jest w stanie ustawien i pracy, wtozenie lub wyciggniecie sondy pomiarowe;j
spowoduje wyczyszczenie urzgdzenia.

f. Jezeli sonda nie osiggnie ustawionej temperatury w ciggu 9 godzin, pieczenie zakonczy sie
automatycznie (otwérz i zamknij drzwiczki, a czas nie zostanie zresetowany).

g. Uwazaj na sonde, aby nie doszto do jej przebicia.

Funkcja przypominania o zakonczeniu gotowania
Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End” (Koniec), a sygnat dZzwigkowy
zabrzmi piec razy. Nacisnigcie przycisktﬂ)lub otwarcie drzwiczek spowoduje wytgczenie sygnatu
dzwiekowego i anulowanie komunikatu ,End” (Koniec). Piekarnik powréci do trybu czuwania.
Jesli przez pewien czas nie zostanie wykonana zadna operacja, wigczy sie jeden sygnat dzwiekowy,
ktéry nastepnie zniknie, a piekarnik powréci do trybu czuwania.

Funkcja blokady dla dzieci

Blokada: W trybie czuwania nacisnij przycisk "'}4>iez 2 sekundy, rozlegnie sie dtugi sygnat dzwiekowy

oznaczajacy, ze blokada jest aktywna, a wskaznik " " zaswieci sie.
Odblokowanie: W trybie zablokowanym O .przez 2 sekundy bedzie
nacisnij dtugi sygnat dzwiekowy oznaczajacy zwolnienie blokady, a symbol @ »wskaznik bedzie

zniknie.

Specyfikacja wyswietlacza

1. Dotkniecie | ”(ilp%woduje powr6t do trybu gotowos$ci w ustawieniach.

2. Podczas ustawiania programu, jesli nie zostanie wykonana zadna inna operacja, nastapi
automatyczne potwierdzenie po 5 sekundach, z wyjatkiem ustawienia zegara.

3. Lampka piekarnika parowego zaswieci sig, jesli drzwiczki beda otwarte lub piekarnik bedzie wytaczony.
wstrzymano.

4. Jezeli drzwi sg otwarte podczas trwajgcej operacji, operacja zostanie przerwana.
wstrzymano.

5. [>|| nalezy nacisnag¢, aby kontynuowac pieczenie, jezeli w trakcie pieczenia drzwiczki
piekarnika sqnotwarte.

6. ,gl Mozna nacisng¢ w dowolnym potozeniu, aby otworzy¢ zbiornik na wode.

7. Aby przyspieszy¢ stygniecie piekarnika parowego po uzyciu, wentylator chtodzgcy moze
jeszcze przez jakis czas pracowac.
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MENU
MENU WYSWIETL CZAS WAGI MOC POZYCJA
Ryba gotowana na parze A01 500g 10:0 Para wodna 100°C TWakrstwa 2
acka parowa
Krewetki gotowane na W, 2
parze 2 A2 500g 12:0 Para wodna 100°C - :kr:t""aar -
czosnkiem w proszku P
Gotowane na parze dziecko
Kapusta AO03 5009 11:30 Para wodna 100°C Warstwa 2
Tacka parowa
pekinska P
Pieczone skrzydetka AO4 / 20:00 Podwadjny grill Warstwa 2
kurczaka 220°C+ termOObieg Blacha do pieczenia
Podwojny grill Warstwa 2
i i A05 / 12:00
Grillowane krewetki 200°C +Wentylator Blacha do pieczenia
Konwencjonalny+
eb z owocami morga :
Chleb i A06 / 10:00 jonamny TSR 2
0d 210°C Blacha do pieczenia
Konwencjonalny+ Warstwa 2
i i / 9:30
Pizza Croissant AO7 0d 180°C blacha o piecsenia
Ciasteczka A08 / 10:00 Konwencjonalny+ Warstwa 2
Zurawinowe ’ 0Od 180°C Blacha do pleczenia
Rostbef AQ9 / 10:00 Podwéjneﬂgrillowanie Warstwa 2
235°C Blacha do pieczenia
. Konwencjonalne Warstwa 1
Biszkopt A10 4 28:00 175°C Stojak
Dorsz AT1 / 22:00 Konwencjonalny+ Warstwa 2
Od 200°C Stojak
Millefoglif z
ziemniakéw A12 / 30:00 Konwencjonalne Warstwa 2
26tty i fioletowy e Sigflk
Pieczony kurczak z
A13 , 45:00 Konwencjor:alny+ Warstwa 1
nowe 0Od 200°C Stojak
ziemniaki
' ) . 10:00 Podwéjnf grillowanie
Pieczeh musi e / + 230°C + Warstwa 2
by¢ idealna . Standardowy Stojak
50:00
120°C
Odkamienianie A15 / 40:00 /
Rozjasni¢ A16 / 5:00 /
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Kody usterek

Ponizsze kody btedéw moga pojawic sie podczas funkcji parowych:
E-06: 1-Zbiornik na wode nie jest dobrze zamkniety.

E-05: awaria uktadu wodnego, konieczny kontakt z inzynierem w celu sprawdzenia, ponizej
wymieniono mozliwe przyczyny.

1- Czujnik wody dziata nieprawidtowo.

2- Rura wodna jest nieprawidtowa.

3- Pompa wodna dziata nieprawidtowo.
4- Zbiornik na wode jest nieprawidtowy.

Notatka:

W trakcie i na koricu dziatania funkcji pary pompa pompujaca wode bedzie wydawac hatas, co jest

zjawiskiem normalnym.
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09 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Normalna

Niezwykty dzwigk w Pompa wydaje hatas na poczatku i na koficu pompowania.
poczatek i koniec

Podczas gotowania z jedzenia moze wydobywac sie para. Wigkszos¢
Para wodna gromadzi sie na drzwiach, gorace L. ) L, L. L, .
) o ) wydostaje sie przez otwory wentylacyjne. Cze$¢ moze jednak gromadzic sie
powietrze wydostaje sie z otworéw wentylacyjnych

w chtodnym miejscu, takim jak drzwiczki piekarnika. To normalne.

Piekarnik uruchomit sie przypadkowo, Zabrania sie uruchamiania urzadzenia bez jedzenia w $rodku. Jest
gdy nie byto w nim jedzenia. to bardzo niebezpieczne.
Ktopoty Mozliwa przyczyna Zaradzi¢
(1) Przewdd zasilajacy nie jest Odtacz. Nastepnie podtacz ponownie po 10
mocno podtgczony. sekundach.

(2) Przepalony bezpiecznik lub pelEezhiEczn it

Nie mozna uruchomic¢ 2adzialatvaiacanik zresetuj wytgcznik automatyczny

piekarnika. automatyczny. (naprawa przez profesjonalny personel

naszej firmy)

Sprawdz gniazdko za pomocg innych urzgdzen
(3) Problem z gniazdkiem. p 9 p q Inny 9

elektrycznych.

. . . (4) Drzwi nie s dobrze
Piekarnik nie grzeje. ’ Zamknij drzwi doktadnie.
zamknigte.

Zgodnie z dyrektywg w sprawie zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego (ZSEE), ZSEE nalezy zbierac i

przetwarzac oddzielnie. Jesli w przysztosci zajdzie potrzeba

wyrzucenia tego produktu, prosimy NIE wyrzucac go razem z

odpadami domowymi. Prosimy o przekazanie produktu do
I punktéw zbidrki ZSEE, jesli sg dostepne.
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z normami UE i Wielkiej Brytanii

Przepisy dotyczace ekoprojektu i etykietowania energetycznego

Nazwa dostawcy Midea
Identyfikacja modelu STOFEK45TBL
Energy Efficiency Index 77,6
Energy efficiency class A+

Zuzycie energii przy standardowym

0,91 kWh/cykl*
obcigzeniu, w trybie konwencjonalnym

Zuzycie energii przy standardowym
o ) 0,62 kWh/cykl*
obcigzeniu, w trybie wymuszonym wentylatorem

Liczba wnek 1
Zrédto ciepta Elektryczno$¢
Tom 50L

Whbudowana funkcja pary kombinowanej

Rodzaj piekarnika Piekarnik z termoobiegiem

* umkbn - cyklus - portion - zyklus - mpoypappa - ciclo - tsikkel - ohjelma - ciklus
ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel
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@idea

make yourself at home



