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Ptyta indukcyjna

INSTRUKCJA OBSEUGI
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Ostrzezenie: Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje i zachowac jg do wykorzystania w przysztosci. Konstrukcja i specyfikacje mogg ulec
zmianie bez powiadomienia w celu ulepszenia produktu.

Aby uzyskac¢ wiecej szczegotdéw, skontaktuj sie ze sprzedawcg lub producentem.

Powyzszy schemat ma charakter wytgcznie pogladowy. Prosze traktowac rzeczywisty wyglad produktu jako wskazéwke.
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LIST Z PODZIEKOWANIAMI

Dziekujemy za wybér marki Midea! Przed uzyciem nowego produktu Midea prosimy o doktadne zapoznanie sie z

niniejszg instrukcja, aby upewnic sie, ze wiesz, jak bezpiecznie obstugiwac funkcje oferowane przez nowe urzadzenie.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przeznaczenie

Ponizsze wytyczne bezpieczenstwa majg na celu zapobieganie nieprzewidzianym zagrozeniom i uszkodzeniom wynikajgcym z niebezpiecznej

lub nieprawidtowej obstugi urzagdzenia. Prosimy o sprawdzenie opakowania i urzgdzenia po otrzymaniu przesytki, aby upewnic sie, ze wszystkie
elementy sg nienaruszone i zapewniajg bezpieczng eksploatacje. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen prosimy o kontakt ze
sprzedawcg lub dealerem. Prosimy pamiegta¢, ze ze wzgleddw bezpieczenstwa niedozwolone jest dokonywanie modyfikacji lub przerébek urzadzenia.

Nieprzewidziane uzycie moze stwarzac zagrozenie i powodowac utrate praw gwarancyjnych.

Wyjasnienie symboli

Niebezpieczeristwo

Symbol ten oznacza, ze istnieje zagrozenie dla zycia i zdrowia ludzi, spowodowane obecnoscig
skrajnie tatwopalnego gazu.

Ostrzezenie przed napieciem elektrycznym

Symbol ten oznacza, ze istnieje zagrozenie dla zycia i zdrowia ludzi spowodowane napieciem.

Ostrzezenie

Stowo sygnatowe wskazuje na zagrozenie o $rednim poziomie ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie,
moze spowodowac $mier¢ lub powazne obrazenia.

Ostroznos¢

Stowo sygnatowe wskazuje na zagrozenie o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie,
moze spowodowac niewielkie lub Srednie obrazenia.

Uwaga

Stowo sygnatowe wskazuje na wazne informacje (np. uszkodzenie mienia), ale nie na
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niebezpieczenstwo.

Przestrzegac instrukcji

Ten symbol oznacza, ze technik serwisowy powinien obstugiwac i konserwowac¢ urzadzenie wytgcznie

O

zgodnie z instrukcjg obstugi.

Przed uzyciem/uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi i zachowac ja w poblizu miejsca instalacji lub

urzadzenia w celu pézniejszego wykorzystania!
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przeczytaj te informacje przed uzyciem plyty kuchenne;.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pragdem elektrycznym

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji urzgdzenia nalezy odtgczyc je od zasilania
sieciowego.
* Podtgczenie do dobrego uziemienia jest konieczne i obowigzkowe.

* Zmiany w instalacji elektrycznej w domu mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego
elektryk.

* Nieprzestrzeganie tych zalecen moze skutkowac porazeniem prgdem elektrycznym lub $Smiercia.

Ryzyko przeciecia

* Uwaga - krawedzie paneli sg ostre.

« Brak ostroznosci moze skutkowa¢ obrazeniami lub skaleczeniami.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

* Przed instalacjg lub uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje.

* Na tym urzadzeniu nie nalezy umieszczac zadnych materiatéw ani produktow tatwopalnych.
w dowolnym momencie.

* Prosze udostepnic te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzgdzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

+ Aby unikng¢ zagrozenia, urzagdzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z ponizszymi instrukcjami.
instrukcje instalacji.

* To urzadzenie moze by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie przez osobe posiadajgca
odpowiednie kwalifikacje.

+ Urzadzenie to nalezy podtaczy¢ do obwodu wyposazonego w wytacznik izolacyjny zapewniajacy
catkowite odtgczenie od Zrédta zasilania.

+ Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarancji lub
roszczenta 2 tytul odpowiedialnosdl cywinej.

+ Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, chyba ze znajduja sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej
instrukcje dotyczgce korzystania z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzagdzeniem.
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* Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

* Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy mogg uzywac tego urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznego korzystania z urzadzenia i pod

warunkiem, ze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia przez dzieci nie powinny by¢
wykonywane bez nadzoru.

* Ostrzezenie: Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzgdzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem
elektrycznym, w przypadku ptyt grzewczych z powierzchnig z ceramiki szklanej lub podobnego materiatu
chronigcego czesci pod napieciem.

+ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

* Na powierzchni ptyty grzewczej nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
poniewaz mogg sie one nagrzac.

* Nie czy$¢ ptyty kuchennej za pomocg myjki parowej.

* Po uzyciu wytgcz element grzejny za pomocg regulatora i nie opieraj sie na garnku
detektor.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

* Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywa¢ przedmiotéw na powierzchniach kuchennych.

UWAGA: Proces gotowania wymaga nadzoru. Krétkotrwate gotowanie wymaga ciggtego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i spowodowac

pozar. * OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne cze$ci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy zachowac ostroznos¢ i unika¢ dotykania elementéw grzejnych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny przebywac w poblizu, chyba ze sg pod statym nadzorem.

+ OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne
i moze spowodowac pozar.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, lecz wytgcz urzgdzenie i przykryj ptomien, np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Proces gotowania wymaga nadzoru. Krétkotrwate gotowanie wymaga ciggtego nadzoru.

Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchniach kuchennych.

+ OSTRZEZENIE: Uzywaj wytgcznie oston ptyty kuchennej zaprojektowanych przez producenta.
urzadzenia lub wskazanych przez producenta urzadzenia w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lub oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.

Uzycie niewtasciwych zabezpieczern moze by¢ przyczyng wypadkéw.
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Eksploatacja i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

* Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. W przypadku pekniecia lub ztamania powierzchni ptyty
grzewczej, natychmiast wytacz urzadzenie z sieci elektrycznej (wytacznikiem Sciennym) i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

* Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz ptyte grzewczg za pomocg wytgcznika Sciennego.

* Nieprzestrzeganie tych zalecen moze skutkowac porazeniem prgdem elektrycznym lub Smiercia.

Zagrozenie dla zdrowia

* To urzadzenie spetnia normy bezpieczeristwa elektromagnetycznego.
+ Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) powinny jednak
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem tego urzadzenia, aby mie¢ pewnos¢, ze

ich implanty nie zostang narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.

* Nieprzestrzeganie tych zalecen moze skutkowa¢ $miercia.

Zagrozenie gorgcg powierzchnig

* Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia nagrzewaja sie na tyle, ze
powodowac oparzenia.

+ Nie dopus¢ do kontaktu swojego ciata, odziezy ani zadnego przedmiotu poza odpowiednimi naczyniami kuchennymi
dotykaj szkta indukcyjnego az powierzchnia ostygnie.

* Trzymaj dzieci z daleka.

« Uchwyty garnkéw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkéw nie wystajg poza wigczone pola
grzewcze. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem.
dzieci.

* Nieprzestrzeganie tych zalecerh moze skutkowaé poparzeniami.

Ryzyko przeciecia

* Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej jest odstoniete po zsunieciu ostony zabezpieczajgcej. Uzywaj go z

najwyzszg ostroznoscia i zawsze przechowuj w bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

* Brak ostroznosci moze skutkowac obrazeniami lub skaleczeniami.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Wykipienie powoduje dymienie i rozlanie sie
thustych substancji, ktére moga sie zapali¢.

* Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.
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+ Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na urzgdzeniu.

+ Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw, ktére mozna zmagnetyzowac (np. kart kredytowych, kart pamieci)
kart) ani urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz moga one
podlega¢ oddziatywaniu jego pola elektromagnetycznego.

+ Nigdy nie uzywaj urzagdzenia do ogrzewania lub podgrzewania pomieszczenia.

* Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzewcze i ptyte grzewczg zgodnie z opisem w
niniejszej instrukcji (np. za pomoca sterowania dotykowego). Nie nalezy polega¢ na funkcji wykrywania
naczyn, aby wytgczy¢ strefy grzewcze po wyjeciu naczyn.

+ Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzagdzeniem, siada¢ na nim, sta¢ na nim lub wspinac sie na niego.

* Nie przechowuj przedmiotéw mogacych zainteresowac dzieci w szafkach nad urzgdzeniem.

Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenng moga dozna¢ powaznych obrazen.

* Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktérym znajduje sie urzadzenie.
W uzyciu.

* Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscia, ktéra ogranicza ich zdolno$¢ do korzystania z
Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez osobe odpowiedzialng i kompetentng, ktéra poinstruuje uzytkownika
w zakresie jego obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze uzytkownik moze korzystac z urzgdzenia bez
narazania siebie i otoczenia na niebezpieczenstwo.

+ Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie na to zezwalasz.

zalecane w instrukcji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez

wykwalifikowanego technika.
+ Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte grzewcza.
+ Nie stawaj na ptycie kuchenne;j.
+ Nie uzywaj garnkéw z ostrymi krawedziami ani nie przeciggaj garnkéw po szklanej powierzchni ptyty indukcyjnej,
poniewaz moze to spowodowac zarysowanie szkfa. ¢
Do czyszczenia nie uzywaj zmywakow ani innych agresywnych Srodkéw czyszczacych.
piyty grzewczej, gdyz moga one zarysowac szkto indukcyjne.
+ Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan.
takie jak: - pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; - domy wiejskie; -

przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych; - obiekty typu bed and breakfast.

+ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
+ Nalezy zachowac ostroznos¢ i unika¢ dotykania elementdw grzejnych.
« Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka, chyba ze sg stale

nadzorowany.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjne;j.

Zalecamy poswiecenie chwili na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak
prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzgdzenie.

Aby uzyskac informacje dotyczace instalacji, nalezy zapoznac sie z sekcjg dotyczacg instalacji.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i zachowac te instrukcje

obstugi/instalacji na przysztos¢.
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SPECYFIKACJE

Ptyta kuchenna

Strefy gotowania

Napiecie zasilania

Zainstalowana moc elektryczna
Wymiary produktu Gt. x Szer. x Wys. (mm)

Wymiary zabudowy AxB (mm)

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz stale dgzymy do ulepszania naszych produktéw, mozemy zmienia¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego

powiadomienia.
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PRZEGLAD PRODUKTU

Widok z gory
Maksymalna Maksymalna strefa
strefa 1900/2000W 1900/2000W
Maksymalna | Maksymalna strefa
strefa 3000/3600W 3000/3600W
L o — |
Maksymalna s .
trefa 1800/2000W Midea Maksymalna strefa
strefa b . 1800/2000W
B0 A @8
g.——— @800 @ h Talerz szklany
Panel sterowania
Panel sterowania
Sterowanie wyborem Sterowanie dotykowe
strefy grzewczej suwakiem zasilania/
Sterowanie dotykowe timera
suwakiem zasilania/
timera 17*1
=l [9 &
B HE L 4H
Elastyczny e] © 9 B & O [ o——2——9 8 (T seronaniewacsaniemivyiaczaniem
3
Obszar kontrolny T
Zwiekszy¢

Elastyczna kontrola

Zwiekszy¢
obszaru

Sterowanie czasowe

Sterowanie zamkiem

@ NOoTATKA
Wszystkie zdjecia w niniejszej instrukcji stuzg wytgcznie celom poglagdowym. Wszelkie rozbieznosci miedzy rzeczywistym obiektem a ilustracjg na rysunku bedg dotyczyty

rzeczywistego obiektu.
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Teoria robocza

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Dziata ona poprzez wibracje
elektromagnetyczne, ktére generuja ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez podgrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa
sie tylko dlatego, ze naczynie je w koncu nagrzewa.

_ 6§99 55

— zelazny garnek

obwéd magnetyczny " | ,(n) <

> talerz ceramiczny

] ! ]
! | | |
] ]
|

1 1
[}

— cewka indukcyjna
I

prady indukowane — - -4’ ‘-

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

* Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa"”. « Usun ewentualng folie ochronng, ktéra nadal znajduje sie na ptycie indukcyjnej.
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SZYBKI PRZEWODNIK

Zachowaj ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja sie bardzo szybko, szczegéinie jesli uzywasz
PowerBoost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz mogg ulec samozaptonowi, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady kulinarne

+ Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz temperature.

+ Uzycie pokrywki skréci czas gotowania i pozwoli zaoszczedzi¢ energie, zatrzymujac ciepto.

* Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

* Rozpocznij gotowanie od ustawienia wysokiej temperatury i zmniejsz ja, gdy jedzenie bedzie dobrze podgrzane.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

* Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C, kiedy bagbelki powietrza unoszg sie sporadycznie na
powierzchnie gotujace;j sie cieczy. To klucz do pysznych zup i delikatnych gulaszéw, poniewaz smaki rozwijajg sie bez rozgotowywania
potrawy. Sosy na bazie jajek i maki nalezy réwniez gotowac ponizej temperatury wrzenia.

* Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagac ustawienia wyzszego niz
najnizsze ustawienie, aby mie¢ pewnos¢, ze jedzenie zostanie odpowiednio ugotowane w zalecanym czasie.

Przypalany stek

Aby przygotowac soczyste i aromatyczne steki:

1. Przed gotowaniem odstaw mieso na okoto 20 minut w temperaturze pokojowej.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obie strony steka olejem. Wlej niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnig i zanurz w niej steki.
migso na goraca patelnie.

4. Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia zalezy od grubosci steku i pozagdanego stopnia wysmazenia. Czas moze sie wahac
od okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Nacisnij stek, aby oceni¢ stopien wysmazenia - im twardszy, tym bardziej ,wysmazony”.

5. Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i stat sie¢ miekki.
przed podaniem.

Do smazenia

1. Wybierz wok z ptaskim dnem, odpowiedni do patelni ceramicznych, lub duza patelnie.
2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno przebiegac szybko. Jesli gotujesz duze ilosci,
ugotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
3. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
4. Najpierw ugotuj mieso, odtéz je na bok i trzymaj w cieple.
5. Podsmaz warzywa. Gdy bedg gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc palnika, wtéz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sie, ze s3 dobrze podgrzane.
7. Podawac natychmiast.
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Wykrywanie matych przedmiotéw

Jesli na plycie indukcyjnej pozostanie patelnia o nieodpowiednim rozmiarze lub niemagnetyczna (np. aluminiowa) lub inny maty przedmiot (np. néz,
widelec, klucz), ptyta automatycznie przejdzie w tryb czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie kontynuowat gotowanie na ptycie indukcyjnej przez

kolejng minute.

Ustawienia grzania

Ponizsze ustawienia maja charakter orientacyjny. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku czynnikéw, w tym od naczyn kuchennych i ilosci

przygotowywanych potraw. Poeksperymentuj z ptytg indukcyjng, aby znalez¢ ustawienia, ktére najlepiej Ci odpowiadaja.

+ delikatne podgrzewanie matych porgcji jedzenia
* rozpuszczanie czekolady, masta i zywnosci, ktéra szybko sie pali

1-2
« delikatne gotowanie na wolnym ogniu
* powolne nagrzewanie
* podgrzewanie

3-4 « szybkie gotowanie na wolnym ogniu

* gotowanie ryzu

5-6 « naleéniki

* smazenie
+ gotowanie makaronu

* smazenie na patelni
9 * przypalanie
+ doprowadzenie zupy do wrzenia

* wrzgca woda

11
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INSTALACJA PRODUKTU

Wybér sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.

Na potrzeby montazu i uzytkowania nalezy zachowac co najmniej 50 cm wolnej przestrzeni wokot otworu.

Upewnij sig, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz materiat odporny na ciepto i izolowany (drewno i podobne
materiaty wtokniste lub higroskopijne nie powinny by¢ uzywane jako materiat na powierzchnig robocza, chyba ze sg impregnowane), aby
unikna¢ porazenia pragdem i wiekszych odksztatcerh spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzewczej. Jak pokazano ponizej: Uwaga:
Bezpieczna odlegto$¢ miedzy bokami ptyty grzewczej a wewnetrznymi

9 powierzchniami blatu roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

Jednostka: mm

Instalacja standardowa Instalacja podtynkowa

Min,

Min,

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ceramiczna ptyta kuchenna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. Upewnij sie, ze ceramiczna ptyta kuchenna jest w dobrym stanie technicznym. Jak pokazano ponize;j.

Q Uwaga: bezpieczna odlegtos¢ migdzy ptytg grzewczg a szafkg nad nig powinna wynosic¢
co najmniej 500mm.

Jednostka: mm

T —— ——
7 ]
Min.3 Min.3 $ciana

Min.500
* Szczelina wentylacyjna: min. 5
dot 58 i P
* Ll — D, 35m— | |-
/ =Y=#
Bariera termiczna
N

Min.20
—

Min.500

Min.30

LR
\a{
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation
e Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana i ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane.
& ® Aby unikng¢ przypadkowego dotkniecia nagrzewajgcego sie spodu ptyty grzewczej lub nieoczekiwanego porazenia prgdem podczas pracy,
nalezy umiesci¢ drewniang wktadke, przymocowang $rubami, w odlegtosci co najmniej 35 mm od spodu ptyty grzewczej. Nalezy
A przestrzegac¢ ponizszych wymagan.

® Jezeli ptyta kuchenna jest zainstalowana nad piekarnikiem, szufladg lub szafka, pod podstawg ptyty nalezy zainstalowac bariere
termiczna.

Instalacja standardowa Jednostka: mm

Widok z lewej strony.

]
L
L]

Min.3
-
Min.35
Maks. 5 Maks. 5
2
Widok z géry Widok 2 lewej strony
]
Min.50 Min.50 <
——— -T 2
1 il
== Min.35 — e
2 /1 I Szczelina wentylacyjna: min. 5
H
Bariera termiczna I
*
=t
sl 8
HI ‘
H Min.20
- gy
560 ] '
Min.660 ‘
i
u
\ — ﬁ:
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Instalacja podtynkowa

Jednostka: mm

Widok z lewej strony

= A “
M E Min.35

Maks. 5
f-—

Min.30
62

Maks. 5
.

Widok z géry

Widok z lewe] strony

R7

Min.50 Min.50
—— —_—

Szczelina

wentylacyjna: min. 5

7

N\
g__/ll/ — +Min.35 = el
'

Bariera termiczna

Min.50

Min.590
524
9
490
—

Min.20
-

Min.50

560 7% 4 I

594
Min.660

LU = ]

ML AL AL I NALD
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2 Na zewnatrz ptyty kuchennej znajdujg sie otwory wentylacyjne. MUSISZ upewnic sie, ze otwory te nie sg zablokowane przez blat

roboczy po ustawieniu ptyty kuchennej.

c + Nalezy pamieta¢, ze klej taczacy tworzywo sztuczne lub drewno z meblem musi by¢ odporny na
temperatura nie nizsza niz 150°C, aby zapobiec odklejaniu sie paneli.
« Sciana tylna oraz powierzchnie przylegajace i otaczajgce muszg zatem wytrzymac temperature 90°C.

Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej upewnij sie, ze

» Powierzchnia robocza jest kwadratowa i réwna, a zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami przestrzennymi. « Powierzchnia

robocza wykonana jest z materiatu zaroodpornego i izolowanego. ¢ Jesli ptyta grzewcza jest

zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik posiada wbudowany wentylator chtodzacy. * Instalacja musi

spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczgce odstepéw oraz obowigzujgce normy i przepisy. « W statlym okablowaniu znajduje sie odpowiedni wytgcznik

izolacyjny zapewniajacy catkowite odtgczenie od sieci elektrycznej, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami
dotyczacymi okablowania.

» Wytgcznik izolacyjny musi by¢ zatwierdzonym typem i zapewnia¢ 3-milimetrowg przerwe powietrzng miedzy stykami na wszystkich biegunach
(lub na wszystkich czynnych przewodach [fazowych], jedli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczajg takg zmiane wymagan).

* Wytgcznik zasilania bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty grzewczej. « W razie watpliwosci dotyczacych
instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami budowlanymi i zapoznac sie z przepisami. « Do wykonczenia $cian
wokot ptyty grzewczej nalezy zastosowaé materiaty odporne na ciepto i tatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

Przed montazem na stole roboczym konieczne jest przyklejenie paska uszczelniajgcego do tylnej strony ptyty szklanej: « Odwrdé¢ cate urzadzenie na

tyt ptyty

szklanej;

+ Take out the sponge strip from the self-sealing bag and tear off the double-sided adhesive on the
tylna strona paska gagbkowego; * x :

-

Przyklej pasek gabkowy do tylnej strony
ptyty szklanej. « Pasek ggbkowy nie
powinien wystawac¢ poza krawedz ptyty

szklanej. spéd produktu )
L—— pasek sprezynowy

Po zainstalowaniu ptyty kuchennej upewnij sie, ze

* Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki ani szuflady. « Zapewniony jest odpowiedni przeptyw
Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty kuchennej. « Jesli ptyta kuchenna jest zainstalowana nad szuflada

lub szafka, nalezy zainstalowac¢ bariere termiczna.
pod podstawga plyty grzewczej.

* Wytagcznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.
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Przed zlokalizowaniem wspornikow mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (nalezy skorzysta¢ z opakowania). Nie nalezy naciska¢ na elementy sterujgce wystajace z
ptyty kuchennej.

Regulacja potozenia uchwytu

Po zakonczeniu montazu zamocuj ptyte kuchenng na powierzchni roboczej, przykrecajac 4 wsporniki u dotu plyty (patrz zdjecie).

Dostosuj potozenie wspornika do réznej grubosci blatu stotu.

nawias = o

KOLEK KOLEK
TABELA TABELA

c W zadnym wypadku wsporniki nie moga stykac sie z wewnetrznymi powierzchniami blatu po montazu (patrz rysunek).

Srodki ostroznosci

1. Montaz ptyty indukcyjnej musi zosta¢ przeprowadzony przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Posiadamy specjalistow
do Panstwa dyspozycji. Prosimy nigdy nie wykonywa¢ operacji samodzielnie.

2. Plyta grzewcza nie bedzie instalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka ani szafka na ubrania.
suszarki, gdyz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty kuchennej.

3. Plyte grzewczg indukcyjng nalezy zainstalowac w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne w celu zwiekszenia
jego niezawodnos¢.

4. Sciana i strefa ogrzewania indukowanego nad powierzchnia stotu musza by¢ odporne na ciepto.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa warstwowa i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.
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Podtgczanie ptyty kuchennej do sieci zasilajgcej

& Ptyte grzewczg moze podtgczy¢ do sieci elektrycznej wytgcznie osoba posiadajgca odpowiednie kwalifikacje. Przed
podtgczeniem ptyty grzewczej do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy: 1. Domowa
instalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte grzewcza.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;j.
3. Odcinki kabla zasilajgcego muszg wytrzymac obcigzenie podane na tabliczce znamionowe;j.
Do podtaczenia ptyty grzewczej do sieci elektrycznej nie nalezy stosowac¢ adapterdw, reduktoréw ani urzadzen

rozgateziajacych, gdyz moga one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajacy nie moze dotykac zadnych goracych czesci i musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby jego

temperatura w zadnym punkcie nie przekroczyta 75°C.

& Sprawdz z elektrykiem, czy instalacja elektryczna w domu nadaje sie do przerébek.
Wszelkie zmiany moze wykonywac wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

| T I
Ntz 1 @ | Ntz b @ | N2NNT  L2.k] @
OO OO0 OO OO0 ! OO O OO0
- = 4+ 4 4 4  — = 4 4 1 4 L — = L 4 _
; g :
Cx| ex| € o @ £ o
@ 38 & 38 3 £ g 3| 5| 5
(G . ~. (G2 ~
2 z 3
I o o
Y Y # N Lzomev-| | >
2202000~ _ggm%uﬂ— | 220200

* W przypadku uszkodzenia lub koniecznos$ci wymiany kabla, czynnos¢ te nalezy zleci¢ serwisowi.

przy uzyciu specjalnych narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.
« Jezeli urzadzenie jest podtgczane bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowa¢ wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym

rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.
« Instalator musi upewnic sie, ze potgczenie elektryczne zostato wykonane prawidtowo i jest zgodne z przepisami.

z przepisami bezpieczenstwa.
+ Kabel nie moze by¢ zgiety ani $cisniety. « Kabel powinien
by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez upowaznionych technikéw.

& Po zainstalowaniu ptyty nie ma dostepu do jej spodu ani do przewodu zasilajacego.
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INSTRUKCJA OBSEUGI

Sterowanie dotykowe

*» Elementy sterujgce reaguja na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ zadnego nacisku.

» Uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

+ Za kazdym razem, gdy zostanie wykryte dotkniecie, ustyszysz sygnat dzwiekowy.

* Upewnij sie, Ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np. przyboréw kuchennych lub $ciereczek)
Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementéw sterujgcych.

v X

Wybér odpowiednich naczyn kuchennych

A + Uzywaj wytgcznie naczyn kuchennych, ktérych dno jest przystosowane do gotowania indukcyjnego.
Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie patelni.
* Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia kuchenne sg odpowiednie, wykonujac test magnetyczny.
Przesu magnes w kierunku dna patelni. Jedli magnes zostanie przyciggniety, patelnia nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
« Jesli nie masz magnesu:
1. Wlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.
2. Jeslilab wyswietlaczu nie miga ikona i woda sie nagrzewa, oznacza to, ze garnek jest odpowiedni.
* Nie nad-aja sie naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedZ bez podtoza magnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika i wyroby fajansowe.

.
Q

* Jezeli czes¢ ferromagnetyczna pokrywa tylko czeSciowo dno patelni, nagrzeje sie tylko cze$¢ ferromagnetyczna, reszta dna
moze nie nagrzac sie do wystarczajacej temperatury do gotowania.

* Jezeli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty, np. aluminium
moze to mie¢ wpltyw na nagrzewanie i wykrywanie garnka.

+ Jesli spod patelni wyglada podobnie do tego na zdjeciach ponizej, patelnia moze nie zosta¢ wykryta.

8- O

+ Nie nalezy uzywac naczyn kuchennych z ostrymi krawedziami lub zaokrgglonym dnem.

X X
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« Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szyby i ma taki sam rozmiar jak pole grzewcze. Uzywaj patelni o
Srednicy odpowiadajacej grafice wybranej strefy grzewczej. Uzycie garnka pozwoli na wykorzystanie energii o nieco wiekszej

mocy z maksymalng wydajnoscig. Uzycie mniejszego garnka moze zmniejszy¢ wydajnos¢. Garnek o srednicy ponizej 140 mm moze

pozostac¢ niewykryty przez ptyte grzewcza. Zawsze ustawiaj patelnie centralnie na polu grzewczym.

KX X T

« Zawsze podno$ garnki z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj ich, poniewaz mogg porysowac szkto.

X

Jak uzywac

Zacznij gotowac

1. Dotknij przycisku WE./WYt. Po wigczeniu zasilania brzeczyk wyda
jeden sygnat dZzwiekowy, a na wszystkich wyswietlaczach pojawi
Lub sie ,-" - -", co oznacza, ze ptyta indukcyjna jest wtgczona.
przeszedt w stan czuwania.

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok
przycisku zacznie miga¢ wskaznik.

o=
I
AN

2. Umie$¢ odpowiednia patelnie na polu grzewczym.
ktérego chcesz uzyc.
* Upewnij sie, ze dno patelni i powierzchnia strefy
gotowania s3 czyste i suche.

4. Wybierz poziom ciepta, dotykajgc suwaka
kontrola.

+ Jezeli w ciggu 1 minuty nie wybierzesz odpowiedniego ustawienia temperatury,
Po minucie ptyta indukcyjna wytgczy sie automatycznie.
Nalezy rozpoczg¢ ponownie od kroku 1.

* Mozesz w kazdej chwili zmieni¢ ustawienie temperatury
podczas gotowania.

0 9

Wiacz zasilanie

Wytaczanie zasilania

-
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Jesli wyswietlacz miga }'—’{- naprzemiennie z ustawieniem ciepta

Oznacza to, ze:

* nie umiescite$ garnka na wtasciwym polu grzewczym lub « garnek, ktérego uzywasz,
nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub
+ patelnia jest zbyt mata lub nie jest dobrze wysrodkowana na polu grzejnym.

Podgrzewanie nie nastapi, jesli na polu grzewczym nie znajdzie si¢ odpowiedni garnek.
Wyswietlacz ,, " znikade automatycznie po 1 minucie, jezeli nie zostanie na nim umieszczony odpowiedni garnek.
Zakoncz gotowanie

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktérg chcesz wytgczy¢. 2. Wytacz strefe grzejng, dotykajgc przycisku . Upewnij sie, ze
suwakdo " | wyswietlacz pokazuje ,0".

0 . 9

j (R

4. Uwazaj na gorgce powierzchnie
3. Wylacz catg ptyte grzewczg, dotykajac przycisku Wk./WYL.

Symbol H wskazuje, ktéra strefa grzewcza jest gorgca w
dotyku. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Mozna go réwniez wykorzystac jako funkcje
oszczedzania energii, jedli chcesz podgrzac wiecej garnkéw,
uzywajac jeszcze goracej ptyty grzewczej.

?

@ [N

I
Korzystanie z funkcji Boost
Aktywuj funkcje wzmocnienia
1. Dotkniecie przycisku wyboru strefy grzewczej. 2. Dotkniecie wskaznika kontroli [E) , strefa

dotadowania spowoduje wyswietlenie ,P" i osiggniecie maksymalnej mocy.

/) 7o\
{ :>\.BJID

i (N

Anuluj funkcje Boost

. S ) ” ) /o .
1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz 2. Dotkniecie przycisku ,Boost” spowoduje \E/ anulowac
anulowac funkcje wzmocnienia. wigczenie funkcji Boost, a strefa gotowania powréci do
pierwotnego ustawienia.

p :
)\
\
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+ Funkcja moze dziata¢ w dowolnej strefie gotowania.
+ Po 5 minutach strefa gotowania powraca do pierwotnego ustawienia.

+ Jedli pierwotne ustawienie temperatury wynosi 0, po 5 minutach powréci do 9.

Elastyczny obszar

* Obszar ten mozna wykorzystac jako pojedynczg strefe lub jako dwie oddzielne strefy, w zaleznosci od potrzeb gotowania

w kazdej chwili.

* Przestrzen wolna skfada sie z dwdch niezaleznych cewek, ktére mozna kontrolowac niezaleznie.

Jako duza strefa

1. Aby aktywowac obszar wolny jako jeden duzy 2. Jako duzg strefe sugerujemy uzycie jako

strefa, dotykajac kontrolki Obszar elastyczny. podazac:
Naczynia kuchenne: Naczynia kuchenne o srednicy 250

|:> '_, mm lub 280 mm (dopuszczalne sg naczynia kwadratowe

lub owalne)

Nie zalecamy wykonywania zadnych innych czynno$ci poza trzema wymienionymi powyzej, gdyz moze to mie¢ wptyw na nagrzewanie sie urzgdzenia.

Jako dwie niezalezne strefy

Aby wykorzystac elastyczng powierzchnie jako dwie rézne strefy, mozesz skorzystac z dwéch opcji ogrzewania.
(a) Potéz patelnie na prawej gérnej lub prawej dolnej stronie strefy elastycznej.

(b) Umies¢ dwie patelnie po obu stronach strefy elastycznej.

T

9 Ogtoszenie:

Upewnij sie, ze patelnia ma $rednice wieksza niz 120 mm.
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Blokowanie elementdéw sterujgcych

* Mozna zablokowac elementy sterujgce, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu urzgdzenia przez dzieci).
(wtgczone strefy gotowania).
* Po zablokowaniu elementéw sterujgcych wszystkie elementy sterujace, oprécz przycisku Wk./WYt., sg wytaczone.

Aby zablokowa¢ elementy sterujgce

Dotknij sterowania zamkiem Wskaznik timera pokaze ,Lo”

Aby odblokowac elementy sterujgce

Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady przez chwile.

Gdy ptyta grzewcza jest zablokowana, wszystkie elementy sterujgce sg wytgczone, za wyjatkiem przycisku WE./WYL. W n@ch wypadkach
ptyte indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocg przycisku WE./WYL., aI ed wykonaniem kolejnej czynnosci nalezy najpierw
odblokowac ptyte.

Sterowanie czasowe

Mozesz uzywac timera na dwa rézne sposoby:

a) Mozna go uzywac jako minutnika. W tym przypadku minutnik nie wytaczy zadnej strefy grzewczej, gdy
Czas ustawiania minat.

b) Mozna ustawic¢ opcje wytgczania jednej lub kilku stref grzewczych po uptywie ustawionego czasu.
Maksymalny czas trwania wynosi 99 minut.

+ Uzywanie timera jako minutnika

Jesli nie wybierasz zadnej strefy gotowania.

1. Sprawdz, czy ptyta grzewcza jest wigczona. 2. Dotknij przycisku timera, na wyswietlaczu timera pojawi sie , 10",

Ry
AN

Uwaga: aby korzysta¢ z minutnika, musi by¢ aktywna co najmniej a 0" zacznie migac.
jedna strefa.

3. Ustaw czas, dotykajac suwaka. 4. Dotknij ponownie przycisku timera, a 1" zacznie migac.
(np. 5)
|- ° ‘ ° RN
—
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5. Ustaw czas, dotykajgc suwaka 6. Po zakonczeniu ustawiania czasu brzeczyk bedzie wydawat sygnat
(np.9), teraz ustawite$ timer na 95 minut. dzwiekowy przez 30 sekund, a wskaznik timera pokaze - -".

-- O

Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast.
Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

e 0 9
I ®

+ Ustawienie timera w celu wylgczenia jednej lub wiecej stref grzewczych

Ustaw jedng strefe

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz 2. W krétkim czasie dotknij przycisku timera, na wyswietlaczu timera

ustawic timer. pojawi sie cyfra 10", a cyfra 0" zacznie migac.
- 1717
D —

5 H N

—

3. Ustaw czas, dotykajac suwaka. 4. Dotknij ponownie przycisku timera, a , 1" zacznie migac.

(np.5)
N

— 0 9 -

® o K4

I
|

S

“—

5. Ustaw czas, dotykajgc suwaka 6. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie odliczanie
(np.9), teraz ustawites timer na 95 minut. natychmiast. Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.
0 - 9 UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu
,_' '_ @ natadowania zaswieci sie, wskazujac, ze wybrano strefe.
—' e
® -
l_' 3L

7. Po uptywie ustawionego czasu gotowania
odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wytgczona.

& Pozostate pola grzewcze bedg nadal dziata¢, jezeli zostaty wczesniej wigczone.
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Zdjecia powyzej majg charakter poglagdowy, a decydujacy jest produkt finalny.

ustaw wiecej stref:

+ Kroki ustawiania wiekszej liczby stref sg podobne do krokéw ustawiania jednej strefy; « Podczas jednoczesnego

ustawiania czasu dla kilku stref grzewczych, kropki dziesietne odpowiednich stref grzewczych sg wtaczone. Wyswietlacz minut pokazuje minutnik.
Kropka odpowiedniej strefy miga.
Ponizej pokazano:

@ -
___' 3¢ (ustawione na 15 minut) , "- @
- U
[¢] U . (ustawione na 45 minut)
* Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytgczona. Nastepnie pojawi sie nowy
min. timer i kropka odpowiadajgcej strefy zaczng migac.
Pokazano po prawe;j:
-— — -
J00e F6
L ke
(ustawione na 30 minut)
Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a na wskazniku timera wyswietli sie odpowiedni timer.
Anulowano timer
1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktérej timer chcesz 2. Dotkniecie pokretta timera spowoduje miganie wskaznika.
anulowac.
1
— o
|

Dotknij suwaka, aby ustawic¢ timer na , 00", timer zostanie anulowany.

Domyslne godziny pracy

Automatyczne wytagczanie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjna. Wytaczy sie automatycznie, jesli zapomnisz wytgczy¢ ptyte. Domysine
czasy pracy dla réznych pozioméw mocy podano w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny timer pracy (godziny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac¢ grza¢, a po 2 minutach ptyta wytgczy sie automatycznie.

& Osoby posiadajace rozrusznik serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Co?

Codzienne zabrudzenia na
szkle (odciski palcow, Slady,
plamy pozostawione

przez jedzenie

lub niestodzone

resztki na szkle).

Wrzatek, roztopy i
gorgce, stodkie plamy
na szkle.

Wplyw na sterowanie
dotykowe.

1. Wytgcz zasilanie ptyty grzewczej.

2. Natdéz srodek czyszczacy na plyte grzewcza, gdy szkto
jest jeszcze ciepte (ale nie gorgce!).

3. Optucz i wytrzyj do sucha czysta Sciereczka lub recznikiem
papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie ptyty grzewczej.

Usun je natychmiast za pomoca topatki do ryb, noza do

palet lub skrobaka o zyletce odpowiedniego do ptyt

ceramicznych, ale uwazaj na gorgce powierzchnie strefy

gotowania:

1. Wytgcz zasilanie ptyty grzewczej za pomoca wytgcznika
sciennego.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie pod katem 30°
pod katem i zeskrob zanieczyszczenia lub rozlane ptyny w
chtodne miejsce na ptycie kuchennej.

3. Wyczys¢ zabrudzenia lub rozlang ciecz za pomocg naczynia
szmatka lub recznik papierowy.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 opisane powyzej w sekgji

,Codzienne zabrudzenia na szkle".

1. Wytgcz zasilanie ptyty grzewczej.

2. Wytrzyj rozlany ptyn.

3. Przetrzyj obszar sterowania dotykowego czysta,
wilgotna gabka lub Sciereczka.

4. Doktadnie osusz obszar recznikiem papierowym.

5. Ponownie wiacz zasilanie ptyty grzewczej
NA.
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+ Po wytgczeniu zasilania ptyty grzewczej nie pojawi sie
wskaznik ,goracej powierzchni”, ale pole grzewcze

moze nadal by¢ gorace! Zachowaj szczegdlng ostroznosc¢.

+ Wytrzymate zmywaki, niektére nylonowe
Zmywaki i ostre/Scierne $rodki czyszczace mogg porysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete, aby sprawdzi¢, czy Twdj

zmywak lub zmywak jest odpowiedni.

+ Nigdy nie pozostawiaj resztek $rodka czyszczacego na

ptyta grzewcza: szkto moze sie poplamic.

* Plamy pozostawione przez roztopione ptyny, stodkie jedzenie
lub rozlane ptyny nalezy usuwac jak najszybciej. Pozostawione
na szkle do ostygniecia moga by¢ trudne do usuniecia, a
nawet trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.

* Niebezpieczenstwo skaleczenia: po zsunieciu ostony
zabezpieczajgcej ostrze skrobaka jest bardzo ostre.
Nalezy uzywac go z zachowaniem szczegélnej ostroznosci i
zawsze przechowywac w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

« Ptyta grzewcza moze wydac sygnat dzwigkowy i wytgczy¢
sig, a elementy sterujgce dotykiem mogg nie dziata¢,
jezeli znajduje sie na nich ptyn.

Przed ponownym wigczeniem ptyty grzewczej nalezy

wytrzec¢ do sucha obszar sterowania dotykowego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Uzytkowanie urzgdzenia moze prowadzi¢ do btedéw i usterek. Ponizsze tabele zawierajg mozliwe przyczyny i wskazowki dotyczgce rozwigzywania
komunikatéw o btedach lub usterek. Zalecamy uwazne przeczytanie ponizszych tabel, aby zaoszczedzi¢ czas i pienigdze, ktére mogg wigzac sie z

koniecznos$cig wezwania serwisu.

Nie mozna wiaczy¢ ptyty
grzewczej.

Sterowanie dotykowe nie

reaguje.

Obstuga sterowania
dotykowego jest

trudna.

Szkto jest zarysowane.

Niektére patelnie wydajg
odgtosy trzaskania i klikania.

Ptyta indukcyjna wydaje

cichy szum podczas uzywania

ustawienie wysokiej temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Patelnie nie nagrzewajg sie i
pojawiajg sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna lub

strefa gotowania wytgczyta
sie sama

nieoczekiwanie rozlega sie
dzwiek i wyswietla sie kod

btedu

(zwykle naprzemiennie z jedng

lub dwiema cyframi na
wyswietlaczu timera
gotowania).

Brak zasilania.

Sterowanie jest zablokowane.

Mozliwe, ze na elementach sterujgcych znajduje sie
cienka warstwa wody lub dotykasz ich
opuszkami palcéw.

Naczynia kuchenne o nieréwnych krawedziach.
Uzyto nieodpowiedniego, szorstkiego Srodka
czyszczgcego lub srodka czyszczacego.

Moze to by¢ spowodowane przez
konstrukcja naczyn kuchennych
(warstwy réznych metali

(wibrujg inaczej).

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Whbudowany w Twéj wentylator chtodzacy
ptyta indukcyjna jest juz dostepna

zapobiegac przed elektronikg
przegrzanie. Moze sie to nadal
biegnij nawet po wytgczeniu
wytacz ptyte indukcyjna.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykryj patelnie, poniewaz jej nie ma
nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa garnka, poniewaz

jest on zbyt maty w stosunku do strefy gotowania
lub nie jest prawidtowo wysrodkowany.

Usterka techniczna.

Upewnij sig, ze ptyta ceramiczna jest podtgczona do

zasilania i czy jest wigczone.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko, a problem nadal wystepuje,

wezwij wykwalifikowanego technika.

Odblokuj sterowanie. Instrukcje znajdziesz w sekcji ,Korzystanie
z ptyty ceramicznej”.

Upewnij sie, ze obszar sterowania dotykowego jest suchy, a do
dotykania elementéw sterujacych uzywaj opuszka palca.

Uzywaj naczyn kuchennych z ptaskim i gtadkim dnem. Zobacz , Wybér

odpowiednich naczyn kuchennych”.
Zobacz 'Pielegnacja i czyszczenie'.

Jest to normalne w przypadku naczyn kuchennych i
nie oznacza usterki.

Jest to normalne, ale hatas powinien ucichng¢ lub catkowicie
znikng¢ po zmniejszeniu ustawienia temperatury.

To normalne i nie wymaga zadnych dziatan. Nie wytgczaj

zasilania ptyty indukcyjnej, gdy wentylator pracuje.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do gotowania indukcyjnego.
Zobacz sekcje ,Wyb6r odpowiednich naczyn kuchennych”.

Ustaw patelnie na srodku i upewnij sie, ze jej dno jest
dopasowane do wielkosci strefy gotowania.

Prosze zapisac litery i cyfry btedu, wytgczy¢ zasilanie ptyty
indukcyjnej przy uzyciu wytgcznika $ciennego i skontaktowac sie

z wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola usterek

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik moze sprawdzi¢ dziatanie kilku podzespotéw bez
koniecznosci demontazu lub odtgczania ptyty od blatu.

Rozwigzywanie problemoéw

1) Podczas korzystania przez klienta z & Solution wystgpit kod btedu;

Brak automatycznego odzyskiwania

E1 Awaria czujnika temperatury plytki ceramicznej -
obwdd otwarty.

2 Awaria czujnika temperatury ptytki ceramicznej - « Sprawdz potaczenie lub wymien ceramike
zwarcie. czujnik temperatury ptyty.
Eb Awaria czujnika temperatury ptytki ceramicznej.
. . * Poczekaj, az temperatura ptyty ceramicznej powréci do normy.
E3 Wysoka temperatura ptyty ceramicznej
transduktor.
* Aby ponownie uruchomic¢ urzadzenie, dotknij przycisku ,ON/OFF".
E4 Uszkodzenie czujnika temperatury IGBT -
obwdd otwarty.
» Wymien plyte zasilajgca.
£S5 Awaria czujnika temperatury IGBT - zwarcie.
* Poczekaj, az temperatura IGBT powréci do
normalna.
E6 Wysoka temperatura IGBT. * Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie, dotknij przycisku ,ON/OFF".
« Sprawdz, czy wentylator pracuje ptynnie; jesli nie,
Wymien wentylator.
E7 Napiecie zasilania jest nizsze od napigcia
znamionowego. * Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest
normalna.
8 Napigcie zasilania jest nizsze od napigcia « Wigcz zasilanie po przywréceniu normalnego zasilania.
znamionowego.
« Ponownie podtgcz ptyte wyswietlacza do ptyty zasilania.
U1 Btad komunikagji.

« Wymien ptyte zasilajgcg lub wyswietlacz
tablica.
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2) Konkretna awaria i rozwigzanie

Dioda LED nie
wigcza sie po podtaczeniu

urzadzenia do pradu.

Niektére przyciski nie dziatajg
lub wyswietlacz LED nie
dziata prawidtowo.

Zapala sie kontrolka trybu
gotowania, ale podgrzewanie

sie nie rozpoczyna.

Ogrzewanie nagle
sie zatrzymuje
podczas dziatania, a na

wyswietlaczu miga ,u”.

Strefy grzewcze po tej samej
stronie (np. pierwsza i druga
strefa) bedg oznaczone

symbolem ,u".

DZwieki silnika wentylatora

nieprawidtowy.

Brak zasilania.

Uszkodzona zostata dodatkowa

ptyta zasilajgca i ptyta wyswietlacza.

Uszkodzona jest ptytka zasilania

dodatkowego.

Plyta wyswietlacza jest

uszkodzona.

Ptyta wyswietlacza jest

uszkodzona.

Wysoka temperatura ptyty grzewczej.

Cos jest nie tak z wentylatorem.

Ptyta zasilajgca jest uszkodzona.

Typ Pan jest nieprawidtowy.

Srednica doniczki jest zbyt mata.

Kuchenka sie przegrzata;

Uszkodzenie potaczenia ptyty zasilajgcej

i ptyty wyswietlacza;

Uszkodzona jest ptytka
wyswietlacza czesci

komunikacyjnej.

Ptyta gtéwna jest uszkodzona.

Silnik wentylatora jest

uszkodzony.

Sprawdz, czy wtyczka jest dobrze
zamocowana w gniazdku i czy
gniazdko dziata.

Sprawdz potgczenie.

Wymien dodatkowa ptyte zasilajaca.

Wymien ptytke wyswietlacza.

Wymien ptytke wyswietlacza.

Temperatura otoczenia moze
by¢ zbyt wysoka. Wlot

powietrza lub otwér wentylacyjny
mogg by¢ zablokowane.

Sprawdz czy wentylator dziata
prawidtowo. Jesli nie, wymien ’
wentylator.

Wymien plyte zasilajaca.

Uzyj whasciwego garnka (patrz instrukcja

obstugi).

Uszkodzony obwdéd wykrywania

patelni. Wymien ptyte zasilajaca.

Urzadzenie jest przegrzane. Poczekaj,

az temperatura powrdci do normy.

Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, aby ponownie

uruchomic¢ urzadzenie.

Sprawdz potgczenie.

Wymien ptytke wyswietlacza.

Wymien ptyte zasilajaca.

Wymien wentylator.

Powyzsze stanowi ocene i kontrole typowych usterek.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzen ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac urzadzenia.
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ZNAKI TOWAROWE, PRAWA AUTORSKIE
I OSWIADCZENIE PRAWNE

@idea logo, znaki stowne, nazwa handlowa, szata graficzna i wszystkie ich wersje stanowig cenne aktywa

Grupa Midea i/lub jej spotki stowarzyszone (,Midea”), do ktérych Midea posiada znaki towarowe, prawa autorskie i inne prawa

prawa wtasnosci intelektualnej i wszelka dobra wola wynikajgca z wykorzystania jakiejkolwiek cze$ci znaku towarowego Midea. Wykorzystanie
Znak towarowy Midea do celéw komercyjnych bez uprzedniej pisemnej zgody Midea moze stanowic¢

naruszenie znaku towarowego lub nieuczciwa konkurencja z naruszeniem obowigzujgcych przepiséw prawa.
Niniejsza instrukcja zostata stworzona przez firme Midea, ktéra zastrzega sobie wszelkie prawa autorskie do niej. Zaden podmiot ani osoba fizyczna nie moze
uzywac, powiela¢, modyfikowaé, rozpowszechnia¢ w catosci lub w czesci niniejszej instrukcji ani sprzedawac jej w pakiecie z innymi produktami

bez uprzedniej pisemnej zgody Midea.

Wszystkie opisane funkcje i instrukcje byty aktualne w momencie drukowania niniejszej instrukgji.

Rzeczywisty produkt moze jednak rézni¢ sie od poprzedniego ze wzgledu na ulepszone funkcje i konstrukcje.

Informacje dotyczgce domowych ptyt elektrycznych

Symbol Wartos$c Jednostka
Identyfikacja mofielu / MC-IF7455J1CC-A
Rodzaj plyty grzewczej / Whudowana plyta grzewcza
Liczba stref i/lub obszaréw gotowania / 2 obszary
Heating technology(induction cooking zones and
/ Strefy gotowania indukcyjnego

cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)

For circular cooking zones or area:diameter of
useful surface area per electric heated cooking @ - o
zone, rounded to the nearest 5 mm

. ) Areal:L: 39,0; W: 18,0;
For non-circular cooking zones or areas:length

. . L
and width of useful surface area per eletric o cm
heated cooking zone or area, rounded to the . Powerzchnia 2: Dk 39,0; Szer.: 18.0:
nearest 5 mm
Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania obliczone na kg Obszar 1:184,3
Gotowanie elektryczne EC Whrkg
Powierzchnia 2: 185,9
Zuzyci ii tyt li ki
uzycie energii przez ptyte grzewcza liczone na kg . 185.1 Wh/kg

Jezeli po wigczeniu plyty nie zostanie wykonana zadna czynno$¢, po 1 minucie ptyta automatycznie przejdzie w tryb wytgczenia, a jej moc w trybie
wytgczenia wynosi 0,5 W.
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Utylizacja i recykling

Wazne instrukcje dotyczgce sSrodowiska

Zgodno$¢ z dyrektywa WEEE i utylizacja odpadoéw:
Ten produkt jest zgodny z dyrektywg WEEE UE (2012/19/UE). Produkt jest oznaczony symbolem klasyfikacji.

dla zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE).

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami.

odpady domowe po zakonczeniu okresu uzytkowania. Zuzyte urzgdzenie musi by¢

zwroécone do oficjalnego punktu zbiérki w celu recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych

urzadzen. Aby znalez¢ te systemy zbidrki, skontaktuj sie z lokalnym

wiadze lub sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony. Kazde gospodarstwo domowe

petni wazng role w odzyskiwaniu i recyklingu starych urzadzen.

Wiasciwa utylizacja zuzytego sprzetu pomaga zapobiega¢ potencjalnym negatywnym skutkom _

Konsekwencje dla srodowiska i zdrowia cztowieka.

Zgodnosc z dyrektywg RoHS

Zakupiony przez Panstwa produkt jest zgodny z dyrektywa RoHS UE (2011/65/UE). Nie zawiera

materiaty szkodliwe i zakazane okreslone w Dyrektywie.

Informacje o pakiecie

Materiaty opakowaniowe produktu sg wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
materiaty zgodnie z naszymi krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska. “

Nie wyrzucaj materiatéw opakowaniowych razem z odpadami domowymi. ' ‘

lub inne odpady. Oddaj je do punktéw zbidrki materiatéw opakowaniowych.

wyznaczone przez wtadze lokalne.
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INFORMACJA O OCHRONIE DANYCH

W celu realizacji ustug uzgodnionych z Klientem,
zgadzamy sie bez ograniczen przestrzega¢ wszystkich postanowier obowigzujgcego prawa o ochronie danych, zgodnie z
uzgodnione kraje, w ktérych bedg swiadczone ustugi na rzecz klienta, a takze, w stosownych przypadkach,

Ogélne rozporzadzenie UE o ochronie danych (RODO).

Zasadniczo przetwarzanie danych ma na celu wypetnienie naszych zobowigzan wynikajgcych z umowy z Tobg oraz zapewnienie bezpieczenstwa produktu
z przyczyn zapewniajgcych ochrone Twoich praw w zwigzku z pytaniami dotyczacymi gwarancji i rejestracji produktu.

W niektérych przypadkach, ale tylko wtedy, gdy zapewniona jest odpowiednia ochrona danych, dane osobowe mogg zosta¢ przekazane
odbiorcéw majacych siedzibe poza Europejskim Obszarem Gospodarczym.

Wiecej informacji mozna uzyskac na zgdanie. Mozesz skontaktowac sie z naszym Inspektorem Ochrony Danych za posrednictwem
MideaDPO@midea.com. Aby skorzystac ze swoich praw, takich jak prawo do sprzeciwu wobec przetwarzania Twoich danych osobowych
przetwarzane w celach marketingu bezposredniego, prosimy o kontakt za po$rednictwem MideaDPO@midea.com.

Wiecej informacji znajdziesz po kliknieciu kodu QR.
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