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Przed przystgpieniem do uzytkowania, nalezy przeczytac
@ wszystkie  wskazowki i  ostrzeienia, dotyczace
bezpieczenstwa uzytkowania.

) Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych
& bezpieczenstwa i wskazowek bezpieczenstwa,
) niewtasciwe zainstalowanie oraz uzytkowanie
urzgdzenia, moze spowodowac powazne obrazenia lub
Smier¢ wskutek poparzen, wybuchu pozaru, porazenia

pradem oraz zatrucia tlenkiem wegla.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby madc skorzystac z nich w przysztosci.

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujgcym
prawem iuzytkowane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach. PRZED ZAINSTALOWANIEM | UZYTKOWANIEM
NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCIJE OBSLUGI.

Podtaczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli
z gazem pltynnym oraz jej regulacic POWINIEN WYKONAC
WYLACZNIE UPRAWNIONY instalator urzadzen gazowych
lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami, co winno by¢ potwierdzone wpisem
w karcie gwarancyjnej wyrobu. Brak takiego potwierdzenia
uniewaznia gwarancje.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujagcych norm
i przepisow lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniona.

To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowiazujacymi
przepisami.




Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas uzycia.
Szczegdlng uwage nalezy zwrocic na mozliwos¢ dotkniecia
elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

1. Instalacja  oraz  konserwacja  urzadzenia musi  byc
przeprowadzona przez wykwalifikowang osobe.

2. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosSci za obrazenia
lub uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe
zainstalowanie urzgdzenia lub jego nieprawidtowe uzytkowanie.

3. Nie zezwala sie na wykonywanie we wfasnym zakresie
jakichkolwiek zmian i modernizacji, pod rygorem utraty
uprawnien gwarancyjnych.

4. Urzadzenie przeznaczone jest do obstugi wytgcznie przez osoby
doroste. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe w poblizu
urzadzenia.

5. Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez
osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

6. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

7. Urzadzenie jest przeznaczone do przyrzadzania potraw
w warunkach gospodarstwa domowego. Stosowanie
jej do innych celow jest niedozwolone!

8. Kuchnie powinien naprawia¢ wytgcznie autoryzowany zaktad
serwisowy, wykorzystujgcy oryginalne czesci zamienne.

9. Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogg stanowié
zrodto znacznych zagrozen.

10. W przypadku awarii urzgdzenia, zwtaszcza przy ulatnianiu
sie gazu, urzadzenie nalezy odcig¢é od doptywu gazu
i niezwtocznie skontaktowac sie z zaktadem serwisowym.



11. W przypadku ulatniania sie gazu nalezy natychmiast
zamkng¢ zawor na instalacji gazowej lub na butli z gazem,
doktadnie przewietrzyé pomieszczenie i wezwaé pogotowie
gazowe. W tym czasie nie wolno zapalaé¢ zapatek,
pali¢ papieroséw, wigcza¢ badz wytgcza¢c odbiornikéw
elektrycznych  (radio, dzwonek, wigcznik oswietlenia)
lub mechanicznych, powodujacych iskrzenie.

UWAGA!

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje
do gromadzenia sie na dolnych poziomach. Pomieszczenia,
w ktorych zainstalowano butle z gazem ptynnym powinny
by¢ wyposazone w kanaly wentylacyjne, wyprowadzone
z pomieszczenia na zewnatrz, umozliwiajgce wydostanie
sie gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zarédwno puste jak i czeSciowo napetnione,
nie powinny by¢ ani instalowane ani przechowywane
w pomieszczeniach usytuowanych pod powierzchnig ziemi
(np. w piwnicach). Butle nie mogg sie znajdowac zbyt blisko
zrodet ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.), ktére mogtyby
zwiekszy¢ temperature we wnetrzu butli powyzej 509C.

12. Kuchni nie wolno podnosi¢ za uchwyt piekarnika!

13. Przed uzyciem nalezy usung¢ wszystkie zabezpieczenie
ochronne zatozone na czas transportu.

14. Materiaty, z ktdrych jest wykonane opakowanie, nadaja
sie do wykorzystania jako surowce wtdrne.

15. Zuzytg kuchnie nalezy doprowadzic do stanu

uniemozliwiajgcego jej ponowne wykorzystanie. Nalezy zdjgé
drzwi, gdyz mogg stanowi¢ zrodto zagrozenia, zwtaszcza
dla dzieci. Nastepnie urzadzenie przekazad
do wyspecjalizowanych jednostek, zajmujgcych sie utylizacjg
lub skupem surowcéw wtérnych.

16. Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢ w miejscu instalacji
ciSnienie  oraz rodzaj gazu, do ktérego kuchnia
jest przystosowana.



17. Warunki dotyczace zmiany rodzaju uzywanego gazu
znajdujg sie w instrukcji obstugi (patrz takze tabliczka
znamionowa urzgdzenia).

18. Upewni¢ sie, ze zrédto zasilania, do ktorego
ma by¢ podigczone urzadzenie, odpowiada parametrom
podanym na tabliczce znamionowe;j.

19. Nalezy uwazac¢, zeby przewod zasilajgcy nie stykat
sie z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi powierzchniami.

20. Wtyczka urzadzenia musi pasowac do gniazdka.

21. Nie nalezy w zaden sposoéb przerabiac¢ wtyczki.

22. Nie wolno pozostawia¢ pracujacej kuchni bez nadzoru.

23. Ptomien palnikdbw powinien by¢ regularny i stabilny.

Jezeli ptomien nie jest regularny, nalezy oczysci¢ palnik.
W przypadku usterki wezwac autoryzowany serwis.

24, Sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji ,0”
(wytaczony), kiedy kuchnia nie jest uzytkowana.

25. Nie pozostawia¢ na wierzchu kuchni (na palnikach) folii
aluminiowej i innych przedmiotéw, jezeli palniki sg wtgczone.
26. Jezeli kuchnia posiada pokrywe, zabezpieczajgca

przed kurzem oraz rozpryskiwaniem ttuszczu nie wolno uzywac
jej do innych celow. Nie wolno stawia¢ zadnych przedmiotéw
na zamknietej pokrywie.

27. Przed otwarciem pokrywy nalezy jg  oczyscic.
Przed zamknieciem pokrywy odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.
28. Pokrywy NIE WOLNO zamykaé, gdy piekarnik, ptyta

lub palniki sg jeszcze gorace.

29. Podczas pracy kuchni powstaje ciepto i wilgoc.
Nalezy zapewnié¢ prawidtowg wentylacje w pomieszczeniu,
w ktérym bedzie ustawiona kuchnia.

30. Pomieszczenie, w ktérym ma by¢ zainstalowana kuchnia,
powinno posiadac¢ sprawng wentylacje nawiewno — wywiewna.
Niesprawna wentylacja moze prowadzi¢ do zaktécenia procesu
spalania gazu i powstawiania zwiekszonej zawartosci tlenku
wegla w pomieszczeniu kuchennym.



31. W przypadku dtugiej pracy kuchni nalezy zapewnic
dodatkowg wentylacje poprzez otwarcie okna lub zwiekszenie
mocy wentylacji mechanicznej (jezeli zainstalowano).

32. Podczas przyrzadzania potraw na oleju lub innym ttuszczu
nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz
przegrzany olej moze sie zapalié.

33. Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu Iub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzié
do pozaru. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytacz
urzgdzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywka
lub niepalnym kocem.

34, Nie wolno stawia¢ na ruszcie zdeformowanych
lub niestabilnych naczyn do gotowania, gdyz moga
sie one przewrdcic i zawartosc¢ naczynia wyleje sie na palniki.

35. W przypadku podtgczenia innych urzadzen elektrycznych
w poblizu kuchni, nalezy zwrdci¢ uwage, aby ich przewody
zasilajgce  nie  dotykaty gorgcych elementéw  kuchni
(lub nie zostaty przytrzasniete drzwiami piekarnika).

36. Podczas uzytkowania, urzadzenie staje sie gorace.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ w czasie wkfadania
i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne wewnatrz
piekarnika elementy grzejne sg bardzo gorgce.

37. Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiad
ciezkich naczyn, nie siadac oraz nie stawac na nich.
38. Podczas pracy piekarnika jego szyba oraz elementy

zewnetrzne rozgrzewajg sie W zhacznym stopniu.
Nalezy zwrécié¢ szczegdlng uwage na dzieci w czasie uzywania
tej funkcji urzagdzenia.

39. Ruszt grilla nagrzewa sie w czasie pracy piekarnika.
Do wyjmowania potraw oraz rusztu uzywal rekawic
ochronnych.

40. Nie przykrywaé dna komory piekarnika folig, gdyz moze
dojs¢ do kumulacji ciepta i uszkodzenia piekarnika.

41. Nie otwiera¢ drzwi piekarnika w czasie jego pracy
bez potrzeby lub gdy jest jeszcze rozgrzany, aby ochronié



pokretta przed uszkodzeniem. Po zakonczeniu pieczenia nalezy
wyjac potrawe z piekarnika i zamkngc¢ jego drzwi.

42. Nalezy uzywac¢ tylko akcesoriow  dostarczonych
przez producenta.
43. Poza akcesoriami nalezagcymi do wyposazenia piekarnika,

nalezy uzywaé zaroodpornych naczyn przeznaczonych do uzytku
w piekarnikach (patrz wskazowki producenta naczynia).

44, W poblizu kuchni nie nalezy przechowywac¢ srodkdéw
czyszczacych i materiatdw tatwopalnych.
45. Waz przytgczeniowy nalezy wymieniaC po uptywie
okre$lonego czasu, zgodnie ze wskazdwkami jego producenta.
46. Okresowo nalezy sprawdza¢ stan weza i szczelnosc
potaczenia, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

47. Ze wzgleddw bezpieczenstwa i higienicznych, kuchenke
nalezy utrzymywac w czystosci.

48. Kuchnie nalezy my¢ po kazdym uzyciu.

49. Do czyszczenia urzgdzenia uzywaé miekkiej wilgotnej
(nie mokrej) szmatki i delikatnego detergentu.

50. Nie uzywac ciSnieniowych lub parowych urzadzen
czyszczacych do mycia kuchni.

51. Nie wolno uzywac rozpuszczalnikdw, benzyny i innych
srodkdw, mogacych uszkodzi¢ urzadzenie.

52. Nalezy zwracac szczegdlng uwage na otwory wentylacyjne

kuchni. Otwory te muszg by¢ czyste, drozne, wolne
od jakichkolwiek przeszkod.

53. Nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na dziatanie deszczu
i warunkdow wilgotnych.

54. Urzadzenie transportowaé w oryginalnym opakowaniu,
zabezpieczajgcym  przed uszkodzeniami  mechanicznymi
i kurzem.

55. Pomimo stosowania urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem

i przestrzegania wszystkich wskazéwek bezpieczenstwa,
nie mozna catkowicie wyeliminowaé¢ okreslonych czynnikdow

ryzyka resztkowego.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy:

Rozpakowac je i sprawdzi¢, czy nie jest uszkodzone. W przypadku wykrycia jakichkolwiek uszkodzen -
NIE UZYWAC

Sprawdzi¢ kompletno$é dostarczonego sprzetu

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania

Wyjac wszystkie akcesoria z komory piekarnika

Usunac¢ wszystkie naklejki oraz plastikowe elementy ochronne

Umy¢ wszystkie akcesoria przed uzyciem

Podnies¢ pokrywe.(jezeli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe)

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy rozgrza¢ pusty piekarnik, aby pozbyc¢ sie zapachu izolacji termicznej
oraz ewentualnych resztek smaréw konserwacyjnych.

Wiaczy¢ piekarnik na min. 45 minut, ustawiajac pokretto ustawienia temperatury (patrz: PANEL STEROWANIA —
OBStUGA) w potozeniu maksymalnym. Z piekarnika moze wydobywa¢ sie dym. Jest to zjawisko normalne.
Nalezy rozgrzewac piekarnik, az dymienie i nieprzyjemny zapach ustang. Doktadnie wywietrzy¢ pomieszczenie,
w ktorym zainstalowana jest kuchnia.

Przed podiaczeniem do zrédta zasilania nalezy sprawdzi¢ czy Zzrodto zasilania, do ktérego ma by¢ podtaczone
urzadzenie, odpowiada parametrom podanym na tabliczce znamionowe;j.



SCHEMATY
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WIDOK OGOLNY FRONTU ORAZ PLYTY GEOWNEIJ - patrz Rys. | (SCHEMATY)

KOMPLETACIA - patrz Rys. Il (SCHEMATY)

1 Ruszt 2 | Rusztdo rozna
3 Blacha 4 | Zasdlepka

5 Pret i widelce rozna 6 | Nozki

7 Adapter do weza

WIDOK PLYTY GEOWNEJ - patrz Rys. Il (SCHEMATY)

1 - otwory wentylacyjne 2; 2a — palnik sredni 3; 3a — palnik duzy
4 — palnik maty 5 — palnik ,,korona”

PANEL STEROWANIA — OBStUGA - patrz Rys. IV (SCHEMATY)

1 — Przycisk wiacz/wytacz obroty roina

2 — Pokretto funkcji piekarnika — patrz Rys. VI (SCHEMATY)

Pozycja 1 — Piekarnik wytaczony

Pozycja 2 — Rozmrazanie

Pozycja 3 — Termoobieg - wtaczone zostajg wentylatory oraz grzatki gérna i dolna

Pozycja 4 — Wtgczona goérna i dolna grzatka piekarnika

Pozycja 5 — Wtaczona grzatka gérna

Pozycja 6 — Wtaczona grzatka dolna

Pozycja 7 — Wtaczona funkcja opiekania - wigczona zostaje gorna grzatka ze zwiekszong moca

3 — Pokretto ustawienia temperatury —patrz Rys. VIl (SCHEMATY)

Pokretto stuzy do wybrania zgdanej temperatury pieczenia.

Po wybraniu funkcji piekarnika pokrettem 2 nalezy ustawié¢ zadang temperature. Wtaczenie grzatek piekarnika
sygnalizowane jest lampka kontrolng 1. Po osiggnieciu zadanej temperatury, termostat wytgczy grzatki —
lampka kontrolna 1 zgasnie. Po obnizeniu sie temperatury w piekarniku, termostat ponownie wigczy grzatki
w celu osiggniecia zadanej temperatury.

4 — Pokretta sterujgce palnikami - patrz Rys. IV (SCHEMATY)

Pokretto A - palnik 2
Pokretto B - palnik 5
Pokretto C - palnik 2a
Pokretto D - palnik 3a
Pokretto E - palnik 3
Pokretto F - palnik 4

Sterowanie palnikami - patrz Rys. V (SCHEMATY)

Pozycja 1 — Zamkniety doptyw gazu do palnika

Pozycja 2 — Odpalanie
W celu odpalenia palnika nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji 2 i wcisngé.
Po wcidnieciu zadziata piezozapalnik. Po zapaleniu sie palnika nalezy, ciggle
wciskajgc pokretto, przekreci¢ je do pozycji 2 i odczekaé okoto 10 sekund
(ciggle weciskajgc pokretto, az do momentu, w ktérym po puszczeniu pokretta
ptomien nie zgasnie).

Pozycja 3 — Ptomien maksymalny

Pozycja 4 — Ptomiert minimalny — oszczednosciowy
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USTAWIENIE KUCHNI — patrz Rys. IX (SCHEMATY)

Przed ustawieniem kuchni nalezy wkreci¢ nézki (6) w gniazda znajdujace sie w spodzie kuchni.

Kuchnie nalezy ustawi¢ na stabilnym podtozu, wypoziomowac¢ za pomocg ndzek. Nalezy zachowaé¢ minimalne
odlegtosci od Scian bocznych, tylnych. Nie wolno umieszczaé nad kuchnig zadnych palnych elementéw (mebli,
potek drewnianych, itp.). Zaleca sie zachowanie minimalnych odlegtosci, pokazanych na Rys. IX.

Przed przystgpieniem do instalowania kuchni w pomieszczeniu kuchennym, nalezy upewni¢ sie czy spetnia ono
wymagania stawiane mu przez obowigzujgce przepisy.

Pomieszczenie kuchenne powinno:

e  Mieé minimalng wysokos¢ 2,2 m

e Powierzchnia podtogi w pomieszczeniu, w ktérym ustawiona bedzie kuchnia powinna by¢ wieksza niz
8 m?

e  Kubatura pomieszczenia powinna byé¢ wigksza niz 20 m?

e Umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbedne do wtasciwego spalania gazu. Doptyw powietrza
powinien byé nie mniejszy niz 2m3/h na 1kW mocy palnikdw. Wylot spalin bezposrednio do atmosfery,
na wysokosci 1,80 m powinien mie¢ minimum 150 cm?. Kratka wentylacyjna otwarta na atmosfere w
poblizu podtogi powinna mieé¢ minimum 75 cm?

e Zapewni¢ wentylacje nawiewno - wywiewng (co najmniej 1,5-krotng wymiane powietrza w ciggu
godziny)

e Zapewni¢ odprowadzanie spalin, np. poprzez sprawny kanat kominowy

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiada¢ sprawng wentylacje, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami technicznymi. Podstawg prawng, w oparciu o ktdrg oceniamy przydatnosé
pomieszczenia do zainstalowania kuchni gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia
12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé¢ budynki i ich
usytuowanie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690).

GOTOWANIE

DOBOR PALNIKOW

Nad kazdym z pokretet znajduje sie symbol odpowiadajgcemu mu palnikowi. Zawsze nalezy stosowaé palnik
o wielkos$ci odpowiedniej srednicy garnka uzywanego do gotowania. Nie nalezy dopuszcza¢, zeby ptomien
wychodzit poza $rednice garnka (patrz Rys. X str. 10). Zaleca sie, aby $rednica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy
wieksza od srednicy palnika, tzn. dla palnika:

Palnik Srednica garnka [cm]
2; 2a 22
3; 3a 22-24-

4 12

5 min 24

Ze wzgleddw ekonomicznych, zalecamy przykrywanie garnkdw podczas gotowania.

Nie dopuszczaé zeby gotujaca sie potrawa wykipiata na palnik.

Pierscien i otwory palnika nalezy utrzymywac w czystosci.

Na poszczegdlnych palnikach nalezy uzywac naczyn o wtasciwej srednicy.

Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych naczyn, gdyz mogg sie przewrdcic¢ i zala¢ palniki.

Nie zdejmowac rusztéw i stawiac naczyn bezposrednio na palnikach.

Nad wtgczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

Przed zestawieniem naczyn z palnikéw nalezy zmniejszy¢ ptomien lub zgasi¢ go catkowicie.

Palniki utrzymywaé w nalezytej czystosci, poniewaz zanieczyszczenia ujemnie wptywajg na ich funkcjonowanie.
Przed wtaczeniem palnika nalezy upewnic sie czy pokretto, ktére zamierzamy uruchomic¢ odpowiada palnikowi,
ktory chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palnikow przedstawiono w sposéb graficzny nad
pokrettem kazdego palnika.
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Nalezy zwraca¢ uwage na prawidtowe utozenie naktadek na palnikach - patrz Rys. XI (SCHEMATY)

Kuchnia wyposazona jest w zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.

W razie przypadkowego zgaszenia ptomienia na skutek zalania lub podmuchu, nastepuje automatyczne
odciecie doptywu gazu. Od niekontrolowanego zgasniecia ptomienia do odciecia gazu moze uptyng¢ 60 — 90
sekund.

OBStUGA PIEKARNIKA - patrz rys VI = VII (SCHEMATY)
Do obstugi piekarnika stuzg pokretta 2 3 - patrz rys IV (SCHEMATY))
Pokrettem 2 nalezy wybrac zagdang funkcje — patrz rys VI (SCHEMATY)

Pozycja 2 — Rozmrazanie. Funkcja stuzy do rozmrazanie potraw. Podczas wtgczonej funkcji rozmrazania pracuja
wentylatory termoobiegu.

Pokretto 3 nalezy ustawié na temperature okoto 50°C

Pozycja 3 — Termoobieg. Podczas pracy z tg funkcja wigczone sg wentylatory termoobiegu oraz gérna grzatka
ze zwiekszong mocga. Przy pieczeniu z funkcjg termoobiegu ustawiona temperatura powinna by¢ nizsza
niz przy pieczeniu tradycyjnym

Pozycja 4 — Wtgczona gorna grzatka piekarnika — pieczenie tradycyjne. Podczas pracy z tg funkcjg potrawa
ogrzewana jest jednoczesnie z gory i z dotu. Zaleca sie umieszczenie potrawy w centralnym miejscu piekarnika.
Pozycja 5 — Wigczona grzatka gérna. Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od goéry

Pozycja 6 — Wigczona grzatka dolna. Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od dotu

Pozycja 7 — Wigczona funkcja opiekania. Grzatka opiekacza ogrzewa od géry potrawe, obracajaca sie na roznie

Pokretto 3 stuzy do ustawienie zgdanej temperatury w piekarniku.
UWAGA!
Temperatura pieczenia oraz wybrana funkcja piekarnika powinna by¢ dobrana zgodnie z przepisem

przygotowania potrawy. W praktyce mogq wystepowac roznice, ktore uzytkownik powinien skorygowac na
podstawie wiasnych doswiadczen.

PIECZENIE NA ROZNIE Z FUNKCJA OPIEKANIA — patrz Rys. XIl (SCHEMATY)

1. Potrawe nalezy nadzia¢ na pret do rozna i zabezpieczy¢ z dwdch stron widelcami

2. Pret z potrawg nalezy umiesci¢ na ruszcie do rozna (2), wsuwajac nienaostrzony koniec preta
w przektadnie C (Patrz Rys. VIII (SCHEMATY)).

3. Umiesci¢ na odpowiedniej wysokosci w piekarniku ruszt do rozna (2) w taki sposdb, aby pret
napedowy B wsunat sie w naped rozna A (Patrz Rys. VIII (SCHEMATY)).

4. Wtozy¢ odpowiednio nizej blache do pieczenia (poz. 3) w celu zabezpieczenia piekarnika przed
zabrudzeniem sciekajgcym ttuszczem.

5. POKRETEO FUNKCIJI PIEKARNIKA ustawi¢ na Pozycje 7, ustawi¢ temperature pieczenia POKRETLEM
USTAWIANIA TEMPERATURY.

6. Wiaczy¢ SILNICZEK ROZNA przyciskiem 1 (patrz PANEL STEROWANIA — OBStUGA).

PANEL STEROWANIA — OBStUGA — patrz rys XVI (SCHEMATY)

Uwagal!

Panel stuzy do sterowania pracg piekarnika, panel nie stuzy do starowania pracg palnikéw gazowych.
Podstawowe funkcje:

- Alarm

- Ustawienie czasu pieczenia

- Ustawienie godziny zakonczenia pieczenia z zadanym czasem pieczenia.

Po podtaczeniu kuchni do zrddta zasilania na wy$wietlaczu zostanie wyéwietlona godzina 12:% oraz pulsujacy
symbol ,sterowanie reczne” -

Podczas pulsowania symbolu ,sterowanie reczne” nie jest mozliwe wiaczenie grzatek piekarnika
W celu potwierdzenia recznego sterowania kuchnig nalezy wcisng¢ przycisk i ustawic aktualny czas.
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1. USTAWIENIE AKTUALNEGO CZASU

Po potwierdzeniu sterowania recznego na wysSwietlaczu zacznie pulsowa¢ podwdjny punkt rozdzielajgcy
godziny i minuty. Uzywajac przyciskéw ,+”, ,-, nalezy ustawic biezaca godzing. Po ustawieniu aktualnego czasu
po kilku sekundach podwdjny punkt przestanie pulsowac.

2. USTAWIENIE ALARMU

W celu ustawienia sygnatu alarmowego nalezy wcisng¢ przycisk ,,dzwonka”Ll— na wyswietlaczu pojawi sig 0:%.
Przyciskami ,+’; ,-,, ustawié za jaki czas ma sie uruchomié sygnat dzwiekowy.
Po kilku sekundach po ustawieniu czasu uruchomienia sygnatu dzwiekowego na wyswietlaczu pojawi sie

aktualna godzina.
Ustawienie sygnatu alarmowego potwierdzone jest $wiecgcym sie na wyswietlaczu symbolem ,, dzwonka” Ll

Po zaprogramowaniu w kazdej chwili mozna sprawdzi¢ pozostaty czas do wtaczenia sie alarmu. W tym celu
nalezy wcisngé przycisk ,,dzwonka” — na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

Wytaczenie sygnatu dzwiekowego nastepuje przez wcisniecie dowolnego przycisku pod wyswietlaczem.
UWAGA!

Podczas pieczenia z zaprogramowanym czasem wigczenia sie alarmu, wiaczenie alarmu nie spowoduje
wytaczenia piekarnika.

Sygnat alarmowy bedzie emitowany przez okoto 7 minut lub do chwili recznego wytaczenia.

3. Ustawienie czasu pieczenia.

Po umieszczeniu potrawy w piekarniku i ustawieniu odpowiednich parametréw pieczenia pokrettami 2 3 (rys V
str. 7) mozna zaprogramowac czas pieczenia. W tym celu nalezy wcisngé przycisk Na wyswietlaczu pojawi
sie 0:%° Przyciskami ,+” ; -, ustawié czas przez jaki potrawa ma byé pieczona.

Ustawienie czasu pieczenia sygnalizowane jest na wyswietla symbolem Yot
W kazdej chwili mozna zrezygnowac z automatycznego czasu pieczenia wciskajgc przycisk sterowania recznegow
Podczas sterowania recznego kuchnia bedzie pracowac az do momentu recznego wytaczenia.

Po uptywie ustawionego czasu grzatki piekarnika zostang wyfaczone i zakonczone pieczenie. Zakonczenie
pieczenia bedzie sygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

Sygnat dZzwiekowy nalezy wytaczy¢ przyciskiem ,,dzwonka’ﬂ

W kazdej chwili mozna sprawdzi¢ czas pozostaty do zakorczenia pieczenia. Wciskajgc przycisk ﬁ na
wyswietlaczu pojawi sie czas do zakorczenia pieczenia.

Uwaga!

Wociéniecie przycisku sterowanie reczne w spowoduje ponowne wiaczenie grzatek i dalsze pieczenie
potrawy w trybie sterowania recznego.

Uwagal!

Jezeli podczas pieczenia wykorzystywana jest funkcja — termoobiegu, wentylatory nie zostang wytaczone.
Bedga pracowaty do momentu recznego ich wytgczenia.

4. Ustawienie godziny zakonczenia pieczenia z zadanym czasem pieczenia.

Panel sterowania umozliwia ustawienie opdznionego czasu wtgczenia sie kuchenki.
W tym celu po umieszczeniu potrawy w piekarniku nalezy:

1. Ustawié czas pieczenia zgodnie z punktem 3 (Ustawienie czasu pieczenia)

W
STOP |
2. Wcisng¢ przycisk Y | na wyswietlaczu pojawi sig pulsujacy symbol H w wyswietlana bedzie biezgca
godzina + czas pieczenia ustawiony w pkt. 1 . Przyciskami ,+"; ,-, ustawi¢ planowang godzine wytgczenia
piekarnika.

Piekarnik rozpocznie prace przed ustawionym czasem wytaczenia (pkt 2) o zadany czas pieczenia (pkt 1)
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Przyktad:
Jezeli o godzinie 10:°° chcemy ustawi¢ piekarnik zeby podgrzat potrawe przez 10 minut i ma ona by¢ gotowa na
godzing 15:%°

1. Wcisnac’ﬁ przyciskiem ,+” ustawié czas pracy na 0:1°

STOP
2. WcianéU (na wys$wietlaczu pojawi sie 10:1°) przyciskiem ,+” ustawi¢ godzine wytgczenia na 15:%°
Piekarnik rozpocznie prace o godzinie 14: i wytgczy sie o godzinie 15:%°

W kazdej chwili mozna zrezygnowac z opdznionego czasu wtgczenia wciskajgc przycisk sterowania recznego w
Po nacisnieciu tego przycisku ustawione czas pieczenia oraz godzina wtgczenia zostang anulowane.

STOP
W kazdej chwili mozna sprawdzi¢ czas pozostaty do wytaczenia piekarnika. Weciskajac przycisk | na
wyswietlaczu pojawi sie planowana godzina wytgczenia piekarnika.
Mozna réwniez sprawdzi¢ ustawienia czasu pieczenia. Wciskajac przycisk \iﬁ’ na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiony czas pieczenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie pokretta sg ustawione w potozeniu
,wytaczony” lub ,,0”.

Nalezy poczeka¢ az urzadzenie wystygnie.

Do czyszczenia uzywac wilgotnej (nie mokrej) szmatki z dodatkiem delikatnego detergentu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srodkéw szorujgcych, srodkéw zrgcych oraz ostrych materiatow.

WYMIANA ZAROWKI - patrz rys XIV
UWAGA!
Przed wymiang zaréwki, urzgdzenie nalezy odtaczy¢ od Zrodta zasilania!

W celu wymiany zaréwki nalezy odkreci¢ ostone, (A) wymieni¢ zaréwke, zatozy¢ ostone ponownie.

Parametry zarowki:

Napiecie znamionowe: 220-240V
Znamionowy pobdr mocy: 25W
Czestotliwos¢ znamionowa : 50 Hz
Trzonek: E14

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie transportowac¢ i przechowywa¢ w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczajgcym go przed
uszkodzeniami mechanicznymi oraz kurzem.
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INFORMACIE DLA INSTALATORA

Podtaczenie i dopasowanie kuchenki do odpowiedniego rodzaju gazu moze wykonac¢ wylacznie instalator
urzadzen gazowych z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Instalator po przeprowadzeniu w/w czynnos$ci powinien zaznaczy¢ w tabeli DANYCH TECHNICZNYCH w karcie
gwarancyjnej rodzaj gazu, do ktérego zostata dostosowana kuchnia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujacych
norm i przepiséw lub podtaczenia kuchenki przez osobe nieuprawniong!

Zdja¢ elementy opakowania i ustawi¢ kuchnie w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu, z dala
od zaston. W poblizu kuchni nie przechowywac¢ papieru, alkoholu, benzyny itp.

Podtaczenie musi by¢ dokonane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami!

Kuchnia dostosowana jest do zasilania gazem o parametrach zamieszczonych na tabliczce znamionowe;j.
Sprawdzi¢, czy podana charakterystyka gazu odpowiada parametrom gazu zasilajgcego.

Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy kréciec z gwintem G»%”. Do krééca podigczy¢ gaz z zastosowaniem
odpowiedniego osprzetu.

Kuchnie mozna podtgczyé do wewnetrznej instalacji domowej lub do butli z gazem ptynnym.

Przed przystgpieniem do czynnosci podtaczania, kurek gazowy powinien byé zamkniety.

PODLACZENIE WEZEM ELASTYCZNYM

UWAGA!
Podtaczenie za pomocy weza elastycznego mozna wykonac tylko po sprawdzeniu czy jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

UWAGA!

Kuchnia posiada mozliwos¢ podtaczenia do gazu z prawej lub z lewej strony. Na nieuzywany kréciec
doprowadzajacy nalezy nakrecic¢ zaslepke (4). Po podtaczeniu kuchni do instalacji gazowej nalezy sprawdzi¢
czy spod zaslepki nie ulatnia sie gaz.

1. Podfaczenie do gazu ziemnego

Kuchnie mozna podtaczy¢ do instalacji gazowej ,na sztywno” lub za pomocg certyfikowanego elastycznego
przewodu metalowego.

Maksymalna dtugos¢ przewodu elastycznego nie powinna przekracza¢ 2,0m. Przewdd nie powinien stykac sie
z zadnymi czesciami ruchomymi i nie powinien przechodzi¢ przez przestrzen, w ktérej nie ma wystarczajgco
duzo miejsca.

Przy podfaczaniu do sztywnej instalacji rurowej, nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie wywotaé naprezen w zadnym
punkcie instalacji ani w zadnej czesci urzadzenia.

/_ s
f . 1. Nypel G1/2
. 2. Uszczelka silikonowa
3. Waz gazowy G1/2 (zgodny z EN 14800)
n -G
=
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2. Podtaczenie do gazu ptynnego G30 37 mbar

Do podtgczenia urzadzenia z butlg nalezy zastosowaé certyfikowany przewdd gumowy.

Do podtaczenia butli z gazem nalezy stosowac reduktor o nominalnym ci$nieniu gazu 37 mbar

Przewdd gumowy taczymy z kré¢cem kuchni przy pomocy 0,5 m odcinka rury stalowej instalacyjnej (bez szwu).
Dtugos¢ przewodu nie moze przekraczac 1.5 metra bez jakichkolwiek zagiec lub skrecen.

Przewdd nie moze przechodzi¢ blisko ostrych krawedzi lub przedmiotéw z ostrym zakoriczeniem.

Przewodu nie nalezy prowadzi¢ w poblizu zréddet wysokiej temperatury.

Przewdd musi by¢ dostepny, aby umozliwi¢ kontrole pod wzgledem przetarcia lub zuzycia na catej swojej
dtugosci.

UWAGA! instalacje i wymiane butli z gazem nalezy wykoan¢ z dala od zrédet zaptonu.

Nypel G1/2

Uszczelka silikonowa

Kréciec G1/2

Zacisk

Waz gumowy (Srednica wewnetrzna 8 mm)

ukwn e

UWAGA!
Po kazdorazowym podiaczeniu kuchni do butli z gazem, nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ zaworu na butli
i potaczenie reduktora z butlg oraz jego dziatanie.

UWAGA!
1. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelnosSci za pomoc3 otwartego ptomienia (np. zapatka
lub swiecg). Grozi to wybuchem! Do sprawdzenia szczelnosci mozna uzy¢ wody z mydtem
2. Okresowo nalezy sprawdzac¢ stan przewodu i szczelno$¢ potaczenia, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami
3. Przewdd gumowy nie powinien dotykac¢ goracych elementéw kuchni

Urzadzenie jest wykonane w drugiej kategorii i moze pracowac na zasilaniu dwoma rodzajami gazu 112E3B/P.
Fabrycznie urzadzenie nastawione jest na gaz z rodziny 2.
2E — gaz ziemny wysokometanowy GZ20 - 20mbar (ustawienie fabryczne)

Urzgdzenie moze by¢ zasilone gazem z rodziny 3: 3B/P — propan butan

W celu dostosowania urzgdzenia do gazu propan —butan (PB/P) nalezy wymieni¢ dysze.
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WYMIANA DYSZ —

W celu wymiany dysz nalezy:
1. Poczekad az kuchnia ostygnie
2. Zdjacruszt
3. Zdjac¢ naktadki palnikéw
4. Odkreci¢ dysze za pomoca klucza nasadowego ,,7” i zastgpic je dyszami przystosowanymi do gazu
zasilajgcego
5. Zatozy¢ naktadki palnikdw i ruszt

REGULACJA PLOMIENIA — patrz rys XV

Regulacja zawordw polega na regulacji ptomienia oszczednosciowego. W tym celu nalezy:

- pokrettem zapalié¢ regulowany zawor

- ustawic¢ pokretto w pozycji 4 (rys V)

- w pozycji 4 zdja¢ pokretto z zaworu

- obracac srube regulacyjna A i obserwowaé ptomien,

Ptomien nalezy ustawié¢ na takg wysokos¢ zeby nie zgast przy lekkim podmuchu oraz przy szybkim przestawieniu
z ptomienia petnego — pozycja 3 (rys V) i odwrotnie. Prawidtowo wyregulowany ptomien powinien mie¢ ksztatt
stozka koloru zielono-niebieskiego o wysokosci okoto 2-4 mm.

- zatozy¢ pokretto na zawor

UWAGA!

Jezeli w instalacji gazowej wystepujg widoczne zmiany cisnienia gazu. Plomien oszczedno$ciowy nalezy
wyregulowac przy niskim cisnieniu, tak aby palnik nie zgast podczas normalnego uzytkowania.

TABELA MOCY | SREDNICE DYSZ W ZALEZNOSCI OD RODZAJU GAZU ZASILAJACEGO

Rodzaj gazu Palnik

2E - G20 — 20 mbar Maty (4) Sredni (2; 2a) Duzy (3; 3a) Korona (5)
Srednica dyszy [mm] 0,70 0,92 1,20 1,55
Moc palnika [kW] 0,90 1,55 2,60 4,20
Zuzycie gazu [m3/h] 0,086 0,148 0,248 0,400
Rodzaj gazu Palnik

3B/P-G30 37mbar Maty (5) Sredni (2; 4) Duzy (3) Korona (6)
Srednica dyszy [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
Moc palnika [kW] 1,10 1,70 2,60 4,20
Zuzycie gazu [g/h] 79 124 189 305

TYPOWE USTERKI
1. Iskrownik nie zapala gazu lub nie zawsze go zapala
e Sprawdz czy kuchnia jest podtgczona do sieci elektrycznej
e  Wyczysc i osusz elementy palnika i iskrownik
e Sprawdz czy nakrywki palnikdw i kotpaki sg zatozone prawidtowo
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2. Gaz nie zapala sie
e Sprawdz czy nie doszto do zgniecenia przewodu gumowego, przy zasilaniu gazem ptynnym
z butli
e Sprawdz czy gtéwny zawdr gazu jest otwarty
e Sprawdz czy butla gazowa nie jest pusta
e Jezeli zainstalowano nowa kuchnie lub wymieniono butle z gazem na nowg, wéwczas nalezy
powtarzac procedure zapalania do momentu, az gaz dotrze do palnika
e  Sprawdz czy dysza lub otwory ptomieniowe w palniku nie sg zanieczyszczone lub zalane. Jezeli
tak, przeczys¢ otwor dyszy uzywajac szpilki lub igty. Do wyczyszczenia otworéw w palniku uzyj
szczoteczki. Nastepnie wszystkie elementy osusz
3. Niestabilny ptomien
e Sprawdz czy elementy palnika sg czyste, suche i prawidtowo zatozone
Jesli powyzsze propozycje nie rozwigzg problemu, skontaktuj sie z serwisem. Zabrania nie podejmowac prob
samodzielnej naprawy. Naprawy urzgdzenia moze dokona¢ wytgcznie wykwalifikowana, uprawniona osoba.
Kuchnie powinien naprawiaé¢ wytgcznie autoryzowany zaktad serwisowy, wykorzystujacy oryginalne czesci
zamienne.

Aktualny wykaz punktow serwisowych znajda Paristwo na stronie: www.ravanson.pl
Obstuge serwisowg zapewnia sie¢ Quadra-Net , zapraszamy na strone: www.quadra-net.pl
Oraz pod numer infolinii 61 853 44 44

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220 — 240V IP 20
Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60 Hz Gaz: G20 - 20 mbar
Maksymalny pobér mocy: 3406 W Kategoria: 112E3B/P
Urzadzenie wykonane w | Klasie Ochronnosci PIN :2218D03297

Kraj przeznaczenia — PL (Polska)

Znamionowy pobdr mocy poszczegdlnych elementow:

Dolna grzatka 1800 W Gorna grzatka 1500 W
Grill 2000 W Lampa 25W
Silnik rozna 6W Wentylator 2x32W

Wentylator poziomy 17 W

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
1 sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
W urzadzeniu ograniczono niektdre substancje mogace negatywnie oddziatywac na srodowisko w okresie uzytkowania tego
produktu oraz po ich zuzyciu.
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Informacje dotyczace domowych piekarnikow

Oznaczenie Wartos¢ I.Iednostka
Identyfikator modelu KWGE-K90 - 6 TOP CHEF
Typ piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa urzadzenia M kg
Liczba komér 1
Zrédto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz) Energia elektryczna
Objetosc¢ dla kazdej komory \ 107 |
Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania E Celectric cavity 1,40 KWh/cykl
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika
elektrycznego w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym
dla kazdej komory (korncowa energia elektryczna)
Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  [ECelectric cavity 1,20 KWh/cykl
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania
cyklu w trybie z wtgczonym wentylatorem dla kazdej komory
(konicowa energia elektryczna)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  |ECgas cavity N/D MJ/cykl
wsadu w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie pracy w KWh/cykl (2)

cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory (koricowa

energia gazu)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego  |ECgas cavity N/D MJ/cykl
wsadu w komorze gazowej piekarnika w trakcie trwania cyklu KWh/cykl

w trybie z wtgczonym wentylatorem dla kazdej komory

(konicowa energia gazu)

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory EElcavity 140,08

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory (tryb  [EElcavity 120,07

z wtgczonym wentylatorem)

()1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cyk

Metody pomiaréw zgodnie z: EN 60350-1:2016

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
* Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika muszg by¢é zamkniete. Drzwiczki mozna otworzy¢, aby odwrdéci¢ potrawe. Aby
zachowa¢ odpowiednig temperature i oszczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas

gotowania.

e Jezeli pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut, piekarnik mozna wytaczy¢ okoto 5-10 minut przed koricem czasu pieczenia w

celu oszczednosci energie.

¢ Nalezy zaplanowaé proces pieczenia wiekszej liczby potraw, aby unikna¢ wytgczania piekarnika miedzy pieczeniem
potraw. Pomaga to zaoszczedzi¢ energie i skraca czas ponownego nagrzewania piekarnika.

¢ Jesli jest to mozliwe, nalezy piec jedna potrawe na raz.
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PMANE

Karta produktu

Rozporzgdzenie delegowane (UE) nr 65/2014

Nazwa dostawcy lub znak towarowy

RAVANSON

Identyfikator modelu

KWGE-K90-6 TOP CHEF

Liczba kemaér 1
Komora 1
Wkaznik efektywnosci energetycznej 120,1
Klasa efektywnosci energetyczne] B
Zuzycie energii na cykl (tryb tradycyjny) 1,40 kWh
. Zuzycie energii na cykl (tryb z witaczonym wentylatorem) 1,20 kWh
Zrédto ciepta Elektryczna
Pojemnosé 107 Litry

Model wprowadzany do obrotu w Unii od 01/05/2020.

Numer rejestracyjny EPREL: 1261607

Dostawca: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Producent)

Dzial obstugi klientow:
Nazwa: ZAKUPY

E-mail: iwona.straub@ravanson.pl

Adres:
MAZOWIECKA 6
09-100 PLONSK
Polska

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1261607

Strona internetowa: www.ravanson.pl

Strona internetowa: www.ravanson.pl

Telefon: 236626801
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EN

@ Before use, read all safety instructions and warnings.

Failure to follow the safety warnings and instructions

A below and improper installation and use of the device
may result in serious injury or death due to burns, fire,
electric shock and carbon monoxide poisoning.

Please keep all warnings and safety tips for future
reference.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

The device should be installed in accordance with applicable law
and used only in well-ventilated rooms. PLEASE READ THE
OPERATING MANUAL BEFORE INSTALLATION AND USE.

Connecting the equipment to the internal gas installation
or to a cylinder with liquefied gas and its adjustment SHOULD ONLY
BE PERFORMED BY AN AUTHORIZED installer of gas equipment
or a technician from an authorized service facility, in accordance
with applicable regulations, which should be confirmed by an entry
in the product warranty card. Failure to provide such confirmation
invalidates the warranty.

ATTENTION! The manufacturer is not liable for damage resulting
from failure to comply with applicable standards and regulations
or connection of the cooker by an unauthorized person.

The device and its accessible parts become hot during use.
Particular attention should be paid to the possibility of touching
the heating elements. Children under 8 years of age should stay
away unless under constant supervision.
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1. This device must be installed in accordance with applicable
regulations.

2. Installation and maintenance of the device must be carried out by
a qualified person.

3. The manufacturer assumes no responsibility for any injury or
damage caused by improper installation of the device or its incorrect
use.

4. Any changes and modernizations on your own are prohibited,
under pain of losing your warranty rights.

5. The device is intended for use by adults only. Do not allow children
to play near the device.

6. This equipment is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
persons who lack experience or knowledge of the equipment, unless
this is done under supervision or in accordance with the instructions
for use of the equipment provided by people responsible for their
safety.

7. Please pay attention to children so that they do not play with this
appliance.

8. The appliance is intended for preparing food in household
conditions only. Use it for other purposes is not permitted!

9. The appliance should only be repaired by an authorized service
center using original spare parts.

10. Improperly performed repairs may pose a significant threat.

11. In the event of a device failure, especially in the event of gas
leakage, the device must be disconnected from the gas supply

and contact the service center immediately.

12. In case of gas leakage, immediately close the valve on the gas
installation or on the cylinder with gas, ventilate the room thoroughly
and call an emergency gas service. During this time, you must not
light matches, smoke cigarettes, turn on or turn off electrical
appliances (radio, bell, light switch) or mechanical, causing sparks.
ATTENTION!

Liquid gas is heavier than air and therefore has tendencies to
accumulate on the lower levels. Rooms, in which liquid gas cylinders
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are installed should be equipped with ventilation ducts, led out from
the room to the outside, enabling escape gas in the event of a leak.
For the same reason, gas cylinders, both empty and partially filled,
should neither be installed nor stored in rooms located underground
(e.g. in basements). The cylinders cannot be located too close to heat
sources (stoves, fireplaces, ovens, etc.) that could increase the
temperature inside the cylinder above 502C.

13. Do not be lift this appliance by the oven handle!

14. Before use, remove all protective protection applied during
transport.

15. The materials from which the packaging is made are suitable for
use as secondary raw materials.

16. A worn out appliance must be restored to a condition that makes
it impossible to re-use it. Oven doors should be removed as they may
be a source of danger, especially for children. Then hand over the
device to specialized units dealing with disposal or purchasing
secondary raw materials.

17. Before installation, check the pressure at the installation place
and the type of gas used in the appliance is adapted.

18. The conditions for changing the type of gas used can be found in
the user manual and on the rating plate on the device.

19. THE RATING PLATE IS LOCATED IN A VISIBLE POSITION ON THE
BACK OF DEVICE.

20. DO NOT REMOVE THE RATING PLATE FOR ANY REASON.

21. Make sure the power source to which the device to be connected
corresponds to the parameters given on the rating plate.

22. The power cord can’t touch with sharp edges and hot surfaces.
23. The plug of the device must fit into the socket.

24. Do not modify the plug in any way.

25. Do not leave the device during the work without any supervision.
26. The flame of the burners should be regular and stable.

If the flame is not regular, clean the burner.

In case of a fault, call an authorized service center.

27. Check that the knobs are in the "0" (off) position when the cooker
is not in use.
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28. Do not leave aluminum foil or other objects on the top of device
(on the burners) if the burners are on.

29. Heat and moisture are generated when the oven is in operation.
In the room, where the device will be located the proper ventilation
must be ensured

30. Room, where the device will be located should have efficient
supply and exhaust ventilation. Improper ventilation may lead to
disruption of the gas combustion process and the formation of an
increased carbon monoxide content in the room.

31. If the appliance is operated for a long time, additional ventilation
should be provided by opening a window or increasing the power of
mechanical ventilation (if installed).

32. When cooking food using oil or other fat, do not leave the
appliance unattended, overheated oil may catch fire.

33. Do not place deformed or unstable pots on the grate, it may tip
over and the contents of the pot will spill onto the burners.

34. If other electrical appliances are connected near the appliance,
make sure that their power cables do not touch the hot elements (or
not jammed by the oven door).

35. The appliance becomes hot during use. Be especially careful
when inserting and removing food from the oven. The heating
elements inside the oven are very hot.

36. Do not place heavy pots on the open oven door, do not sit or
stand on it.

37. When the oven is in operation, its glass and external elements
become very hot.

Please pay special attention to children when using this feature of
the device.

38. The grill grate becomes hot while the oven is in operation.

Use protective gloves to remove food and the grate.

39. Do not cover the bottom of the oven chamber with foil, as heat
may accumulate and damage the oven.

40. Do not open the oven door while it is in operation without need
or when it is still warm, to protect the knobs from damage. After
baking, remove the food from the oven and close the oven door.
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41. Only use the accessories provided by the manufacturer.

42. In addition to the oven accessories, use heat-resistant cookware
intended for use in ovens (see the cookware manufacturer's
instructions).

43. Cleaning agents and flammable materials should not be stored
near the appliance.

44. The connection hose should be replaced after the specified time,
in accordance with the manufacturer's instructions.

45. Periodically check the condition of the hose and the tightness of
the connection, in accordance with applicable regulations.

46. For safety and hygiene reasons appliance should be kept clean.
47. This appliance should be washed after each use.

48. Use a soft, damp cloth to clean the device (not wet) cloth and
mild detergent.

49. Do not use pressure or steam cleaning devices to clean this
appliance.

50. Do not use solvents, gasoline or other agents that may damage
the device.

51. Pay special attention for the air vent, it must be clean,
unobstructed and free from any obstacles.

52. Do not expose the device to rain and humid conditions.

53. Transport of the device in original packaging to protect against
mechanical damage and dust.

54. Despite using the device as intended and following all safety
instructions, certain residual risk factors cannot be completely
eliminated.

USER TIPS
BEFORE FIRST USE

After receiving your device, please:
¢ Unpack it and check it for damage. If any damage is detected - DO NOT USE
¢ Check the completeness of the supplied equipment
¢ Remove all packaging elements
e Remove all accessories from the oven cavity
¢ Remove protective elements
* Wash all accessories before use
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Before connecting to the power source, check whether the power source to which the device is to be
connected meets the parameters given on the rating plate.

Before using the device for the first time, warm up the empty oven to get rid of the smell of thermal
insulation and any remaining maintenance greases.

Turn on the oven for min. 45 minutes by turning the temperature setting knob (see: CONTROL PANEL
- OPERATION) to the maximum position. Smoke may come out of the oven. This is normal. Preheat
the oven until the smoking and unpleasant smell stop. Ventilate the room where the appliance is

installed thoroughly.

DIAGRAMS

850 - 890

Raranaon,

600

900
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GENERAL VIEW OF THE FRONT AND THE MAIN BOARD - see Figure Il

COMPLETION - see Figure. Il

1 Grid 2 | Grid for rotisserie
3 Metal Tray 4 | Dummy plug

5 Rotisserie rod and forks 6 | Feets—4pcs

7 Hose adapter
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VIEW OF THE MAIN BOARD - see Fig. Il

1 - ventilation holes 2; 2a — medium burner 3; 3a—large burner
4 — small burner 5 — crown burner

CONTROL PANEL — OPERATION - see Fig. IV

1 — Rotisserie rotation on/off button

2 — Oven function knob — see Fig. VI

Position 1 — Oven OFF

Position 2 — Defrosting

Position 3 - Convection - fans and top and bottom heaters are turned on

Position 4 — Top and bottom oven heaters are turned on

Position 5 — Upper heater is turned on

Position 6 — Bottom heater is turned on

Position 7 — Toasting function is turned on - top heater is turned on with increased power

3 — Temperature setting knob — see Fig VIl

This knob is used to select the desired baking temperature.

After selecting the oven function with knob 2, set the desired temperature. Turning on the oven heaters is
signaled by control light 1. Once the set temperature is reached, the thermostat will turn off the heaters -
control light 1 will go out. After the temperature in the oven drops, the thermostat will turn on the heaters
again to reach the set temperature, and the lamp will also light up

4 — Burner control knobs — see Figure IV

Knob A - Burner 2
Knob B - Burner 5
Knob C - Burner 2a
Knob D - Burner 3a
Knob E - Burner 3
Knob F - Burner 4

Knobs control — see Figure V

Position 1 — Gas supply to the burner closed

Position 2 — Starting
To start the burner, turn the knob to position 2 and press it.
When pressed, the piezo igniter will activate. If the burner does not light within the first 15
seconds, turn the knob to 1 and wait at least 60 seconds before trying to light it again. After
the burner lights up, keep pressing the knob, turn it to position 3 and wait about 10 seconds
(keep pressing the knob until the flame goes out after releasing the knob).

Position 3 — Maximum flame

Position 4 - Minimum flame - saving

5- Digital Timer - see Figure IV
APPLIANCE PLACEMENT - see Figure. IX

Before placement the appliance, screw the legs (6) into the sockets located at the bottom.
This device should be placed on a stable surface and leveled using legs. To obtain good cooking results, the
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appliance must be properly leveled. The height of the legs can be adjusted.

Minimum distances from the side and rear walls should be maintained. Do not place any flammable items
(furniture, wooden shelves, etc.) above the kitchen. It is recommended to maintain the minimum distances
shown in Fig. IX

Before installing a device in room, make sure that it meets the requirements of applicable regulations.

The room area should:

e Have a minimum height of 2.2 m

e Allow air to flow in, which is necessary for proper combustion of the gas. The air supply should be not
less than 2m3/h per 1kW of burner power. Air can be supplied as a result of direct flow from the
outside through a channel with a cross-section of min. 100 cm2 or indirectly from adjacent rooms that
are equipped with exiting ventilation ducts outside

e Provide supply and exhaust ventilation (at least 1.5 air changes per hour)

e Ensure exhaust gases are discharged, e.g. through an efficient chimney duct

The room should be dry and airy and have efficient ventilation, in accordance with applicable technical
regulations. The legal basis on which we assess the suitability of a room for installing a gas cooker is the
Regulation of the Minister of Infrastructure of April 12, 2002 on the technical conditions that buildings
should meet and their location (Journal of Laws 2002, No. 75, item 690).

COOKING

BURNERS SELECTION

Above each knob there is a symbol for the corresponding burner. Always use a torch about the size of the
appropriate diameter of the pot used for cooking. Do not allow the flame to extend beyond the diameter of the
pot (see Fig. X).

Burner Pot diameter [cm]
2; 2a 22
3; 3a 22-24-
4 12
5 min 24

For economic reasons, we recommend covering pots while cooking.

Do not allow cooking food to boil over onto the burner.

Keep the burner ring and holes clean.

Use cookware of the appropriate diameter on each burner.

Do not place deformed or unstable dishes on the grates, as they may tip over and flood the burners.

Do not remove the grates and place dishes directly on the burners.

Do not place empty pots over the switched on burner.

Before removing the cookware from the burners, reduce the flame or turn it off completely.

Keep the burners properly clean, as impurities negatively affect their functioning.

Before turning on the burner, make sure that the knob you intend to turn on corresponds to the burner you
want to ignite. The assignment of the knobs to the burners is shown symbol above the knob of each burner.

Pay attention to the correct positioning of the covers on the burners (see Fig. Xl).
This appliance is equipped with Flame Failure Device

If the flame is accidentally extinguished due to flooding or gusts, the gas supply is automatically cut off. It may
take 60-90 seconds from the uncontrolled flame extinguishment to the gas being cut off.

OVEN OPERATION — see Figure VI, VII, VIII

The oven is operated using knobs 2 and 3.
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Use knob 2 to select the desired oven function (Fig. VI).
Use knob 3 to set the desired temperature (Fig. VII).

Position 1 -

Position 2 -

Position 3 -

Position 4 -

Position 5 —

Position 6 —

Position 7 -

ATTENTION!

Oven OFF

Defrosting

This function is used to defrost food. When the defrosting function is turned on, the
convection fans operate. Temperature setting knob 3 should be set to a temperature of
approximately 50°C.

Convection Air

When working with this function, the convection fans and the lower and upper heaters are
turned on. When baking with the convection function, the set temperature should be lower
than when baking traditionally, using only the upper and lower heaters.

Upper and bottom oven heaters on - traditional baking
When working with this function, the food is heated from above and below. It is
recommended to place the dish in the center of the oven.

Upper heater on
This function is used to bake food more strongly from the top.

Bottom heater on
This function is used to bake food more strongly from the bottom.

Rotisserie toasting function on
The grill element heats the food rotating on the spit from above.

The baking temperature and the selected oven function should be selected in accordance with the
recipe for preparing the dish. In practice, there may be differences which should be corrected by
the user based on your own experiences.

After the baking process is finished turn off the oven, turn knobs 2 and 3 to the 0 position.

USING THE ROTISSERIE — see Figure. VIII

1. Place the food on the spit rod and secure it on both sides with forks

2. Place the rod with the food on the spit rack (2), inserting the unsharpened end of
the rod into the gear C (See Fig. VIII).

3. Place the spit rack (2) at the appropriate height in the oven so that the drive rod B
is inserted into the spit drive A (See Fig. VIII).

4. Place the baking tray (item 3) appropriately lower in order to protect the oven
from dirt from dripping fat.

5. Set the OVEN FUNCTION KNOB (2) to Position 7, set the baking temperature with
the TEMPERATURE SETTING KNOB (3).

6. Turn on the SPIT MOTOR using button 1 (see CONTROL PANEL - OPERATION).

After the baking process is finished turn off the oven, turn knobs 2 and 3 to the 0 position.

CONTROL PANEL — OPERATION - see Fig. XVI

Note!

The panel is used to control the oven operation, the panel is not used to control the gas burners.
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Basic functions:

- Alarm

- Setting the baking time

- Setting the baking end time with the set baking time.

After connecting the cooker to the power source, the display will show 12:00 and the flashing “manual control”

symbol - w

When the “manual contro

IH

symbol is flashing, it is not possible to turn on the oven heaters

To confirm manual control of the cooker, press the button and set the current time.

1. SETTING THE CURRENT TIME

After confirming manual control, the double dot separating hours and minutes will start flashing on the display.
Using the “+”, “-” buttons, set the current time. After setting the current time, the double dot will stop flashing
after a few seconds.

2. SETTING THE ALARM

To set the alarm signal, press the "bell" button L»l— the display will show 0:00. Use the "+"; "-" buttons to set
the time, the sound signal should sound.
A few seconds after setting the sound signal start time, the current time will appear on the display.

The alarm signal setting is confirmed by the "bell" symbol flashing on the display

After programming, you can check the remaining time until the alarm goes off at any time. To do this, press the
"bell" button - the display will show the remaining time.

The sound signal is turned off by pressing any button under the display.
NOTE!
During baking with a programmed alarm start time, turning on the alarm will not turn the oven off.

The alarm signal will sound for about 7 minutes or until it is turned off manually.

3. SETTING THE BAKING TIME

After placing the dish in the oven and setting the appropriate ba_lsi_ng parameters with knobs 2 and 3 (Fig. V),

vy

U

you can program the baking time. To do this, press the button L . The display will show 0:00. Use the "+"
and "-" buttons to set the time for which the dish is to be baked.

The setting of the baking time is indicated on the display by the symbol

At any time, you can cancel the automatic baking time by pressing the manual control button w
During manual control, the oven will work until it is manually switched off.

After the set time has elapsed, the oven heaters will be switched off and baking will end. The end of baking will
be signaled by an audible signal.

The audible signal should be switched off by pressing the "bell" button -il _

At any time, you can check the time remaining until the end of baking. By pressing the button 1 , the time

until the end of baking will be displayed.

Attention!

Pressing the manual control button w will turn the heaters back on and continue baking the dish in manual
control mode.
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Attention!
If the convection function is used during baking, the fans will not be turned off. They will work until they are
turned off manually.

4. SETTING THE END TIME OF BAKING WITH THE SET BAKING TIME

The control panel allows you to set a delayed start time of the cooker.
To do this, after placing the dish in the oven:

1. Set the baking time according to point 3 (Setting the baking time)

STOF

2. Press the button _ the display will show a flashing symbol the current time + baking time set in point
1 will be displayed. Use the "+"; "-" buttons to set the planned time for the oven to turn off.

The oven will start working before the set switch-off time (item 2) by the set baking time (item 1)

Example:
If at 10:00 we want to set the oven to heat the dish for 10 minutes and it is to be ready at 15:00

s
1. Press .1 the "+" button to set the working time to 0:10
STOP

2.Press | (the display will show 10:10) using the "+" button to set the switch-off time to 15:00

The oven will start working at 14:50 and switch off at 15:00

You can cancel the delayed switch-on time at any time by pressing the manual control button w
After pressing this button the set baking time and switch-on time will be canceled.

STOP

You can check the time remaining until the oven switches off at any time. By pressing the button ) | the
planned switch-off time will appear on the display.

Ak

NUUF
You can also check the baking time settings. By pressing the button . the set baking time will appear on the
display.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, check that all knobs are set to "off".

Please wait until the device cools down.

For cleaning, use a damp (not wet) cloth with a mild detergent.

Do not use scouring agents, corrosive agents or sharp objects for cleaning and materials.

CHANGE OF A LIGHT BULB - se Figure . XIV

ATTENTION! Before replacing the bulb, disconnect the device from the power source!
To replace the bulb, unscrew the cover (A), replace the bulb (B), put the cover back on.

Bulb parameters:

Rated voltage: 220-240V
Rated power consumption: 25W

Rated frequency: 50 Hz

Cap: E14
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TRANSPORT AND STORAGE

Transport and store the device in its original protective packaging it against mechanical damage, moisture and
dust.
ATTENTION! Do not move the kitchen by holding the oven handle

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

Connecting and adapting the device to the appropriate type of gas can be performed by a gas equipment
installer with appropriate qualifications only, in accordance with applicable regulations.

After carrying out the above-mentioned activities, the installer should indicate in the TECHNICAL DATA table in
the warranty card the type of gas for which the appliance has been adapted.

The manufacturer is not liable for damage resulting from failure to comply with applicable standards and
regulations or connecting the device by an unauthorized person!

Remove the packaging and place the appliance in a dry, well-ventilated room. away from curtains. Do not store
paper, alcohol, gasoline, etc. near the appliance.

The connection must be made in accordance with applicable standards and regulations!

The appliance is adapted to be powered by gas with the parameters specified on the rating plate. Check
whether the given gas characteristics correspond to the parameters of the feed gas.

The appliance is equipped with a pipe connector with a G}4" thread. Connect the gas to the spigot using
appropriate accessories.

The appliance can be connected to the internal home installation or to a liquefied gas cylinder.

Before starting the connection, the gas tap must be closed.

CONNECTION BY FLEXIBLE HOSE

ATTENTION!
Connection using a flexible hose can only be made after checking whether it’is compatible with applicable
regulations.

ATTENTION!

The appliance can be connected to gas on the right or left side. Screw the cap (4) onto the unused supply
pipe - see COMPLETION, FIG. Il. After connecting the appliance to the gas installation, check whether gas is
leaking from under the cap.

1. Natural gas connection

The appliance can be connected to the gas installation "rigidly" or using a certified flexible metal hose.

The maximum length of the flexible hose should not exceed 2.0 m.

The hose should not come into contact with any moving parts and should not pass through a space where
there is not enough space.

When connecting to a rigid piping system, take care to not cause stress at any point in the installation or in any
part of the device.

At the end of installation, perform a gas leak test using a soapy solution.
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1. Nipple G1/2
2. Silicone gasket P et
3. G1/2 gas hose (compliant with EN 14800 n 2 *:‘“‘

2. Connection to liquid gas

A certified rubber hose should be used to connect the device to the cylinder.

To connect the gas cylinder, use a reducer with a nominal gas pressure of 37 mbar

Connect the rubber conduit to the appliance spigot using a 0.5 m section of steel installation pipe (seamless).
The length of the hose must not exceed 1.5 meters without any kinks or twists.

The hose must not run close to sharp edges or objects with sharp ends.

The hose should not be routed near sources of high temperature.

The cable must be accessible to allow inspection for abrasion or wear along its entire length.

If the hose is not perfectly tight and gas is leaking, do not try to repair it: replace it with a new one.

Check the hose for expiry date (marked with a series on the hose itself).

ATTENTION! Installation and replacement of gas cylinders should be carried out away from sources of ignition.

-
1. Nipple G1/2 n_ =
2. Silicone gasket a o
3. G1/2 connector =
/ =
4. Clamp 8—. g
5. Rubber hose (inner diameter 8 mm) |

The correct routing of the gas supply hose is shown in Fig. XII
1. Power cord
2. Gas supply hose
3. Clamp

ATTENTION!
Each time you connect the appliance to gas cylinder, check the tightness of the cylinder valve and the
connection of the reducer with cylinder and its operation.

ATTENTION!
1. Itis unacceptable to check tightness using an open flame (e.g. a match or light up). There is a risk of
explosion! You can use soapy water to check for leaks
2. Periodically check the condition of the hose and the tightness of the connection, in accordance with
applicable regulations
3. The rubber hose should not touch hot appliance elements.
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ATTENTION! CONNECTION BY RUBBER HOSES COMPLIANT WITH CURRENT REGULATIONS IS ONLY
ALLOWED IF THE ENTIRE LENGTH OF THE HOSE IS POSSIBLE TO CONTROL

The device is made in the second category and can operate on two types of gas 112E3B/P.
By default, the device is set to gas from family 2.
2E — high-methane natural gas GZ20 - 20mbar (factory setting).

The device can be powered by gas from family 3: 3B/P — propane butane.

In order to adapt the device to propane-butane (PB/P) gas, the nozzles must be replaced.

REPLACING NOZZLES

To replace the nozzles:

1. Wait until the appliance cools down

2. Remove the grate

3. Remove the burner caps

4. Unscrew the nozzles using a socket wrench "7" and replace them with nozzles adapted to the feed
gas

5. Install the burner caps and grate
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FLAME ADJUSTMENT - see Fig. XV

The valves are adjusted by adjusting the economy flame. To do this, you should:
e turn the knob to turn on the adjustable valve
e set the knob to position 4 (Fig. V)
e in position 4, remove the knob from the valve
e turn the adjustment screw (A) and observe the flame

The flame should be set at such a height that it does not go out in the event of a slight breeze and when quickly
switched from full flame - position 3 (Fig. V) inversely. A properly adjusted flame should have the shape of a
green-blue cone, approximately 2-4 mm high.

Place the knob on the valve.

ATTENTION!
If there are visible changes in gas pressure in the gas installation, the safety flame should be
adjusted at low pressure so that the burner does not go out during normal use.
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POWER TABLE AND NOZZLE DIAMETERS DEPENDING ON THE TYPE OF SUPPLY GAS

Gas type Burner

2E - G20 — 20 mbar Small (4) Middle (2; 2a) Big (3; 3a) WOK (5)
Diameter injector [mm] 0,70 0,92 1,20 1,55
Nominal input [kW] 0,90 1,55 2,60 4,20
Gas consumption [m3/h] 0,086 0,148 0,248 0,400
Gas type Burner

3B/P-G30 37mbar Small (4) Middle (2; 2a) Big (3; 3a) WOK (5)
Diameter injector [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
Nominal input [kW] 1,10 1,70 2,60 4,20
Gas consumption [g/h] 79 124 189 305

COMMON FAULTS

1. Ignition does not ignite the gas or does not always ignite it
e Check if the appliance is connected to the electricity network
e Clean and dry the burner components and ignition
e Check that the burner caps and caps are installed correctly
2. The gas does not ignite
e Check whether the rubber hose has not been crushed when powered by liquid gas
from the cylinder
e Check that the main gas valve is open
e Check whether the gas cylinder is not empty
¢ If a new appliance has been installed or the gas cylinder has been replaced with a new one, the
ignition procedure must be repeated until the gas reaches the burner
e Check whether the nozzle or flame holes in the burner are not dirty or flooded. If so, clean the nozzle
hole using a pin or needle. Use a brush to clean the holes in the burner. Then dry all the elements
3. Unstable flame
¢ Check whether the burner components are clean, dry and correctly installed
If the above suggestions do not solve the problem, contact the service.

It is forbidden not to attempt to repair it yourself. The device may only be repaired by a qualified, authorized
person.
The applaince should only be repaired by an authorized service center using original spare parts.

The current list of service points can be found at: www.ravanson.pl
Service is provided by the Quadra-Net network, please visit: www.quadra-net.pl
Service number: 61 853 44 44

TECHNICAL PARAMETERS

Rated voltage: 220 — 240V IP 20 Rated frequency: 50/60 Hz

Gas; G20 - 20 mbar Type: 112E3B/P

Maximum power consumption: 3406\W The device is made in Protection Class |
PIN 2218D03297 Country of destination — PL (Polska)

Rated power consumption of individual elements:

Lower heater 1800 W Upper heater 1500 W
Grill 2000 W Lamp 25W
Rotisserie motor 6w Fan 2x32W
Horizontal fan 17W
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The symbol presented below indicates that the used equipment cannot be placed together with
other household waste. The user is obliged to bring this item to the waste electrical and electronic
equipment collection point where a suitable system is created to allow safe disposal of these
items.
] Dangerous components present in electrical and electronic equipment have negative
consequences for the environment and human health therefore correct handling of the
equipment is very important. Certain substances which may adversely affect the environment over the life of
the product and after use have been limited in this device
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INFORMATION FOR DOMESTIC OVENS

Symbol

Value Unit

Model identification

KWGE-K90-6 TOP CHEF

Type of oven Electric
Mass of the appliance M kg
Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) Energia
elektryczna
Volume per cavity \% 107 |
Energy consumption (electricity) required to heat a standardised  [ECelectric 1,40 [kWh/cycle
load in a cavity of an electric heated oven during a cycle in cavity
conventional mode per cavity (electric final energy)
Energy consumption required to heat a standardised load in a ECelectric 1,20  [kWh/cycle

cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-forced mode
per cavity (electric final energy)

cavity

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-
fired cavity of an oven during a cycle in conventional mode per
cavity (gas final energy)

Ecgas cavity

N/D  [MJ/cycle
kWh/cycle

(*)

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-
fired cavity of an oven during a cycle in fan-forced mode per cavity
(gas final energy)

Ecgas cavity

N/D  [MJ/cycle
kWh/cycle

Energy Efficiency Index per cavity

EE Icavity

140,08

Energy Efficiency Index per cavity in fan-forced convection mode

EElcavity

120,07

(1)1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl

Measurement methods according to: EN 60350-1:2016

Energy saving tips

¢ The oven door must be closed during cooking. The door can be opened to turn the food over. In
order to maintain the right temperature and save energy, the oven door should not be opened

frequently during cooking.

¢ If cooking takes longer than 30 minutes, the oven can be switched off about 5-10 minutes before

the end of the cooking time to save energy.

¢ Plan the cooking process for several dishes to avoid switching the oven off between dishes. This

helps to save energy and reduces the oven reheating time.
¢ If possible, cook one dish at a time.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32014R0066#ntr1-L_2014029EN.01003701-E0001

Product fiche

Delegated Regulation (EU) 65/2014

Supplier name or trademark

RAVANSON

Model identifier

KWGE-K90-6 TOP CHEF

Number of cavities 1
Cavity 1

Energy Efficiency Index 120,1
Energy Efficiency Class B
Energy consumption per cycle (conventional mode) 1,40 kWh
:Oedrf;: consumption per cycle (fan-forced convection 1,20 kWh
Heat source Electric
Volume 107 Litres

Model placed on the Union market from 01/05/2020.

EPREL registration number: 1261607

Supplier: RAVANSON LTD SP. Z 0.0. (Manufacturer)
Customer care service:

Name: ZAKUPY

Email: iwona.straub@ravanson.pl

Address:
MAZOWIECKA 6
09-100 PLONSK
Poland

https://eprel.ec.europa.eu/qr/1261607

Website: www.ravanson.pl

Website: www.ravanson.pl

Phone: 236626801
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UA

Mepen BUKOPUCTAHHAM NMPOYUTATU BCi BKa3iBKU 3 TEXHIKU
6e3nekn Ta nonepeakeHHA woao 6He3nedyHoro
BUKOPUCTAHHA.

D

) HepoTpumaHHA BKas3aHUX HUXKYe nonepepa)XeHb i

/l BKa3iBOK WOAO0 TexXHiKM 6e3neKu, HenpasBuIbHOro

) NiAKNIOYEHHA i BUKOPUCTAHHA NPUCTPOID MOXKe CTaTU
NPUYMHOIO CEPMO3HOrO NOLLKOAKEHHA abo cmepTi uepes
ONiKN, BUHUKHEHHA MNOXeXi, YpaXXeHHA CTpymom i
OTPYEHHA YaAHUM rasom.

36epertn BCi nonepeaXeHHA i BKa3iBKM 3 TexHiKu b6esneku, wo6
HUMMU MOXKHa byno ckopuctatuca B ManbytHbomy.

3ATAJIbHI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3MNEKU
Mpuctpin chip, nigknoyatn 3a 3aKOHOAABYMMM MNOJNIOKEHHAMMU Ta
BUKOPUCTOBYBATU Yy A06pe nposiTpioBaHUX npumiweHHax. MEPE/
NIAKAKOYEHHAM TA BUKOPUCTAHHAM Cilg MPOYUTATU
IHCTPYKLLIKO 3 EKCNTYATALLIT.

MigKnoYeHHA ra3oBoi NAUTU A0 BHYTPIWHbLOI ra3oBOi YCTAaHOBKMU
a6o 6anoHy 3 no6yTOoBMM rasom, a TakoxK ii peryntosaHHa MOBUHEH
30IMCHUTU BUKTIOYHO YNOBHOBAMEHWUIM ycTaHOBHMK ra3oBux
npuUcTpoiB abo aBTOpPM3OBAHMUI TeEXHIK CepBiCHOI KomnaHii 3a
UAHHMUMMU NOJIOXKEHHAMM, WO NIiATBEPANKYETbCA 3anucom B
rapaHTinHMK NacnopTt NPoAyKTy. B pasi BigCyTHOCTI Takoro 3anucy
KOPUCTYBa4 BTPAYa€ rapaHTilo Ha NPUCTPIil.

YBAlA! BupobHuKk He Hece BignNOBIiAaNbHOCTIi 3a 36UTKKU, WO
BUHUKAN BHACNIAOK HEAOTPMMAHHA YMHHUX HOPM Ta MONOXKEHb
a60 nigKnouYeHHA He YNOBHOBAXeHOoI 0cobolo.

NaHuX npucTpii noBuHeH 6YyTU niAKAWOYEeHUU BiANOBIAHO A0
YUHHUX NONOXKEHb.
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Mpuctpiii i #oro AOCTYNHI 4YacTUMHM HarpiBalwTbCA Nig 4ac
BUKOPUCTAHHA. OcobauBy yBary 3BepHYTU Ha MOX/MUBICTb OOTUKY
B[O HarpisanbHMUX enemeHTiB. [iTn 40 8 POKiB NOBUHHI 3aAULINTUCA
OCTOPOHb, AKLLO BOHU HEe 3HAX0AATbCA NiA, NOCTIMHMM Harnaao0M.

1) YCTaHOBKY i TexHiyHe o06cnyroByBaHHS MNPUCTPOKD MOBUHEH
BWUKOHYBATU KBaNipiKoBaHMIM cnewianicT.

2) BUpobHUK 3HiMae byab-AKy BignoBiganbHICTb 3a TpaBMKM abo
NOWKOAMKEHHA, CMPUYMHEHI HENpPaBWUIbHMM BCTAHOBJIEHHAM
npucTpoto abo Moro HenpaBUIbHUM BUKOPUCTAHHAM.

3) 3abopOoOHEHO CaMOCTIMHO BHOCUTU ByAb-AKi 3MiHM Yy NPUCTPIN Ta
MOAEPHI3yBaTU MOro, OCKiZIbKM KOPUCTYBAY MOXKE BTPATUTU
rapaHTito Ha NPUCTPIN.

4) NMpUcTpint NPMU3HAYEHUI AN BUKOPUCTAHHSA TiIbKM AOPOCAUMU
ocobamu. He 0o3BonaTK Aitam rpatmcsa nobaunsy npunaay.

5) Lle o6nhagHaHHA He Npu3HayeHe AN BUKOPUCTaHHA ocobamum
(BkNtoyatoumn aiten) 3i 3HUKEHUMMU GiI3UYHMMKM, CEHCOPHMMM
abo posymoBummu 3aibHOCTAMM abo ocobamu, AKi He MakTb
AO0CBiAY UM 3HAHb WOA0 06/1aaHAHHA, AKWO Le He pobuTtbea nig,
Harnagom abo BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLUii KOPWUCTYBaHHA
NPUCTPOEM, HagaHoi ocobamu, WO BIANOBIAAOTb 3a iXHIO
b6e3neKy.

6) CnigKyBaTtu, Wob AiTn He rpannca 3 obnagHaHHAM.

7) NpucTpin npusHayeHUit ANA NPUroTyBaHHA iXKi B AOMALLHIX
ymoBax. BUKopuctaHHA B iHWIKX Winax 3a60poHeHo!

8) KyxOHHY ra3oBy nNAUTY MNOBMHEH PEeMOHTYBAaTU BUKJ/IIOYHO
aBTOPMU30BAaHMN  CEPBICHUM  LEHTP 3  BMKOPMUCTAHHAM
OpPUriHaNIbHUX 3aMN4YacTUH.

9) HenpaBMAbHO NPOBEAEHMN PEMOHT MoXKe byTu axepenom
3HauyHMX Hebesnek.

10) Y pasi Buxoay 3 nagy nNpucTpoto, 0cob6nBO Y pasi BUTOKY
rasy, NepekpuTM nogayy rasy A0 MPUCTPOD Ta HEramHo
3BEPHYTUCA A0 CEPBICHOIO LLEHTPY.
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11) Y pas3i BUTOKY rasy HeramHo 3aKpuUTW BEHTW/Ib Ha ra30Bin
yCTaHOBUi abo rasoBomy 0anoHi, peTenbHO MNPOBITPUTH
NPMMILLLEHHA Ta BWKAMKATU Tras3oBy CAyxby. Y uen uac
3a00pOHAETbCA  3aMaftoBaTU  CiPHMKW, MaAUTU  LUFapKW,
BMMKATU abo BMMWKATM enekTponpummadi (pagio, A3BIHOK,
BMMMKAY CBiTNa) 4YM MexaHiyHi NPUCTPOI, WO BUKINKAIOTbL
ICKPIHHA.

YBATA!

3piarKeHun ras Ba*kumii 3a NOBITPA | TOMY Ma€E TEHAEHLO
HAaKOMMYYyBaTMUCA HA HMXKUYUX PiBHAX. [IPUMILLLEHHA, B AKUX
BCTAHOB/IOIOTLCA 6asIOHM 3i 3piAKEHMM ra3om, MOBUHHI
6yTn 0bnaagHaHi BEHTUAALIMHUMM KaHaNaMy, WO BeAyTb 3
NPUMILLEHHA HA30BHi, W06 ras BMMLWOB HA30BHi Yy pas3i
BUTOKY. 3 Ti€i }X NPpUYNHM ra3oBi 6aNoHN, AK NOPOXKHI, TaK i
YACTKOBO 3aMOBHEHi, He MOBWHHI aHi BCTAaHOB/KOBATUCA,
aHi 36epiratnca B NPUMILLEHHAX, PO3TallOBAHUX HUXK4Ye
piBHA 3emAi (HanpuKnaa, y niasanax). banoHN He MOXYTb
3HaxoAuMTMCA HaaTo 6/4M3bKO Big A)Kepen Tenna (neven,
KaMiHiB, [AyXOBOK TOWO), AKi MOXYTb NiABULLNTK
TemnepaTtypy ycepeauHi 6anoHa noHaa 50°C.

12) KYXOHHI NINTW He NigHIMaTK 3@ PYYKY AYyXOBKU!

13) Mepen BUKOPUCTAHHAM 3HATU  YyCi  3axMCHi  3acobw,
BCTAHOB/EHI Nig, 4ac TPAHCMOPTYBAHHA.

14) MaKyBa/ibHI MaTepianm MOXHa nepepoduTu.

15) 3HOLWEHY KyXHIO HeobXiAHO NPMBECTU B TaKUW CTaH, AKWUM

HEe [AO0MyCKAE MOBTOPHOrNO BMKOPUCTAHHA. 3HATU ABepuATa,
OCKiNIbKM Le moxe byTu axepenom Hebesnekn, ocobanmso gna
AiTen. Motim nepepatu NpPUCTPIn cneuianisoBaHUm
nigposainam, AKi 3aMmatoTbCcA yTUAi3auiero abo 3aKyniBneto
BTOPUHHOI CUPOBUHMN.

16) Nepen MOHTaXXeM KYXOHHOI NANTU NepeBIPUTMU TUCK | BUA
rasy B yCTaHOBL, A0 AKOi byae nia'eaHyBaTUCA.
17) YMOBM 3MIHWM BMAY BUKOPUCTOBYBAHOrO rasy MOXKHA

3HAaUTU B IHCTPYKUii 3 eKcnayaTauii (AMB. TaKoX 3aBOACbKY
Tabanuky npunagy).
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18) MepeKoHaTuCA, WO AXKEepeno KUBNEHHA, A0 fAKoro byae
NiAK/FO4EHO NPUCTPIN, BiANOBIAAE 3a3HAYEHMM NapameTpam Ta
3aBO/CbKIN Tabaunuu,.

19) JoTpumyBaTuCb 0b6eperKHOCTI, Wob LWHYpP WUBNEHHA He
TOPKABCA FOCTPUX KpaiB abo rapauYmx NnOBEPXOHb.

20) LLitTencenbHa BWAKa NPUCTPOIO MNOBMHHA BiANOBIAATH
po3eTu,.

21) Hi B AKOMy pa3i He moandikyBaTU LUTENCENbHY BUJIKY.

22) He 3anuwatn yBimKHeHY nanTy 6e3 Harnsaay.

23) Monym'a KOHPOPOK NOBMHHO ByTK perynapHe i ctabinbHe.

AKWO nonym’s HeperyaapHe, NOYNCTUTU KOHDOPKY.

Y pa3i HecnpaBHOCTI 3BEepHYTMCA 40 aBTOPU30BAHOrO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

24) [lepekoHaTUCA, WO PYYKM 3HAXOOATbLCA B MOJIOXKEHHI «O»
(BMMKHEHO), KO/ KyXOHHA N/INTa HEe BUKOPUCTOBYETLCA.
25) He 3anuwaTtn antominieBy ponbry abo iHWi npeameTn Ha

BEPXHiM YaCTUHI KYXOHHOI NAUTU (Ha KOHOPKax), Koau
KOH(OPKN YBIMKHEHI.

26) AKLWLO HA KYXOHHIM NAUTI € KPULLKA, AKA 3aXMLLAE Big nuay
Ta OpPU30K Xupy, il HE MOXHA BUKOPWUCTOBYBATU ANS iHLWMX
uinen. He KNacTn XogHUX NPegMETIB Ha 3aKPUTY KPULLIKY.

27) OunCTNTM KpULWKY nepes ii BIAKPUTTAM.

[epw HiXK 3aKPUTU KPULLIKY, AaTU NPUCTPOID OXONTOHYTW.

28) Kpuwky HE MOXHA 3aKkpuBaTu, NOKM AyXOBKa, nanta abo
KOHGOPKMU e rapaui.

29) Mig 4yac poboTM KYXOHHOI MAUTM YTBOPHOETLCA TEMO |
BO/IOra.

3abe3neuynTn HanexHy BEHTUAALII0 B MPUMIlLeHHi, ae byae
BCTAHOB/IEHA KYXOHHA NAUTA.

30) MpumilleHHA, Ae NNAHYETbCA BCTAHOB/IEHHA KYXOHHOI
NANTW, TMOBMHHO MaTU e(PEeKTUBHY MPUNJINBHO-BUTANKHY
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BeHTUAALUi0. HeedbeKTMBHA BEHTUAALIA MOXe NpuU3BectTn Ao
NOpYLIEHHA npouecy ropiHHA rasy i yTBOPeHHA NiaABULLEHOrO
BMICTY YaA4HOrO ra3y Ha KyxHi.

31) AKWO KyXHA eKcnayaTyeTbCA TPUBANMMN 4ac, 3abe3neynTu
A00aTKOBY BEHTUAALIID, BiAKPUBWM BIiKHO abo 36inblmBLLK
MNOTYKHICTb MeXaHi4YHOT BeHTUAALLT (KL, BCTAaHOB/IEHA).

32) Mig 4ac npuroTyBaHHA XKi Ha oNii abo iHWOMY Xnpi Hikon
He 3a/uwaTtu npunag 6e3 Harnsaay, OCKiIbKM neperpita onis
MOXKe 3aropiTmcs.

33) Mpumitka: Mig 4ac NPUroTyBaHHA iXKi Ha onii abo iHWomy
XUpPi HIKOAM He 3anuwatv npunag 6e3 Harnagy, OCKiNbKK
neperpita onia moxe 3aropitnca. HIKOJ/IM He Hamaratuca
3aracuT BOrOHb BOAOK, BUMKHYTM MPUCTPIM, @ NOTIM HAKPUTH
BOrOHb, HAaNPMKAa4, KpULKoto abo Heropoyoto KOBAPOHO.

34) HedpopmoBaHunim abo HeCTiIMKMI nocyn He MOXXHA CTaBUTU
Ha pPeLiTKY, OCKINIbKMN BiH MOXe NepeKkMHYTUCA | BUANTU BMICT
Ha KOHPOPKM.

35) Mpn NiAKAOYEHHI HWKWX enekTponpunagis nobnusy
KYXOHHOI MAUTU CTEXUTU 3a TUM, WD iX WHYPU KUBNEHHA He
TOPKANMUCA rapAYMX YacTUH KyXOHHOI nantn (abo He 6ynun
3aTUCHYTI ABEepPLUATAMU AYXOBKMN).

36) Mig Yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPIN HArpiBaeTbCA.

Byt ocobamnBo obepexHUM nia Yac BKAAAAHHA | BUMMAHHA 3
AYXOBKW CTpaB. HarpiBanbHi enemeHTU BcepeauHi AYXOBKWU
AyXKe rapaui.

37) He cTaBUTKM Ba*KKMIK NOCyA, HA BiAKPUTI ABepuUATA AYXOBKMH,
He CigaTW | He CTaBaTU HA HUX.
38) Mig yac poboTM AYXOBKM CKAO Ta 30BHIiLLUHI YaCTUHU NJINTU

CUNBbHO HArpiBatOTbCA.

Mig Yac BUKOPUCTaHHA Ui€ei GyHKUiT npuaaay 3sepTat ocobamsy
yBary Ha aiten.

39) Mig 4Yac BWKOPUCTAHHA AYXOBKW pewWiTKka NAUTU CTaE€
rapAyoro.
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BMKOpUCTOBYBATU 3aXMCHi PYKAaBUYKM Nif, Yac BUMMAHHA CTpaB
Ta peLiTKu.

40) He 3aKkpuBaTh AHO AyXOBOi Kamepu GONbroto, OCKiNIbKK Le
MOXe NPU3BECTU A0 HAKOMUYEHHA Tensaa Ta MNOLWKOAMEHHA
AYXOBKMW.

41) He BiakpuBatM 6e3 notpebum asepuAata AYXOBKU, KOAU
BOHM BWKOPUCTOBYIOTbCA abo KOAM BOHM LWe rapadi, wob
3aXUCTUTU PYYKM Big MoOWKoAXKeEHHA. [licnAa nNpurotyBaHHA
BUMHATU 1KY 3 AIYXOBKU Ta 3aKPUTU ABEPLATA AYXOBKM.

42) Cnip, BUMKOPUCTOBYBATM  /INWLIE  aKcecyapu, HaAaHi
BUPOOHMKOM.

43) OKpim aKcecyapiB, WO MNOCTAYAOTbCA Y KOMMIEKTI 3
AYXOBKOIO, BUKOPUCTOBYBATU TEPMOCTINKNI nocya,

NPU3HAYeHNM ONA BUKOPUCTAHHA B AyXOBKaXx (AMB. iHCTPYKLUi
BMpPOOHMKa nocyay).

44) Mutoui 3acobm Ta NEerko3ammucTi matepiann He MOMKHa
36epiratv No6aM3y KYXOHHOT NANTH.

45) 3'eaHYBaNbHUI WNAHT HEObXiAHO 3aMiHUTKN Yepe3 NeBHUM
CTPOK 32 BKa3iBKamn BUPOOHMKaA.

46) [epiogM4yHO NepesBipATM CTaH LWAAHra Ta repMeTUYHICTb
3’eAHaHHA BiANOBIAHO A0 YNHHUX HOPM.

47) 3 MipKyBaHb 6e3neKku Ta TifiEHU KYXOHHY NAUTY CAif,
YyTPUMYBATU B YACTOTI.

48) KyXOHHY NANUTY CAig MUTU NICAA KOXKHOMO BUKOPUCTAHHA.

49) Ons  O4YMWEHHA NPUCTPOID BUKOPUCTOBYBATU M SIKY
3BOJ1I0XKEHY (He MOKpY) raHYipKy Ta M SKMI MUIOYMiA 3acib.

50) He BMKOPMCTOBYBATM NPUCTPIA ANA YNLLEHHA Nig TUCKOM
abo napoto oA YNLWEHHA KYXOHHOT NAUTM.

51) He BuKopuctoByBaTM 6€H3WH, PO3YMHHUKM abo iHWI
3acobu, AKIi MOXKYTb NOWKOANUTM NPUCTPIN.

52) 3BepHyTU 0cobauBYy yBary Ha BEHTUANALiMHI OTBOPM Ha

KYXOHHOI nanTtu. Ui oTBOpU NOBUHHI BYTU YNCTUMM, BilbHUMU
BiA OyAb-AKMX NepeLkos,
53) He niagasatv npuctpint Bnamey gouwy abo BONOrMxX ymos.
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54) TpaHcnopTyBaTU MNPUCTPIN B OPWUTiHANbHIK  yNaKoBL,,
3aXMLWEHIN Big MeXaHIYHUX NOWKOAKEHb Ta NUAY.
55) He3Ba)katoum Ha LUiNbOBE BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIO Ta

ANOTPUMAHHSA BCiX iHCTPYKUiN 3 6e3neKkn, neBHi 3a/IMLIKOBI
PU3UKM HEMOX/IMBO NOBHICTIO YCYHYTH.

PEKOMEHOALIT ANA KOPUCTYBAYA

NEPEA NEPLUMNM BUKOPUCTAHHAM

Micna oTpMMaHHA NPUCTPOLO CAif;:
e Po3naKkyBaTu AOro i NepeBipUTU Ha HAABHICTb NOWKOAXKEHDb. Y pa3i BUABAEHHA Byab-aKux
nowkoaxeHb - HE BUKOPUCTOBYBATU
o [lepeBipUTM KOMNIEKTHICTb NOCTAaBAEHOro 061aa4HAHHA
®  YCYHYTM yCi KOMMOHEHTWN YNAaKOBKMU
e  BuitHATK yci akcecyapy 3 Kamepu AyXOBKU
e 3HATK yCi HAaKNEMKKN Ta NNACTUKOBI 3aXUCHi YaCTUHU
e BuitHATK BCi akcecyapw nepes BUKOPUCTAHHAM
o NigHATM KPULIKY (SKLLO NPUAAA MAE KPULLKY)

Mepea Nepwnm BUKOPUCTAHHAM NpuUaaay posirpitm NOpPOXKHIO AyXOBKY, Wo6 no3bytuca 3anaxy Tennoisonauii
Ta 3a/IMLWKIB MAaCTUIbHMUX MaTepianis.

YBIMKHYTM AyXOBKY NPuMBIM3HO Ha 45 XBWUAMH, MOBEPHYBLUM PEryaaTop HafalTyBaHHA TemnepaTtypu (Ams.:
MAHENb YMPAB/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHA) y MmaKcMManbHe NOMOXKEHHSA. 3 YXOBKN MOXKE BUXOAUTH AuMm. Lie
HOopMasibHe ABMLLe. PO3irpiTm AyXOBKY A0 TUX Mip, NOKM HE NPUNUHATLCS UM | HENMPUEMHMI 3anax. PeTenbHO
NPOBITPUTU NPUMILLEHHA, B AKOMY BCTAaHOB/NEHA KyXOHHA NauTa.

Mepepa NigKNOUEHHAM [0 AXKepena }KUBNEHHA NePeKOHATUCA, L0 AXKEePeno KUBNEHHA, A0 AKOTo
NiAKNIOYAETLCA NPUCTPINA, BiANOBIAAE NapameTpam, 3a3HaYE€HMM Ha 3aBOACbKIl Tabanuui.
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3ATA/IbHUM BUA NEPEAHBOT YACTUHU NIUTU A TAKO}K BAPU/IbHOI MOBEPXHI -
ans.man. | (CXEMMW)

KOMMNNEKTALIA - aus. puc. Il (CXEMMW)

1 PewiTka 2 | PewiTka gna rpunto
3 [Jeka 4 | 3arnywka

5 Bunku ona septena 6 | HiXKku

7 MepexiaHWK 4NnA wnaaHra

BUrNAL HA BAPUIbHOI NOBEPXHI - aus. man. 11l (CXEMM)

1 - BeHTUAAL,HI OTBOPM 2; 2a - cepeHA KOHPOpPKa 3; 3a - BesinKa KoHdOopKa
4 - Mana KOHOOPKa 5 - NanbHUK KKOPOHa».

NAHE/Ib YNIPABJIIHHA - OBCNNYTOBYBAHHA - avis. man. IV (CXEMMU)

1 - KHONKa BKAOYEHHA/BUKNIOYEHHA 06epTaHHA NAlOBa

2 - Pyuka dyHKUii gyxoBKMU - ans. man. VI (CXEMMW)

MonoxeHHA 1 - [lyxoBKka BUMKHeHa

MonoKeHHA 2 - PO3MOPOXKYBaHHA

NonoxeHHs 3 - KoHBEKLf - yBIMKHEHI BEHTUNATOPU Ta BEPXHIl | HUXKHIN HarpiBayi

MonoxKeHHA 4 - BepxHilt i HUXKHIN HarpiBasbHi eneMeHTU AyXOBKM YBIMKHEHI

MonoKeHHA 5 - YBIMKHEHO BepxHilt 0birpisay

MonoKeHHA 6 - YBIMKHEHO HUXKHIW 0b6irpiBay

MonoxeHHA 7 - YBiIMKHEHa QYHKLIA NigcMaXKyBaHHS - BEPXHIM Harpisay BKAOYAETLCA 3 NiABULLEHOD
NOTYKHICTIO

3 - PyyKa Ha/ialwTyBaHHA Temnepatypwm - ams. man. VIl (CXEMW)

Py4yKa BUKOPUCTOBYETbCA A1 BUOOPY HEOOXiAHOT TeMNepaTypu BMNiKaHHA.

Micna BMbopy ¢YHKLIT AyXOBKM 3a AONOMOrOKH PYYKM 2 BCTaHOBUTU MOTPiGHY Temnepatypy. IlHauKatop 1
CBITUTbCA, KON YBIMKHEHi HarpiBayi AyxoBKW. llicna AOCArHEHHA 3a4aHOI TemnepaTtypu TEPMOCTAaT BUMKHE
obirpisaui - iHanKaTop 1 3racHe. MicnAa Toro, K TemnepaTtypa B AyX0OBLi 3HU3UTbCA, TEPMOCTAT 3HOBY BBIMKHE
HarpiBayi, Wob JocArtM 3agaHoi TemnepaTypu.

4 - Pyyku KepyBaHHA KOHPOpPKOLO - anB. man. |V (CXEMMU)

PyuKka A - KOoHpOpKa 2
Pyuka B - KoHdOpKa 5
Pyuka C - KoH}OpKa 2a
Pyuka D - KoHpOpKa 3a
Pyuka E - KoHdOpKa 3
Pyuka F - KoHdopKa 4

KepyBaHHA KoHdopKamm - ans. man. V (CXEMMU)

NonoxkeHHs 1 - MepekpuTa Nnoaaya rasy 40 KOHPOPKM
MonoxeHHsA 2 - 3anantoBaHHA
LLLo6 3ananntu KOHPOPKY, MOBEPHYTU PYUKY B MNOJIOXKEHHA 2 | HATUCHYTU HA Hel.

Mpw HaTUCKaHHI cnpautoe n'e303ananbHuK. Micns Toro, sK KOHPOPKa 3ananuUTbCA,
NMOBEPHYTM PYYKY B MOJIOXKEHHS 2, HATUCHYBLIW Ha Hei, i 3a4ekaTtM npnbansHo 10
CEKYHZ, (TPUMATU PYYKY HAaTUCHYTOI A0 MOMEHTY, MOKM NOAYM’A He 3racHe nicaa i
BiANyCKaHHA).
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NonoxkeHHs 3 - [onym'a makcumanbHe
MonokeHHs 4 - [onym'a miHiManbHe - EKOHOMHe

PO3MILLLEHHA KYXOHHOI NJINTU- gue. man. IX (CXEMM)

Mepea po3milLeHHAM NAUTU BKPYTUTU HiXKKM (6) y OTBOpM nig nauTolo.

KyXOHHY NAMTy NOTPiBHO BCTAaHOBWUTU Ha CTiiKy MOBEPXHIO | BUPIBHATA 33 A0OMNOMOroK HiXKoK. [loTpumyBaTuca
MiHiManbHOI BiacTaHi Big 6i4HMX i 334HIX CTIHOK. Hapg KyXOHHOK NAMTOKD HE MOMKHa pPO3MillyBaTh
Nerkosanmucti enemeHTn (mebni, gepes’saHi noauui Towo). PekomeHayeTbeA 36epiraTu mMiHiManbHi BigcTaHi,
noKasaHi Ha man. IX

Mepen TMM, AK BCTAHOBUTM KYXOHHY MAWTY B KYyXHi, NePEeKOHATUCA, WO BOHA BIAMNOBISAE BMMOram YMHHUX
HOPMATUBHUX LOKYMEHTIB.

KyxHa noBuHHa:

e MaTtu MiHimanbHy BMCOTY 2,2 M

e [lnola NPUMILLLEHHSA, [1e NNAHYETLCA BCTAHOBAEGHHA NAUTH, NOBUHHA 6yTn Binblie 8 m?

e 06cAr NPUMILLEHHA NOBUHEH 6yTH Binblie 20 m3

e 3abesneuvyBaTy nopayvy MNoBiTPA, HEOOXiAHOTO ANA HANEKHOro 3ropsAHHA rasy. [ocTyn nosiTpA Mae
CTaHOBMTU He meHwe 2m3/rog Ha 1 KBT MOTYXKHOCTI NanbHUKIB. BunyckHMl oTBip 6esnocepeaHbo B
aTmocdepy Ha BucoTi 1,80 m nosuHeH 6yTn He meHwe 150 cm?. BeHTuAAuiHa pewiTKa, BigKpuTa B
aTmocdepy 6ina nignoru, NoBMHHa 6yTh He MeHLwe 75 cm?

e 3abe3neunTu NPUNANBHO-BUTAKHY BEHTUAALIO (NOBITPOOOMIH He MeHwwe 1,5 pasu Ha roauHy)

e 3abe3neunTy BiABEAEHHA AMMOBMX rasiB, HANPUKNAA, Yepes CNPaBHUIN gUMOXia,

MPUMILLEHHA KyXHi NOBMHHO BYTM CyXMM i MPOBITPIOBAHMM, MaTK CNPaBHY BEHTWUAALLO BiANOBIAHO A0 YMHHMUX
TEXHIYHUX MOJIOXKEeHb. [lpaBoOBY OCHOBY, Ha nNiACTaBi AKOi OUHIOETbCA NPUAATHICTb MPUMILLEHHA A0
BCTAHOB/IEHHA B HbOMY KYXOHHOI MAWUTK, CTAHOBUTb po3nopaaKeHHA MiHicTpa iHpacTpyKTypm Big 12 KBiTHA
2002 p. WoA0 TEXHIYHUX BUMOT, AKMM MatoTb BianosigaTv byauHKM Ta X po3TallyBaHHA. (3a0HOAaBYMI BiICHUK
2002 Ne 75, nos. 690).

MpurotyBaHHA

BUBIP KOH®OPOK

Haz KOXHOM pY4YKOK € CMMBOJ1 KOHPOPKM, WO BiAMNOBIAAE AaHIM pyyLi. 3aBXKAN BUKOPUCTOBYBATU KOHGDOPKY,
L0 BigNOBigA€E AiameTpy KacTpy/ii, AsKa BUKOPUCTOBYETbCA ANA NPUIrOoTYyBaHHA iKi. He gonyckatu, wob noaym’sa
BMXOAMNO 3a MeXi AiameTpa KacTtpyni (aus. puc. X, ctop. 10). PekomeHayeTbca, Wob AiameTp KacTpyni 6ys
Npu6an3HO B 2,5 -3 pasm 6iNblMM, HiXK AiameTp KOHDOPKHK, Ha ARy Byae CTaBUTUCA AaHa KacTpyna:

NanbHUK DiameTp Kactpyni [cm]
2; 2a 22
3; 3a 22-24-
4 12
5 MiH. 24

3 eKOHOMIYHUX MipKYBaHb PEKOMEHAYEMO HAKPMBATK KACTPYi Nif, 4ac NPUroTyBaHHA ixKi.

He ponyckati, Wwob ixa nig 4yac KMNiHHA BUAWBaNaca Ha KOHGOPKY.

Kinbue nanbHUKa Ta OTBOPU NOBUHHI BYTU UncTUMM.

[nAa KoXKHOT OKpemMoi KOHPOPKU BUKOPMCTOBYBATM NOCYyA BiANOBIAHOrO AiameTpy.

He cTtaButn gedpopmoBaHmin abo HeCTIMKKI NOCy A Ha PeLLiTKM, OCKIIbKU BiH MOXKe NepeKknHyTUCA i 3a11TH
KOHOpPKM.

He 3HiMaTW pewiTku i He cTaBuTK Nocys 6e3nocepeiHbO Ha KOHPOPKK.

He cTaBWTM NOPOXKHIM Nocy s Hag YBIMKHEHOI KOHDOPKOIO.

Mepen TUM AK 3HATU Nocy A 3 KOHGOPOK, 3MEHLLNTM BOrOHb abo NOBHICTIO 3aracuTn Moro.

KoHdOpKM yTpUMyBaTH B YUCTOTI, OCKiNbKM 3a6pyAHEHHS MOXKe HEraTUBHO BMJIMHYTHK Ha iX poboTy.
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Mepw HiX yBIMKHYTM KOHGOpPKY, MEepeKkoHaTUCs, WO pydyKa, AKa BMMKAe KOHGDOPKY, Bignosigae came Til
KoHbOpLi, AKY MaeTe Hamip 3ananntu. MpuU3HaYeHHA PYYOK A1 KOHOOPOK NMOKA3aHo rpadiyHo Hag py4Koto
KOMHOI KOHDOPKMN.

3BepHYTM yBary Ha NpaBW/ibHe PO3TallyBaHHA KPULLIOK Ha po3cikayax BorHio (ame. man. Xl) (CXEMMW)

KyxoHHa nnuTta ocHauieHa 3aXMCTOM Bif, BUTOKY rasy.

Y pasi BUNaAKOBOro 3racaHHA Nosym’a BHACNiAOK 3aaMBaHHA abo 3aAMyXyBaHHA MoAadva rasy aBTOMATUYHO
npuUnNuHAeTbes. Moxke 3Hagobutnca 60 - 90 ceKyHA, 3 MOMEHTY 3racaHHs Noaym’a 40 NPUNUHEHHA Nogadi rasy.

OBC/NTYTOBYBAHHA AYXOBKMU - gus. MAN. VI - VIl (CXEMW)

YNpaBAiHHA AYXOBKO 34iMCHIOETLCA 33 AONOMOTO PyYoK 2 i 3 - ame. man. IV (CXEMW)
MoBepHyTH pyuKoto 2, Wwob BMbpaT NoTpibHy PyHKUi0 ayxoBKu (man. VI) (CXEMMW)

MonoxkeHHs 2 - PO3MoporKyBaHHA Lia GyHKLIA BUKOPUCTOBYETLCA 419 PO3MOPOXKYBAHHA NpoayKTis. Mg vac
bYHKUji pO3MOPOXKYBaHHSA NPaLLIOOTb KOHBEKLiHI BEHTUIATOPMU.

BCTaHOBUTY perynaTop TemnepaTypy 3 Ha TemnepaTypy 6amn3bko 50°C

MonoxeHHs 3-KoHBeKuia Mpu poboTi 3 Lieto PYHKLIED BMUKAOTLCA BEHTUAATOPU TEPMOLMPKYNALII, @ TAKOXK
BEPXHIM i HWXKHIN HarpiBayi i3 6inbwoto noTyKHicTio. MMig Yac rotyBaHHA 3 QYHKLIE KOHBEKLi BCTaHOB/AEHA
TemnepaTypa NOBMHHA BYTU HUMKUYOLO, HiXK MPU 3BUYAHOMY FOTYBaHHi

MonoxeHHA 4 - BepxHilt i HUXKHIN HarpiBaibHi eNeMeHTU AYyXOBKM YBIMKHEHI - 3BMYaliHe BUNiKaHHA Mpun

CTPaBM B LEHTPi AYXOBKU.

MonokeHHA 5 - YBIMKHEHO BepxHii HarpiBay LA ¢yHKLiA BUKOPUCTOBYETbCA ANA 6inblw MiLHOrO

niapym’ AHIOBAHHA CTPaBW 3BEPXY.

MonoxKeHHs 6 - YBIMKHEHO HUXKHIl 06irpiBay LA ¢dyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA A1 Binbl MiLHOTO

niZpyMm’ AHIOBAHHA CTPaBW BHU3Y.

MonoxeHHA 7 — DyHKLIA NigcMaXKyBaHHSA yBIMKHeHa HarpiBanbHUI enemMeHT NiacMaXKye CTpaBy 3BEpXY, AKA
06epPTaAETLCA Ha POXKHI.

PyuyKa BUKOPUCTOBYETbCA A1 BUOOPY HEODXiAHOT TEMMepaTypu BMNiKaHHA.
YBATA!
Temnepamypy eunikaHHA ma o6paHy d¢yHKYito O0yxoeku caid eubupamu eionosidHo 0o peyenmypu

npuzomyeaHHA. Ha npakmuyi moxcyme 6ymu 8idmiHHOCMI, AKi Kopucmyea4 nNosuHeH eunpasumMu Ha O0CHoB8I
871acH020 00ceidy.

BUNMIKAHHA HA POXHI 3 PYHKLIIEK TPUJTb - ave. man. XII (CXEMWN)

7. CrtpaBy NoTpibHO NOKNACTX Ha POKHaA i 3aKPiNUTK 3 060X BOKIB BUAENKAMM.

8. ToMicTUTK CTpUKeEHb 3i CTPaBOIO Ha PELiTKY BepTena (2), BCTaBMBLUM HE3aTOUYEHWUI KiHeLb CTPUMKHA B
wecTepHio C (ams. man. VIII CXEMW).

9. TMocTaBWUTK peLliTKy Ans BepTena (2) Ha BiANOBIAHY BUCOTY B AyXOBUj, W06 NPUBOAHWUI CTPpUKEHb B
BCTaBMBCA y NpuBog BepTena A (ame. man. VIII CXEMMW).

10. NocTaBuTK AeKo (No3. 3) y HAMKHE NOOMKEHHA, W6 3aXUCTUTKU Nid BiA 3a6pyAHEHHSA KNUPOM.

11. BctaHoBuTH PYYKY ®YHKLIA OYXOBKWM y nonoseHHA 7, BCTAHOBMTM TemmepaTypy BUMiKaHHA 3a
ponomoroto PYYKU HANALLTYBAHHA TEMNEPATYPW.

12. YsimkHyTM MPUBO/J BEPTE/IA KHonkoto 1 (ame. MAHE/b YMPABJ/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHA).

NAHE/b YNPABJ/IIHHA - O6CNTYTOBYBAHHA - aus. man. XVI (CXEMW)

Ygaral

MaHenb BUKOPUCTOBYETLCA A1A YNPaBAiHHA Po60TOIO AYXOBKU, NaHeb He BUKOPUCTOBYETbCA ANA
ynpaeniHHA po60Tolo ra3soBUX NaNbHUKIB.

OcHoBHi PyHKUi:

- ABapiliHe noBigomMneHHsA

- HanawryBaHHA Yacy BUNiKaHHA

- BcTaHOBNEHHA Yacy 3aKiHYeHHA NPUroTyBaHHA pa3oM i3 BCTaHOB/IEHMM YAacOM NPUrOTYBaHHA.

67



Micna NigKAOYeHHA NANTU 40 enekTpomMepeXKi Ha gucnaei Bigobparkaetbea 12:%° i 6aumatounii cumson "pyuxe

KepyBaHHA" -

HarpiBaui yxoBoi Wwadu He MOXKHa BMUKATK, KO BAMMAE CUMBOA «PyYHE KePYBaHHA».

o6 niaTBEPAUTM PYYHE KEPYBAHHSA MINTOK, HATUCHYTU KHOMKY W i BCTAHOBUTU NOTOYHMI Yac.

1. HAJALUTYBAHHA NOTOYHOIO YACY

Micns niaTBEpPAMKEHHA PYYHOrO KEpyBaHHA Ha Aucnel noyHe 61MmaTh NnoAgiliHa TOYKa, WO PO34iNse roguHu Ta
XBUJMHKU. 33 AOMNOMOrol KHOMOK ,+”, ,-, BCTAHOBUTW aKTyasibHy roguHy. icns BCTaHOB/NIEHHA aKTya/ibHOMO
Yyacy Yepes Kifibka CeKyHA, NoABiliHa TOUYKa nepectaHe 6aMmaTiu.

2. HANIALUTYBAHHA ABAPIHHOIO NOBIAOM/IEHHA

[ns Toro wob BCTaHOBUTW CUFHAN TPUBOTU, HATUCHYTU KHOMKY «A3BIHOYOKY. Q- Ha aucnaei BigobpaxkaeTbca
0:%. 3a 4ONOMOrot0 KHOMOK ,,+’; ,,-, BCTAHOBJIIOE YaC, MiCAA AKOrO NOBMHEH YBIMKHYTUCA 3BYKOBUI CUrHa.
Yepes KisibKa CeKyHZ, Nicia BCTAHOB/AEHHA Yacy A/ 3anyCKy 3BYKOBOrO CUrHajsy Ha gmcnsei BigobpasuTbes
NOTOYHUI Yac.

HanalwTyBaHHA 3BYKOBOrO CUTHaNy NiATBEPAXKYETLCA NiACBIYYBAHHAM CUMBOY «43BIHOYOKY. Ll

Micna nporpamyBaHHA MOXHa B 6yAb-AKMI MOMEHT MepeBipuUTU Yac, WO 3a/UWMBCA A0 CNpaLboBYBaHHSA
6yaunbHUKa. [INs UbOro HaTUCHYTU KHOMKY «A3BIHOYOK» - Ha AWCN/Iel BifobpasnTbCa Yac, WO 3a/MLLMBCA.

3BYKOBMI71 CUTHa/1 BUMUKAETbCA HAaTUCKAaHHAM 6y,£|,b-F|KO.I' KHOMKW Nig, ANCNNEEM.

YBATA!
Nig vac rotyBaHHA i3 3anporpamoBaHUMm 4YaCcom cnpautloBaHHA CUrHany, aKTuBauin GVAMﬂbHMKa Heé BUMKHe

AYXOBKY.
ByAWUNbHUK NyHaTUMe NPUBAN3HO 7 XBUAKH a60 AOKM oro He 6yae BUMKHEHO BPY4HY.

3. HanawrTtysaHHA Yacy BUNiKaHHA

Micna TOro, AK nNocy4 NOMICTUAM B AYyXOBKY Ta Ha/NalwTyBanAM BigNoOBiAHI NapameTpu BUMiIKAHHA, PyyYkn 2 i 3
(man. V, cTop. 7) moxKHa 3anporpamyBaTi 418 NPOrpamyBaHHA Yacy BUMIKAHHA. 15 LbOro HAaTUCHYTU KHOMKY

”

Ha aucnnei Bigobpaxatumetbea 0:°° 3a ;onomoroto KHonok ,,+” ; -, BCTAHOBMTU Yac, NPOTArOM AKOrO
6yae BunikaTucA cTpasa.

BcTaHOBAEHHA Yacy NPUroTyBaHHA NO3HAYAETLCA CUMBOIOM <4/
Y 6yab-AKMIN MOMEHT MOXHa CKacyBaTW aBTOMATMUYHWMIA Yac MPUrOTYBaHHA, HATUCHYBLUM KHOMKY PYy4YHOro

KepyBaHHA
Mif yac py4yHOro KepyBaHHA NAUTA NpaLOBaATUME A0 TUX Nip, NOKM i HE BUMKHYTb BPYYHY.

Micna 3aKiHYEeHHA BCTAHOBJ/IEHOrO Yacy HarpiBa/ibHi enemeHTM AyXoBOi Wadu BMMKHYTbCA, @ NPUroTyBaHHA
3aKiHYMTbCA. MPOo 3aKiHYEHHA BUNIKAHHA MNOBIAOMNAE 3BYKOBUIN CUTHAN.

3BYKOBUI CUTHAA CANif, BAMKHYTM KHOMKOO «A3BIHOK».
Y 6yab-AKMIA MOMEHT MOXKHa NEpPeBipuUTK Yac, WO 3a/UWMNBCA A0 KiHUA NPUroTyBaHHA. HaTUCHYBLWM KHOMKY

Ha aucnnei BiAobparkaeTbca Yac A0 3aKiHYEHHA NPUToTYBaHHSA.
Ysara!

HaTUCKaHHA KHOMKKU Py4YHOro KepyBaHHA W 3HOBY BBIMKHe HarpiBayi Ta NPOA0BKUTb NPUrOTYBaHHA CTPABU
B PYYHOMY PeXXMMi KepyBaHHSA.

Ygaral

AKWoO nig yac NPUroTyBaHHA BUKOPUCTOBYETHCA PYHKLIA KOHBEKLii, BEHTUNATOPU HE BUMMKAKOTbCA. BOHU
NpPoAO0BKYBaTUMYTb NPALLIOBATU, NOKMU BU He BUMKHETeE iX BPYUHY.

4. BCTAaHOB/IEHHA Yacy 3aKiHYeHHA NPUroTYBaHHA Pa3OM i3 BCTAHOBIEHMM YAacOM NPUroTYBaHHA.
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MaHenb ynpasfiHHA 403BOJIAE BCTAHOBUTM BiZLKNaAeHUI Yac pO3nantoBaHHA AyXOBKMU.
[ns uporo, noctasmBeLLM 611040 B AyXOBKY, HeObXigHO:

1. HanawTyBaTu Yac BUNikaHHA BiANOBIAHO A0 NYHKTY 3 (HanawTyBaHHA Yacy NpUroTyBaHHS)

sTOP W

|
2. HaTUCHYTU KHOMKY T 1 na aucnnei 3'aButbca 61MMalouMii CMMBOA ’ l Big06paKaTUMETLCA MOTOYHWIA
Yyac+yac MpPUroTyBaHHA, BCTAaHOBAEHMIM Yy MyHKTax. 1. 3a A0MNOMOrow KHonok  ,+”; ,-, BCTaHOBUTU
3an/1aHOBAHUIM YaC BUMKHEHHSA AYXOBKMU.

[yXx0oBKa NoyHe NpaLoBaTV 40 3a4aHOM0 Yacy BUMKHEHHSA (MYHKT 2) A0 3a4aHOro Yacy NPUroTyBaHHA (MyHKT 1)

MNpuknaa:
Akwo o 10:%° My xouemo YBIMKHYTU AYXOBKY ANA PO3irpiBaHHA cTpasi Ha 10 XBUAWH | BOHA MOBWMHHA 6yTU
rotosa g0 15:%°

1. HatucHyTH ﬁ KHOMKO0 ,,+” BCTaHOBUTM Yac poboTu Ha 0:1°

STOP

2. HaTucHyTK Tr (Ha gmcnnei BigobpasnTbea 10:1%) KHOMKOIO ,,+” YCTAaHOBMTM Yac BUMKHEHHA Ha 15:%°
[lyxoska nouHe npauosath o 14:00:°° i BuMmmKaeTbea o 15:00:%°

Y 6yab-AaKMN MOMEHT MOMHa CKacyBaTW BigKNAA4EHMI Yac MNPUrOTYBaHHA, HATUCHYBWMW KHOMKY PYy4YHOro

KepyBaHHA w
MpW HaTUCKaHHI LiEl KHOMKWM BCTAHOBMIEHMI Yac NPUroTyBaHHSA Ta Yac YBIMKHEHHA Byae cKacoBaHo.

Y 6yab-AKUIA MOMEHT MOXHa NepeBipuTH Yac, WO 3aAUWMBCA A0 KiHUA NPUroTyBaHHA. HaTUCHYBLUM KHOMKY
STOP

\D/ Ha ,CI.MCI'IJ'IGT 3’ABMTbCA 3aNN1aHOBaHMM YaC BUMKHEHHA AYXOBKMU.

Mo’KHa TaKOK NepesipuMTM HaNaWTyBaHHA Yacy NPUIoTyBaHHA. HaTUCHYBLIM KHOMKY ﬁ Ha aucnnei 3’aBuTbCA
BCTAHOB/IEHWIA Yac NPUrOTYBaHHSA.

OUYMLLIEHHA | pornaa

Mepen OYMLLEHHAM NEPEKOHATUCS, WO BCi PYYKN BCTAHOB/IEHI B MOMOXEHHA «BUMKHEHO» ab0 «O».
3auyeKaTtu, MOKKU NPUCTPIll OXONOHE.

[NA yneHHA BUKOPUCTOBYBATM BOIOTY (HE MOKPY) FraHYipKy 3 M’ AKMM MUIOYMM 33CO60M.

He BUKOPUCTOBYBATU A8 YUMLLEHHA abpa3mnBHI 3acobM, iKi pe4oBUHM, TOCTPi NpeaMeTn Ta maTepianu.

3MIHA TAMMNOMKM - gus. man. XIV
YBATA!
Mepea 3amiHOO IaMNOYKMU BiA'egHATU NpUNAA Bia AxKepena KusneHHs!

[N 3aMiHM NaMMOYKM BiAKPYTUTU KPULLKY (A), 3aMiHUTU NaMNOYKY, BCTAHOBUTU KPULLIKY Ha3ag,

MapameTpu namnoyku:

HomiHanbHa Hanpyra: 220-2408B
HomiHanbHa NOTYXHicTb: 25BT
HomiHanbHa YacroTa: 50 'y,
PykoaTKka: E14
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TPAHCNOPTYBAHHA TA 3BEPITAHHA

Mpuctpin cnig TpaHCcNopTyBaTU Ta 36epiraTM B OPUTiHaNbHIM YMNaKOBLi, AKA 3aXWLAE MOro Bif MeXaHiYHUX
NMOLKOAMKEHb, BOJIOTX TA NUAY.

IHOOPMALIA ANA YCTAHOBHUKA

MigKknoyeHHA Ta HaNawWTyBaHHA NJMTUM A0 BiAMOBIAHOIO BMAY rasdy MOXEe BUKOHYBATU Ti/IbKM YCTAaHOBHWK
rasoBoro o6/sagHaHHA 3 BigNoBiAHMMM A,03BOAMM 32 YUHHMMM HOPMAMM Ta NPaBUIAMK.

YCTaHOBHWK MicNA BUKOHAHHA BULLE33a3HAYEeHUX 3aX04iB MOBUHEH BiA3HAYMTWU BUA, rasy, A0 AKOro MNigKkAYeHa
nanTa, y po3saini TEXHIYHI AAHI rapaHTiiHOro nacnopTa NPUCTPOLO.

BuUpO6HMK He Hece BiANOBIAaNbHOCTI 32 36UTKM, L0 BUHUKAN BHACNIAO0K HEAOTPUMAHHA YNUHHUX HOPM Ta
nonoeHb abo NigKNIOUEHHA He YNOBHOBaXeHoto ocoboto!

3HATK yCi NaKyBaNbHi MaTepianu Ta BCTAHOBUTU KyxXHIO B cyxomy, Aobpe npoBiTpoBaHOMY Micli, nogani Big,
wTop. He 36epiratv no6an3y NAnTK Nanip, anKorosbHi Hanoi, 6eH3nH ToLLo.

Miakno4eHHs mae 6yTM BUKOHAHO BiANOBIAHO A0 YMHHUX CTaHAapTiB i npasun!

KyxHA afanToBaHa A0 rasonocTavyaHHA 3 NapameTpamu, BKasaHMMKM Ha Tabaunuui npunaay. MNepekoHatucs, Wwo
OaHi XapaKTePUCTUKM rasy BifgnNoBiAal0Tb XapaKTEPUCTUKAM rasy, AKUN NiAKAHOYAETLCA 40 NANTU.

Manta ocHaweHa TPybHMM natpybkom 3 pisbboto G¥”. o naTpybka MigKAUMTM a3 i3 3acTOCYyBaHHAM
BiANOBIAHOIr0 OCHALLEHHA.

KyXHIO MOXHa NigKNIOUYNTM 40 BHYTPiWHbOT NO6YTOBOI yCTaHOBKKM abo razoBoro 6anoHa.

Mepen novaTKom pobOTH 3 NIAKAOUYEHHA NEPEKPUTU Fra30BUIA KPaH.

NIAKAKYEHHA THYYKMM LWWNAHTOM

YBATA!
Nia’eaHaHHA 33 AOMNOMOrOH FHYYKOrO LWIAHFA MOXHA BMKOHYBATM inLE MicaA NepeBipKM MOro BiAnoBigHOCTI
YUHHUM HOPMaM.

YBATA!

MNAnTy MOXKHA NigKNYUTU Ao rasy cnpaBa abo 3niBa. MPUKPYTUTU 3arnywKy (4) AO HEBUKOPUCTAHOrO
BMYCKHOro natpy6ka. Micas niaKkao4YeHHA NAUTU A0 ra30BOi YCTAaHOBKU NepeBipUTH, YN He BUTIKAE ra3s 3-nig,
3arnyLwKm.

1. MigkntouyeHHA J,0 NPUPOAHOrO rasy

MANMTY MOMKHa MiAKNHOYMTU A0 ra30BOi YCTAHOBKU «XKOPCTKOI» Tpybu abo 3a aonomoroto cepTudikoBaHOro
FHYYKOro MeTaneBoro LWAAHry.

MaKcumanbHa A0BXWMHA THydkoro Tpybonposogy He noBuHHa nepesuwysatn 2,0 m. LnaHr He noBuHeH
CTUKATMCA 3 PYXOMUMM YaCTUHAMM | HE MOBMHEH NPOXOAMUTU Yepes NPOoCTip, Ae HEMAE A0CTaTHbO MiCUA.

MpY NiAKAYEHHI A0 KOPCTKoro TpybonpoBoay chig noabatv npo Te, Wob He HAaNpyXyBaTW }KOAHY TOYKY
YCTaHOBKM abo 6yab-AKy YacTUHY 06nagHaHHA.

[ 2z 1. Hinenb G1/2
| 2. CunikoHOBa NpoOKnagKa
3. Ta3o8swuit wnaHr G1 /2 (sianosigHo ao EN 14800)
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2. NigKkNoYeHHA A0 3pigKeHoro rasy G30 37 mb6ap

[ns 3’eaHaHHA NnpucTpoto 3 6anoHOM HeobXiAHO BUKOPUCTOBYBaTU CEPTUDIKOBAHWIA TYMOBUIA LUNAHT.

Ona nigknoueHHA ra3oBux 6a10HIB BUKOPUCTOBYBATU PeAyKTOP 3 HOMiIHabHUM TUCKOM rasy 37 mbap
MiAKNOYMTU TYMOBMIA LWNAHT 0 KYXOHHOTO NaTpybKa 3a gonomoroto Bigpiska 0,5 M MOHTaKHoi cTaneBoi Tpybum
(6e3woBHOI).

[oBXWHa WAaHry He NOBUHHa nepesuuyBaTt 1,5 meTpa 6e3 byab-AKUX BUTUHIB | NEPEKPYYEHD.

LLInaHr He MOBUHEH NPOXOAMTM NO6AN3Y rocTpmx KpaiB abo rocTpux npeameris.

LLinaHr He MOXHa NPoKNaAaTN Noban3y axKepen BUCOKOT TemnepaTypu.

LWnaHr noBMHEH ByTW OCTYNHUM ANA NepeBipKM Ha NpeaMeT nepeTnpaHHA abo 3HOCY No BCi MOro AOBMKUHI.
YBATA! YcTaHOBKY Ta 3amiHy 6a10Hy 3 ra3om BUKOHYBaTK NoAani Big AXxKepen 3anantoBaHHA.

Hinenb G1/2

CunikoHOBa NpoKnagKa

Matpy6ok G1/2

3aTuckau

l'YMOBWIA WNAHT (BHYTPILWLHIN AiameTp 8 mm)

ukhwn e

YBATA!
KoxkeH pas, nmigkawuaoum nauty Ao rasoBoro 6anoHa, nepesipATM repmeTUUHICTb KnanaHa Ha 6anoHi i
3’eAHaHHA perynaTtopa 3 6a/10HOM, a TaKOX 1oro pobory.

YBATA!
4. HenpunyctTMo nepeBipATU repMeTUYHICTb BiIAKPUTMM BOrHem (HanmpuKnag, CcipHUKom abo
cBiuKol0). Hebe3sneka Bubyxy! [lna nepesipKu BUTOKIB MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU MUNIbHY BOAY
5. CraH Tpybmu (wnaHry) Ta repmeTnuHicTb 3’€gHaHHA cnig nepiogMyHO nepesipATH BignosigHoO Ao
YUMHHUX HOPM
6. TymoBMi1 LUNAHT HE NOBMHEH TOPKATUCA rapAuMX YaCTUH KYXOHHOI NAUTU

MpuUCTpiit BUKOHAHO B ApYrii KaTeropii i Moe npautosaTtv 3 4BoMa Buagamu rasy |12E3B/P.
3aBOACbKi HACTPOMKM NPUCTPOLO AJANTOBAHI A0 ra3y Tuny 2.
2E - BUCOKOMETaHOoBMWI NpupoaHnit ras GZ20 - 20mbap (3aBoACbKa HAaCTPOWMKa).

MpucTpiit moske npautosati Ha rasi Tuny 3: 3B/P - nponaH-6yTaH.

[nsa apanTauii npuctpoto ao rasy nponaH-6ytaH (PB/P) HeobxigHO 3amiHUTK GOPCYHKY.
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3AMIHA ®OPCYHOK -

DOna 3amiHu popcyHOK HeobXigHO:
6. 3ayeKkaTu, NOKM NPUCTPIN OXO/I0HE.
7. 3HATU peLiTky
8. 3HiIMiTb KPULWIKM 3 KOHPOPOK
9. BigkpyTMTV GOPCYHKM 32 LOMNOMOrOH TOPLLEBOrO KAYa «7» i 3aMiHUTK iX Ha GOPCYHKKU, NPUCTOCOBAHI
0,0 nofadi rasy
10. 3HOBY BCTAHOBUTW KPULLKM KOHPOPOK Ta peLliTKy

PECY/IIOBAHHA NONYMA - AMB. man. XV

PeryntoBaHHA KNanaHiB NoiArae y peryitoBaHHi EKOHOMHOTIO Nosiym's. 3 Li€lo MeTolo:

- 3aMaZINTK PYYKOIO perynboBaHUM KnanaH

- BCTAHOBUTU PYYKY B NOOXKEHHA 4 (man. V)

- B MONIOXEHHI 4 3HATU perynaTop 3 KaanaHa

- NOBEPHYTH PerynoBanbHUM rBUHT (A) | cnocTepiratv 3a noaym’sm

Monym’a cnig HanawTyBaTM Ha TaKy BMUCOTY, Wo6 BOHO He 3racano Npu NEerkomy 34MyXyBaHHI Ta Npu WBUAKOMY
nepemMmnKaHHi 3 NOBHOro Noaym’a — nosioxKeHHs 3 (Man. V) i HaBnaku. MpaBWIbHO BigperynboBaHe Noaym’s
NOBUHHO MaTK Gopmy 3e1eHO-6/1aKUTHOrO KOHYCa BUCOTOM NPUBANZHO 2-4 MM.

- BCTAHOBWUTUM PEryaaTop Ha KnanaH

YBATA!
AKLWO € BUAMMI 3MiHN TUCKY rasy B ra3osiii cuctemi. EKoHomHe nonym’a mae 6yt HanawToBaHO HA HU3bKUMA
TUCK, W06 NasibHUK He 3racaB NPU HOPMabHOMY BUKOPUCTaHHI.

TAB/IULA NOTYXKHOCTI | AUAMETP ®OPCYHOK 3AJIEXXHO BIA4 BUAY BUKOPUCTOBYBAHOIO FA3Y

Tun rasy ManbHUK

2E - G20 - 20 mbap Manwuit (4) CepegHint (2; 2a) Benukuit (3; 3a) KopoHa (5)
[OiameTp conna [mm] 0,70 0,92 1,20 1,55
MOoTY»KHicTb KOHDOPKMK 0,90 1,55 2,60 4,20
[kBT]

CnoxwuBaHHsa rasy [m3/ 0,086 0,148 0,248 0,400
roa]

Tun rasy ManbHUK

3B/P-G30 37mb6ap Manwii (5) CepeaHiit (2; 4) Benukuit (3) KopoHa (6)
[OiameTp conna [mm] 0,50 0,65 0,80 1,00
MoTyKHicTb KOHGOPKM 1,10 1,70 2,60 4,20
[KkBT]

CnosknBaHHs rasy [r/ 79 124 189 305
roa)
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TUNOBI HECMPABHOCTI

1. IcKpoBMi1 3ananbHUK He 3anantoe ra3 abo He 3aBXKAWM 3aMantoe Moro

MepeBipUTK, YM NiAKAIOYEHA NANTA A0 €/1eKTPOMEpPEXi
O4YnCTUTH | BUCYLUNTM KOMMOHEHTM MaZibHUKA Ta ICKPOBOTO 3ananbHMKA
MepeBipUTH, YN NPABUILHO BCTAHOBAEHI KOHPOPKM Ta KPULIKM KOHPOPOK

2. Ta3 He 3anantoeTbcA

MepeBipuTH, Y4 HE NPUAABAEHMI T'YMOBUI LWNAHT Nijg Yac nogadi piakoro rasy 3 6anoHa
MepeBipUTH, YM BiAKPUTUIA TONOBHMUIA Ta30BUI KNanaH

MepeBipUTH, UM HE NOPOXKHI ra3oBuit 6anoH

AKLWO BCTaHOB/IEHO HOBY NAMTY abo ra3oBuit 6afI0H 3aMiHEHO Ha HOBUIA, Npoueaypy
po3nantoBaHHA HeobXigHO NOBTOPIOBATM, MOKM ras He Ailnae A0 KOHPOPKK.
MepeKoHaTuUcA, Wo dpopcyHKa abo oTBOpPU AN Noaym’a B KOHOOPL He 3abpyaHeHi Ta He
3a/1Ti. AKLLO TaK, OYMUCTUTM OTBIpP POPCYHKM LWNUABLKOK abo ronKoto. 3a AONOMOro WiTKK
OYUCTUTM OTBOPM B KOHOPL. [OTIM BUCYLINTM BCi YaCTUHK

3. HectabinbHe nonym's

MepeBipnTH, YN KOMMNOHEHTU KOHPOPKM YUCTI, CyXi Ta NPaBUIbHO PO3MILLEHI.

AKWOo HaseeHi BULLE NPONO3ULi He BUPILLYIOTb Npobaemy, 3BepHYTUCA 40 NPeACTaBHUKA CEPBICHOMO LLEHTPY.
3ab60pPOHAETLCA CAaMOCTIMHO PEMOHTYBATU MPUCTPii. MpUCTPI MOXKe PEeMOHTYBaTM BMKJIOYHO KBaslidikoBaHa
YyNOBHOBa)eHa ocoba.

KyXOHHY ra3osy NAnTy NOBMHEH PEMOHTYBATU BMK/IIOYHO aBTOPM3OBAHUI CEPBICHUI LLEHTP 3 BUKOPUCTAaHHAM
OpUriHaNbHUX 3aM4acTUH.

AKTyanbHUiA nepenik NyHKTIB 06cnyroByBaHHA MOXKHa 3HalTU Ha: www.ravanson.pl

Mocnyra HapaeTbca mepexketo Quadra-Net, BiagiaaiTe: www.quadra-net.pl
| renedoH posipu 61 853 44 44

TEXHIYHI NAPAMETPU

HomiHanbHa Hanpyra: 220 -2408B IP 20

HomiHanbHa yactoTa: 50/60 Iy, ras: G20 - 20 mbap
HomiHanbHa noTyXxHicTb: 3406 BT KaTteropis: [I2E3B/P
MpucTpin BurotosneHo B 1 Knaci 3axucty PIN : 2218D03297

KpaiHa npusHayeHHs - PL (MonbLua)

HomiHanbHa cnoXX1MBaHa NOTYXHICTb OKPEMMUX €/1IeMEHTIB:

HuWKHi Harpisay 1800 BT BepxHil Harpisau 1500 BT
lpunb 2000 BT Jlamnouka 25 Bt
Mpusig rpuna 6 BT BeHTnnatop 2x32Bt

lropusoHTanbHWU BeHTUAATOP 17 BT

Lle mapKyBaHHSA O3HAuaE€, LLO AAaHWM NPUCTPIN NiCNA 3aBeplleHHs eKcnayaTauii He MOXHa BMKMAATU
pasoMm 3 iHWKUMK NOBYTOBUMM BiAXOAAMM.

Kopuctysau 3060B'A3aHMit 34aTM MOro y BignoBigHWIA NyHKT 360py BigXo4iB enekTpuyHoro Ta
eNeKTPOHHOro obnagHaHHA. MyHKTM 360py, Yy T.4. MicLeBi NYHKTM 360py, MarasuHU Ta PaloHHI NYHKTK,
YTBOPIOIOTH BIAMOBIZHY CUCTEMy, WO [O03BOASE 34aTM Lel NpucTpi. BignosigHe noBogsKeHHs 3
BMKOPMCTaHWM €/IeKTPUYHUM Ta ENEeKTPOHHUM 06NafHAHHAM [O03BO/AE YHWUKHYTM LWKIgAUBUX AAA

3/0pOB'A /NIOAMHU | HABKONMLWIHLOTO CepefoBMLLA HACNiAKiB, AKI MOXYTb OYyTM CNPUUYMHEHI HAABHICTIO Hebe3neyHux
KOMMOHEHTIB Ta HeNpPaBUIbHUM 36epiraHHAM i nepepobKoto Takoro obnagHaHHA.

[eAki pe4oBUHW, AKI MOXKYTb HEFaTUBHO BM/IMBATU HA HABKOJIMLLHE CEPeLOBULLE NPOTATOM TEPMiHY cNybu Ta nicna oro
BMKOPWCTaHHSA, 06MeXKeHi B MpuUCTpoi.
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