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@ Przed przystapieniem do uzytkowania, nalezy przeczytac
wszystkie  wskazowki i  ostrzeienia, dotyczace
bezpieczenstwa uzytkowania.

Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych
/L bezpieczenstwa i wskazéwek bezpieczenstwa,
) niewtasciwe zainstalowanie oraz uzytkowanie
urzagdzenia, moze spowodowaé powazine obrazenia
lub Smieré¢ wskutek poparzen, wybuchu pozaru,
porazenia pradem oraz zatrucia tlenkiem wegla.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazéowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby mdc skorzystac z nich w przysztosci.

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie powinno by¢ instalowane zgodnie z obowigzujacym
prawem iuzytkowane tylko w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach. PRZED ZAINSTALOWANIEM | UZYTKOWANIEM
NALEZY PRZECZYTAC INSTRUKCJE OBStUGI.

Podtgczenie kuchni do wewnetrznej instalacji gazowej lub do butli
z gazem pltynnym oraz jej regulaciec POWINIEN WYKONAC
WYLACZNIE UPRAWNIONY instalator urzadzen gazowych
lub technik autoryzowanego zaktadu serwisowego, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami, co winno by¢ potwierdzone wpisem
w karcie gwarancyjnej wyrobu. Brak takiego potwierdzenia
uniewaznia gwarancje.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate wskutek nieprzestrzegania obowigzujacych norm
i przepisow lub podtgczenia kuchenki przez osobe nieuprawniong.



Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas uzycia.
Szczegdlng uwage nalezy zwrocic na mozliwos¢ dotkniecia
elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

1. To  urzadzenie musi _by¢é zainstalowane  zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

2. Instalacja oraz konserwacja urzadzenia musi
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowang osobe.

3. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia
lub uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe
zainstalowanie urzadzenia lub jego nieprawidtowe uzytkowanie.

4. Nie zezwala sie na wykonywanie we witasnym zakresie
jakichkolwiek zmian i modernizacji, pod rygorem utraty
uprawnien gwarancyjnych.

5. Urzadzenie przeznaczone jest do obstugi wytacznie przez osoby
doroste. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe w poblizu
urzadzenia.

6. Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majgce doswiadczenia
lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej
przez osoby odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo.

7. Nalezy zwracaé uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

8. Urzadzenie jest przeznaczone do przyrzadzania potraw
w warunkach gospodarstwa domowego. Stosowanie
jej do innych celow jest niedozwolone!

9. Kuchnie powinien naprawia¢ wytgcznie autoryzowany zakfad
serwisowy, wykorzystujgcy oryginalne czesci zamienne.

10. Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mogg stanowic
zrodto znacznych zagrozen.
11. W przypadku awarii urzadzenia, zwtaszcza przy ulatnianiu

sie gazu, urzadzenie nalezy odcig¢é od doptywu gazu
i niezwtocznie skontaktowac sie z zaktadem serwisowym.



12. W przypadku ulatniania sie gazu nalezy natychmiast
zamkng¢ zawor na instalacji gazowej Ilub na butli
z gazem, doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i wezwad
pogotowie gazowe. W tym czasie nie wolno zapala¢ zapaftek,
pali¢ papieroséw, wigcza¢ badz wytgcza¢c odbiornikéw
elektrycznych  (radio, dzwonek, wigcznik oswietlenia)
lub mechanicznych, powodujacych iskrzenie.

UWAGA!

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i dlatego ma tendencje
do gromadzenia sie na dolnych poziomach. Pomieszczenia,
w ktorych zainstalowano butle z gazem ptynnym powinny
by¢ wyposazone w kanaty wentylacyjne, wyprowadzone
z pomieszczenia na zewnatrz, umozliwiajgce wydostanie
sie gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zaréwno puste jak i czesciowo napetnione,
nie powinny by¢ ani instalowane ani przechowywane
W pomieszczeniach usytuowanych pod powierzchnig ziemi
(np. w piwnicach). Butle nie mogg sie znajdowac zbyt blisko
zrodet ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.), ktore mogtyby
zwiekszy¢ temperature we wnetrzu butli powyzej 502C.

13. Kuchni nie wolno podnosi¢ za uchwyt piekarnika!

14. Przed uzyciem nalezy usung¢ wszystkie zabezpieczenie
ochronne zatozone na czas transportu.

15. Materiaty, z ktdrych jest wykonane opakowanie, nadaja
sie do wykorzystania jako surowce wtdrne.

16. Zuzytg kuchnie nalezy doprowadzic do stanu

uniemozliwiajgcego jej ponowne wykorzystanie. Nalezy zdjgé
drzwi, gdyz mogg stanowi¢ zrodto zagrozenia, zwtaszcza
dla dzieci. Nastepnie urzadzenie przekazad
do wyspecjalizowanych jednostek, zajmujgcych sie utylizacjg
lub skupem surowcéw wtérnych.

17. Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢ w miejscu instalacji
ciSnienie  oraz rodzaj gazu, do ktérego kuchnia
jest przystosowana.

18. Warunki dotyczace zmiany rodzaju uzywanego gazu



znajdujg sie w instrukcji obstugi oraz na tabliczce znamionowej
na urzgdzeniu.

19. TABLICZKA ZNAMIONOWA ZNAJDUIJE SIE W WIDOCZNYM
POZYCJI Z TYLU PIEKARNIKA.

20. Z ZADNEGO POWODU NIE USUWAJ TABLICZKI
ZNAMIONOWE.

21. Upewni¢ sie, ze zrdodio zasilania, do ktorego
ma by¢ podtgczone urzadzenie, odpowiada parametrom
podanym na tabliczce znamionowe;j.

22. Nalezy uwazac¢, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat
sie z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi powierzchniami.

23. Wtyczka urzgdzenia musi pasowac do gniazdka.

24, Nie nalezy w zaden sposéb przerabiac¢ wtyczki.

25. Nie wolno pozostawia¢ pracujacej kuchni bez nadzoru.

26. Ptomien palnikdbw powinien by¢ regularny i stabilny.

Jezeli ptomien nie jest regularny, nalezy oczysci¢ palnik.
W przypadku usterki wezwac autoryzowany serwis.

27. Sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji ,0”
(wytaczony), kiedy kuchnia nie jest uzytkowana.

28. Nie pozostawia¢ na wierzchu kuchni (na palnikach) folii
aluminiowej i innych przedmiotow, jezeli palniki sg wtgczone.
29. Podczas pracy kuchni powstaje ciepto i wilgoc.

Nalezy zapewnié¢ prawidtowg wentylacje w pomieszczeniu,
w ktdrym bedzie ustawiona kuchnia.

30. Pomieszczenie, w ktérym ma by¢ zainstalowana kuchnia,
powinno posiadac¢ sprawng wentylacje nawiewno — wywiewna.
Niesprawna wentylacja moze prowadzi¢ do zaktdcenia procesu
spalania gazu i powstawiania zwiekszonej zawartosci tlenku
wegla w pomieszczeniu kuchennym.

31. W przypadku dtugiej pracy kuchni nalezy zapewnié
dodatkowg wentylacje poprzez otwarcie okna lub zwiekszenie
mocy wentylacji mechanicznej (jezeli zainstalowano).

32. Podczas przyrzadzania potraw na oleju lub innym ttuszczu
nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, poniewaz
przegrzany olej moze sie zapalic.



33. Nie wolno stawia¢ na ruszcie zdeformowanych
lub niestabilnych naczyn do gotowania, gdyz moga
sie one przewrocié i zawartosé naczynia wyleje sie na palniki.

34. W przypadku podtaczenia innych urzadzen elektrycznych
w poblizu kuchni, nalezy zwrdéci¢ uwage, aby ich przewody
zasilajgce  nie  dotykaty gorgcych elementéw  kuchni
(lub nie zostaty przytrzasniete drzwiami piekarnika).

35. Podczas uzytkowania, urzadzenie staje sie gorace.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ w czasie wkfadania
i wyjmowania potraw z piekarnika. Dostepne wewnatrz
piekarnika elementy grzejne sg bardzo gorace.

36. Na otwartych drzwiach piekarnika nie nalezy stawiad
ciezkich naczyn, nie siadac oraz nie stawac na nich.
37. Podczas pracy piekarnika jego szyba oraz elementy

zewnetrzne rozgrzewaja sie W znacznym stopniu.
Nalezy zwrécié¢ szczegdlng uwage na dzieci w czasie uzywania
tej funkcji urzadzenia.

38. Ruszt grilla nagrzewa sie w czasie pracy piekarnika.
Do wyjmowania potraw oraz rusztu uzywa¢ rekawic
ochronnych.

30. Nie przykrywac¢ dna komory piekarnika folig, gdyz moze
dojs¢ do kumulacji ciepta i uszkodzenia piekarnika.

40. Nie otwiera¢ drzwi piekarnika w czasie jego pracy
bez potrzeby lub gdy jest  jeszcze rozgrzany,
aby ochroni¢ pokretta przed uszkodzeniem. Po zakonczeniu
pieczenia nalezy wyjgé¢ potrawe z piekarnika i zamknacC jego
drzwi.

41. Nalezy uzywac¢ tylko akcesoriow  dostarczonych
przez producenta.
42. Poza akcesoriami nalezgcymi do wyposazenia piekarnika,

nalezy uzywaé zaroodpornych naczyn przeznaczonych do uzytku
w piekarnikach (patrz wskazowki producenta naczynia).

43. W poblizu kuchni nie nalezy przechowywac¢ srodkdow
czyszczacych i materiatdw tatwopalnych.



44, Waz przytaczeniowy nalezy wymieniaé po uptywie
okreslonego czasu, zgodnie ze wskazdwkami jego producenta.

45. Okresowo nalezy sprawdza¢ stan weza i szczelnosc
potaczenia, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

46. Ze wzgleddéw bezpieczenstwa i higienicznych, kuchenke
nalezy utrzymywac w czystosci.

47. Kuchnie nalezy my¢ po kazdym uzyciu.

48. Do czyszczenia urzadzenia uzywaé miekkiej wilgotnej
(nie mokrej) szmatki i delikatnego detergentu.

49. Nie wuzywac cisnieniowych lub parowych urzadzen
czyszczgcych do mycia kuchni.

50. Nie wolno uzywac rozpuszczalnikdw, benzyny i innych
srodkéw, moggacych uszkodzi¢ urzgdzenie.

51. Nalezy zwracac szczegdlng uwage na otwory wentylacyjne

kuchni. Otwory te muszg by¢ czyste, drozne, wolne
od jakichkolwiek przeszkod.

52. Nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na dziatanie deszczu
i warunkow wilgotnych.

53. Urzadzenie transportowaé w oryginalnym opakowaniu,
zabezpieczajgcym  przed uszkodzeniami  mechanicznymi
i kurzem.

54, Pomimo stosowania urzgdzenia zgodnie z przeznaczeniem

i przestrzegania wszystkich wskazéwek bezpieczenstwa,
nie mozna catkowicie wyeliminowaé¢ okreslonych czynnikéw

ryzyka resztkowego.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy:

e Rozpakowac je i sprawdzi¢, czy nie jest uszkodzone. W przypadku wykrycia jakichkolwiek

uszkodzen - NIE UZYWAC
e Sprawdzi¢ kompletnos¢ dostarczonego sprzetu
e Usung¢ wszystkie elementy opakowania
o Wyjac¢ wszystkie akcesoria z komory piekarnika
e Usungé plastikowe elementy ochronne
o Umyc¢ wszystkie akcesoria przed uzyciem

Przed podtaczeniem do Zrddta zasilania nalezy sprawdzi¢ czy zrédto zasilania, do ktérego ma by¢

podtaczone urzadzenie, odpowiada parametrom podanym na tabliczce znamionowe;j.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy rozgrza¢ pusty piekarnik, aby pozby¢ sie zapachu izolacji

termicznej oraz ewentualnych resztek smaréw konserwacyjnych.

Witaczy¢ piekarnik na min. 45 minut, ustawiajgc pokretto ustawienia temperatury (patrz: PANEL
STEROWANIA — OBStUGA) w potozeniu maksymalnym. Z piekarnika moze wydobywac¢ sie dym. Jest

to zjawisko normalne. Nalezy rozgrzewaé piekarnik, az dymienie i nieprzyjemny zapach
Doktadnie wywietrzy¢ pomieszczenie, w ktérym zainstalowana jest kuchnia.
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G20-20

G30-37

1) Palnik Sredni
2) Palnik Sredni
3) Palnik , korona”
4) Palnik maty

5) Palnik duzy

1,75 KW /0,167 m3/h
1,75 KW /0,167 m3/h
3,00 kw /0,286 m3/h
1,00 kW /0,095 m3/h
2,85 kW /0,271 m3/h

1,75 kW /127 g/
1,75 kW /127 gl
3,00 KW / 218 g/h
0,95 kW / 70 g/h
2,60 kW / 190 g/



PANEL STEROWANIA - OBStUGA

KWGE-K90A CHEFF
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1,2,3,4,5- Pokretta sterujgce palnikami

6 - Pokretto funkcji piekarnika

7 - Pokretto ustawienia temperatury

8 - Timer

KWGE-K90A CHEFF MODERN / KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK
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1,2,3,4,5- Pokretta sterujgce palnikami

6 - Pokretto funkcji piekarnika

7 - Pokretto ustawienia temperatury
8 - Timer + cyfrowy wyswietlacz

Sterowanie palnikami

Przed zapaleniem palnikdw ptyty kuchennej sprawdz, czy korony rozpraszaczy ptomienia s3
prawidtowo umieszczone, upewniajac sie, ze otwory w rozpraszaczach ptomieni sg wyréwnane z
zapalnikami i termoparami.

Pozycja 1 — Zamkniety doptyw gazu do palnika

Pozycja 2 — Odpalanie
W celu odpalenia palnika nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji 2 i wcisngé.
Po wcisnieciu zadziata piezozapalnik. Jesli palnik nie zapali sie w ciggu
pierwszych 15 sekund, ustaw pokretto na 1 i odczekaj co najmniej 60
sekund przed ponowng prdbg zapalenia. Po zapaleniu sie palnika nalezy,
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ciggle wciskajgc pokretto, przekreci¢ je do pozycji 3 i odczeka¢ okoto 10
sekund
(ciggle wciskajac pokretto, az do momentu, w ktérym po puszczeniu
pokretta ptomien nie zgasnie).

Pozycja 3 — Plomien maksymalny

Pozycja 4 — Plomien minimalny — oszczednosciowy
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OBStUGA PIEKARNIKA

Do obstugi piekarnika stuzg pokretta 6 i 7. Pokrettem 6 nalezy wybra¢ zadang funkcje piekarnika.
Pokrettem 7 nalezy ustawic zgdang temperature.

USTAWIENIE FUNKCJI PIEKARNIKA

H

eco

Termoobieg
Podczas pracy z tg funkcjg wtaczone sg wentylatory

Funkcja opiekania z Termoobiegiem
Funkcja ta umozliwia przygotowywanie positkdw i przekasek z podwdjnym grillem.

H
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Uzywaj blachy do pieczenia, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie i kapaniu oleju podczas
pieczenia. Przed uzyciem piekarnika ustaw termostat na zgdang temperature i
rozgrzewaj piekarnik przez co najmniej 8-10 minut.

Grzanie dolne
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od dotu.

Grzanie gérne
Funkcja stuzy do mocniejszego zapiekania potraw od gory.

Termoobieg z grzaniem goérnym i dolnym

Podczas pracy z tg funkcjg witaczone sg wentylatory termoobiegu oraz dolna i gorna

grzatka. Przy pieczeniu z funkcjg termoobiegu ustawiona temperatura powinna by¢ nizsza,
niz przy pieczeniu tradycyjnym, z wykorzystaniem tylko gérnej i dolnej grzatki. Gorace
powietrze nagrzane przez funkcje Turbo Fan rozprowadzane jest réwnomiernie i
szybko w catym piekarniku. Zapewnia to szybkie pieczenie przy minimalnym zuzyciu
energii. Jesli uzywasz piekarnika z termoobiegiem, nie ma potrzeby wstepnego
nagrzewania. Poniewaz termoobieg rozprowadza ciepto réwnomiernie, mozesz piec
wiele potraw.

Grzanie gorne i grzanie dolne — pieczenie tradycyjne
Podczas pracy z tg funkcjg, potrawa ogrzewana jest jednoczesnie z gory i z dotu. Zaleca
sie umieszczenie potrawy w centralnym miejscu piekarnika.

Tryb ECO

Tryb Eco wykorzystuje zoptymalizowane ogrzewanie, aby oszczedzaé energie podczas
gotowania . Czas gotowania jest nieco dtuzszy, ale rezultaty pozostajg takie same. W tym
trybie nie jest wymagane wstepne nagrzewanie

Funkcja opiekania - rozno
Grzatka opiekacza ogrzewa od géry potrawe, obracajaca sie na roznie.

Grzanie gorne + funkcja opiekania — rozno
Opiekanie potrawy od gory, obracanej na roznie. Grzatka gérna mocniej zapieka potrawe
od gory.

Grzanie gorne + funkcja opiekania + termoobieg — rozno

Opiekanie potrawy od gory, obracanej na roznie. Grzatka gérna mocniej zapieka potrawe
od gory. Gorgce powietrze nagrzane przez funkcje termoobiegu rozprowadzane jest
rownomiernie i szybko w catym piekarniku.
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UWAGA!

Temperatura pieczenia oraz wybrana funkcja piekarnika powinny by¢ dobrane zgodnie z przepisem
przygotowania potrawy. W praktyce moga wystepowaé roznice, ktére uzytkownik powinien
skorygowac na podstawie wtasnych doswiadczen.

Po zakoriczonym procesie pieczenia, w celu wytaczenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta do
pozycji 0."

Ustawienie temperatury piekarnika

°C

e
[

! s y® \ 180
e 220'200

Pokretto stuzy do wybrania zagdanej temperatury pieczenia.

Po wybraniu funkcji piekarnika pokrettem 6, nalezy ustawi¢ zadang temperature pokrettem 7.
Wiaczenie grzatek piekarnika sygnalizowane jest lampka. Po osiggnieciu zadanej temperatury,
termostat wytgczy grzatki — lampka kontrolna zgasnie. Po obnizeniu sie temperatury w piekarniku,
termostat ponownie wigczy grzatki w celu osiggniecia zadanej temperatury, lampka réwniez sie
zaswieci.

Pieczenie na roznie z funkcja opiekania

1) Potrawe nalezy nadzia¢ na pret do rozna.

plastikowy uchwyt

=G>

szpikulec

2) Podczas umieszczania rozna piekarnik musi by¢ wytaczony i wystudzony.
3) Umies$¢ szpikulec na siatce i wtdz go do piekarnika, upewniajac sie, ze korncdwka szpikulca
znajduje sie w komorze.

13



4) Odkrec plastikowy uchwytu szpikulca przed zamknieciem drzwiczek piekarnika.

5) Po zamknieciu drzwiczek nalezy aktywowa¢ odpowiednie funkcje piekarnika (funkcja
opiekania —rozno, lub grzanie gérne+ funkcja opiekania — rozno)

6) Umies¢ tace piekarnika na dnie, aby zbiera¢ sptywajacy i kapigcy podczas pieczenia olej. Jesli
na tacy umiescisz wode, zapobiegnie to przypaleniu sie kapigcego oleju oraz wydzielaniu
dymu i nieprzyjemnego zapachu, a tacke mozna tatwo wyczyscic.

7) Po zakonczeniu pieczenia wtdz plastikowy uchwyt, obracajagc go na miejsce, i wyjmij z
piekarnika.

UWAGA: Po umieszczeniu akcesoriéw, mozesz wizualnie sprawdzi¢, w jakiej pozycji rozen zacznie sie
obracaé.

Po zakonczonym procesie pieczenia, w celu wytaczenia piekarnika, nalezy przekreci¢ pokretta 6 i 7
do pozycji 0."

USTAWIENIA WYSWIETLACZA

Elektroniczny zegar pozwala zaprogramowac czas gotowania o wybranej godzinie. Moze by¢ rowniez
uzywany jako alarm, ustawiajac sygnat dzwiekowy.

KWGE-K90A CHEFF MODERN ; KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

Widok ogdlny zegara

4 =0 auto %Y

2d-H5

Elektroniczny timer umozliwia przygotowanie potraw do podania o wybranej porze. Wystarczy
zaprogramowac czas pieczenia i czas gotowosci. Mozna go rowniez uzywac jako alarm, podajac
jedynie czas, po ktdrym urzadzenie przypomni o tym sygnatem dzwiekowym.

Uruchomienie zegara
Po podtaczeniu piekarnika do zasilania migajg cyfry i ikona AUTO. Nacisnij przycisk M, aby powrdcic
do trybu recznego i ustawi¢ godzine przyciskami géra/dét.

Ustawienia reczne

Jednoczesne dotkniecie przyciskéw > im powoduje przejscie w tryb reczny. Wszelkie poprzednie
programy gotowania zostang anulowane.
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Ustawienie aktualnego czasu
Ustawianie godziny jest mozliwe tylko wtedy, gdy nie jest w toku zaden program gotowania.

Najpierw nalezy przejs¢ do trybu recznego, jak opisano powyzej. Punkt miedzy wyswietlaczem godzin
i minut zacznie migad.

>I {4 i A A
L) Wy Uy
v 2 30 7 1.30

M L U ETrag
Przetacz na tryb regulacji czasu Ustaw czas uzywajac Po kilku sekundach
przyciskowA lub ¥ wyswietlacz sie ustabilizuje i
bedzie wyswietlat aktualny

czas

Ustawienie alarmu
Funkcja ta umozliwia zaprogramowanie czasu, po ktdrym zostaniesz ostrzezony dzwiekiem.

% - \I/ A

q Wy q wy 4 uy

f.00 n.M =Ty
W uruu g-us Z 30

Y

Uzywajac A lub Y ustaw czas Po kilku sekundach

trwania w minutach wyswietlacz  powrdci  do
trybu wyswietlania
aktualnego czasu

Dotkniecie dwa razy przycisku M
powoduje przejscie w tryb alarmu

Wytaczanie alarmu
Po uptywie zaprogramowanego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Dotkniecie dowolnego

przycisku spowoduje wytgczenie sygnatu dzwiekowego.

Automatyczny program pieczenia
Za pomocg tej funkcji mozesz ustawic czas pieczenia danej potrawy

Przyktad: ustawienie czasu pieczenia przez 2 godziny i 15 minut.
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\I/ ) \I/ A
>l Wy >l auto Y

a-30 Yy O00 « B0

Zegar wyswietla aktualny czas Przetacz na tryp  czasu Uzywajac A lub Y ustaw czas
gotowania pieczenia.

Po zaprogramowaniu czasu pieczenia nalezy ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury piekarnika w
odpowiedniej pozycji (patrz obstuga piekarnika).

W kazdej chwili mozna anulowac¢ automatyczny tryb pieczenia, przechodzac do trybu recznego.

Naciskajgc przycisk >l | mozesz zobaczy¢ czas gotowosci, czyli czas, w ktérym potrawa bedzie
gotowa do podania, w razie potrzeby mozesz go réwniez zmienic.

Zmiana czasu gotowosci potrawy
Przyktad: zmiana czasu gotowosci na godzine 21.30

Zo

>l W A A/ )
> AUTO AUTO

auto MY

a4 L 2rm ., \;

Zegar wyswietla godzine, o Ustaw zadany czas przy uzyciu Po uptywie kilku sekund
ktérej ma by¢ gotowa potrawa przyciskuA lub ¥ wyswietlacz przetgczy sie w
(automatyczny czas pieczenia 2 tryb zegara.

godziny 15 minut ustawiony o

godzinie 18.30)

Piekarnik rozpocznie pieczenie o 19:15, dzieki czemu potrawa bedzie gotowa o 21:30.

Widok wyswietlacza tuz po rozpoczeciu automatycznego pieczenia

A iy
Widok wyswietlacza po zakonczeniu automatycznego pieczenia

Po zakonczeniu automatycznego ((, LE l_. qn gotowania rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktory bedzie | - U emitowany przez 7 minut, jesli
nie zostanie przerwany.
Wytacz piekarnik, ustawiajgc pokretto funkcji piekarnika do pozycji 1, zresetuj zegar przy uzyciu

przyciskow > im
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BLOKADA PRZED DZIECMI

Po aktywacji w trybie recznym, przyciski piekarnika i timera sg zablokowane. Po aktywacji w
trakcie trwania programu pieczenia, zablokowane sg tylko przyciski.

w A | Naci$nij i przytrzymaj jednocze$nie przyciski Ai ¥ przez 1 sekunde,
El l. 3!‘! az ustyszysz 2 sygnaty dzwiekowe.

Na ekranie pojawi sie symbol klucza, co oznacza, ze blokada
rodzicielska jest aktywna.

2130

Aby wytaczy¢ blokade rodzicielskg, dotknij A i ¥, az zniknie symbol klucza.
Wyijatek: sygnat dZwiekowy podczas blokady rodzicielskiej mozna wytaczyé, dotykajgc
dowolnego przycisku.

KWGE-K90A CHEFF

Ogdlny widok zegara

75 45

/ \
60

Zadany czas pieczenia mozna ustawi¢ obracajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Po uptywie ustawionego czasu zabrzmi dzwonek. Piekarnik wytgczy sie po uptywie
ustawionego czasu.

OPCJE PROGRAMOWANIA PRZEZ UZYTKOWNIKA
Wyswietlanie godziny w formacie 12h/24h

Ustawienie fabryczne to wyswietlanie w formacie 24-godzinnym. Dotkniecie przycisku przez
5 sekund spowoduje wyemitowanie podwdjnego sygnatu dzwiekowego, a tryb wyswietlania
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zostanie przetgczony na tryb 12-godzinny. Ponowne dotkniecie spowoduje powrdt do trybu
24-godzinnego.

Dzwieki

Fabrycznie ustawienie dotkniecia przyciskdw jest z sygnatami dzwiekowymi. Dotkniecie
przycisku M przez 5 sekund spowoduje wyemitowanie podwdjnego sygnatu dzwiekowego, a
na ekranie pojawi sie symbol nt, ktéry oznacza brak sygnatu dzwiekowego. Teraz sygnaty
dotykowe nie beda juz emitowane. Powtarzanie tej czynnosci, az na ekranie pojawi sie
symbol BT, ktory oznacza brak sygnatu dzwiekowego, przywraca wyswietlanie w formacie
dzwiekowym.

Regulacja jasnosci ekranu

Dotkniecie przycisku Aprzez 1 sekunde, az do ustyszenia podwdjnego sygnatu dzwiekowego,
powoduje przejscie do trybu jasnosci ekranu. Na wyswietlaczu pojawi sie br Ox (x = 1 do 8).
Teraz kazde kolejne dotkniecie tego samego przycisku bedzie zmniejszaé jasnosc.
Dostepnych jest 8 poziomdw, a nastepnie jasno$¢ bedzie wzrasta¢ po kazdym dotknieciu.
Ten sam efekt mozna uzyska¢ przytrzymujgc ten przycisk. Po 5 sekundach od zwolnienia
przycisku poziom jasnosci zostanie zapisany. Ustawienie fabryczne to maksymalna jasnos¢.

Wybor sygnatu dzwiekowego

Dotknij przycisku ¥ przez 1 sekunde, az ustyszysz podwdjny sygnat dzwiekowy. Po kazdym
dotknieciu tego przycisku w ciggu 5 sekund ustyszysz inny sygnat dzwiekowy. Dostepne sg 3
rozne sygnaty dzwiekowe. Ostatni sygnat dZzwiekowy zostanie zapisany po 5 sekundach.
Uwaga: Zaprogramowane opcje sg zapamietane. Nie zostang skasowane po przerwie w
zasilaniu.

USTAWIENIE KUCHNI

Przed ustawieniem kuchni nalezy wkreci¢ nézki w gniazda znajdujgce sie w spodzie kuchni.

Kuchnie nalezy ustawi¢ na stabilnym podtozu, wypoziomowaé za pomoca ndzek. Aby uzyska¢ dobre
rezultaty gotowania, urzagdzenie musi by¢ odpowiednio wypoziomowane. Regulacja wysokosci ndzek
moze wynosi¢ od 90 do 120 mm.

Nalezy zachowa¢ minimalne odlegtosci od Scian bocznych, tylnych. Nie wolno umieszczaé nad
kuchnig zadnych palnych elementéw (mebli, potek drewnianych, itp.). Zaleca sie zachowanie
minimalnych odlegtosci, wedtug ponizszego rysunku.
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20 em 20 em

Min 70 cm

2cm 2cm

Przed przystgpieniem do instalowania kuchni w pomieszczeniu kuchennym, nalezy upewnié sie czy
spetnia ono wymagania stawiane mu przez obowigzujace przepisy.

Pomieszczenie kuchenne powinno:

e Miec¢ minimalng wysokos¢ 2,2 m

e Umotzliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbedne do wtasciwego spalania gazu. Doptyw
powietrza powinien byé nie mniejszy niz 2m3/h na 1kW mocy palnikdw. Powietrze moze byé
dostarczane
w wyniku bezpos$redniego przeptywu z zewnatrz poprzez kanat o przekroju min. 100cm? bad?
posrednio z sasiednich pomieszczen, ktére wyposazone sg w kanaly wentylacyjne,
wychodzace na zewnatrz

e Zapewnié¢ wentylacje nawiewno - wywiewng (co najmniej 1,5-krotng wymiane powietrza w
ciggu godziny)

e Zapewni¢ odprowadzanie spalin, np. poprzez sprawny kanat kominowy

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiada¢ sprawng wentylacje,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami technicznymi. Podstawg prawng, w oparciu o ktérg oceniamy
przydatnos¢ pomieszczenia do zainstalowania kuchni gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra
Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiadac budynki i ich usytuowanie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690).

GOTOWANIE
DOBOR PALNIKOW
Nad kazdym z pokretet znajduje sie symbol odpowiadajgcemu mu palnikowi. Zawsze nalezy stosowa¢é
palnik

o wielkosci odpowiedniej Srednicy garnka uzywanego do gotowania. Nie nalezy dopuszczac, zeby
ptomien wychodzit poza srednice garnka.
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Ze wzgleddw ekonomicznych, zalecamy przykrywanie garnkdw podczas gotowania.

Nie dopuszczaé zeby gotujaca sie potrawa wykipiata na palnik.

Pierscien i otwory palnika nalezy utrzymywaé w czystosci.

Na poszczegdlnych palnikach nalezy uzywac naczyn o witasciwej srednicy.

Na rusztach nie stawia¢ zdeformowanych lub niestabilnych naczyn, gdyz mogg sie przewrdcic¢ i zalaé
palniki.

Nie zdejmowac rusztdw i stawiaé naczyn bezposrednio na palnikach.

Nad wtagczonym palnikiem nie stawia¢ pustych naczyn.

Przed zestawieniem naczyn z palnikdw nalezy zmniejszy¢ ptomien lub zgasic¢ go catkowicie.

Palniki utrzymywad w nalezytej czystosci, poniewaz zanieczyszczenia ujemnie wptywajg naich
funkcjonowanie.

Przed wtaczeniem palnika nalezy upewnic sie czy pokretto, ktdre zamierzamy uruchomic¢ odpowiada
palnikowi, ktéry chcemy zapali¢. Przyporzadkowanie pokretet do palnikdw przedstawiono w sposéb
graficzny nad pokrettem kazdego palnika.

Nalezy zwraca¢ uwage na prawidtowe utozenie naktadek na palnikach.

Urzadzenie wyposazone jest w zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.

W razie przypadkowego zgaszenia pftomienia na skutek zalania lub podmuchu, nastepuje
automatyczne odciecie doptywu gazu. Od niekontrolowanego zgasniecia ptomienia do odciecia gazu
moze uptyngé 60 — 90 sekund.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sprawdzié, czy wszystkie pokretta sg ustawione w
potozeniu ,,wyfaczony” lub ,0”.

Nalezy poczeka¢, az urzadzenie wystygnie.

Do czyszczenia uzywac wilgotnej (nie mokrej) $ciereczki z dodatkiem delikatnego detergentu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywad sSrodkéw szorujgcych, srodkow zracych oraz ostrych przedmiotéw
i materiatéw.

Czyszczenie szyby piekarnika

Jak pokazano na rysunku 1, nacisnij zatrzaski z prawej i lewej strony i pociggnij gérny profil szyby do
siebie, jak pokazano na rysunku 2. Po zdjeciu gérnego profilu szyby, jak pokazano na rysunku 2, szyby
zostang uwolnione. Wyjmij srodkowg szybe w kierunku wskazanym strzatkg na rysunku 2. Szyba na
zewnatrz ostony produktu jest przyklejona do profilu i nie mozna jej usung¢.

Jesli pozostanie wewnatrz, najpierw pociggnij ja do siebie, jak pokazano na rysunku 3, a po
zwolnieniu dolnych uchwytéw delikatnie unies jg do géry i wyjmij.
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WYMIANA ZAROWKI

UWAGA!

Przed wymiang zaréwki, urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zrédta zasilania!

Najpierw odtgcz produkt od zasilania i upewnij sie, ze ostygt. Odkrec¢ szklang ostone, jak pokazano na
rysunku A ponizej. Jesli masz trudnosci z jej obrdoceniem, uzyj rekawiczek. Nastepnie pociggnij zuzyta
zarowke do siebie, jak pokazano na rysunku B, i wymien jg na nowa, o tej samej charakterystyce.
Wymiana zardwki zostata pomysinie zakonczona poprzez wymiane szklanej ostony. Nastepnie,
podtacajac przewdd zasilajacy z powrotem do gniazdka, produkt jest gotowy do uzycia.

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie transportowaé¢ i przechowywa¢ w oryginalnym opakowaniu, zabezpieczajgcym
go przed uszkodzeniami mechanicznymi, wilgocig oraz kurzem.
UWAGA! Nie przeno$ kuchni trzymajac za uchwyt piekarnika

INFORMACIE DLA INSTALATORA

Podfaczenie i dopasowanie urzgdzenia do odpowiedniego rodzaju gazu moze wykonac¢ wyltgcznie
instalator urzadzen gazowych z odpowiednimi uprawnieniami, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Instalator po przeprowadzeniu w/w czynnosci powinien zaznaczyé w tabeli DANYCH TECHNICZNYCH
w karcie gwarancyjnej rodzaj gazu, do ktdrego zostata dostosowana kuchnia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate wskutek nieprzestrzegania
obowiazujgcych norm i przepisow lub podtaczenia urzadzenia przez osobe nieuprawniong!

Zdja¢ elementy opakowania i ustawi¢ kuchnie w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu,

z dala od zaston. W poblizu kuchni nie przechowywac papieru, alkoholu, benzyny, itp.
Podtaczenie musi by¢ dokonane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisamil
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Kuchnia dostosowana jest do zasilania gazem o parametrach zamieszczonych na tabliczce
znamionowej. Sprawdzi¢, czy podana charakterystyka gazu odpowiada parametrom gazu
zasilajgcego.

Kuchnia jest zaopatrzona w rurowy krdciec z gwintem G%”. Do krééca podiaczyé gaz z zastosowaniem
odpowiedniego osprzetu.

Kuchnie mozna podtaczy¢ do wewnetrznej instalacji domowej lub do butli z gazem ptynnym.

Przed przystgpieniem do czynnosci podtaczania, kurek gazowy powinien byé zamkniety.

PODtACZENIE WEZEM ELASTYCZNYM

UWAGA!
Podtgczenie za pomocg weza elastycznego mozna wykonaé tylko po sprawdzeniu czy jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

UWAGA!

Kuchnia posiada mozliwos¢ podtgczenia do gazu z prawej lub z lewej strony. Na nieuzywany kréciec
doprowadzajacy nalezy nakreci¢ zaslepke (4) — patrz KOMPLETACIA. Po podiaczeniu kuchni
do instalacji gazowej nalezy sprawdzic czy spod zaslepki nie ulatnia sie gaz.

1. Podtaczenie do gazu ziemnego

Kuchnie mozna podfaczy¢é do instalacji gazowej ,na sztywno” lub za pomocg certyfikowanego
elastycznego przewodu metalowego.

Maksymalna dtugosc przewodu elastycznego nie powinna przekraczac 2,0m.

Przewdd nie powinien styka¢ sie z zadnymi czesciami ruchomymi i nie powinien przechodzié¢ przez
przestrzen, w ktdrej nie ma wystarczajgco duzo miejsca.

Przy podtaczaniu do sztywnej instalacji rurowej, nalezy zwréci¢ uwage, aby nie wywotaé naprezen w
zadnym punkcie instalacji ani w zadnej czesci urzadzenia.

Na koniec instalacji przeprowadz test na wyciek gazu za pomaca roztworu z mydta.

&
= 2. Uszczelka silikonowa
— 3. Waz gazowy G1/2 (zgodny z EN 14800)

~—r,

|
| |
i
}
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2. Podtaczenie do gazu ptynnego

Do podtaczenia urzadzenia z butlg nalezy zastosowac certyfikowany przewdd gumowy.

Do podtaczenia butli z gazem nalezy stosowa¢ reduktor o nominalnym cisnieniu gazu 37 mbar
Przewdd gumowy tgczymy z kréécem kuchni przy pomocy 0,5 m odcinka rury stalowej instalacyjnej
(bez szwu).

Dtugosé przewodu nie moze przekracza¢ 1.5 metra bez jakichkolwiek zagiec lub skrecen.

Przewdd nie moze przechodzi¢ blisko ostrych krawedzi lub przedmiotéw z ostrym zakoriczeniem.
Przewodu nie nalezy prowadzi¢ w poblizu zrédet wysokiej temperatury.
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Przewdd musi by¢ dostepny, aby umozliwi¢ kontrole pod wzgledem przetarcia lub zuzycia na catej

swojej dtugosci.

Jesli waz nie jest idealnie szczelny i ulatnia sie gaz, nie prébuj go naprawiaé: wymien go na nowy.

Sprawdzi¢, na wezu, czy nie mineta data waznosci (oznaczona serig na samym wezu).

UWAGA! instalacje i wymiane butli z gazem nalezy wykona¢ z dala od zrédet zaptonu.

Nypel G1/2

Uszczelka silikonowa

Kréciec G1/2

Zacisk

Waz gumowy ($rednica wewnetrzna 8 mm)

vk wnN e

Prawidtowe prowadzenie weza doprowadzajacego gaz pokazano na ponizszym rysunku

1 1
L 4 @ oA
i 2 2 L
a i |
A ».
1 1
3 3

1. Przewdd zasilajacy
2. Waz doprowadzajacy gaz
3. Zacisk

UWAGA!

Po kazdorazowym podiaczeniu kuchni do butli z gazem, nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ zaworu na

butli i potaczenie reduktora z butlg oraz jego dziatanie.
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UWAGA!
1. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelnosci za pomocg otwartego ptomienia (np. zapatka
lub $wieca). Grozi to wybuchem! Do sprawdzenia szczelno$ci mozna uzy¢ wody z mydtem
2. Okresowo nalezy sprawdza¢ stan przewodu i szczelno$¢ potaczenia, zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami
3. Przewdd gumowy nie powinien dotykac¢ goracych elementéw kuchni

PODLACZENIE ZA POMOCA WF,2Y GUMOWYCH ZGODNYCH Z AKTUALNYMI PRZEPISAMI JEST
DOZWOLONE TYLKO W PRZYPADKU MOZLIWOSCI KONTROLI WF,2A NA CALEJ DLUGOSCI
Urzadzenie jest wykonane w drugiej kategorii i moze pracowac na zasilaniu dwoma rodzajami gazu
[12E3B/P.

Fabrycznie urzadzenie nastawione jest na gaz z rodziny 2.

2E — gaz ziemny wysokometanowy GZ20 - 20mbar (ustawienie fabryczne).

Urzadzenie moze by¢ zasilone gazem z rodziny 3: 3B/P — propan butan .

W celu dostosowania urzadzenia do gazu propan —butan (PB/P) nalezy wymieni¢ dysze.

WYMIANA DYSZ

W celu wymiany dysz nalezy:
1. Poczekad az kuchnia ostygnie
2. Zdjacruszt
3. Zdja¢ naktadki palnikéw
4

Odkreci¢ dysze za pomocg klucza nasadowego ,,7” i zastgpié je dyszami przystosowanymi do
gazu zasilajacego
5. Zatozy¢ nakfadki palnikéw i ruszt

REGULACJA PtOMIENIA

Regulacja zawordw polega na regulacji ptomienia oszczednosciowego. W tym celu nalezy:
e pokrettem zapali¢ regulowany zawér
e ustawic¢ pokretto w pozycji 4
e w pozycji 4 zdjgé pokretto z zaworu
e obracac $rube regulacyjng (A) i obserwowac ptomien

Ptomien nalezy ustawié¢ na takg wysokos¢, zeby nie zgast przy lekkim podmuchu oraz przy szybkim

przestawieniu z ptomienia petnego — pozycja 3 i odwrotnie. Prawidtowo wyregulowany ptomien
powinien mie¢ ksztatt stozka koloru zielono-niebieskiego o wysokosci okoto 2-4mm.
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Zatozyc¢ pokretto na zawor.

UWAGA!
Jezeli w instalacji gazowej wystepuja widoczne zmiany cisnienia gazu, ptomien oszczednos$ciowy
nalezy wyregulowac przy niskim ci$nieniu tak, aby palnik nie zgast podczas normalnego
uzytkowania.

TABELA MOCY | SREDNICE DYSZ W ZALEZNOSCI OD RODZAJU GAZU ZASILAJACEGO

Rodzaj gazu Palnik

2E - G20 - 20 mbar Maty Sredni Duzy Korona
Srednica dyszy [mm] 0,75 1,00 1,20 1,30
Moc palnika [kW] 1,00 1,75 2,85 3,00
Zuzycie gazu [m3/h] 0,095 0,167 0,271 0,286
Rodzaj gazu Palnik

3B/P-G30 37mbar Maty Sredni Duzy Korona
Srednica dyszy [mm] 0,50 0,65 0,80 0,85
Moc palnika [kW] 0,95 1,75 2,60 3,00
Zuzycie gazu [g/h] 70 127 190 218

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE

Upewnij sie, ze napiecie i przekrdj przewodu zasilajgcego odpowiadajg specyfikacjom wskazanym na
tabliczce znamionowej znajdujacej sie z tytu piekarnika.

Nie usuwaj tej tabliczki pod zadnym pozorem..

Podfaczenie do sieci energetycznej moze by¢ state lub za pomocg wtyczki i gniazdka. W tym drugim
przypadku wtyczka i gniazdo muszg by¢ odpowiednie do zastosowanego kabla i zgodne z
obowigzujgcymi przepisami. Niezaleznie od rodzaju podtgczenia, urzgdzenie musi byé uziemione.
Przed podtaczeniem upewnij sie czy linia zasilajaca jest odpowiednio uziemiona.

TYPOWE USTERKI

1. Iskrownik nie zapala gazu lub nie zawsze go zapala

e Sprawdz czy kuchnia jest podfgczona do sieci elektrycznej

e Woyczyscé i osusz elementy palnika i iskrownik

e Sprawdz czy nakrywki palnikéw i kotpaki sg zatozone prawidtowo
2. Gaz nie zapala sie
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e Sprawdz czy nie doszto do zgniecenia przewodu gumowego, przy zasilaniu gazem
ptynnym
z butli
e Sprawdz czy gtéwny zawor gazu jest otwarty
e Sprawdz czy butla gazowa nie jest pusta
o Jezeli zainstalowano nowa kuchnie lub wymieniono butle z gazem na nowg, wéwczas
nalezy powtarzaé procedure zapalania do momentu, az gaz dotrze do palnika
e Sprawdz czy dysza lub otwory ptomieniowe w palniku nie sg zanieczyszczone lub
zalane. Jezeli tak, przeczy$¢ otwor dyszy uzywajac szpilki lub igty. Do wyczyszczenia
otworéw w palniku uzyj szczoteczki. Nastepnie wszystkie elementy osusz
3. Niestabilny ptomien
e Sprawdz czy elementy palnika sg czyste, suche i prawidtowo zatozone
Jesli powyisze propozycje nie rozwigzg problemu, skontaktuj sie z serwisem. Zabrania nie
podejmowac prob samodzielnej naprawy. Naprawy urzadzenia moze dokonaé wyltacznie
wykwalifikowana, uprawniona osoba.
Kuchnie powinien naprawia¢ wyfacznie autoryzowany zakifad serwisowy, wykorzystujacy
oryginalne czesci zamienne.

Aktualny wykaz punktéw serwisowych znajda Panstwo na stronie: www.ravanson.pl
Obstuge serwisowg zapewnia sie¢ Quadra-Net , zapraszamy na strone: www.quadra-net.pl

Oraz pod numer infolinii 61 853 44 44

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220 -240V

IP 20

Czestotliwo$é znamionowa:  50/60 Hz

Gaz: G20 - 20 mbar
Maksymalny pobdr mocy: 3481W
Kategoria: II2E3B/P
Urzadzenie wykonane w | Klasie Ochronnosci
PIN: 1312BU5352
Kraj przeznaczenia: PL (Polska

Znamionowy pobdr mocy poszczegdlnych elementow:

Dolna grzatka: 2000W
Goérna grzatka: 1400W
Grill: 3400W
Lampa: 25W
Silnik rozna: 6W
Wentylator: 2x25W

Poziomy wentylator: 22W
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by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa

domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
W urzadzeniu ograniczono niektdre substancje mogace negatywnie oddziatywaé¢ na srodowisko
w okresie uzytkowania tego produktu oraz po ich zuzyciu.

E Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
|
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EN

@ Before use, read all safety instructions and warnings.

Failure to follow the safety warnings and instructions
& below and improper installation and use of the device

may result in serious injury or death due to burns, fire,

electric shock and carbon monoxide poisoning.

Please keep all warnings and safety tips for future
reference.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

The device should be installed in accordance with applicable law
and used only in well-ventilated rooms. PLEASE READ THE
OPERATING MANUAL BEFORE INSTALLATION AND USE.

Connecting the equipment to the internal gas installation
or to a cylinder with liquefied gas and its adjustment SHOULD ONLY
BE PERFORMED BY AN AUTHORIZED installer of gas equipment
or a technician from an authorized service facility, in accordance
with applicable regulations, which should be confirmed by an entry
in the product warranty card. Failure to provide such confirmation
invalidates the warranty.

ATTENTION! The manufacturer is not liable for damage resulting
from failure to comply with applicable standards and regulations
or connection of the cooker by an unauthorized person.

The device and its accessible parts become hot during use.
Particular attention should be paid to the possibility of touching
the heating elements. Children under 8 years of age should stay
away unless under constant supervision.
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1. This device must be installed in accordance with applicable
regulations.

2. Installation and maintenance of the device must be carried out by
a qualified person.

3. The manufacturer assumes no responsibility for any injury or
damage caused by improper installation of the device or its incorrect
use.

4. Any changes and modernizations on your own are prohibited,
under pain of losing your warranty rights.

5. The device is intended for use by adults only. Do not allow children
to play near the device.

6. This equipment is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
persons who lack experience or knowledge of the equipment, unless
this is done under supervision or in accordance with the instructions
for use of the equipment provided by people responsible for their
safety.

7. Please pay attention to children so that they do not play with this
appliance.

8. The appliance is intended for preparing food in household
conditions only. Use it for other purposes is not permitted!

9. The appliance should only be repaired by an authorized service
center using original spare parts.

10. Improperly performed repairs may pose a significant threat.

11. In the event of a device failure, especially in the event of gas
leakage, the device must be disconnected from the gas supply

and contact the service center immediately.

12. In case of gas leakage, immediately close the valve on the gas
installation or on the cylinder with gas, ventilate the room thoroughly
and call an emergency gas service. During this time, you must not
light matches, smoke cigarettes, turn on or turn off electrical
appliances (radio, bell, light switch) or mechanical, causing sparks.
ATTENTION!
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Liquid gas is heavier than air and therefore has tendencies to
accumulate on the lower levels. Rooms, in which liquid gas cylinders
are installed should be equipped with ventilation ducts, led out from
the room to the outside, enabling escape gas in the event of a leak.
For the same reason, gas cylinders, both empty and partially filled,
should neither be installed nor stored in rooms located underground
(e.g. in basements). The cylinders cannot be located too close to heat
sources (stoves, fireplaces, ovens, etc.) that could increase the
temperature inside the cylinder above 502C.

13. Do not be lift this appliance by the oven handle!

14. Before use, remove all protective protection applied during
transport.

15. The materials from which the packaging is made are suitable for
use as secondary raw materials.

16. A worn out appliance must be restored to a condition that makes
it impossible to re-use it. Oven doors should be removed as they may
be a source of danger, especially for children. Then hand over the
device to specialized units dealing with disposal or purchasing
secondary raw materials.

17. Before installation, check the pressure at the installation place
and the type of gas used in the appliance is adapted.

18. The conditions for changing the type of gas used can be found in
the user manual and on the rating plate on the device.

19. THE RATING PLATE IS LOCATED IN A VISIBLE POSITION ON THE
BACK OF DEVICE.

20. DO NOT REMOVE THE RATING PLATE FOR ANY REASON.

21. Make sure the power source to which the device to be connected
corresponds to the parameters given on the rating plate.

22. The power cord can’t touch with sharp edges and hot surfaces.
23. The plug of the device must fit into the socket.

24. Do not modify the plug in any way.

25. Do not leave the device during the work without any supervision.
26. The flame of the burners should be regular and stable.

If the flame is not regular, clean the burner.

In case of a fault, call an authorized service center.
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27. Check that the knobs are in the "0" (off) position when the cooker
is not in use.

28. Do not leave aluminum foil or other objects on the top of device
(on the burners) if the burners are on.

29. Heat and moisture are generated when the oven is in operation.
In the room, where the device will be located the proper ventilation
must be ensured

30. Room, where the device will be located should have efficient
supply and exhaust ventilation. Improper ventilation may lead to
disruption of the gas combustion process and the formation of an
increased carbon monoxide content in the room.

31. If the appliance is operated for a long time, additional ventilation
should be provided by opening a window or increasing the power of
mechanical ventilation (if installed).

32. When cooking food using oil or other fat, do not leave the
appliance unattended, overheated oil may catch fire.

33. Do not place deformed or unstable pots on the grate, it may tip
over and the contents of the pot will spill onto the burners.

34. If other electrical appliances are connected near the appliance,
make sure that their power cables do not touch the hot elements (or
not jammed by the oven door).

35. The appliance becomes hot during use. Be especially careful
when inserting and removing food from the oven. The heating
elements inside the oven are very hot.

36. Do not place heavy pots on the open oven door, do not sit or
stand on it.

37. When the oven is in operation, its glass and external elements
become very hot.

Please pay special attention to children when using this feature of
the device.

38. The grill grate becomes hot while the oven is in operation.

Use protective gloves to remove food and the grate.

39. Do not cover the bottom of the oven chamber with foil, as heat
may accumulate and damage the oven.
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40. Do not open the oven door while it is in operation without need
or when it is still warm, to protect the knobs from damage. After
baking, remove the food from the oven and close the oven door.

41. Only use the accessories provided by the manufacturer.

42. In addition to the oven accessories, use heat-resistant cookware
intended for use in ovens (see the cookware manufacturer's
instructions).

43. Cleaning agents and flammable materials should not be stored
near the appliance.

44. The connection hose should be replaced after the specified time,
in accordance with the manufacturer's instructions.

45. Periodically check the condition of the hose and the tightness of
the connection, in accordance with applicable regulations.

46. For safety and hygiene reasons appliance should be kept clean.
47. This appliance should be washed after each use.

48. Use a soft, damp cloth to clean the device (not wet) cloth and
mild detergent.

49. Do not use pressure or steam cleaning devices to clean this
appliance.

50. Do not use solvents, gasoline or other agents that may damage
the device.

51. Pay special attention for the air vent, it must be clean,
unobstructed and free from any obstacles.

52. Do not expose the device to rain and humid conditions.

53. Transport of the device in original packaging to protect against
mechanical damage and dust.

54. Despite using the device as intended and following all safety
instructions, certain residual risk factors cannot be completely
eliminated.

USER TIPS
BEFORE FIRST USE

After receiving your device, please:
¢ Unpack it and check it for damage. If any damage is detected - DO NOT USE
¢ Check the completeness of the supplied equipment
¢ Remove all packaging elements
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e Remove all accessories from the oven cavity
¢ Remove protective elements
¢ Wash all accessories before use

Before connecting to the power source, check whether the power source to which the device is to be
connected meets the parameters given on the rating plate.

Before using the device for the first time, warm up the empty oven to get rid of the smell of thermal
insulation and any remaining maintenance greases.

Turn on the oven for min. 45 minutes by turning the temperature setting knob (see: CONTROL PANEL
- OPERATION) to the maximum position. Smoke may come out of the oven. This is normal. Preheat
the oven until the smoking and unpleasant smell stop. Ventilate the room where the appliance is
installed thoroughly.

GENERAL VIEW OF THE FRONT

(illustrative drawing - the actual appearance of the kitchen may vary depending on the model)
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COMPLETION
1 | Grid 2 | Grid for rotisserie
3 | Metal tray 4 | Dummy plug
5 | Rotisserie rod and forks 6 | Feets—4pcs
7 | Hose adapter 8 | Deep tray

33



1 2
|
3 4 5
” S o =
n = == == 8
H 6 7
JUUU &
MAIN BOARD
(@J —_ e = = —_— e = = [‘D
1+ 2
- 3
D+ 4
G20-20 G30-37

1) Semi Rapid burner:
2) Middle burner:

3) Triple burner:

4) Auxiliary burner:

5) Rapid burner:

1,75 kW /0,167 m3/h
1,75 kW /0,167 m3/h
3,00 kW /0,286 m3/h
1,00 kW /0,095 m3/h
2,85 kW /0,271 m3/h

1,75 kW / 127 g/h
1,75 kW / 127 g/h
3,00 kW / 218 g/h
0,95 kW / 70 g/h
2,60 KW / 190 g/h
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CONTROL PANEL — OPERATION

MODEL KWGE-K90A CHEFF

E:E E:E E:E E:E E:E I? IS i | E::]
®  © ® ®©® ©0.0:0-0"
1 2 3 4 5 6 7 8

1,2,3,4,5- Burners control knobs

6 - Temperature setting knob

7 - Oven function knob

8- Timer knob

MODEL KWGE-K90A CHEFF MODERN/KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

g £ o ot B o O m
"o "o "o "o "o ’0%0)
8 1 2 3 4 5 6 7
1,2,3,4,5- Burners control knobs
6 - Temperature setting knob
7- Oven function knob
8- Timer with digital display

Burners control

Before lighting the hob burners, check that the flame-spreader crowns are correctly in place with
their respective burner caps, making sure that the holes in the flame-spreaders are aligned with the
igniters and thermocouples.

Position1-  Gas supply to the burner closed

Position 2 - Starting
To start the burner, turn the knob to position 2 and press it.
When pressed, the piezo igniter will activate. If the burner does not light within the
first 15 seconds, turn the knob to 1 and wait at least 60 seconds before trying to light
it again. After the burner lights up, keep pressing the knob, turn it to position 3 and
wait about 10 seconds (keep pressing the knob until the flame goes out after
releasing the knob).

Position 3 - Maximum flame

Position 4 - Minimum flame - saving
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OVEN OPERATION

Do B-

Function switch knob

H

eco

Turbofan
When using this function, the fans are turned on.

Grill Resistance+Turbofan

In this function, it allows you to cook your meals and snacks with a grill (grill). In

addition, thanks to the fan, the heat is distributed evenly and quickly
homogeneously, allowing you to cook with high efficiency. Use the
baking tray against oil splashes and drips during cooking.

Upper heater on
This function is used to bake food more strongly from the top.

Bottom heater on
This function is used to bake food more strongly from the bottom.
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ATTENTION!

Lower+Upper Resistance+Turbo Fan

The hot air heated by the Turbo Fan heated is distributed evenly and quickly

throughout the oven. This ensures rapid cooking with minimal energyconsumption.
If you're using a fan-assisted oven, there's no need to preheat the oven.
Because the fan distributes heat evenly, you can cook multiple trays. It's the
ideal cooking method when you want crispy outsides and rare insides.

Upper and bottom oven heaters on - traditional baking
When working with this function, the food is heated from above and below. It is
recommended to place the dish in the center of the oven.

ECO Mode

The position that works economically. Eco mode uses optimized heating to save
energy while cooking. Cooking times are slightly longer, but the results are the same.
No preheating is required in this mode.

Grill Resistance +Rotisserie
The grill element heats the food rotating on the spit from the top.

Double Grill + Rotisserie

Grilling food from the top, rotating it on a spit. The upper element browns the food
more intensely from the top.

Double Grill + Turbo Fan + Rotisserie

Grilling food from the top, rotating it on a spit. At the same time, the fan works,
ensuring that the heat inside is distributed homogeneously and efficiently to all sides.
Use the baking tray against oil splashes and drips during cooking.

The baking temperature and the selected oven function should be selected in accordance with the

recipe for preparing the dish. In practice, there may be differences which should be corrected by
the user based on your own experiences.

After the baking process is completed turn off the oven, turn knobs 6 and 7 to the 0 position.
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Setting the oven temperature

Temperature setting knob

This knob is used to select the desired baking temperature.

After selecting the oven function with knob 6, set the desired temperature. Turning on the oven
heaters is signaled by control light 1. Once the set temperature is reached, the thermostat will turn
off the heaters - control light 1 will go out. After the temperature in the oven drops, the thermostat
will turn on the heaters again to reach the set temperature, and the lamp will also light up.

Using the rotisserie
1) Place the food on the spit skewer
Plastic handle fixing clips

A
——

2) When placing the rotisserie, the oven must be turned off and cooled down

3) Place the skewer on the chicken wire and drive it into the oven and make
sure that the tip of the skewer is placed in the chicken frying motor
chamber.

4) Do not forget to unscrew the plastic handle from the skewer before closing
the oven door.
5) After closing the door, activate the related functions of the oven (top
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burner or top grill resistance for mixed products. You can also start turning
the skewer by pressing the chicken turn button.
6) If you put a glass or two of water on the tray, it will prevent the dripping
oils from burning and emitting smoke and odor, and you can easily
clean the tray.
7) After the cooking is completed, insert the plastic handle by turning it
into place and take it out of the oven.
NOTE: After placing the accessories, you can select a suitable cooking position where the
skewer starts to turn by visually checking it..

After the baking process is completed, to turn off the oven, turn knobs 6 and 7 to the 0 position.

OVEN TIMER USER’s MANUAL

MODELS: KWGE-K90A CHEFF MODERN; KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

General overview

4 =0 auto 'Y

b | o g
S Y N

Electronic timer, which enables your oven to get the food ready to serve at the desired time. The only
thing to be done is to program the cooking time and ready time. It can also be used as an alarm clock,
where you just give in the amount of time after which it should remind you by a buzzer tone.

Power up
Upon power up, flashing digits and AUTO icon, the oven is inoperative. Press M to return

to manual mode and adjust the time of day using up and down buttons.

Manual mode

uy

Touching and >l and M at the same time, manual mode is entered. Any previous cooking program
will be cancelled

Time of day adjustment

Time of day adjustment is only allowed, when no cooking program is in progress. First
enter manual mode as described above. The point between the hours and minutes display
flashes.
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Switch into time adjustment mode.  Adjust the time using the A or After a few seconds screen
Y buttons. will stabilize.

Adjusting the buzzer alarm
With this feature, you can program after how much elapsed time you should be warned by

a buzzer sound.

{ ] q (L] ' Q n\ﬂr
n.n [,
0o 0-05 | , 230
Touching Mtwice enter buzzer Using A or Y give in the After a few seconds screen
duration in minutes will return to clock mode

alarm mode
Cancelling the buzzer sound

After the programmed duration is elapsed,buzzer will sound. Any button touch will
cancel the buzzer.

Automatic cooking program
If you want to start cooking immediately, you just have to give in the cooking time.

Example: We placed our food into the oven and want it to be cooked for 2 hours 15 minutes.

A > \I/ A ) \I/ A
Uiy >l Wy D>l Auto %Y
10, M rn.rnmn El . IS
B30 y 000 " 2 [
1) Current time is 18:30 2 )Switch to cooking time 3) Adjust the cooking time
adjustment mode using the Aand Y buttons.

Now, you have programmed your oven to cook the food for 2 hours and 15 minutes. Please do not
forget the function and/or the temperature knobs of your oven to appropriate positions.

After a few seconds, the screen will indicate that cooking has started and show the current time of day.

Note: You may cancel the automatic cooking mode any time by entering manual mode
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In the example above, cooking immediately started after giving in the cooking period. By pressing the

> button, you can see the ready time, i.e. the time when the food will be ready to serve, and if you
want, you can also change it. In the example below, the ready time will be shifted to 21:30.

> W A 3 A/ A
>

auto WYy AUTO ! AUTO

aus et . L B

1) Displayed is the ready time 2) Set it to the desired time 3) In a few seconds, screen

18:30 + 2:15=20:45 by using A or Y buttons switches to clock
mode.

We now have programmed our oven to get the food ready at 21:30. Since the cooking time was
preprogrammed as 2 hours and 15 minutes, your oven will start cooking at 19:15, so that the food is
ready at 21:30.

Screen just when cooking starts Screen just when cooking ends

15715 (2 130

When automatic cooking is completed, a buzzer alarm is heard and will sound, if not stopped, for 7
minutes.

In the example shown, cooking time has been programmed first; the ready time was calculated
automatically and was edited by us. It is also possible first to program the ready time. In that case, the
cooking time will be calculated automatically and should be edited thereafter.

Turn off the oven by turning the oven function knob to position 1, reset the clock using the > and M
buttons

CHILD LOCK

When activated in manual mode, your oven and the timer keys are blocked. When activated as a
cooking program is in progress, just the keys are blocked

Touch A and VY at the same time for 1 seconds until 2 beep tones heard.

The key symbol appears on the screen, child lock is active.

2130

To deactivate the child lock, touch A and Yuntil key symbol disappears.
Exception: A buzzer tone during child lock can be cancelled touching any button.
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MODEL KWGE-K90A CHEFF

General overview
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You can set the desired cooking time by simply turning the timing knob clockwise. When the
time you set is up, the bell will ring. Timer turns off the oven after the specified time.

USER PROGRAMMABLE OPTIONS

Time of day display 12h / 24h

Factory setting is 24 h display. Touching for 5 seconds, a double beep tone will be
heard, the display mode toggles to 12 h mode (am / pm indication) Doing this again will
toggle back to 24 h

Touch tones
As a factory setting, touching buttons are accompanied by beep tones. Touching the M

button for 5 seconds, a double beep tone will be heard and nt , which stays for no tone,
will appear on the screen. Now, no touch tones will be produced any more. Doing the same
until bt appears on the screen, which stays for button tone, brings you back to touch tones.

Screen Brightness Adjustment

Touching A button for 1 second, until you hear a double beep tone, brings you into the
display brightness mode. Display shows br Ox (x = 1 to 8). Now every consecutive touch of
the same button will reduce the brightness. There are 8 levels, thereafter the brightness
starts to increase upon every touch. The same effect is also seen by holding this button
touched. In 5 seconds after releasing the button, the brightness level is stored. Factory
setting is maximum brightness.

Buzzer Tone Selection

Touch Y button for 1 second, until you hear a double beep tone. Upon every of
this button within 5 seconds, you will hear a different tone. There are 3 different
tones available. The tone last heard will be stored in 5 seconds.

Note: Programmed options are nonvolatile. They will not be erased upon a power
interrupt.
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APPLIANCE SETTING

Before setting up the appliance, screw the legs into the sockets located at the bottom.

This device should be placed on a stable surface and leveled using legs. To obtain good cooking
results, the appliance must be properly leveled. The height of the legs can be adjusted from 90 to 120
mm.

Minimum distances from the side and rear walls should be maintained. Do not place any flammable
items (furniture, wooden shelves, etc.) above the kitchen. It is recommended to maintain the
minimum distances shown on below picture.

20em 20 cm

Min 70 cm

] ||

2cm 2cm

Before installing a device in room, make sure that it meets the requirements of applicable
regulations.

The room area should:
e Have a minimum height of 2.2 m
e Allow air to flow in, which is necessary for proper combustion of the gas. The air supply
should be not less than 2m3/h per 1kW of burner power. Air can be supplied as a result of
direct flow from the outside through a channel with a cross-section of min. 100 cm2 or
indirectly from adjacent rooms that are equipped with exiting ventilation ducts outside
e Provide supply and exhaust ventilation (at least 1.5 air changes per hour)
e Ensure exhaust gases are discharged, e.g. through an efficient chimney duct
The room should be dry and airy and have efficient ventilation, in accordance with applicable
technical regulations. The legal basis on which we assess the suitability of a room for installing a gas
cooker is the Regulation of the Minister of Infrastructure of April 12, 2002 on the technical
conditions that buildings should meet and their location (Journal of Laws 2002, No. 75, item 690).

COOKING
Selection of burners
Above each knob there is a symbol for the corresponding burner. Always use a torch about the size

of the appropriate diameter of the pot used for cooking. Do not allow the flame to extend beyond
the diameter of the pot.
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For economic reasons, we recommend covering pots while cooking.

Do not allow cooking food to boil over onto the burner.

Keep the burner ring and holes clean.

Use cookware of the appropriate diameter on each burner.

Do not place deformed or unstable dishes on the grates, as they may tip over and flood the burners.
Do not remove the grates and place dishes directly on the burners.

Do not place empty pots over the switched on burner.

Before removing the cookware from the burners, reduce the flame or turn it off completely.

Keep the burners properly clean, as impurities negatively affect their functioning.

Before turning on the burner, make sure that the knob you intend to turn on corresponds to the
burner you want to ignite. The assignment of the knobs to the burners is shown symbol above the
knob of each burner.

Pay attention to the correct positioning of the covers on the burners

The device is equipped with gas outflow protection.
If the flame is accidentally extinguished due to flooding or gusts, the gas supply is automatically cut
off. It may take 60-90 seconds from the uncontrolled flame extinguishment to the gas being cut off.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning, check that all knobs are set to "off".

Please wait until the device cools down.

For cleaning, use a damp (not wet) cloth with a mild detergent.

Do not use scouring agents, corrosive agents or sharp objects for cleaning and materials.

Cleaning the windshield cover of the product

As shown in Figure 1, press the latches on the right and left and pull the upper profile of
the glass towards you as seen in Figure 2. After removing the glass top profile as in Figure 2,
the glasses will become free. Remove the middle glass in the direction of the arrow in

Figure 2. The glass outside the cover of the product is stuck to the profile and cannot be
removed.

If it remains in the interior, first pull it towards yourself as in Figure 3, after the lower
holders are released, gently lift it towards the top and remove it.

44



REPLACING THE OVEN LAMP

ATTENTION! Before replacing the bulb, disconnect the device from the power source!

First, disconnect the power of the product and make sure that the product has
cooled down. Unscrew the glass protection as shown in Figure A below. If you have
difficulty in turning it, using plastic gloves will help you in turning it. Then, pull the broken
lamp towards you as shown in Figure B, and replace it with a new lamp with the same
feature. You have successfully completed the lamp replacement process by replacing the

glass protection. Then, by plugging the electrical cable back into the socket, you make the
product ready to use.

TRANSPORT AND STORAGE

Transport and store the device in its original protective packaging it against mechanical damage,
moisture and dust.

ATTENTION! Do not move the kitchen by holding the oven handle

INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

Connecting and adapting the device to the appropriate type of gas can be performed by a gas
equipment installer with appropriate qualifications only, in accordance with applicable regulations.
After carrying out the above-mentioned activities, the installer should indicate in the TECHNICAL
DATA table in the warranty card the type of gas for which the appliance has been adapted.

The manufacturer is not liable for damage resulting from failure to comply with applicable standards
and regulations or connecting the device by an unauthorized person!
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Remove the packaging and place the appliance in a dry, well-ventilated room. away from curtains. Do
not store paper, alcohol, gasoline, etc. near the appliance.

The connection must be made in accordance with applicable standards and regulations!

The appliance is adapted to be powered by gas with the parameters specified on the rating plate.
Check whether the given gas characteristics correspond to the parameters of the feed gas.

The appliance is equipped with a pipe connector with a G}4" thread. Connect the gas to the spigot
using appropriate accessories.

The appliance can be connected to the internal home installation or to a liquefied gas cylinder.
Before starting the connection, the gas tap must be closed.

CONNECTION BY FLEXIBLE HOSE

ATTENTION!
Connection using a flexible hose can only be made after checking whether it’is compatible with
applicable regulations.

ATTENTION!

The appliance can be connected to gas on the right or left side. Screw the cap (4) onto the unused
supply pipe - see COMPLETION, FIG. Il. After connecting the appliance to the gas installation, check
whether gas is leaking from under the cap.

1. Natural gas connection

The appliance can be connected to the gas installation "rigidly" or using a certified flexible metal
hose.

The maximum length of the flexible hose should not exceed 2.0 m.

The hose should not come into contact with any moving parts and should not pass through a space
where there is not enough space.

When connecting to a rigid piping system, take care to not cause stress at any point in the installation
or in any part of the device.

At the end of installation, perform a gas leak test using a soapy solution.

1. Nipple G1/2 +4
2. Silicone gasket n e st
3. G1/2 gas hose (compliant with EN 14800 aA ==

]

[
)
[
)

2. Connection to liquid gas

A certified rubber hose should be used to connect the device to the cylinder.

To connect the gas cylinder, use a reducer with a nominal gas pressure of 37 mbar

Connect the rubber conduit to the appliance spigot using a 0.5 m section of steel installation pipe
(seamless).

The length of the hose must not exceed 1.5 meters without any kinks or twists.
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The hose must not run close to sharp edges or objects with sharp ends.

The hose should not be routed near sources of high temperature.

The cable must be accessible to allow inspection for abrasion or wear along its entire length.

If the hose is not perfectly tight and gas is leaking, do not try to repair it: replace it with a new one.
Check the hose for expiry date (marked with a series on the hose itself).

ATTENTION! Installation and replacement of gas cylinders should be carried out away from sources
of ignition.

1. Nipple G1/2 :
2. Silicone gasket o+
3. G1/2 connector n—‘

4. Clamp g*' -
5. Rubber hose (inner diameter 8 mm)

The correct routing of the gas supply hose is show below

1 1
L @ @ A
12 2 |
- Ll
4 v
| Jl
1 1
3 3

1. Power cord

2. Gas supply hose

3. Clamp

ATTENTION!

Each time you connect the appliance to gas cylinder, check the tightness of the cylinder valve and
the connection of the reducer with cylinder and its operation.
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ATTENTION!

1. It is unacceptable to check tightness using an open flame (e.g. a match or light up). There is a risk
of explosion! You can use soapy water to check for leaks

2. Periodically check the condition of the hose and the tightness of the connection, in accordance
with applicable regulations

3. The rubber hose should not touch hot appliance elements.

ATTENTION! CONNECTION BY RUBBER HOSES COMPLIANT WITH CURRENT REGULATIONS IS ONLY
ALLOWED IF THE ENTIRE LENGTH OF THE HOSE IS POSSIBLE TO CONTROL

The device is made in the second category and can operate on two types of gas [12E3B/P.
By default, the device is set to gas from family 2.

2E — high-methane natural gas GZ20 - 20mbar (factory setting).

The device can be powered by gas from family 3: 3B/P — propane butane.

In order to adapt the device to propane-butane (PB/P) gas, the nozzles must be replaced.

REPLACING NOZZLES

To replace the nozzles:

1. Wait until the appliance cools down

2. Remove the grate

3. Remove the burner caps

4. Unscrew the nozzles using a socket wrench "7" and replace them with nozzles adapted to the feed
gas

5. Install the burner caps and grate

FLAME ADJUSTMENT

The valves are adjusted by adjusting the economy flame. To do this, you should:
e turn the knob to turn on the adjustable valve
¢ set the knob to position 4
e in position 4, remove the knob from the valve
e turn the adjustment screw (A) and observe the flame

The flame should be set at such a height that it does not go out in the event of a slight breeze and
when quickly switched from full flame - position 3 and vice versa. A properly adjusted flame should
have the shape of a green-blue cone, approximately 2-4 mm high.

Place the knob on the valve.
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ATTENTION!

If there are visible changes in gas pressure in the gas installation, the safety flame should be
adjusted at low pressure so that the burner does not go out during normal use.

POWER TABLE AND NOZZLE DIAMETERS DEPENDING ON THE TYPE OF SUPPLY GAS

Gas type Burner

2E - G20 - 20 mbar Small Middle Big WOK
Diameter injector [mm] 0,75 1,00 1,20 1,30

Nominal input [kW] 1,00 1,75 2,85 3,00

Gas consumption [m3/h] 0,095 0,167 0,271 0,286
Gas type Burner

3B/P-G30 37mbar Small Middle Big WOK
Diameter injector [mm] 0,50 0,65 0,80 0,85

Nominal input [kW] 0,95 1,75 2,60 3,00

Gas consumption [g/h] 70 127 190 218

ELECTRICAL CONNECTION

Make sure that the voltage and cross-section of the power cord match the specifications indicated on
the rating plate located on the back of the appliance.

Do not remove this sign under any circumstances..

The connection to the power grid can be permanent or via a plug and socket. In the latter case, the
plug and socket must be suitable for the cable used and comply with applicable regulations.
Regardless of the type of connection, the device must be grounded. Before connecting, make sure
the power line is properly grounded.

COMMON FAULTS

1. Ignition does not ignite the gas or does not always ignite it
¢ Check if the appliance is connected to the electricity network
¢ Clean and dry the burner components and ignition
¢ Check that the burner caps and caps are installed correctly
2. The gas does not ignite
e Check whether the rubber hose has not been crushed when powered by liquid gas
from the cylinder
¢ Check that the main gas valve is open
¢ Check whether the gas cylinder is not empty
¢ If a new appliance has been installed or the gas cylinder has been replaced with a new one,
the ignition procedure must be repeated until the gas reaches the burner
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¢ Check whether the nozzle or flame holes in the burner are not dirty or flooded. If so, clean
the nozzle hole using a pin or needle. Use a brush to clean the holes in the burner. Then dry
all the elements

3. Unstable flame
¢ Check whether the burner components are clean, dry and correctly installed
If the above suggestions do not solve the problem, contact the service.

It is forbidden not to attempt to repair it yourself. The device may only be repaired by a qualified,
authorized person.
The applaince should only be repaired by an authorized service center using original spare parts.

The current list of service points can be found at: www.ravanson.pl
Service is provided by the Quadra-Net network, please visit: www.quadra-net.pl
Service number: 61 853 44 44

TECHNICAL PARAMETERS

Rated voltage: 220 - 240V

IP 20

Rated frequency: 50/60 Hz

Gas: G20 - 20 mbar
Maximum power consumption: 3481W
Category: [1I2E3B/P

The device is made in Protection Class |

PIN 1312BU5352
Country of destination — PL (Poland)

Rated power consumption of individual elements:

Lower heater : 2000W
Upper heater: 1400W
Grill: 3400W
Lamp: 25W
Rotisserie motor: 6WwW
Fan: 2x25W
Horizontal fan: 22W

together with other household waste. The user is obliged to bring this item to the waste

electrical and electronic equipment collection point where a suitable system is created to

allow safe disposal of these items.

Dangerous components present in electrical and electronic equipment have negative
consequences for the environment and human health therefore correct handling of the equipment is
very important. Certain substances which may adversely affect the environment over the life of the
product and after use have been limited in this device.

: : The symbol presented below indicates that the used equipment cannot be placed
|
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@ MNepen BUKOPUCTAHHAM NPOYMTATU BCi BKA3iBKU 3 TEXHIKU
6e3nekn Ta nonepea)eHHA wopo 6esneuvHoro
BMKOPUCTAHHA.

HepoTpMmaHHA BKasaHUX HUXKYe nonepegXXeHb i
BKa3iBOK WOA0 TexHiKm 6e3nekn, HenpaBUIbHOrO
NiAKNIOYEHHA | BMKOPUCTAHHA NPUCTPOIO MOXKEe CTaTU
NPUYMHOIO CEPMO3HOrO NOLWIKOAKEHHA abo cmepTi uepes
ONiKN, BUHUKHEHHA MNOXeXi, ypaXeHHA CTpymom i
OTPYEHHA YaAHUM ra3om.

=

36epertm BCi nonepep)eHHA i BKa3iBKM 3 TeXHiKu
6e3nekn, wWo6 HMMM MOXKHA 6yno cKopucTatuca B
ManbyTHbOMYy.

3ATA/IbHI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

Mpuctpin chip, nigknoyaTn 3a 3aKOHOAABYMMM NONOXKEHHAMMU Ta
BUKOPUCTOBYBATU Yy A06pe npositpioBaHMx npumiweHHAax. MEPEA
NIAKNKOYEHHAM TA BUKOPUCTAHHAM CNi4 MPOYUTATU
IHCTPYKLIO 3 EKCNTYATALT.

MigKnoyeHHA ra3oBoi NAIUTU A0 BHYTPIWHbLOI ra3oBOi YCTAaHOBKMU
a6o 6an0HY 3 No6yTOBMM rasom, a Takox ii peryntosaHHa MOBUHEH
30IMCHUTU BUKTIOYHO YNOBHOBAMEHWUMN ycTaHOBHMK ra3oBux
npucTpoiB abo aBTOpPU30OBaHMIA TEeXHIK CepBiCHOI KomnaHii
32 UYMHHUMM NONIOKEHHAMM, WO MNiATBEPAXKYETbCA 3aNUCOM
B rapaHTiMHMIA NacnopT NpoAyKTy. B pasi BigcyTHOCTI TaKoro 3anucy
KOPUCTYBA4Y BTPAYa€E rapaHTilo Ha NPUCTPIil.

YBATA! BupobHuK He Hece BignoOBiAanbHOCTIi 3a 36uTKKM, wWo

BUHUKAN BHACNIAOK HEAOTPUMAHHA UYMHHUX HOPM Ta MOJIOXKEHb
a60 nigKnUYeHHA He YNOBHOBaXXeHOo ocobolo.
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Mpuctpin i Moro p[OCTYNHi YaCTUHU HarpiBalTbCA nNig 4ac
BUKOPUCTAHHA. Ocob6aMBY yBary 3BepHYTU HAa MOXUBICTb AOTUKY
B[O HarpiBanbHMUX enemeHTiB. [liTn A0 8 POKiB NOBUHHI 3aAMWLINTUCA
OCTOPOHbD, AIKLLLO BOHU HEe 3HAX0AATbCA NiA, NOCTIMHMM HarnagoM.

1) JaHuMK _npucTpin _noBuUHeH 6yTU NigKAOYEeHU BignosigHO
B0 YNHHUX NOJIOKEHD.

2) YcTaHOBKY i TexHiyHe o06cnyroByBaHHA MPUCTPOIO MOBUHEH
BMKOHYBATU KBanidhikoBaHMWN cnewianicT.

3) BUpobHUK 3HiMae byab-AKy BignoBiAanbHiCTb 3a TpaBMM abo
NOWKOAXKEHHA, CNPUYUHEHI HenpaBUIbHUM BCTAaHOB/IEHHAM
npucTpoto abo Moro HenpaBUAbHUM BUKOPUCTAHHAM.

4) 3a60pOHEHO CAaMOCTIMHO BHOCUTU BYyAb-AKi 3MiHM Y NPUCTPIN Ta
MOJEPHI3yBaTU MOro, OCKINbKM KOPUCTYBA4Y MOXKe BTPATUTU
rapaHTito Ha NPUCTPIN.

5) MpucTpin NpM3HaYeHn ANA BUKOPUCTAHHA TiIbKU A0POCINMMU
ocobamu. He no3sonaTtu gitam rpatmca nobaunsy npunaay.

6) Lle obnagHaHHA He Npu3HayeHe AN BUKOPUCTaHHA ocobamu
(BkAtoyatoun aiten) 3i 3HUKEHMMU GiI3UMHMMKM, CEHCOPHMMM
abo posymoBuMmM 3aibHOCTAMKM abo ocobamum, AKi He MmatoTb
AO0CBiAly UM 3HAHb WOA0 06/1aaHaHHA, AKLWO Ue He pobuTbea nig
Harnagom abo BiANOBIAHO A0 IHCTPYKUiIT KOPUCTYBAHHA
NPUCTPOEM, HagaHoi ocobamu, WO BiIANOBIAAOTb 3a iXHIO
6e3neky.

7) CnigkyBaTy, Wo6 AiTM He rpannca 3 obnagHaHHAM.

8) MpucTpii npusHayeHUit aNAa NPUroTyBaHHA 3Ki B AOMALLHIX
ymoBax. BUKopuctaHHa B iHWIKX Winax 3abopoHeHo!

9) KyXxoHHY ra3oBy M/AUTY MOBUHEH PEMOHTYBATU BUKIKOYHO
aBTOPU30OBaHMM  CEPBICHUM  LUEHTP 3  BUKOPUCTAHHAM
OPUTiHaNIbHUX 3aMN4YacCTUH.

10) HenpaBuabHO  npoBeAeHUM  PEMOHT  MoXe  byTu
AXepenom 3Ha4yHUX Hebesnek.
11) Y pasi Buxoay 3 naay NpuUcTporo, ocobanBO y pasi BUTOKY

rasy, MepekpuTu nogayy rasy A0 NPUCTPOIO Ta HeramHo
3BEPHYTUCA [0 CEPBICHOrO LLEHTPY.
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12) Y pasi BUTOKY ra3y HeramHo 3aKpuUTW BEHTW/Ib HA ra30BiN
yCTaHOBUi abo rasoBomy 6anoHi, peTeNbHO MNPOBITPUTHU
NPMMILLLEHHS Ta BWKAMKATM rasoBy cayxby. Y uenm uvac
3a00pOHAETbCA  3aMantoBaTU  CiPHUKKU, NaUTU  LUrapKy,
BMMKATU abo BMMMKATM enekTponpuimadi (pagio, A3BIHOK,
BMMMKAY CBiTN1A) UM MeXaHiYHi MPUCTPOI, WO BUKAUKAIOTb
ICKPIHHA.

YBATA!
3piarKeHUn ra3 BarKYMi 3a MOBITPA i TOMY MAE TEHAEHLiO
HAaKOMMYYyBAaTMCA Ha HWXKYMX piBHAX. [IpUMILLEHHA, B SAKUX
BCTAHOBAIOIOTLCA 6asIoOHM 3i 3piAKEeHMM ra3om, MOBUHHI ByTU
obnagHaHi  BEHTUNAUIMHMMKM  KaHanamu, WO BeAyTb 3
NPUMILLEHHA HA30BHI, WO6 ra3 BMMNLLOB HAa30BHi Y pa3i BUTOKY. 3
TIET X NpPUYMHKM ra3oBi H6anNoOHKU, AK MOPOXKHI, TaK i YACTKOBO
3aMNOBHEHI, He MOBUHHI aHi BCTAaHOBAOBATUCA, aHi 36epiraTtuca B
NPUMILLLEHHAX, PO3TALLOBAHMUX HUXKYE PiBHA 3emAi (Hanpuknag,
y nigBanax). banoHM He MOXKyTb 3HAXOAUTUCA HAATO ON3bKO
Bif, Axkepen Tenna (neyemn, KamiHis, AYXOBOK TOWO), AKi MOXKYTb
NiABMLLNTM TemnepaTypy ycepeamHi 6anoHa noHag 50°C.

13) KyXOHHI NnAnUTWM He nigHIMaTK 3@ PyYKYy AyXOBKuU!

14) Mepen BWUKOPUCTAHHAM 3HATM YCi  3aXUCHi  3acobwm,
BCTAHOBJ/IEHI MNif, Yac TPAHCNOPTYBAHHA.

15) [MaKyBanbHi MaTepiaan MOXHa nepepodbuTu.

16) 3HOLWEHY KyXHIO HeobXiAHO NPMBECTU B TaKUW CTaH, AKWUM

He [OMyCKAE MOBTOPHOrO BMKOPUCTAHHA. 3HATU ABepuATa,
OCKiNIbKM Le moxe byTn gxepenom Hebesneku, ocobanmso gna
AiTen. MNotim  nepepatu NPUCTPIN  cneuianisoBaHUM
nigposainam, AKi 3aMmatoTbCcA yTUAi3auiero abo 3aKyniBneto
BTOPUHHOI CUPOBUHM.

17) [epen, MOHTaXKem KyXOHHOI NJINTU NepeBipuTn TUCK | BUA,
rasy B yCTaHOBL, 40 AKOi byae nig'eaHysBaTucA.
18) YMOBM 3MIHWM BMAY BUKOPUCTOBYBAHOrO ra3y MOXHA

3HAaUTU B IHCTPYKUii 3 eKcnayaTauii (AMB. TaKoX 3aBOACLKY
Tabnyky npunaay).
19) TAB/IMYKA HA BMOOMY MICUI HA 3AAHIA YACTUHI
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OYXOBKM.

20) HE BUOANANTE TABZTIMYKY 3A KOAHOI MPUYUNHW.

21) MepeKoHaTuCA, WO AXKEepeno KUBNEHHA, A0 fAKkoro byae
NiAKNOYEHO NPUCTPIN, BiANOBIAAE 3a3HAYEHUM MapameTpam
Ta 3aBOACbKIiM Tabanyui.

22) JoTpumyBatucb 06eperKHOCTi, Wob WHYP KUBJEHHA
He TOPKaBCA roCTpUX KpaiB abo rapA4Ynx NnoBepxoHb.

23) LLitTencenbHa BWAKa NPUCTPOIO MNOBMHHA BiANOBIAATH
po3eTu,.

24) Hi B AKomy pa3i He moandikyBaTh LUTENCE/IbHY BUKY.

25) He 3anunwatm yBiMKHEHY nanty 6e3 Harnsay.

26) Monym'a KOHPOPOK NOBUHHO BYTU perynapHe i ctabinbHe.

AKWwWo nonym’a  HeperynAapHe,  MOYUCTUTU  KOHPOPKY.
Y pa3i HecnpaBHOCTI 3BEepHYTMCA 40 aBTOPU30BAHOrO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

27) [lepekoHaTUCA, WO PYYKM 3HAXOOATbLCA B MOJIOXKEHHI «O»
(BMMKHEHO), KO/ KyXOHHA N/INTa HEe BUKOPUCTOBYETLCA.
28) He 3anuwaTtn antominieBy ponbry abo iHWi npeameTn Ha

BEPXHiM YaCTUHI KYXOHHOI NAUTU (Ha KOHOPKax), Koau
KOH(OPKN YBIMKHEHI.

29) Mig yac poboTM KYXOHHOI MAUTM YTBOPHOETLCA TEMO |
BO/IOra.
3abe3neunTn HanexHy BEHTUMALIIO B MPUMIlLEHHI, ae byae
BCTAaHOB/NEHA KYXOHHA NaUTa.

30) MpuMmilLleHHA, Ae NNAHYETbCA BCTAHOB/IEHHA KYXOHHOI
NAUTU, MNOBMHHO MATU e(PEeKTUBHY MNPUNINBHO-BUTAKHY
BeHTUNAUil0. HeedbeKTMBHA BEHTUAALIA MOXKe Npu3Bectn Ao
NOPYLWEHHA npoLuecy ropiHHA rasy i yTBOpPeHHA NigBULEHOro
BMICTY Ya4HOrO rasy Ha KyxHi.

31) AKWO KyXHA eKcnayaTyeTbCA TPUBANAMMN 4ac, 3abe3neynTu
[00aTKOBY BEHTUAALO, BiAKPUBLWIM BiKHO abo 36inbwmBLLK
MNOTYKHICTb MeXaHi4YHOT BEHTUAALT (SKLW,0 BCTAHOB/EHA).

32) Mig Yac NpuUroTyBaHHA iXKi Ha 0Nil ab0 IHWOMY KUPi HiIKoAU
He 3anuwaTtu npunag 6e3 HarnAagy, OCKINbKW neperpita onis
MOKe 3aropitumca.
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33) HepopmoBaHunit abo HecCTiIMKMI nocya He MOXKHA CTaBUTKU
Ha PeLWIiTKY, OCKIJIbKN BiH MOXe NepeKUHYTUCA | BUIUTU BMICT
Ha KOHDOPKM.

34) Mpun NiAKAOYEHHI HWKUX enekTponpunagis nobnmsy
KYXOHHOT NAUTU CTEXUTU 33 TUM, WO iX LWHYPU KUBJIEHHS He
TOPKANUCA rapAYMX YacTUH KYXOHHOI nautn (abo He 6ynun
3aTUCHYTI ABEepPLATAMU AYXOBKMN).

35) Mig, 4Yac  BUKOPUCTAHHA NPUCTPIK  HaArpiBaEeTbCA.
Byt ocobnmnBo obepexHUM nig, Yac BKAAAAHHA | BUMMAHHA 3
AYXOBKM CTpaB. HarpiBanbHi enemeHTM BCcepeauHi AYXOBKM
AyXKe rapaui.

36) He cTaBUTKM Ba*KKMIM Nocy, Ha BiAKPUTI ABepUATA AYXOBKMH,
He Ci4aTu | He CTaBaTU Ha HUX.

37) Mig yac poboTM AYXOBKU CK/IO Ta 30BHILIHI YaCTUHU NANTH
CUNBbHO HarpiBatoTbCA.
Mig yac BUKOPUCTAHHA Ui€i GYHKLUIi npuaaay 3BeptaTy 0cobamnsy
yBary Ha giten.

38) Mig 4Yac BWKOPUCTAHHA AYXOBKM pewiTka nNAuTU CTae€
rapavoto.

BMKOPUCTOBYBATM 3aXMCHI PyKaBMYKM Nig 4Yac BUMMAHHA CTPaB
Ta peLwiTKu.

39) He 3akpuBaTth AHO AyX0BOI Kamepu GONbrok, OCKINIbKU Le
MOXe NpPuU3BeCTU A0 HAKOMNMYEHHA Tenaa Ta MOWKOAMXKEHHA
AYXOBKMW.

40) He BigkpuBatn 6e3 notpebu aBepuata AyXOBKU, KOAU
BOHM BWKOPUCTOBYIOTbCA abo KOAM BOHM LWe rapadi, wob
3aXUCTUTU PYYKM BiA nowKoAXeHHA. [licnAa npurotyBaHHA
BUMHATU 3Ky 3 AYXOBKM Ta 3aKPUTU ABEPLIATA AYXOBKM.

41) Cnip, BUMKOPUCTOBYBATM  /JINWLIE  aKcecyapu, HaAaaHi
BUPOOHMKOM.

42) OKpim aKcecyapiB, WO MNOCTAYAlOTbCA Y KOMMIEKTI 3
AYXOBKOIO, BUKOPUCTOBYBATH TEPMOCTINKUI nocya,

NPU3HAYEHN OANA BUKOPUCTAHHA B AyXOBKax (AMB. iHCTPYKU,i
BMPOOHMKa nocyay).
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43) Mwutoui 3acobmn Ta Nerko3ammMucTi maTepiain He MOXKHaA
36epiratm No06an3y KyXOHHOI NAUTK.

44) 3'eAHYBaNbHUI WNAHT HEODXiAHO 3aMiHUTK Yepe3 NeBHUN
CTPOK 3a BKa3iBKamn BUPOOHMKa.

45) MepioAnMYHO nepeBipATM CTaH LWAAHIA Ta repMEeTUYHICTb
3’eAHAHHA BiANOBIAHO A0 YNHHUX HOPM.

46) 3 MipKyBaHb 6e3neKn Ta TiriEHM KYXOHHY NAUTY CAif
YTPUMYBATU B YACTOTI.

47) KyXOHHY NANTY CRig MUTU NICNA KOXHOIO BUKOPUCTAHHA.

48) OnAa  OYMLWEHHA MNPUCTPOKD BUKOPUCTOBYBATU M AKY
3BOJ1I0XKEHY (He MOKpY) raHYipKy Ta M’ SKMI MUIO4MiA 3acib.

49) He BMKOpPMCTOBYBATU MPUCTPIN ANA YNLWEHHA Mig TUCKOM
abo napoto 4NA YNLWEHHA KYXOHHOI NAUTW.

50) He BuKopuctoByBaTM 6€H3WH, PO3YMHHUKM abo iHWiI
3ac0bu, AKIi MOXKYTb NOWKOANUTM MNPUCTPIN.

51) 3BepHYTM 0cobnamBY yBary Ha BEHTUANALIMHI OTBOPU Ha

KYXOHHOI nanTtu. Lli oTBOpM NOBUHHI ByTHM YMCTMMU, BinbHUMMU
BiA Oy4b-AKMX NepeLwKoa.

52) He nigpasatv npucTpin Bnamey Aoy abo BONOrnx ymos.

53) TpaHCNOpPTYBaTU MNPUCTPIA B OPUFiHANBHIN  yYNaKOBL,,
3aXMLWEHIN Big MeXaHIYHUX NOLWKOAKEeHb Ta NUy.

54) He3BaXKaroum Ha UiNbOBEe BUKOPUCTAHHA NPUCTPOKD Ta

AOTPUMAHHSA BCiX iHCTPYKUiN 3 6e3neKkn, neBHi 3a/IMLIKOBI
PU3MKMN HEMOX/IMBO NOBHICTIO YCYHYTH.

PEKOMEHAALIT ANA KOPUCTYBAYA

NEPEA NEPLLUNM BUKOPUCTAHHAM

Micna oTpMMaHHA NPUCTPOLO CAig.:
e  P0o3nakyBaTu 110Oro i NepeBipnTM Ha HaABHICTb NOWKOAMKEHb. Y pasi BUABNEHHA byab-aKnx
nowkoaxeHo - HE BUKOPUCTOBYBATH
MepeBipnUTM KOMANEKTHICTb NOCTaBAeHOro 061aaHaHHA
YCYHYTM yCi KOMNOHEHTU YNaKOBKMU
BUIMHATK yci akcecyapyu 3 Kamepu AyXOBKU
3HATKU yCi HaKNEMKKM Ta NNACTUKOBI 3aXMCHi YaCTUHMU
BUIMHATK BCi akcecyapw nepes BUKOPUCTAHHAM
MiAHATY KPULLKY (AKLLO NPUAaA Ma€ KPULLKY)
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Mepea NigKNOUYEHHAM A0 AXKepena XUBAEHHA NEPEKOHATUCA, L0 AXKEPeso KUBNAEHHA, A0 AKOro

NigKNIOYAETLCA NPUCTPINA, BiaNOBIgAaE NapameTpam, 3a3HaUYEHMM Ha 3aBOACKIl Tabanuui.

Mepea Nnepwmnm BUKOPUCTAHHAM NpUAaay posirpitm NOPOXKHIO AyXOBKY, W06 no3byTucs 3anaxy Tenaoisonsuii

Ta 3a/IMLWKIB MACTUIbHMX MaTepianis.

YBIMKHYTM AyXOBKY NPWB/M3HO Ha 45 XBWAMH, NOBEPHYBLUM PEryaaTop HaNalTyBaHHA TemnepaTtypu (ams.:
MAHENb YMPAB/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHA) y makcMMaibHe NOMOXKEHHSA. 3 IYXOBKN MOXKE BUXOUTU AuM. Lie
HOopMasibHe ABuLLe. PO3irpiTM AYXOBKY A0 TUX Mip, NOKM HE NPUNUHATLCA AWM | HENPUEMHUI 3anax. PeTenbHo
NPOBITPUTU NPUMILLEHHSA, B AKOMY BCTAaHOB/IEHA KYXOHHA M/MTa.

3ArAZ1IbHUI BN NEPEAHBLOT YACTUHU NIUTU A

(intocTpaTMBHUII MANOHOK - paKTUUYHUIA BUTNAL KYXHI MOXKE Bigpi3HATUCA 3aN1eXHO Big moaeni)

=
+ &5 &
@ o o
oo

o

0

|

850 - 890

KOMMNAEKTALIA

1 PewiTtka 2 | PewiTka ana rpunto
3 Jeka 4 | 3arnywka

5 Buaku ona septena 6 | Hixkn -4 wr.

7 MepexiaHWK Ana WwnaHra 8 | [eka
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BUIrNAA HA BAPUIbHOI NOBEPXHI

Fol

G20-20

G30-37

1) Palnik gredni
2) Palnik sredni

3) Palnik ,,korona”

4) Palnik maly
5) Palnik duzy

1,75 kBT / 0,167 m3/ron
1,75 kBT / 0,167 m3/roa
3,00 kBT / 0,286 m3/rog
1,00 kBt / 0,095 m3/ron
2,85 kBTt / 0,27 m3/rop

1,75 kBT / 127 riron
1,75 kBt / 127 riron
3,00 kBT /218 rirop
0,95 kBT / 70 rlrog,
2,60 kBt /190 riron
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NAHE/1b YNIPABJ/IIHHA - OBC/TYTOBYBAHHA

KWGE-K90A CHEFF

BoB Bo8 BeB L 1] O ©° @@ =
P ) - ’ =) : " " B =
© © .

00
||
Vo
1 2

0 ——: O

1, 2, 3, 4, 5 - PyuKku ynpaBniHHA naibHUKaMu
6 - Pyyka HanawTyBaHHA TemnepaTypm

7 - Pyuka yHKUi AyXOBKM

8 - Taiimep

KWGE-K90A CHEFF MODERN / KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

"0 0 o "0 0 _'©° °
I || I I
| b l Pl
8 1 2 3 4 5 6 7

1, 2, 3, 4, 5 - Pyuku ynpasniHHA Na/ibHUKaMK
6 - Pyyka HanawTysaHHA TemnepaTypum

7 - Pyuka pyHKLiA AyXOBKMU

8 — Taiimep 3 undpposum gucnieem

KepyBaHHA KOHPOpKamum

Mepw HiXX po3nanuTn KOHPOPKM BapuabHOT NaHeNi, NnepekoHainTecs, Wo po3citoBadi Noaym’s po3TawoBaHi
HasieXXHUM YNHOM, MepPEeKOHAaBLLUCH, LLLO OTBOPU B pO3citoBayax noaym’s 36iratoTbcaA 3 3anaibHUKamMm Ta
Tepmonapamm.

NonoxkeHHA 1 - MepekpuTa nogaya rasy 40 KOHPOPKM

MonoxeHHsA 2 - 3anantoBaHHA
o6 3ananntn KoHOOPKY, NOBEPHYTU PYYKY B MONOMKEHHS 2 i HATUCHYTU Ha Hel.
Mpw HaTUCKaHHI cnpautoe n'e303ananbHuK. Micns Toro, sK KOHPOPKa 3ananuUTbCA,
NMOBEPHYTM PYYKY B MOJIOXKEHHS 3, HATUCHYBLUW Ha Hei, i 3a4ekaTt npnbamnsHo 15
CEKYHA, (TPMMATU PYYKY HAaTUCHYTOK A0 MOMEHTY, MOKM NONYM’A He 3racHe nicaa ii
BiZNYyCKaHHSA).

MonoxeHHaA 3 - Monym'a makcMmanbHe

MonoxeHHA 4 - Monym'a miHiManbHe - EKOHOMHe
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PyuyKa GYHKLiTi AYXOBKMU

-
N
w
N

[yx0BKO KepyloTb 3a ONOMOrol PY4oK 6 i 7. BUKOpuMCTOBYIMTE pyUKy 6, W06 BMGpaTK NoTPibHY dyHKLj0
LYXOBKM.

eco

KoHBeKuin
BeHTUNATOPU aKTUBYIOTLCA MNifg Yac BUKOPUCTAHHA L€l GyHKLIT.

DYHKLiA BUNiIKaHHA 3 KOHBEKLiEO

La ¢yHKuUia [03BONAE TFOTyBaTM CTPaBM Ta 3aKYCKM, BUKOPUCTOBYHOUM MNOABIMHUIA TpPUAb.
BuKopucToByiiTe AeKo, Wwob 3anobirtn po3bpu3KyBaHHIO Ta KanaHHKO OAii Nig 4ac BUMiKaHHA.
Mepes, BUKOPUCTAHHAM LyXOBKW BCTAHOBITb TEPMOCTAT Ha NOTPiIGHY TemnepaTypy Ta posirpiiTte
LOYXOBKY WoHalimeHwe 8-10 XBUAUH.

H &

HuKHi Harpis
Lia dyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA A5 IHTEHCMBHILWOINO NigpyM'sHEHHS NPOAYKTIB 3HU3Y.

BepxHii Harpis
Ls dyHKUIA BUKOPUCTOBYETLCA A5 IHTEHCUBHILIOTO NiAPYM'AHEHHA NPOAYKTIB 3BEPXY.

U 0
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KoHBeKLif 3 BepXHim Ta HMXKHIM Harpisom

Mif Yac BUKOpUCTaHHA i€l GYHKLii aKTUBYIOTbCA KOHBEKL,iNHI BEHTUAATOPU Ta HUMKHIM | BEPXHIl
HarpiBanbHi enemeHTun. Mig Yac BUNiKAaHHA 3 PYHKLiEID KOHBEKLI BCTaHOB/EHa TemnepaTypa
Mae ByTW HUKYOM, HiXK Mig Yac TPaaMLUIMHOrO BMMIKAHHA, KOJW BWKOPUCTOBYIOTLCA /MLIE
BEPXHil Ta HUXKHIN HarpiBanbHi enemeHTU. Fapaye NoBiTpA, HarpiTe GyHKUiE0 TypboBEHTUNATOPA, PIBHOMIPHO
Ta LWBMAKO PO3MOAINAETbCA MO BCiM AyxoBui. Lle 3abesneuye wWBMAKE MPUrOTYBAHHA 3 MiHIMANAbHUM
CNOXXMBAHHAM eHeprii. AKWO BM BUKOPUCTOBYETE KOHBEKLMHY [AyXOBKY, HeMae noTpebu nonepeaHbo
posirpieat. OCKiZIbKM KOHBEKLjiA PIBHOMIPHO PO3NOAINAE TEeN/no, BM MOMKETe BUMIKATU HAWpPi3HOMaHITHIWI
CTpaBu.

BepxHii Ta HUXKHIW HarpiB — TpaauuiiiHe BUNiKaHHA
Mig 4Yac BUMKOPUCTAHHA Uji€l @yHKUii KA HarpiBaeTbcA OAHOYACHO 3BEPXYy Ta 3HM3Y.
PekomMeHAYETLCA PO3MILLLYBATHM iKY B LLEHTPI AYXOBKMU.

]

EKO-pexum

eco EKO-pexnm BUKOPUCTOBYE ONTMMI30BAHMI Harpis ANA eKOHOMIT eHeprii nig Yac NpUroTyBaHHA.
Yac npurotyBaHHA TPOXM AOBLWWIA, ane pe3ynbTaT 3aAMIIAETbCA He3MiHHMM. [lonepegHe
HarpiBaHHA B LbOMY PEXUMI He NoTpibHe.

Fpunb Ha BepTeni
lpunb-enemeHT HarpiBae Ky 3Bepxy, 06epTaounCh Ha POKHI.

BepxHii HarpiB + Tpunab Ha BepTeni
Miacmarkye Ky 3Bepxy, obepTatouncb Ha POXKHi. BepxHili HarpiBanbHUIA eNeMeHT iHTEeHCUBHILLe
niapym'sHIOE 3Ky 3BEpXY.

BepxHii Harpis + ®yHKUiA nigpym'aHeHHA + KOHBeKLia — BepTenb

Miacmaxkynte iy 3Bepxy, obepTatoum ii Ha BepTeni. BepxHii HarpiBanbHUN enemeHT
iHTEHCMBHILWe Niapym'aHIOE Ky 3Bepxy. FapAde NoBiTpA, Harpite GyHKLiE KOHBEKLT, piBHOMiIpHO
Ta WBMAKO PO3NOAINAETLCA NO BCilA AyXOBL.

3 B @

YBATA!

TemnepaTtypy BuUMiKaHHA Ta o06paHy ¢YHKUilO AYXOBKM cnig BubMpatM BignosigHO A0 peuenTtypu
npurotyBaHHA. Ha npaktuui moxyTb 6yTM BiAMIHHOCTI, AIKi KOpUCTyBay NOBUHEH BUNPABUTU Ha OCHOBI
BJIaCHOrO A0cCBiay.

Micna 3akiHYeHOro npouecy BUNiKaHHA 3 METOI0 BUMKHEHHA AYyXOBKU NOBEPHYTU PYUKY B NOJI0XKEHHA 0

Pyuyka HanawiTyBaHHA TemnepaTtypu
3a 40MOMOroto pyyku 7 yCTaHOBITb NOTPiIOHY TemnepaTypy.

°C

Max

[ ]
[ ]
1 e \ 180
240 7 %1 200
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Pyuyka BUKOPUCTOBYETLCA ANa BUHBOpY HeobXigHOi TemnepaTypu BUMiKaHHA.

Micna BMbopy ¢yHKLIT AyXOBKM 33 AOMOMOrol Py4yKM 6 BCTAaHOBUTM MOTPiGHY TemnepaTtypy. IHamkatop 1
CBiTUTbCA, KONIM YBIMKHEHI HarpiBayi AyxoBKW. llicna AOCATHEHHA 3a[aHOI TemnepaTypyu TEPMOCTaT BUMKHE
obirpisaui - iHankatop 1 3racHe. Micna Toro, siK TemnepaTtypa B AyXOBLi 3HU3UTbLCS, TEPMOCTAT 3HOBY BBIMKHE
Harpisaui, Wo6 AOCArTU 3a4aHOT TEMMNEPATYPU, TAKOXK 3aropuTbCsA 1amna

BunikaHHA Ha POXKHi 3 PYHKLiE rpUb

1. CrpaBy NoTpibHO NOKNACTM Ha POXKHa i 3aKkpinuTK 3 06ox BoKiB BUAEAKAMM.
2. Koau Knapete BepTen, AyXOBKY HEOOXiAHO BUMKHYTU | OXO/IOHYTU

plastikowy uchwyt

/_ i \—;,9_

szpikulec

3. lMomicTiTb Wwamnyp Ha peLiTKy Ta BCTaBTe MOro B AyXOBKY, MEepPeKOHaBLUMCb, WO KiHYMK Luamnypa
3HaxXoAMUTbCA BCEPEAMHI AYXOBKU.

4. BigKpyTiTb N1ACTUKOBUI TPUMAY LWAMNypa nepes 3aKpUTTAM ABEPLUAT SyXOBKMU.

5. Micns 3aKpuTTA ABEpLAT YBIMKHITb BianoBigHi GyHKLii AyxoBKM (PyHKLia ToCcTiB — rpunb abo dyHKLinA
BEPXHbOrO HArpiBaHHA + TOCTIB — FPU/b).

6. [locTaBTe AEKO Ha OHO AyXOBKW, WO6 3ibpatn 6yab-AKi Kpanai Ta CTiKaHHA oAl Nifg, Yac BUNiKaHHSA.
HanuBaHHA BOAWM Ha AEKO 3anobiXKuMTb NPUTOPAHHIO Kpanesb OAil, yTBOPEHHIO AMMY Ta HEMPUEMHMUX
3anaxis, @ TaKOX MNONErLWNTb OUYULLEHHA AeKa.

7. Nicna BUNiKaHHA NOBEPHITb NNACTUKOBUIA TPMMAY Ha MicLe Ta BUMMITb MOro 3 JyXOBKMU.

Micna 3aKiHYeHOro npouecy BUNiKaHHA 3 MeTO BUMKHEHHS AYXOBKU NOBEPHYTU PYUKY B NO0XKeHHA 0

HANAWTYBAHHA AUCNNEO

KWGE-K90A CHEFF MODERN; KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

3az2anbHuUll 8U21A0 200UHHUKA

4 =0 auto %Y

2d-4q5

ENeKTpOHHMI Talimep A03BO/IAE BaM roTyBaTW CTpaBy A0 NoAadi y neBHMM yac. Mpocto
3anporpamyiTe yac NPUroTyBaHHA Ta YaC FOTOBHOCTI. MOro Takox MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
AK 6yAUIbHMK, NPOCTO BCTaHOBMBLUM Yac, Nic/A SKOro NPUCTpPilA NOAACTb 3BYKOBUI CUTHAN
HaragyBaHHS.
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3anycTiTb roAUHHUK

Micna nigkntovyeHHA AyXOBKM A0 MepeKi banmatotb umdpm Ta 3Ha4oK AUTO. HaTucHiTb
KHOMKY M, Wwo6 noBepHyTUCA 4,0 PYYHOTO PEXMMY, Ta BCTAHOBITb Yac 33 A4ONOMOTOH KHOMOK

Bropy/BHU3.

PyuyHi HanawTyBaHHA

HamucHime i 8idnycmime KHOMKU > iM odHouacHo.

1

BcTaHOBNAEHHA NOTOYHOrO Yacy

>l

W

c3
C
&3

HanawTyBaHHA YaCcy MOX/AMBE Aulie To4i, KONM He BUKOHYETbCA NMporpama NpuroTyBaHHA.
CrnoyaTKy NEPEMKHITbLCS B PYYHUIN peXMM, AK onncaHo Buuie. Kpanka mixk gucnieem roauH i

XBUAUH Banmatume.

>

Mepexif y peXum HanalwTyBaHHA
yacy

HanawTtyBaHHA 6yaunbHUKA

BcTaHOBITh Yac 3a gomnomorow  Yepes
KHomoKk A abo Y

KinbKa CeKyHA,
aucnnen crabinisyetbca Ta
Bigobpaxkatume nNOTOYHUI
yac.

3aBAAKM Ui QYHKLIT MOXKHA 3anporpamyBaTi Yac, Yepes AKMN CrpPaLboBYE 3BYKOBUM CUTHA.

Bukopucmosyiime kHonky M, w06 nepelimu e pexcum 38yKo8020 CU2HAsY

&
<

Wy

c3e
£3
E3

Bukopucmosyilime kHonky A a6o Y, wo6 dodamu 4ac 360pomMHO20 8idniKy
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Yepes KinbKa ceKyHO Ha eKpaHi 3Hosy 8i006pa3umescs NomoyYHuli Yac

a w
c I-30

BUMKHeHHsa 6yanunbHUKa

Yepes 3anporpamoBaHKniA Yac NPOJIyHA€E 3BYKOBUIA CUrHaN. TOpKaHHA Byab-aKoi KHOMKM.
BUMKHE 3BYKOBUI CUTHa.

ABTOMATM4YHa Nporpama BUNiYKK

3a gonomoroto uiei pyHKLii MOXKHa BCTAaHOBUTU Yac BMMiKaHHA A5 NEBHOI CTPasu
MpuKnag: BCTaHOBITb YaC BUNiKAaHHA Ha 2 rogMHK 15 XBUAKH.

Fo0uHHUK NoKa3ye nomo4Hul yac

d- 30

llepeMUKAHHA 8 pexum 4yacy npueomyeaHHA

z,

\I/
>l auto %Yy

= =

Hanawmytlime yac npu2omysaHHsA 3a 00Momo20to KHomoK A | ¥

\I/
1> Yy

g N.ON
v utuu

KinbK KYHO HO eKpaHi umeocH iH Mauisi Npo rnoy K BUMIKAHHA i n YyHul
Yepes a0 CeKyHO Ha eKpaHi 3'asumobca opmMauyisi Mpo NoYamox 8 GHHA | nomo
yac.

64



Micha nporpamyBaHHA 4acy BWMiKaHHA BCTAaHOBITb pPY4YKkM O YHKUiN ayxoBoi wadu Ta
TemnepaTypu y BignosiaHe nonoxeHHaA (ams. PoboTta ayxosoi wadwu).

Bu mokete 6yAb-KONM CKAcyBaTM aBTOMATUYHUA PEXMM MPUTrOTYBAHHA, NEPENLLOBLIM B
PYYHUI PEXKUM.

HaTucHyswm Ha kHonky >l , B no6auute uac rotosHocTi, To6To uac, Yepes AKUI cTpaBa
byne rotosa 40 NoAadi, BU TAKOXK MOXKeTe 3MiHUTM MOro, AKLLO NOTPiGHO.

3MiHa Yacy NpUroTyBaHHA CTpaBu
MpuKnag: 3miHa Yyacy odikyBaHHA Ha 21:30

F0OUHHUK MOKA3YyeE Yac, Koau cmpasa Mae bymu 2omosa (aemomamuyHuli Yac euniyku 2
200UHU 15 xeunuH ecmaHossneHo Ha 18:30)

> w A 3 \I/ A
>

auto %y AUTO ] AuTo

a4 L, er3m . |, B

Bcmarosime nompi6Huii yac 3a donomozoro kKHonku A abo Y
Yepes KinbKka cekyHO ducnneli nepelide 8 pexcum 200UHHUKA.

LyxoBKa noyHe Bunikatnca o 19:15, tomy ctpaBa byae rotosa o 21:30

Bud Ha ducnineli 00pa3y nicasa 3anycky aemomamu4yHo20 8UrniKaHHSA

19715

Buansd ducrines nicas 3a8epweHHA a8mMomMamuyHO20 8UNiKAHHA

(2 1-30

Micns 3aBepLUIeHH aBTOMATUYHOTO NPUrOTYBaHHA NPOJIYHAE 3BYKOBUIA CUTHA, AKUIA
TPUBaTUMeE 7 XBU/INH, AKLLO MOro He NepepBsaTw.
BUMKHITb AyXOBKY, NOBEPHYBLUM PYUKY GYHKLM AYXOBKWU B MONOXKEHHA 1, CKUHbTE FOANHHUK

3a gonomoroto kHorok >1 i M.
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BaoKyBaHHA Big aite

AKWO YHKLiA aKTMBOBAHA B PYYHOMY PEXMMi, KHOMKN AyXOBKWU Ta Tarimepa H60KyoTbCA.
AKWoOo GYHKLIA aKTMBOBAHA NiA Yac NPorpamm BUNiKaHHA, B0KYOTbCA INLWE KHOMKW.
Blokuvannya vid ditey

OAHOYACHO HATUCHITb i yTpUMyiiTe KHoMKn ATa Y npoTAarom 1 ceKyHAM, AOKM He nouyeTe 2
3BYKOBUX CUTHA/NN.

,.
o A
ci-3d
)

Ha eKkpaHi 3’ABUTbCA CUMBOJI K/tOUa, AKUI BKA3ye Ha Te , Wo 6aTbKiBCbKMIA KOHTPO/Ib
aKTUBOBAHO.

2130

LLlo6 BUMKHYTU BaTbKIiBCbKUIA KOHTPOAb, TopKaiTeca A i ¥ | NOKM CUMBOA KAtOYa He
3HUKHe.

BUHATOK: 3BYKOBMI CMTHAA Nig Yac 6N10KyBaHHA Bif AiTell MOXKHA BUMKHYTU, HAaTUCHYBLUM
6yab-AKY KHOMKY.

KWGE-K90A CHEFF

3az2anbHuUll 8U2A0 200UHHUKA

BcTaHOBITL NOTPIGHMI Yac NPUrOTyBaHHSA, MOBEPHYBLUM PYYKY 33 FOAMHHUKOBOK CTPI/IKOIO.
Konn BCTaHOBNEHMIA Yac MUHE, NPOJIYHAE 3BYKOBUI CUTHA. [JyXxOBKa BUMKHETbLCA Nicas
3aKiHYEeHHA BCTAHOBJ/IEHOTO Yacy.
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NPOrPAMYBAHI KOPUCTYBAYEM ONLLIT

BigobparkeHHsa uacy 12/24 roanHu

3aBoACbKe HanawTyBaHHA — 24-roguHHUI dopmaT. HaTUCKAHHA KHOMKK NPOTATOM 5 CEKYHA,
npusseze A0 NOABIMHOroO 3ByKOBOrO CUTHaNy, i gucnnen nepenge B 12-roguHHUN peXUM.
lNoBTOpHE HAaTUCKaHHA NOBepHe Bac A0 24-rOANHHOIO PeXXnmy.

3BYKM

3aBOACbKe HaNalWTYyBaHHA A1A CEHCOPHUX CUTHaNiB — YyTHi. HaTucKaHHA KHonku M
NPoTArom 5 cekyHza npu3Bese A0 NoABiMHOrO 3BYKOBOIO CUIHA/Y, @ Ha eKpaHi 3’ABUTbCA
CMMBOA nt, WO BKA3Yy€E Ha BiACYTHICTb 3BYKOBOro curHany. CEHCOpHi cMrHanu binblue He
3BY4aTMMYyTb. [TOBTOPEHHA LLbOro KPOKY, AOKM Ha eKpaHi He 3'aBnTbca cumeon BT, Lo BKasye
Ha BiZCYTHICTb 3BYKOBOIO CUrHay, BiAHOBUTb 3BYKOBE Bif0OparKeHHA.

HanawTyBaHHA ACKPABOCTi eKpaHa

HaTuckaHHA KHOMKKM A npoTarom 1 cekyHAM, JOKN He NOYYETe NOABINHMI 3BYKOBMIN CUTHa,
NepekKsoYMTb EKPaH Yy PEXKUM ACKPaBOCTI. Ha aucnnei Bigobpaxatumetbea br Ox (x = Big 1
00 8). Tenep KOXKHe HaCcTyNHe HAaTUCKAHHSA TiEl XK KHOMKM 3MEHLLYBaTUME ACKPaBICTb.
JocTtynHo 8 piBHIB, i NOTIM ACKPaBICTb 30i/bLLIYBAaTUMETbLCA 3 KOXHUM HAaTUCKaHHSAM.
YTpUMaHHSA KHOMKKN gocArae Toro camoro edpekty. PiBeHb sickpaBocCTi byae 36epexkeHo yepes
5 cekyHA nicna BigNyCcKaHHA KHOMKW. 3aBOACbKE HaNalWTyBaHHA — MaKCMMa/ibHa ACKPABICTb.

Bubip 3ByKOBOro curHany

HaTucHiTb KHONKy Y NpoTArom 1 ceKyHAM, AOKM He NoYyeTe NOABIHMIA 3BYKOBUI CUrHaAN.
LLlopasy, KO/ BU HAaTUCKAETE KHOMKY NPOTATOM 5 CEKYHA, BM YyTUMETE Pi3HUI 3BYKOBUM
curHan. octynHi 3 pisHi 3ByKOBi curHanun. OCTaHHi 3BYKOBUI CUrHan byae 36eperkeHo
yepes 5 CeKyHA,

MpumiTKa: 3anporpamoBaHi HanawTyBaHHA 36epiratoTbca. BoHn He byayTb BTpayeHi nicna
BIAK/NIOYEHHA KUBNEHHA.

PO3MILLEHHA KYXOHHOI NUTU

Mepea PO3MilLLEHHAM NAUTU BKPYTUTU HIXKKU Y OTBOPM Nig NAUTOlO.

o6 pocAartm xopolumx pesynbTaTtiB NPUMroTyBaHHA, Npuaag HeobxifHO NpaBUIbHO BUPIBHATU. BUCOTa HiXKOK
peryntoetbea Big 90 Ao 120 mm.

KyXOHHY NAMTy NOTPiOHO BCTAaHOBWUTU Ha CTiiKy MOBEPXHIO | BUPIBHATA 33 A0OMNOMOro HiXKoK. [loTpumyBaTucA
MiHiManbHOI BiAcTaHi Big 6iYHMX | 334HIX CTIHOK. Hapg KyXOHHOK MNAMTOKD HE MOMKHa pPO3MillyBaTh
Nerko3ammucTi enemeHTn (mebni, aepes’aHi noauui Towo). PekomeHAayeTbCcA 36epiraTv MiHiManbHi BiacTaHi,
NOKasaHi Ha man
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20 em 20 em

Min 70 cm

2cm 2cm

Mepesn, TMM, AK BCTAHOBUTM KYXOHHY MAWUTY B KyXHi, MEepPEeKOHATUCS, LLO BOHA BiAMNOBILAE BMMOram YMHHMUX
HOPMaTUBHUX LOKYMEHTIB.

KyxHA noBUHHaA:

MaTu miHiMmanbHy BUCOTY 2,2 M

3abe3neyyBaTn nogady MNoBiTPA, HEOOXIAHOro ANA Ha/NeKHOro 3ropsHHA rasy. [ocTyn nosiTps mae
CTaHOBUTU He MeHwWwe 2m3/rog Ha 1 KBT noTyHOCTi nanbHMKiB. Moaaya NosiTpAa MoXe 34ilcHIoBaTHCA
B pesynbTaTi NPAMOro MOTOKY 330BHi 4epes nosiTponposia nepepisom MmiH. 100 cm? abo
onocepeaKoBaHO i3 CYMiXHUX NPUMILLEHb, AKi 061afHaHi BEHTUNALIMHUMM KaHanaMu, WO BeayTb
HA30BHi

3abe3neynT! NPUNAUBHO-BUTANKHY BEHTUAALLIO (NOBITPOOOMIH He MeHLwe 1,5 pasu Ha roauHy)
3abe3neunTu BigBeAeHHA AMMOBMUX rasiB, HaNpUKAag, Yepes cnpaBHUA AUmoxig,

MPUMILLEHHA KYXHi NOBMHHO BYTM CyXMM i MPOBITPIOBAHMM, MaTK CNPaBHY BEHTWUAALLO BiANOBIAHO A0 YMHHMX
TEXHIYHUX MOJIOXKEeHb. [1paBoOBY OCHOBY, Ha nNiACTaBi AKOi OLUHIOETbCA NPUAATHICTb MPUMILLEHHA A0
BCTAHOB/IEHHA B HbOMY KYXOHHOI NAWUTWU, CTAaHOBUTb po3nopsaarKeHHA MiHicTpa iHppacTpykTypu Big 12 KBiTHA
2002 p. WoA0 TEXHIYHUX BUMOT, AKMM MatoTb BianosigaTv byauHKKM Ta iIX po3TallyBaHHA. (3a0HOAaBYMI BiICHUK
2002 Ne 75, nos. 690).

MpurotyBaHHA

BUBIP KOH®OPOK

Haz KOXHOM pY4YKOl € CMMBOJ1 KOHPOPKM, WO BiANOBIAAE AaHIM pyyLi. 3aBXKAN BUKOPUCTOBYBATU KOHGDOPKY,
O BigNOBigA€E AiameTpy KacTpy/ii, AsKa BUKOPUCTOBYETbCA ANA NPUIrOoTYyBaHHA iKi. He gonyckatu, wob nonym’sa
BUXOAMO 33 MEXi AiameTpa KacTpyi.

= = =

EEC

3 eKOHOMIYHUX MipKYBaHb PEKOMEHAYEMO HAKPMBATK KACTPYi Nif, 4ac NPUroTyBaHHA ixKi.
He gonycKkatu, wo6b i*Ka nig yac KMniHHA BUAMBanaca Ha KOHPOPKY.
KinbLe nanbHUKA Ta OTBOPM NOBUHHI BYTU YNCTUMM.
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[nAa KoXKHOT OKpemMoi KOHPOPKU BUKOPMCTOBYBATM NOCYyA BiANOBIAHOrO AiameTpy.

He cTasuTn gepopmoBaHmii abo HeCTIKMIA NOCY A HA PELLiTKU, OCKIZIbKK BiH MOXe NepeKknHyTUCA i 3an11Tm
KOHPOPKM.

He 3HimMaTu pewiTku i He cTaBMTU nocys 6esnocepeaHbo Ha KOHGOPKM.

He cTaBMTM NOPOXKHIl nocyA Hag, YBIMKHEHOO KOHGOPKOIO.

Mepes TMM AK 3HATU NOCYA, 3 KOHPOPOK, SMEHLLMTM BOFrOHb ab0 MOBHICTIO 3aracuTu Moro.

KoHdopKM yTpuMyBaTH B UMCTOTI, OCKiNbKM 3abpyAHEHHA MOXKe HEraTUBHO BMJIMHYTK Ha ix poboTy.

Mepw Hix yBIMKHYTM KOHGbOPKY, NMepeKkoHaTUcA, WO pyyka, AKa BMMUKAe KOHOOPKY, BiAMNOBigae came Til
KOHPOPLi, AKY Ma€ETe Hamip 3anannTu. Mpu3HauYeHHA Py4yoK ANA KOHGOPOK NokasaHo rpadiyHO Hag py4vKoro
KOMHOI KOHDOPKMN.

3BepHYTM yBary Ha NPaBW/bHE PO3TallyBaHHA KPULLOK HA PO3CiKayax BOTHIO.

KyxOHHa niuTa OCHalleHa 3aXMCTOM Bif, BUTOKY rasy.
Y pasi BUNagKOBOro 3racaHHA Noaym’s BHACNifoOK 3anMBaHHA abo 3aAMyxyBaHHA nogaya rasy aBTOMaTUYHO
npunuHAeTbea. Moxe 3Hafo6uTHCA 60 - 90 ceKyHA, 3 MOMEHTY 3racaHHA Noaym’s 40 NPUNMHEHHSA nogadi rasy.

OYULUEHHA | AorNaAn

Mepen OYMLLEHHAM NEPEKOHATUCA, WO BCi PYYKM BCTAHOB/IEHI B MONOMKEHHA «BUMKHEHO» abo «0».
3ayeKaTtu, NOKM NPUCTPIN OXON0HE.

[N ynLeHHA BUKOPUCTOBYBATM BOJIOTY (HE MOKPY) FraHYipKy 3 M’ AKMM MUIOYMM 3aCO60M.

He BUKOPWUCTOBYBATU A8 YMLLEHHA abpa3mBHI 3acobM, iKi pe4oBUHM, TOCTPi NpeaMeTH Ta maTepianu.

LUlo6 3abesneuyntn petesibHE OYMLLEHHS AYXOBKM, YLLiIbHIOBAY MOXKHA 3HATU. Mepl HiX 3HIMatM naomoby,
3HIMITb ABEpLUATa AYXOBKMU, AK ONMMUCAHO HUXKYe. 3HABLUM ABepi, MiAHIMITb Fa4YKKM B KyTax, AK NOKa3aHo.

MiaHIMiTb BaKesi, MOKM BOHU He TOPKHYTbCA MeTesb, i Bi3bMiTbCA 3a 06MABI CTOPOHM ABepelt oboma pyKamu
6nu3bKo Ao netenb. MigHimiTb aepuata npubnamsHo Ha 45° i 3HIMITL iX. [N1A NOBTOPHOro BCTAHOBAEHHA
BCTaBTE NeT/i B Na3un, NOTiM ONyCTiTb ABEpPi HA MicLe Ta BIANYCTITb BaXKeni.

OuMLLEHHA CKNA AYXOBKU

fIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY 1, HAaTWUCHiTb Ha 3aCyBKW 3 MPABOrO Ta JIiBOro OGOKIB i MOTATHITL BEPXHIN CKAAHWUM
npodinb Ha cebe, AK NMOKa3aHO Ha PUCYHKY 2. Mlicna 3HATTA BEPXHbOrO CKAAHOrO Mpodinto, AK NMokasaHoO Ha
PUCYHKY 2, CKAAHI NaHeni 6yayTb 3BiNIbHEHI. 3HIMITb cepeaHto CKAAHY NaHesNb Y HanpPAMKY CTPIJIKU HA PUCYHKY
2. CKNAHa NaHeNb Ha 30BHIilLHIN CTOPOHI KpULWKK BUPOBY NpuKkneeHa ao npodinto i ii He Mo¥KHa 3HATU. AKWO
BOHa 3a/MLIMNacA BCcepeauHi, cnodaTKy NOTATHITL i Ha cebe, AK NOKa3aHO Ha PUCYHKY 3, a Nic/A 3Bi/IbHEHHA
HUXKHIX py4oK obeperkHO NigHIMITb Ti Ta 3HIMITb.
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3MIHA NTAMMNOYKH

YBATA!
MNepep, 3amiHOIO N1aMNOYKM Big'eAHATU NPUNAg Bif, AXKepena }KUBNEHHs!

Mepen, 3aMiHOO NamnoYKM Bia' egHalTe BUPIb Big AxKepena KuBeHHsA!

CnouaTKy Bif’eaHaliTe BUPIb Big Mepeski Ta AaliTe MOMy OXONIOHYTU. BiZKpYTiTb CKNAHY KPULLKY, SIK NOKa3aHo Ha
MaoHKY A HuXK4e. AKWO Bam BaKKo ii NOBEPHYTW, BUKOPUCTOBYWTE pPyKaBWMYKMK. [OTIM MOTATHITL cTapy
NAamMnoyKky Ha cebe, K MOKa3aHO Ha MasoHKY B, i 3aMiHiTb Ti HOBOKO 3 TaKMMM XK XapaKTEpPUCTUKaMU. 3amiHa
JIAMMOYKMN YCMIHO 3aBeplleHa LWAAXOM BCTAaHOBNEHHA CKAAHOI KPUWKW. [OTiM 3HOBY NiAKAIOYITH LIHYP
YKMBNEHHA 40 PO3EeTKK, | BUPib roTOBUI [0 BUKOPUCTAHHS.

TPAHCNOPTYBAHHA TA 3bEPITAHHA

MpucTtpin cnig TpaHcnopTyBaTU Ta 36epiraTM B OpUTiHaNbHIM YNaKoBLi, AKa 3aXWLAE MOro Bif, MeXaHiYHUX
NOLUKOAMKEHb, BOJIOTX Ta NUAY.
YBATA! He pyxaliTe KyXHt0, TPUMAKOUMCh 33 PYYKY AyXOBKMU

IHOPOPMALLIA ANA YCTAHOBHUKA

MigKNtOYeHHA Ta HaNaWwTyBaHHA NAWTU A0 BiAMNOBIAHOTO BMAY rasy MOXe BMKOHYBATM Ti/IbKM YCTAHOBHUK
rasoBoro o6nafHaHHA 3 BiANOBIAHMMM 4,03BONAMM 33 YUHHUMM HOPMaMM Ta NPaBUIAMMU.

YCTaHOBHWMK NicNA BUKOHAHHA BULLE3a3HAYeHMX 3aX0AiB MOBUHEH BiA3HA4YUTN BUA rasy, 40 AKOro MigKAtoveHa
navTa, y po3aini TEXHIYHI AAHI rapaHTiliHOro nacnopTa NpuCcTpoto.

Bupo6HUK He Hece BiANOBiIAANbHOCTI 32 36UTKMN, L0 BUHUKAU BHACNi[0K HEAOTPUMAHHA YUHHUX HOPM Ta
nono}eHb abo NigKAIOUEeHHA He YNOBHOBaXeHoto ocoboto!

3HATK yCi NaKyBanbHi MaTepiann Ta BCTAaHOBUTU KyXHIO B Ccyxomy, Aobpe nposiTptoBaHOMY MicLi, nogani Big,
wTop. He 36epiratv no6an3y NAKTK Nanip, anKorobHi Hanoi, 6eH3nH TolLL.

NiakntoYeHHs mae 6yTM BUKOHAHO BiAMNOBIAHO A0 YAHHUX CTaHAApTIB i npasun!

KyxHA afantoBaHa A0 rasonocTayaHHA 3 NapameTpamu, BKasaHWMMKM Ha Tabaunuui npunagy. MNepekoHatucs, Wo
[aHi XapaKTepUCTUKM rasy BignoBiAaloTb XapaKTEPUCTUKAM rasy, AKUI NiLKAOYAETLCA 40 NAUTU.

Manta ocHaweHa TpPybHMM naTpybkom 3 pisbboto G¥”. Lo naTpybka MigKAUYMTM ra3 i3 3acTOCyBaHHAM
BifNOBIAHOIrO OCHaLLEHHA.

KyXHIO MOXHa NigKNI0UYNTM 40 BHYTPIWHbOT NO6YTOBOI ycTaHOBKKM abo rasoBoro 6anoHa.

Mepes noYaTKOm pPobOTH 3 NIAKAOYEHHA NEPEKPUTU ra30BUIA KPaH.

70



NIAKNKOYEHHA THYYKUM LLUAHTOM

YBATA!
MNia’eaHaHHA 33 AOMOMOrOH FHYYKOrO LWMaHra MOXKHa BMKOHYBATK IKLLE Micaa NepeBipKM MOro BiAnoBigHOCTI
YMHHUM HOpPMaM.

YBATA!

MAnTy MOXKHA NigKAYUTU Ao rasy cnpaBa abo 3niBa. MPUKPYTUTU 3arnywKy (4) AO HEBUKOPUCTAHOrO
BMYCKHOro natpy6ka. - aus. KOMMJIEKTALIA, MAJL. Il. Nicna nigknOYeHHA NAUTU A0 ra3oBOi YCTAHOBKM
nepesipuUTH, YN He BUTIKAE ra3 3-nif, 3arnyLwKu.

1. NigknoyeHHA J,0 NPUPOAHOro rasy

MAnMTY MOXKHa MiAKNHOYMTU A0 ra30BOI YCTAHOBKM «KOPCTKOI» Tpybu abo 3a gonomoroto cepTudikoBaHOro
FHY4YKOro MeTaneBoro LWAaHry.

MaKcuMmanbHa [0BXMHA FHy4Ykoro Tpybonposogy He MOBWMHHA nepesuulyBatv 2,0 m. LnaHr He NoOBWHeH
CTUKaATUCA 3 PYXOMMMM HaCTUHAMM | HE MOBUHEH NPOXOAUTU Yepe3 NPOCTip, Ae HEMAE AOCTAaTHLO MiCLA.

Mpu NigKAOYEHHI A0 KOPCTKOro Tpybonposoay chig noabatv npo Te, Wob He HANPyKyBaTW KOAHY TOYKY
YCTaHOBKM abo 6yab-AKy YacTUHY obnagHaHHA.

1. Hinenb G1/2
2. CwnikoHoBa NpoKnagKa
n P @ o 3. Tasosuit wnaHr G1/ 2 (signosigHo o EN 14800)

=
=

=

2. NigknoyeHHA Ao 3pigKeHoro rasy

[na 3’eaHaHHA npucTpoto 3 6anoHOM HeobXigHO BUKOPUCTOBYBATU CEPTUDIKOBAHWUIA N'YMOBWIA LLUNAHT.

DOna nigknioueHHA razosBux 6a10HIB BUKOPUCTOBYBATU PeAyKTOP 3 HOMiHaIbHUM TUCKOM rasy 37 mbap
MiAKAOYMTU TYMOBMIA LWWNAHT [0 KYXOHHOTO NaTpybKa 3a gonomoroto Bigpiska 0,5 M MOHTaxHoOi cTaneBoi Tpybu
(6e3woBHOI).

[oBXKMHa WAaHry He NoBMHHAa nepesuulyBaTh 1,5 meTpa 6e3 6yab-AKMX BUTMHIB | NePEKPYYEHb.

LLInaHr He NOBMHEH NPOXOANUTM NOBAN3Y rOCTPUX KpaiB abo rocTpux npeameTis.

LLinaHr He MOXKHa NPOKAAZATU NO6AU3Y AyKepen BUCOKOI TeMNepaTypu.

LLinaHr noBMHEH BYTW AOCTYNHUM A1A NepeBipKM Ha NpeaMeT nepeTnpaHHa abo 3HOCY No BCil MOro AOBMKUHI.
YBATA! YcTaHOBKY Ta 3amiHy 6an10HY 3 ra3om BUKOHYBaTK NoAani Big AXKepen 3anantoBaHHA.

1. Hinenb G1/2

2. CwunikoHoBa NpoknagKa

3. Nartpy6ok G1/2

4. 3aTtucKay

5. TymoBwui4 WNaHr (BHYTPILWHIN AiameTp 8 mm)
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MpaBunbHa NPOKAagKa WAAHra Nogadi rasy nokasaHa Ha man

1.

2.

3.
YBATA!

LLUHYp XuBneHHA
LnaHr nopadi rasy
3aTuckay

KoxkeH pas, nigknwyawum navty Ao rasoBoro 6anoHa, nepeBipaATM repmMeTUUHICTb KnanaHa Ha 6anoHi i
3’eAHaHHA perynaTtopa 3 6a/10HOM, a TaKOX oro pobory.

L 1 1 A
4 4
-4 '2 2 L]
z -
a "
i i )
y I a
1 1
3 3
YBATA!
1. HenpunycTMMo nepeBipATU repMeTUUHICTb BiAKPUTMM BOrHem (Hanpuknaa, cipHMKom ab6o
cBiuKolo). Hebe3neka Bubyxy! [lna nepesipKu BUTOKIB MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU MUNbHY BOAY
2. CraH Tpybm (wnaHry) Ta repmeTuuUHicTb 3’€AHAHHA Cnip nepioAuYHO nepesipATU BignosigHO Ao
YMHHUX HOPM
3. TymoBMiA WINAHT HE NOBUHEH TOPKATUCA rapAYMX YaCTUH KYXOHHOI NIUTU

MNIAKAOYEHHA 3A BUKOPUCTAHHAM IN'YMOBUX LWNAHIOB, BIANOBIAHUX YNHHUM MPABUJIAM,
A03BOJIEHO JIULWE, AKWO MOXXHA KOHTPOJIbOBATU BCHO JOBXWUHY LUJTAHTA

MpuUCTpiit BUKOHAHO B ApYrii KaTeropii i Moe npauosaTtv 3 ABoMa Bugamu rasy |12E3B/P.
3aBOACbKi HACTPOMKM NPUCTPOLO AJaANTOBAHI A0 ra3y Tuny 2.
2E - BUCOKOMETAHOBUI NpUpoaHMiA ras GZ20 - 20mbap (3aBoACbKa HAaCTPOIKa).

MpucTpiit moske npautosati Ha rasi Tuny 3: 3B/P - nponaH-6yTaH.

Dna apanTauii npucTpoto Ao rasy nponaH-6yraH (PB/P) HeobxigHO 3amiHMTU GOPCYHKY.

3AMIHA ®OPCYHOK

Onsa 3amiHn popcyHOK HeobxigHO:

1.

2.
3.
4

3ayeKaTu, NOKM NPUCTPI oxonoHe.

3HATK peLliTKy

3HiMiTb KPULLIKKM 3 KOHDOPOK

BiakpyTUTU POPCYHKM 32 4ONOMOIO0 TOPLLEBOTO K/toYa «7» i 3aMiHUTU iX Ha POPCYHKM, MPUCTOCOBAHI
00 nopgadi rasy

3HOBY BCTAaHOBWUTU KPULIKM KOHDOPOK Ta peLLiTKy

72



T 2
M- ! —
/A/.;:

PETYJIIOBAHHA NO/YMA

PeryntoBaHHA KNanaHiB NONArae y peryntoBaHHi EKOHOMHOMO Noiym's. 3 Li€to meToto:

®  3aMa/NTK PYYKOIO PEry/bOBaHUM KnanaH

®  BCTAaHOBWTM PYYKY B NOJIOXKEHHA 4
® B OJIOXEHHI 4 3HATU pPerynaTop 3 KaanaHa
®  [OBEPHYTU peryntoBanbHUiA TBUHT (A) i cnocTepirati 3a noym’sm

Monym’s cnifg HanawTyBaTM HA Taky BMCOTY, W06 BOHO He 3racaso npu JIEFKOMY 34MYXYBaHHI Ta NMpu WBUAKOMY
nepemMmnKaHHi 3 MOBHOTO NOYM'i — NONOXKEHHA 3 i HaBnaku. MpaBuabHO BigperyiboBaHe Noaym’ s NOBUHHO

MaTn Gopmy 3e1eHO-61aKUTHOTO KOHYCa BUCOTOIO NPUBANSHO 2-4 MM.
BCTaHOBUTM perynsaTop Ha Kaanax.

YBATA!

AlIKWwo cnocrepiraloTbc BUAMMI 3MiHM TUCKY rasy B rasoBiii cucTtemi, eKOHOMHe noaym’s HeobxigHo
HaNalwTyBaTU HA HU3bKUM TUCK, W06 NanbHUK (KOHOPKaA) He 3racaB NPU HOPMaNbHOMY BUKOPUCTaHHI.

TAB/IMLUA NOTYXKHOCTI | AMAMETP ®OPCYHOK 3ANIEXXHO Bl BUAY BUKOPUCTOBYBAHOIO FA3Y

Tun rasy NanbHuK (KoHdopKa)

2E - G20 - 20 mbap Manwuii (5) CepepgHiii (2; 4) Benukwii (3) KopoHa (6)
OiameTp dpopcyHKM [Mm] 0,75 1,00 1,20 1,30
MoTy*HicTb KOHOOPKM [KBT] 1,00 1,75 2,85 3,00
CnoxuBaHHs rasy [m3/ rog] 0,095 0,167 0,271 0,286
Tun rasy ManbHUK (KoHPOpKa)

3B/P-G30 37mbap HusbKuii (5) CepegHii (2; 4) Benukuii (3) KopoHa (6)
[OiameTtp conna [Mm] 0,50 0,65 0,80 0,85
MoTy»KHicTb KOHGOPKM [KBT] 0,95 1,75 2,60 3,00
CnoxwuesaHHs rasy [r/ roa] 70 127 190 218
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ENEKTPUYHE NIAKNOYEHHA

MNepeKoHalTeca, WO Hanpyra Ta nepepis3 LWHypa XUBJAEHHA BignosigatoTb chneundikaLiam,
3a3HaYeHMM Ha NAacnopPTHIN TabanyLi, po3TaloBaHil Ha 3a4Hi NaHeNi AyXOBKMU.

Hi B sKoMy pasi He 3HimaliTe Lel 3HaK..

MigKNoYeHHA A0 eneKkTpomeperki Moxe ByTn NocTitHMM abo Yepes po3eTKy. B ocTaHHbOMY BUMALKY
BW/IKA i poO3eTKa NOBMHHI MigXOAMTU OO BWMKOPWUCTOBYBAHOro Kabento Ta BignoBiga™M UYMHHUM
HopMmam. HesanerKHo Big, TUNy NigKAOYEHHSs, NPUCTPIN HeobxigHo 3a3emanTu. MNepes NigKNOYEHHAM
nepeKoHanTecs, WO AiHiA XXUBNEHHA NPaBMIbHO 3a3eM/IeHa.

TUNosBI HECMNPABHOCTI

1. IcKpoBMiA 3anafibHMK He 3aMantoe ra3 abo He 3aBXKAM 3anajtoe Noro
o [lepeBipUTH, UM NiAKNOYEHA NINTA A0 ENIEKTPOMEPENKI
e OYNUCTUTU | BUCYLUMTU KOMMOHEHTU MasibHMKA Ta iCKPOBOro 3anabHWKa
e [lepeBipuTH, UM NPABUNBLHO BCTaHOB/IEHI KOHOOPKM Ta KPULLKM KOHPOPOK
2. Ta3 He 3anantoeTbea
o [lepeBipnTH, UM HE NPUAABAEHUIN TYMOBUI WAAHT Nig Yac noaadi pigKoro rasy 3
6anoHa
o [lepeBipUTH, UM BIAKPUTMUI FONOBHUI ra30BMIN KnanaH
o [lepeBipuTH, UM HE NOPOIKHIN ra3osuin 6anoH
e  fKLI0 BCTAHOB/IEHO HOBY NAMTY abo razoBuit 6a/I0H 3aMiHEHO HA HOBUI, NpoLeaypy
pO3nastoBaHHA HeOOXiAHO NOBTOPIOBATK, MOKM ra3 He Aiiiae A0 KOHPOPKMU.
o [lepeKoHaTucs, Wo GopcyHKa abo oTBOpM ANA Nonym’s B KOHOOPL He 3abpyaHeHi Ta
He 3aAuTi. AKLWO TaK, O4YUCTUTU OTBIP GOPCYHKM WNUAbKOIO abo rosikoto. 3a
[0MNOMOTOIO LLITKM OYUCTUTU OTBOPU B KOHOPL. MOTiIM BUCYLINUTK BCi YacTUHU
3. HecrtabinbHe nonym's
o [lepeBipUTH, Y4 KOMMNOHEHTN KOHPOPKM YMCTIi, CyXi Ta NPaBUIbHO PO3MILLLEHI.
AKWO HaBeaeHi BuWe MpoNo3uuii He BMpiWYOTb Npobnemy, 3BEPHYTUCA A0 MpeacTaBHMKA
CepBiCHOrO UEHTPY. 3abopOoHAETbCA CAMOCTIMHO PEMOHTYBaTU NpUCTpiA. TMpuctpii  moxe
PEMOHTYBATW BUKIOYHO KBanidpikoBaHa ynoBHOBaXKeHa ocoba.
KyxoHHY ra3oBy nauTy NOBWMHEH PEMOHTYBAaTW BWK/IKOYHO aBTOPM30BaHWUA CEPBICHUN LIEHTP 3
BMKOPUCTAaHHAM OPUTiHANIbHUX 3aN4YacTUH.

AKTyanbHMiA nepenik NyHKTIB 06C/1yroByBaHHA MOXKHA 3HAUTU Ha: www.ravanson.pl
Nocnyra HagaeTbca mepexeto Quadra-Net, sigsigaiTte: www.quadra-net.pl
| renedoH pgosipn 61 853 44 44

TEXHIYHI NTAPAMETPU

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240B

IP 20

HomiHanbHa yacToTa: 50/60 I'y,

ras: G20 -20 mbap
HomiHanbHa NOTYXHiCTb: 3481Bt
KaTeropis: [I2E3B/P
MpucTpilh BUrotosaeHo B 1 kKnaci saxucrty
PIN: 1312BU5352
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KpaiHa npusHayeHHs - PL (MonbLa)

HomiHanbHa cnoKMBaHa NOTY}KHiCTb OKPEMUX €/IEMEHTIB:

HukHi HarpiBay 2000BT
BepxHii HarpiBay 1400BT
Mpunb 3400BT
Namnouka 25BT
Mpusig rpuna 6BT
BeHTnnatop 2x25BT

lopun3oHTanbHU BeHTunatop: 22W

Le mapKyBaHHA O3Haya€, WO AaHWIA NPUCTPIA Nicna 3aBepLlIeHHA eKcnayaTauii He

MOKHa BUKMAATK Pa3oM 3 iHLWIMMK NOOYTOBMMM Bigxoaamu.

KopuctyBau 3060B'A3aHMiA 34aTM MOro y BigNOBiAHWI NyHKT 360py BigxoAis

€IeKTPUYHOIO Ta e/IeKTPOHHOro o06nafHaHHA. MNyHKTM 360pYy, Yy T.4. MiCUEBI NYHKTU

e 360py, MarasvHKU Ta PaloHHI NYHKTKU, YTBOPIOKOTL BiANOBiAHY CUCTEMY, LLO A03BOAE

343t Uel npucTpii. BignosigHe NOBOAKEHHA 3 BUKOPWUCTAHUM ENEKTPUYHUM Ta eNEeKTPOHHUM
061aHaHHAM A03BOJIAE YHUKHYTU WKIAANBUX AN 300P0B'A NIOANHU | HABKOZIMLWIHBOTO CepeaoBuLLa
HacnigKie, AKi MOXyTb B6YTM CNPUUMHEHI HasaBHICTIO HeBe3neYHUX KOMMOHEHTIB Ta HenpaBuAbHUM
36epiraHHAM i NepepobKoto TaKoro obnagHaHHs.
Jeski peqoBMHM, AKi MOXKYTb HErAaTUBHO BMN/IMBATM Ha HAaBKO/IULLHE CEPELOBULLE NPOTATOM TEPMIHY
CNyXK6M Ta Nicaa Moro BUKOPUCTaHHA, obMerKeHi B NpuCTpoi.
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KARTA GWARANCYJNA

WAZNA TYLKO Z DOWODEM ZAKUPU

n\rvv un\/\/—m_n

GAZOWO-ELEKTRYCZNE

RODZAJ SPRZETU

KUCHNIA GAZOWO-ELEKTRYCZNA
WOLNOSTOJACA

TYP/MODEL

KWGE-K90A CHEFF
KWGE-K90A CHEFF MODERN
KWGE-K90A CHEFF MODERN BLACK

NR KARTY GWARANCYJNEJ
NR SERYJNY URZADZENIA
DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PIECZATKA SPRZEDAWCY

RAVANSON LTD Sp. z 0.0., ul Mazowiecka 6, 09-100 Ptorisk
tel. +48 608 678 702; +48 660 730 961
www.ravanson.pl
info@ravanson.pl
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WARUNKI GWARANCIJI

Dziekujemy za zakup urzadzenia marki RAVANSON

Firma RAVANSON Sp. z oo. Gwarantuje sprawne dziatanie zakupionego urzadzenia uzytkowanego zgodnie z warunkami
techniczno-eksploatacyjnymi opisanymi w instrukcji obstugi. Gwarancja dotyczy wyrobow firmy RAVANSON Ltd., Sp. z o.0.,
zakupionych w Polsce i wazna jest na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. W przypadku probleméw technicznych z urzadzeniem
prosimy o zwrdcenie sie¢ do Autoryzowanego Punktu Serwisowego. Wyczerpujacych informacji na temat wyrobow marki
RAVANSON oraz Punktéw serwisowych udzielg Paristwu autoryzowani przedstawiciele na terenie catego kraju

Niniejsze warunki gwarancji na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylgczaja, nie ograniczaja ani nie
zawieszajg uprawnien Kupujacego wynikajgcych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy liczac od dnia sprzedazy produktu Klientowi.

Uzywanie sprzetu winno odbywac sie zgodnie z instrukcja obstugi.

Gwarant zapewnia bezptatne usuniecie wady sprzetu ujawnione w okresie gwarancji w ciggu 14 dni od dnia zgtoszenia w
zaktadzie ustugowym, upowaznionym do napraw gwarancyjnych.

Gwarancja ulega przedtuzeniu o czas naprawy liczac od dnia zgtoszenia do czasu wykonania ustugi, jezeli wada
uniemozliwia korzystanie ze sprzetu. Kres ten powinien by¢ potwierdzony w Karcie Gwarancyjnej.

Gwarant zwolniony jest z odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za wady spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem oraz
w przypadku wykonania napraw i przerébek przez osoby nieuprawnione.

Sprzet o wadze do 10 kg reklamujacy powinien dostarczy¢ do zaktadu ustugowego wraz z kartg gwarancyjna i dowodem
zakupu.

Jezeli wymieniona czes$¢ jest sprowadzana z zagranicy termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty
zgtoszenia.

Zakres i sposéb naprawy gwarancyjnej ustala gwarant. Gwarancja nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt np. zainstalowanie
sprzetu, sprawdzenie dziatania, konserwacja, wymiana bezpiecznikdw, przygotowanie instalacji elektrycznej, regulacja itp.
Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

Naprawg gwarancyjng nie jest regulacja urzadzenia gazowego przewidziana w instrukcji obstugi, a nalezaca do
instalujgcego urzadzenie (ustawienia ptomienia oszczednosciowego palnikdw, przestawienie na inny rodzaj gazu,
ustawienie zapalaczy, iskrownikow)).

Gwarancjg nie sg objete czesci szklane, plastikowe a takze filtry, weze, ostrza oraz uszkodzenia mechaniczne. Poza tym
uszkodzenia powstate w skutek:

- niewtfasciwego uzytkowania lub przechowywania,

- dostania sie do wnetrza ptyndw lub ciat obcych,

- wytadowan atmosferycznych i spie¢ w sieci zasilajacej,

- klesk zywiotowych i dziatart militarnych.

W przypadku wymiany sprzetu na nowy (wady fabryczne) zwracany sprzet winien by¢ kompletny, zabezpieczony
fabrycznymi blokadami na czas transportu i opakowany. Do sprzetu winna by¢ dotgczona karta gwarancyjna i karty
gwarancyjne czesci zamiennych zamontowanych w okresie gwarancji pod rygorem utraty uprawnien z tytutu gwarancji.
Karta gwarancyjna jest wazna jezeli posiada podpis sprzedawcy i date sprzedazy potwierdzong pieczatky firmy lub
jednostki handlowej oraz podpis klienta. Nie moze zawiera¢ skreslen i poprawek.

W przypadku bezpodstawnego wezwania serwisanta do naprawy gwarancyjnej, koszty z tym zwigzane ponosi¢ bedzie
uzytkownik w petnym wymiarze.

Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu prze uzytkownika dowodu zakupu.
Wszelkie uszkodzenia powstate w skutek:

- uzytkowania niezgodnie z instrukcja,

- niewtfasciwego przechowywania sprzetu,

- niewfasciwego konserwowania sprzetu, a takze przyczyn niezaleznych od wytwdrcy mogg by¢ usuniete na koszt
uzytkownika.

Jezeli ww. spowodowaty trwate zmiany jakosciowe sprzetu, udzielona gwarancja traci waznosc.

Sprzet gazowy powinien bezwzglednie przytaczac instalator posiadajacy wymagane prawem uprawnienia, wypetniajac i
podpisujac czytelnie oraz opatrujac swojg pieczecig $wiadectwo podtgczenia urzadzenia. Urzgdzen wyposazonych w
przewdd przytaczeniowy z wtyczkg nie wymaga sie podtaczania do instalacji elektrycznej przez zaktad instalatorstwa
elektrycznego, jednakze uzytkownik winien zapoznac sie przed przytaczeniem urzadzenia z instrukcjg obstugi.

Przyjmuje do wiadomosci warunki gwarancji

(czytelny podpis)

Aktualny wykaz punktdw serwisowych znajda Panstwo na stronie www.ravanson.pl
Obstuge serwisowg zapewnia sie¢ Quadra-Net zapraszamy na strone www.quadra-net.pl

Oraz pod numer infolinii 61 853 44 44
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Swiadectwo wykonania podtaczenia i préby
dzialania urzadzenia
Wyréb. Kuchnia wolnostojgca gazowo - elektryczna
Model:

Przeprowadzono regulacje i probe dziatania urzgdzenia oraz poinformowano uzytkownika o bezpiecznych
warunkach jego uzytkowania w zaleznosci od rodzaju zasilania — gazowego

Podpis instalatora/
pieczatka z numerem swiadectwa kwalifikacji
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Potwierdzenie wykonania naprawy

Lp.

Opis naprawy — wykaz wymienionych czesci

Data
zgtoszenia

Data
naprawy

Pieczatka zaktadu
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W  przypadku o0s6b fizycznych, w tym prowadzacych dziatalno$¢ gospodarcza, Administratorem danych jest
RAVANSON LTD SP. Z 0.0. z siedzibg w Ptonisku (kod pocztowy: 09-100), ul. Mazowiecka 6. We wszystkich sprawach dotyczacych
przetwarzania danych osobowych oraz korzystania przez osoby z praw zwigzanych z przetwarzaniem danych mozna kontaktowaé
sie pod adresem

e-mail: rodo@ravanson.pl

W sytuacji dokonania zakupu towardw i ustug oferowanych przez RAVANSON LTD SP. Z 0.0., dane bedg przetwarzane w celu
realizacji zamowienia/umowy, gwarancji oraz rozliczern finansowo-ksiegowych - przy zakupie bezposrednim w
RAVANSON LTD SP. Z 0.0. oraz w celu realizacji gwarancji - przy zakupie poprzez dystrybutora, podstawg prawng bedzie
odpowiednio realizacja umowy i przepisy prawa rachunkowego, kodeksu cywilnego.

Przystuguje Pani/Panu prawo dostepu do swoich danych oraz prawo zadania ich sprostowania, ich usuniecia lub ograniczenia ich
przetwarzania. Z uwagi na to, ze Pani/Pana dane s3g przetwarzane na podstawie umowy (po dokonaniu zakupu) — przystuguje
Pani/Panu takze prawo do przenoszenia danych osobowych, tj. do otrzymania od administratora Pani/Pana danych osobowych, w
ustrukturyzowanym, powszechnie uzywanym formacie nadajgcym sie do odczytu maszynowego. Przystuguje Pani/Panu réwniez
prawo whiesienia skargi do organu nadzorczego zajmujacego sie ochrong danych osobowych - Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych. W celu skorzystania z powyzszych praw nalezny skontaktowac sie z koordynatorem ochrony danych. Dane kontaktowe
wskazane s powyzej.

Dane bedg przetwarzane do momentu przedawnienia roszczen z tytutu sprzedazy towardw i ustug lub do momentu wygasniecia
obowigzku przechowywania danych wynikajacego z przepiséw prawa.

RAVANSON LTD SP. Z 0.0. nie podejmuje decyzji w spos6b zautomatyzowany, w tym w oparciu o profilowanie klientdw. Pani/Pana
dane osobowe nie bedg przekazywane do odbiorcéw znajdujgcych sie w panstwach poza Europejskim Obszarem Gospodarczym.

Pani/Pana dane mogg by¢ udostepniane m.in. operatorom systeméw ptatnosci, bankom - przy bezposrednim zakupie. Pani/Pana
dane moga by¢ takze przekazywane podmiotom przetwarzajgcym dane osobowe na zlecenie RAVANSON LTD SP. Z O.O.:
przedstawicielom handlowym, dostawcom ustug IT, firmom transportowym, serwisantom urzadzen, audytorom zewnetrznym,
firmom niszczacym dokumentacje, kancelariom prawnym.

Przy zakupie bezposrednim - podanie danych osobowych w celu wystawienia dokumentu sprzedazy i dokonania rozliczer
finansowo-ksiegowych jest obowigzkowe i wynika z przepiséw prawa. Podanie danych w celu realizacji gwarancji jest dobrowolne,
ale niezbedne do udzielenia odpowiedzi / serwisowania sprzetu w miejscu jego uzywania / przestania
naprawionego/wymienionego sprzetu.
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