Informacje o bezpieczenstwie podczas uzytkowania przyborow kuchennych.

1. Ogolne zasady bezpieczenstwa

Przeczytaj instrukcje: Jesli dany przybor kuchenny posiada specyficzne instrukcje
obstugi, zawsze zapoznaj si¢ z nimi przed pierwszym uzyciem.

Przeznaczenie: Uzywaj kazdego przyboru kuchennego tylko zgodnie z jego
przeznaczeniem, czyli do przygotowywania, obrébki i serwowania Zywnosci.
Jakos$¢: Wybieraj przybory kuchenne wykonane z materialow bezpiecznych dla
kontaktu z zywnoscia 1 o odpowiedniej jakosci.

Uzytkowanie: Uzywaj kazdego przyboru kuchennego w sposob odpowiedzialny, z
zachowaniem ostrozno$ci i zgodnie z zasadami higieny.

Dzieci: Przechowuj ostre i niebezpieczne przybory kuchenne poza zasiggiem dzieci.

2. Bezpieczenstwo materialowe

Kontakt z zywnoscig: Upewnij si¢, ze przybory kuchenne przeznaczone do kontaktu
z zywnoscia s3 wykonane z materiatow bezpiecznych (np. stal nierdzewna, silikon
spozywczy, drewno z atestem).

Alergie: Jesli masz alergi¢ na metale, upewnij si¢, ze przybory kuchenne nie
zawieraja materiatow, na ktore jeste$ uczulony.

BPA-free: Wybieraj przybory kuchenne wykonane z tworzyw sztucznych, ktore sa
oznaczone jako BPA-free (wolne od bisfenolu A).

3. Bezpieczenstwo uzytkowania

Ostre przedmioty: Zachowaj szczego6lng ostrozno$¢ podczas uzywania ostrych
przyborow kuchennych (np. noze, obieraczki, tarki).

Gorgce powierzchnie: Chron dionie przed oparzeniami podczas uzywania przyborow
kuchennych w poblizu goracych powierzchni (np. ptyta grzewcza, piekarnik, garnki).
Uzywaj rekawic ochronnych.

Higiena: Regularnie myj i dezynfekuj przybory kuchenne, szczegoélnie te, ktore maja
kontakt z surowym mi¢sem, drobiem lub rybami.

Stabilno$¢: Uzywaj przyborow kuchennych na stabilnej powierzchni.

Uszkodzenia: Nie uzywaj uszkodzonych przyborow kuchennych.

Mycie: Czy$¢ przybory kuchenne zgodnie z instrukcja producenta. Niektore przybory
mozna my¢ w zmywarce, inne wymagaja mycia r¢cznego.



4. Przechowywanie

e Porzadek: Przechowuj przybory kuchenne w porzadku, aby tatwo je znalez¢ i
unikng¢ przypadkowych urazow.

e Dostepnosé: Przechowuj najczesciej uzywane przybory kuchenne w tatwo dostepnym
miejscu.

e Ochrona: Chron delikatne przybory kuchenne przed uszkodzeniami.

5. Utylizacja

e Zgodno$¢ z przepisami: Zniszczone lub nieuzywane przybory kuchenne nalezy
utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami.

6. Znaczenie stosowania sie do ostrzezen

e Zastosowanie si¢ do powyzszych ostrzezen minimalizuje ryzyko uszkodzen ciala
(skaleczenia, oparzenia), zakazen bakteryjnych oraz strat materialnych. Ignorowanie
zalecen moze prowadzi¢ do powaznych obrazef, chordb, zniszczenia naczyn i
sprzetdow kuchennych, a takze negatywnego wpltywu na zdrowie i srodowisko. Dbaj o
bezpieczenstwo swoje i swoich bliskich, przestrzegajac wskazanych srodkoéw
ostroznosci 1 dbajac o higieng w kuchni.

e Pamigtaj, Ze powyzsza instrukcja jest ogdlna. Stosuj sie do szczegdtowych zalecen
producenta oraz zdrowego rozsadku podczas uzytkowania kazdego z przyboréw
kuchennych.



