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SZANOWNY KLIENCIE,

Ten piekarnik do zabudowy tgczy wyjatkowa tatwos¢ obstugi z doskonatymi rezultatami gotowania. Po zapoznaniu
sie z niniejszg instrukcja obstugi, korzystanie z urzadzenia nie bedzie stanowito problemu.

Zanim wbudowany piekarnik opuscit fabryke producenta, poddano go doktadnej kontroli pod katem bezpieczeristwa
i funkcjonalnosci.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
Postepujac zgodnie z zawartymi tu instrukcjami, unikniesz btedéw w obstudze.

Przechowuj te instrukcje obstugi w miejscu, w ktérym bedzie tatwo dostepna w razie potrzeby. Postepuj zgodnie z
instrukcjami, aby unikng¢ mozliwych wypadkéw.

Niebezpieczenstwo!
Urzadzenie nalezy obstugiwac wylacznie po zapoznaniu sie z trescig niniejszej instrukgcji obstugi.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku w gospodarstwach domowych.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie wptywajacych na funkcjonalno$¢ urzadzenia.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Uwaga. Urzgdzenie i jego dostepne czesSci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas ich
dotykania. Dzieci ponizej 8. roku zycia nie powinny przebywac w
poblizu urzgdzenia.

Dzieci powinny uzywac tego urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie przez dzieci (w wieku 8
lat i starsze) oraz osoby, ktdre nie sg w petni sprawne fizycznie,
sensorycznie lub umystowo, pod nadzorem i zgodnie z instrukcjg
obstugi. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Dzieci mogg
wykonywad czynnosci czyszczgce wytgcznie pod nadzorem. Dzieci
mogg obstugiwac urzadzenie wytgcznie pod nadzorem.

Urzadzenie znacznie sie przegrzewa podczas pracy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ i unikac dotykania gorgcych
wewnetrznych czesci urzadzenia.

Dostepne czeSci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania.
Trzymaj dzieci z dala.

Uwaga. Nie uzywaj agresywnych srodkéw czyszczgcych ani ostrych
metalowych przedmiotéw do czyszczenia powierzchni kuchennej,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie (powodujgc pekniecia
lub ztamania).
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Uwaga. Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed wymiang
zarowki upewnij sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac urzadzen czyszczacych
parg.

+ Nie wolno uzywac innych urzadzen gospodarstwa domowego, tacznie z ich kablami przytgczeniowymi, razem z piekarnikiem.
Nie dotyka¢, gdyz izolacja nie jest odporna na ciepto.

« Nigdy nie zostawiaj kuchenki bez nadzoru podczas smazenia! Olej i thuszcz mogg sie przypali¢.
Przegrzanie lub przelanie moze spowodowa¢ samozapton.

+» Na otwartych drzwiczkach piekarnika nie wolno stawia¢ naczyn o wadze powyzej 15 kg.
typ.

+ Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli nie dziata. Wszelkie usterki moze naprawia¢ wylacznie autoryzowany
serwisant. « W przypadku awarii spowodowanych wadami technicznymi nalezy

natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i zleci¢ naprawe. « Nalezy $ciéle przestrzegac zasad i
przepiséw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. Osobom niezaznajomionym z trescig

niniejszej instrukcji obstugi nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania w normalnych warunkach domowych.
Jakiekolwiek inne zastosowanie (np. do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne z przeznaczeniem i
moze by¢ niebezpieczne.
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NASZE WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Ci, ktérzy odpowiedzialnie
korzystajq z energii, nie tylko
oszczedzajg pienigdze, ale takze
dziatajg w sposéb swiadomy
ekologicznie. Dotacz do nas!

— | —
- - Oszczedzaj prad! Oto, co mozesz
zrobic.
Czy ty:

« Unikaj niepotrzebnego ,podgladania”.
Unikaj réwniez zbyt czestego otwierania drzwiczek piekarnika.
z.

» Uzywaj piekarnika tylko do pieczenia wiekszych ilosci.

Migso o wadze do 1 kg mozna gotowac bardziej

ekonomicznie w garnku na kuchence.
ren.

» Wykorzystaj ciepto resztkowe piekarnika.
W przypadku czasu gotowania przekraczajgcego 40 minut,

Pamietaj, aby wytgczy¢ piekarnik 10 minut przed koricem
pieczenia.

Wazne! Uzywajac timera, ustaw odpowiednio
krotszy czas gotowania.

« Drzwiczki piekarnika powinny by¢ szczelnie zamknigte.
Brud na uszczelkach drzwi powoduje utrate ciepta.
Dlatego: Najlepiej usung¢ go natychmiast!

* Nie nalezy instalowa¢ kuchenki bezpos$rednio obok

lodéwek lub zamrazarek.
Zwieksza to niepotrzebnie zuzycie energii elektrycznej.
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ROZPAKOWYWANIE WYCOFANIE Z EKSPLOATAC/I
Na czas transportu zabezpieczyliSmy Po uzyciu urzgdzenia nie nalezy wyrzucac
urzgdzenie przed uszkodzeniem do zwyktych odpadéw domowych, lecz
poprzez opakowanie. Po rozpakowaniu przekazac je do punktu zbiérki i
prosimy o utylizacje opakowania w recyklingu sprzetu elektrycznego i
sposob przyjazny dla $rodowiska. elektronicznego. Informacje o tym
_ znajdziesz za pomocg symbolu
kungsteile. umieszczonego na urzadzeniu, w
Wszystkie materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla instrukgji obstugi lub na opakowaniu.

srodowiska, w 100% nadaja sie do recyklingu i zostaty
oznaczone odpowiednim symbolem.

Materiaty uzyte do produkcji tego urzadzenia nadaja sie
Uwaga! Podczas rozpakowywania nalezy trzymac¢ materiaty ~ do ponownego uzycia zgodnie z ich oznaczeniami.
opakowaniowe (worki polietylenowe, kawatki styropianu Ponowne wykorzystanie, recykling lub odzysk zuzytych
itp.) poza zasiegiem dzieci. urzadzen w inny sposéb znaczgco przyczynia sig do
ochrony $rodowiska.

Przyczyniac sie do ochrony $rodowiska.

Informacje o odpowiedzialnym punkcie recyklingu

zuzytego sprzetu mozna uzyskac¢ w lokalnym urzedzie
miasta.
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STEROWNICA

Kontrolka

(Wskaznik ogrzewania) L

Kontrolka
(Reklama firmy) R

Kontrola temperatury Piekarnik-
piekarnika Zasady dziatania
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TWO) PIEC PRZEDSTAWIA SIE

Funkcje pieca - lista:

Blacha do pieczenia* . Ruszt do grilla

(krata)

Blacha do pieczenia*

uchwyt na blache do pieczenia

*Dostepne tylko w niektérych modelach
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INSTALACJA

Prawidtowe miejsce instalacji

» Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i
przewiewne, z dobrg wentylacja. Sprzety AGD nalezy
ustawi¢ w taki sposob, aby zapewni¢ swobodny
dostep do wszystkich elementéw sterujacych.

* Meble do zabudowy muszg by¢ wyposazone w pokrycia,
a uzyte kleje muszg by¢ odporne na temperature

(100°C). Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze
spowodowac odksztatcenie lub odklejenie sie
powierzchni pokrycia.

+ Okapy nalezy montowac zgodnie z instrukcjami
zawartymi w dotgczonych instrukcjach obstugi.

Montaz piekarnika:

* Przygotuj otwdr w szafce przebudowy do montazu
piekarnika zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku
wymiarowym,

* Wsun piekarnik catkowicie do szafki przebudowywanej

i zabezpiecz go w tej pozycji czterema $rubami w punktach

wskazanych na szkicu.

595

/

N

Niebezpieczefistwo!
Instalacje nalezy przeprowadzac przy wytgczonym
zasilaniu.

10
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INSTALACJA

Potgczenie elektryczne

+ Piekarnik jest fabrycznie przystosowany do zasilania
jednofazowym pradem przemiennym (230 V ~50 Hz)
i wyposazony jest w kabel przytaczeniowy 3 x 1,5

mm?, ,0

dtugosci 1,5 m, wyposazony we wtyczke z stykiem
ochronnym.

* Gniazdo przytaczeniowe do wejécia elektrycznego-
Instalacja musi by¢ wyposazona w $rube uziemiajgca
i nie moze znajdowac sie nad piecem. Po
zainstalowaniu pieca konieczne jest podtgczenie
gniazdka przytaczeniowego do instalacji elektrycznej.

w kazdym momencie dostepne dla uzytkownika.
* Przed podtaczeniem pieca do gniazdka elektrycznego

nalezy sprawdzi¢, czy:
- bezpiecznik i instalacja elektryczna musza wytrzymac
obcigzenie pochodzace od pieca,

- Instalacja elektryczna wyposazona jest w skuteczny
system uziemienia, zgodny z obowigzujgcymi
normami i przepisami.

Pisma sig spetnity,

- wtyczka jest tatwo dostepna.

Wazny!

W przypadku uszkodzenia kabla nieodtgczanego
nalezy go przesta¢ do producenta, warsztatu
specjalistycznego lub wykwalifikowanego
fachowca, aby unikna¢ jakiegokolwiek
niebezpieczenstwa.

Osoba zostanie zastgpiona.



Machine Translated by Google
DZIAEANIE

Przed pierwszym wigczeniem piekarnika

« Usun istniejgce elementy opakowania, wyczy$¢ wnetrze
piekarnika z konserwantéw,

* Wyjmij elementy piekarnika i optucz je cieptg wodg

i wyczy$¢ niewielka ilodcig ptynu do

mycia naczyn, * wkacz wentylacje pomieszczenia lub
otwoérz okna,

+ Pozostawic piekarnik wtgczony nagrzany do temperatury
250°C na okoto 30 minut, a nastepnie doktadnie go
wyczysci¢ (patrz rozdziat: Modut sterujacy i obstuga
piekarnika).

Wazny!
Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie

ciepta woda z dodatkiem odrobiny ptynu do
mycia naczyn.

12
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DZIALANIE

Funkcje piekarnika

piekarnik z konwekcja

(z dmuchawg)
Pieczenie mozna przeprowadzi¢ z uzyciem grzania
goérnego, dolnego i grilla. Wybor trybu pracy piekarnika
odbywa sie za pomoca przetgcznika wyboru trybu pracy.
- Wyboru zgdanej funkcji dokonuje sie poprzez obrécenie
przetgcznika obrotowego do odpowiedniej pozycji, a
wyboru zgdanej temperatury piekarnika dokonuje sie

poprzez obrécenie odpowiedniego regulatora temperatury.

Przy wytgczaniu urzadzenia oba przetgczniki musza by¢

ustawione w pozycji,, "/,0".

Niebezpieczenstwo!

Niezaleznie od wybranego trybu pracy funkcja
podgrzewania (géra, dét, grill lub termoobieg)

wigcza sie dopiero po ustawieniu temperatury.

0 Pozycja zerowa

W

A

13

Szybkie nagrzewanie

Wiaczane sg grzanie dolne i gérne, grill i
wentylator.
Do nagrzania piekarnika.

Rozmrazanie

Wiaczony jest tylko wentylator, nie uzywa sie
zadnych grzejnikéw.

Grillowanie konwekcyjne (grillowanie
uniwersalne)

Ustawienie pokretta w tej pozycji powoduje
wigczenie wentylatora i grzania grilla. Przyspiesza
to proces grillowania i poprawia smak potraw.
Grillowanie nalezy przeprowadzac przy
zamknietej pokrywie.

Drzwi piekarnika.

Supergrill
Funkcja Supergrill umozliwia grillowanie z
wigczong grzatkg gérna. Funkcja ta pozwala

Jesli w goérnej czesci piekarnika osiggniemy
wyzszg temperature, pieczen bedzie bardziej
zrumieniona; w ten sposéb mozna tez grillowac
wieksze porgcje.

Grill

Tak zwane ,grillowanie powierzchniowe”
stosowane jest do grillowania matych porcji
migsa, takich jak steki, sznycle, ryby, a takze do
tostéw, kietbasek, kanapek i bagietek (grillowana

zywno$¢ powinna mie¢ maksymalng grubos¢
2-3 cm i musi by¢ obracana w trakcie grillowania).
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DZIALANIE

dolne ciepto Kontrolka
Po ustawieniu pokretta w tej pozycji piekarnik
nagrzewa sie tylko z wigczong dolng grzatka.
Jest to przydatne na przyklad przy Wykar’]czaniu Piekarnikjest oznaczony dwiema kontrolkami: Ri L.
wypiekéw od dotu (ciasta wilgotne, ciasta z Kontrolka R sygnalizuje, ze piekarnik pracuje. Zga$niecie
kontrolki L oznacza osiggniecie ustawionej temperatury

Wiaczenie piekarnika spowoduje

nadzieniem owocowym).
piekarnika. Jesli przepis zaleca wtozenie potrawy do
nagrzanego piekarnika, nie nalezy tego robi¢, dopdki

Grzanie gérne i doine: Jezeli kontrolka L nie zgasnie. Podczas pieczenia kontrolka L

——} regulator znajduje sig w tej pozycji, piekarnik bedzie sie okresowo zapala¢ i gasnac.
mozna grza¢ w sposéb konwencjonalny.

Funkcja ta idealnie nadaje sie do pieczenia
ciast, pieczenia migsa i ryb, pieczenia pizzy Wytaczy¢ (funkcja termostatu piekarnika). Kontrolka R
(wymagane jest wczesniejsze nagrzanie moze réwniez $wiecic¢ sie¢ w pozycji ,OSwietlenie
piekarnika i uzycie ciemnych blach) oraz pieczenia

iekarnika” kretle.
na jednym poziomie. piekarnika’na poxretie

wentylator oraz ogrzewanie gérne i dolne

>

Po ustawieniu pokretta sterujgcego w tej pozycji
funkcja pieczenia ciasta zostanie aktywowana.

Piekarnik konwencjonalny z termoobiegiem

(Funkcja ta jest zalecana do pieczenia).

T, Niezalezne odwietlenie piekarnika

Obrécenie pokretta do tej pozycji powoduje
podswietlenie wnetrza piekarnika.

—— Funkcja ogrzewania ECO

/l\ Funkcja grzania aktywuje zoptymalizowany
ECO tryb grzania, aby oszczedzac energie podczas
przygotowywania potraw. W tym potozeniu

pokretta o$wietlenie piekarnika jest wytaczone.

14
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DZIALANIE

Grill Zaleca sie:

« grubos¢ grillowanej porcji migsa nie powinna przekraczac¢
Podczas grillowania potrawa jest przygotowywana z 2-3¢cm,
wykorzystaniem promieni podczerwonych pochodzacych * Przed grillowaniem natrzyj potrawy migsne i rybne niewielka

z rozgrzanego elementu grilla. iloscig oleju lub thuszczu,

Al + ¢ grilla:
by wiaczy¢ grilla + Wieksze porcje jedzenia soli¢ tuz przed grillowaniem, a
mniejsze bezposrednio po grillowaniu.
« Przekrec przetacznik piekarnika do pozycji ,wigczony”-
Odwré¢ grillowang cze$¢ na drugg strone w potowie

kura, ktéra jest oznaczona symbolami : ;
czasu grillowania.

grilla,
* Rozgrzej piekarnik przez 5 minut (przy zamknietych

drzwiczkach piekarnika),

+ Umieé¢ blache do pieczenia z przygotowywanym jedzeniem
na odpowiedniej wysokosci w piekarniku. Podczas
grillowania na ruszcie umies¢ pustg blache do pieczenia
nizej (pod rusztem), aby zbiera¢ kapiacy ttuszcz.
Grillowanie nalezy wykonywac przy zamknietych
drzwiczkach piekarnika.

W przypadku funkgji piekarnika grill i grillowanie intensywne

ustaw temperature na 250°C, a w przypadku funkcji

piekarnika grillowanie konwekcyjne ustaw maksymalnie
190°C.

Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas grillowania.
Trzymaj dzieci z daleka!
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PIECZENIE I SMACZENIE - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

ciastka

* Do pieczenia najlepiej uzywac dotaczonych blach do pieczenia.

* Mozna réwniez uzywac standardowych blach i blach do pieczenia; nalezy je umiesci¢ na ruszcie piekarnika.
Blachy pomalowane na czarno najlepiej nadaja sie do pieczenia, poniewaz zapewniajg dobre przewodzenie
ciepta i skracajg czas pieczenia.

* W przypadku stosowania tradycyjnego ogrzewania (géra i dét) nie nalezy uzywac jasnych i btyszczgcych form do
pieczenia, poniewaz ciasto moze nie upiec sig dostatecznie od spodu.

* W przypadku pieczenia z termoobiegiem nie ma potrzeby wstepnego nagrzewania piekarnika; w przypadku
innych metod ogrzewania wstepne nagrzanie jest konieczne przed wtozeniem wypiekéw do piekarnika.

* Przed wyjeciem ciasta z piekarnika sprawdz drewnianym szpikulcem, czy jest ono upieczone (jesli na drewnianym

szpikulcu nie ma resztek ciasta, ciasto jest upieczone).

+ Zaleca sie wytaczenie piekarnika i pozostawienie ciasta w piekarniku na okoto 5 minut.

+ Podczas pieczenia z termoobiegiem temperatura piekarnika jest na ogét nizsza o okoto 20-30 stopni niz w przypadku

pieczenia wytgcznie z wykorzystaniem grzania gérnego/dolnego.

+ Dalsze instrukcje pieczenia mozna znalez¢ w tabeli, jednak mogg sig one rézni¢ w zaleznosci od
ulegnie zmianie na podstawie wasnych doswiadczen i przyzwyczajen.

« Jezeli informacje zawarte w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od wartosci podanych w niniejszej
instrukcji obstugi, nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi.

Pieczenie miesa

+ W piekarniku nalezy piec tylko mieso o wadze powyzej 1 kg; mniejsze porcje najlepiej piec na palnikach kuchenki
gazowej.

» Do smazenia zaleca sie uzywanie naczyn ognioodpornych, ktére powinny mie¢ dodatkowo uchwyty odporne na
dziatanie ciepta.

+ Podczas smazenia na ruszcie lub grillu zaleca sie wtozenie na dolny ruszt blachy do pieczenia z niewielkg iloscig
wody.

+ Pieczen nalezy przewrdéci¢ co najmniej raz w potowie czasu pieczenia; w trakcie pieczenia nalezy ja od czasu do
czasu polewac zbierajgcym sig sosem lub

Zalej goracg, osolong wodg, nie uzywaj zimnej wody.
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PIECZENIE I SMACZENIE - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Funkcja ogrzewania ECO

| Funkcja ogrzewania ECO uruchamia zoptymalizowany tryb ogrzewania, aby oszczedza¢ energie
aby zaoszczedzi¢ pienigdze na przygotowywaniu jedzenia,

Czasu pieczenia nie mozna skréci¢ ustawiajac wyzszg temperature; nie zaleca sie réwniez wczesniejszego
nagrzewania piekarnika.

Podczas pieczenia nie nalezy zmienia¢ ustawien temperatury ani otwiera¢ drzwiczek piekarnika.

Zalecane parametry dla funkgji grzania ECO

Rodzaj ciasta Funkcje piekarnika Temperatura ( °q) Wysoko$¢ wstawienia Czas gotowania [min]
biszkopt 180 - 200 2-3 50-70
Ciasto drozdzowe / Boped

asto drozdzowe 180 - 200 2 50-70

Biszkopt ECO

Ryba 190-210 2-3 45 -60

wotowina 200 - 220 2 90-120
ECO

wieprzowina 200- 220 2 90- 160

kurczak EN 180 - 200 2 80-100
ECO
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Piekarnik z termoobiegiem (grzatka dolna + grzatka gérna + termoobieg)

Rodzaj pieczenia lub Funkcja piekarnika Temperatura (0 °C) Poziom Czas [min.]
prazenia
biszkopt C] 160 - 200 2-3 30-50
biszkopt 150 3 25-35
Ciasto drozdzowe /
] 160-1701) 3 25-402)
Biszkopt
Ciasto drozdzowe /
) 155-1701) 3 25-402)
Biszkopt
Pizza @ 220-2401) 2 15-25
Ryba [j 210-220 2 45 -60
Ryba 190 2-3 60 -70
kietbaski 230-250 4 14-18
wotowina @ 225-250 2 120-150
wieprzowina [:] 160 - 230 2 90-120
kurczak T 180 - 190 2 70-90
kurczak @ 160-180 2 45-60
Warzywa @ 190-210 2 40-50
Warzywa 170-190 3 40-50

Jezeli nie zaznaczono inaczej, podane czasy pieczenia dotycza piekarnika, ktéry nie zostat nagrzany.
W przypadku nagrzanego piekarnika czas pieczenia nalezy skréci¢ o okoto 5-10 minut.

1) Rozgrzej pusty piekarnik

2) Podane czasy pieczenia odnoszg sie do pieczenia w otwartych blachach.

Uwaga: Informacje zawarte w tabeli majg charakter wytgcznie orientacyjny i mozna je dostosowac¢ do wtasnego doswiadczenia
i preferencji kulinarnych.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Upiec
Cel Akcesoria Poziom Funkcja grzania temperatura Backdauer 2)
e (Min.)
Blacha do pieczenia 3 160-1701) 25-402)
Blacha do pieczenia 3 155-170 1) 25-402)
Blacha do pieczenia 3 155-170 1) 25-402)
Mate ciastka
2+4
2 - blacha do
Blacha do pieczenia pieczenia lub
155-1701) 25-502)
blacha do pieczenia blacha do pieczenia
4 - Blacha do
pieczenia
Blacha do pieczenia 3 150-160 1) 30-402)
Blacha do pieczenia 3 150-1701) 25-352)
Blacha do pieczenia 3 150-1701) 25-352)
Ciasto kruche
(paski) 2+4
2 - blacha do
Blacha do pieczenia pieczenia lub
160-1751) 25-352)
blacha do pieczenia blacha do pieczenia
4 - Blacha do
pieczenia
Ruszt do
grilla +
Biszkopt bezttuszczowy powtoka czarna 3 [j 170-180 1) 30-452)
blacha do pieczenia
@26cm
2
Ksztatty utozono
Ruszt do L,
; ukosnie na
grilla + dwa czarne K )
ruszcie grilla.
szarlotka pokryty g 180-2001) 50-702)
blachy do pieczenia Sy 5d
ewy przé
@20cm Y vP

umieszczony.

1) 1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

2) O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy pieczenia dotyczg piekarnika, ktéry nie zostat nagrzany.

W przypadku nagrzanego piekarnika czas pieczenia nalezy skréci¢ o okoto 5-10 minut.
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NACZYNIA TESTOWE zgodne z norma EN 60350-1.

Grill
Cel Akcesoria Poziom Heizfunk- Temperatura CES
tion .
e (Min.)
Ruszt do grilla 4 2501) 1,5-2,5
Pieczywo biate
Toasty
Ruszt do grilla 4 250 2) 2-3
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
Wotowina- ¢ 4 - Ruszt grillo e Strona 10 - 15
(Aby ztapac grillowy 250 1)
Burger krople 3 - Blacha do pieczenia 2Strona8-13
Thuszcz)

1) Rozgrzej pusty piekarnik przez ponad 5 minut, nie uzywaj funkgji szybkiego nagrzewania.

2) Rozgrzej pusty piekarnik przez ponad 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

Smazy¢
Cel Akcesoria Poziom Heizfunk- Temperatura o
tion
p— . (Min.)
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
(Aby ztapac 2-Ruszt do grilla 180-190 70-90
krople 1-Blacha do pieczenia
Caty kurczak Thuszcz)
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
(Aby ztapac 2 - Ruszt do grilla 180 - 190 80-100
krople 1 - Blacha do pieczenia
Thuszcz)

Jezeli nie zaznaczono inaczej, podane czasy pieczenia dotycza piekarnika, ktéry nie zostat nagrzany.

W przypadku nagrzanego piekarnika czas pieczenia nalezy skréci¢ o okoto 5-10 minut.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE PIELEGNACJI OGOLNE]J

Prawidtowa pielegnacja i czyszczenie pieca, a takze jego
prawidtowa konserwacja majg istotny wptyw na
wydtuzenie nienagannego funkcjonowania urzadzenia.

Wytacz piecyk przed czyszczeniem. Upewnij sie,
ze wszystkie przetgczniki sg w pozycji
LWytgczone”. Przed czyszczeniem odczekaj, az

AN

piecyk catkowicie ostygnie.

piekarnik

+ Czy$¢ piekarnik po kazdym uzyciu. Wigczaj Swiatto
piekarnika podczas czyszczenia, aby poprawic¢
widoczno$¢ w miejscu pracy.

* Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie ciepta woda.
Czysci¢ wodg z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia

naczyn.

* Czyszczenie parowe - Czyszczenie parowe:
- Do jednego z pierwszych paskéw wktadanych

Miska umieszczona ponizej, zawierajgca 0,25 litra wody
(1 szklanka) nalag¢,

- Zamknij drzwiczki piekarnika,

- Regulacja temperatury piekarnika ustawiona na ,50°C"
i sterowanie wielofunkcyjne piekarnika ustawione na

Przejdz na ,dolne ciepto” Q
- Rozgrzej wnetrze piekarnika przez okoto 30 minut,

- Otwérz drzwiczki piekarnika, przetrzyj wnetrze
szmatkg lub gabka i
Nastepnie umyj cieptg wodg z ptynem do mycia

naczyn.

+ Po wyczyszczeniu nalezy osuszy¢ wnetrze piekarnika.

21

Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku

Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, przed
wymiang zaréwki halogenowej nalezy upewnic sig, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

Przestaw wszystkie przetgczniki obrotowe na panelu
przetacznikéw w pozycje,, " /,0"iwylgcz zasilanie,
Odkrec¢ i umyj ostone oprawy oswietleniowej, nastepnie

Doktadnie wytrze¢ do sucha.

Wyjmij zaréwke halogenowg za pomocg sSciereczki lub
papieru. W razie potrzeby wymien zaréwke na nowg
zaréwke halogenowg G9.

-Napiecie 230V
-Moc25W

Ostroznie wtéz zaréwke halogenowa do oprawki.

Przykre¢ ponownie ostone lampy.

=
-

=

Oswietlenie piekarnika
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INSTRUKCJE DOTYCZACE PIELEGNACJI OGOLNE]J

| Piekarniki oznaczone literg D
Oznaczone egzemplarze zostaty wyposazone
w tatwo demontowalne wsporniki blaszane.
Aby je wyja¢ w celu czyszczenia, pociggnij za
przedni wspornik, przechyl metalowg
podpore i wyjmij jg z tylnego wspornika.

arskich

Wktadanie podpér blacharskich
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INSTRUKCJE DOTYCZACE PIELEGNACJI OGOLNE]J

Zdja¢ drzwiczki piekarnika

Drzwi piekarnika mozna zdemontowac w celu czyszczenia
i fatwiejszego dostepu do wnetrza. Otwérz drzwi
piekarnika i popchnij sktadane wsporniki zawiaséw do
goéry po obu stronach (rys. A). Delikatnie zamknij drzwi,
unie$ je i pociggnij do przodu, aby je zdja¢. Ponowny
montaz drzwi piekarnika odbywa si¢ w odwrotnej
kolejnosci. Podczas wktadania drzwi upewnij sie, ze
wgtebienie zawiasu jest prawidtowo wyréwnane z hakiem
na uchwycie zawiasu. Nastepnie zt6z oba sktadane
wsporniki z powrotem w dét. Niezastosowanie sie do
tego moze spowodowac uszkodzenie zawiaséw podczas
zamykania drzwi piekarnika.

Przesun sktadang rgczke do goéry
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Usuniecie wewnetrznego dysku

1. Za pomocg ptaskiego srubokreta delikatnie unie$
gorng czes¢ listwy drzwiowej, podnoszac jg po
bokach (rys. B).

2. Zdejmij gérna ostone drzwi.
(Opis B, C)
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INSTRUKCJE DOTYCZACE PIELEGNACJI OGOLNE]J

3. Wyjmij wewnetrzng szybe z mocowan (na dole drzwi). Kontrole techniczne

Wyjmij $rodkowy dysk (rysunek D). Oprécz utrzymywania pieca w czystosci, nalezy
przestrzegac nastepujgcych zasad:
4. Umyj ptyte cieptg wodg z niewielka iloscig detergentu.
* Przeprowadzanie testéw funkcjonalnych
elementéw sterujacych i podzespotéw urzadzenia.

Aby ponownie zamontowac szybe, nalezy wykonac
powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci. Gtadka
cze$¢ szyby musi znajdowac sie u gory.

Po uptywie okresu gwarancji nalezy co najmniej raz
na dwa lata oddawac urzgdzenie do przegladu

technicznego w serwisie klienta.

Uwaga! Gornej listwy nie nalezy dociskac jednoczesnie ., g yias wszelkie zidentyfikowane zaktécenia operacyjne

po obu stronach drzwi. Aby prawidtowo zamontowac ben.

gorng listwe, najpierw docisnij lewy koniec do drzwi, + Regularnie przeprowadzaj konserwacje podzespotéw

a nastepnie docisnij prawy koniec, az zatrzasnie sie zgodnie z przedziatami konserwacyjnymi.
na swoim miejscu. Nastepnie docisnij listwe po lewej

stronie, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

Niebezpieczenstwo!

Wszelkie naprawy i regulacje muszg by¢

wykonywane przez wykwalifikowany warsztat
obstugi klienta lub autoryzowanego instalatora.

4 0o

22— 2c—
00 0
oo
00

1 —— 1¢

Usuniecie wewnetrznego dysku
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JESLI JEST PROBLEM

W przypadku awarii:

» Wytgcz podzespoty urzadzenia

* Wytgcz zasilanie urzadzenia

« Zarejestruj sie w celu naprawy

+ Niektére drobne usterki uzytkownik moze usuna¢ samodzielnie, postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w ponizszej

tabeli: Przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta lub warsztatem obstugi klienta prosimy o zapoznanie sie z
problemami przedstawionymi w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA SRODKI

1. Urzadzenie nie dziata. Przerwa w dostawie pradu Sprawdz bezpieczniki w domu i

wymien te, ktére sg przepalone.

2. Oswietlenie piekarnika ulegto Zaréwka poluzowata sie lub Wytgcz zaréwke lub przepalong
awarii. zostata uszkodzona zaréwke piekarnika

Wymiana zaréwki (patrz rozdziat
Ogdlne)

(Instrukgje dotyczace pielegnacji)
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DANE TECHNICZNE

Napiecie nominalne 230V ~ 50 Hz
Moc znamionowa maks. 3,5 kW
Wymiary urzadzenia (wys. x szer. x gt.) 59,5x59,5x57,5cm

Informacje podstawowe

Produkt spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6, obowigzujacych na terenie Unii Europejskiej.

Etykiety efektywnosci energetycznej piekarnikdw elektrycznych oparte sg na normie EN 60350-1/IEC 60350-1.
Wartosci te sg okreslane przy standardowym obcigzeniu z aktywnymi funkcjami: grzanie dolne i gérne (tryb
konwencjonalny) oraz grzanie z termoobiegiem (jesli dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej ustalono na podstawie dostepnej funkgji i nastepujacego priorytetu:

Recyrkulacja powietrza ECO (ogrzewanie cieptym powietrzem + wentylator)

ECO
Konwekcja wspomagana wentylatorem ECO (grzatka dolna + grzatka gérna + grill + wentylator)
Konwencjonalny tryb ECO (grzanie dolne + grzanie gérne) =

Przy okreslaniu poboru mocy nalezy zdemontowac¢ prowadnice teleskopowe (jesli wystepujg w produkcie).

Deklaracja zgodnosci producenta

Producent oswiadcza niniejszym, ze urzagdzenie zasadniczo spetnia nastepujace dyrektyw UE:
Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE,
Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna 2014/30/WE,
Dyrektywa ErP 2009/125/WE,
W zwigzku z tym urzadzeniu nada@d€znak i wystawiono deklaracje zgodnosci.
przeznaczone dla organu nadzoru rynku.
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SZANOWNY KLIENCIE,

Ten garnek to udane potaczenie tatwosci obstugi i wydajnosci. Po przeczytaniu tej instrukcji bedziesz moégt z tatwoscia
korzystac z garnka.

Kazda kuchenka opuszczajgca naszg fabryke jest starannie sprawdzana przed zapakowaniem.
Nasi pracownicy sprawdzajq ich bezpieczerstwo i funkcjonalno$¢ na stanowiskach kontrolnych.

Przed zainstalowaniem kuchenki nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Aby unikna¢ niewtasciwego uzycia urzadzenia, nalezy przestrzegac wskazéwek zawartych w instrukgji.

Przechowuj instrukcje w tatwo dostepnym miejscu.

Aby unikna¢ wypadkéw, nalezy przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

Uwaga!

Przed uzyciem kuchenki nalezy uwaznie przeczytac instrukcje.
Kuchenka przeznaczona jest wytgcznie do normalnego uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania wszelkich modyfikacji nie majgcych wptywu na dziatanie
urzadzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Ze wzgledu na ryzyko oparzen spowodowanych
bezposrednim kontaktem, uzytkownik powinien zachowac
szczegolng ostroznosc. Dzieci ponizej 8. roku zycia nalezy trzymad
z dala od urzadzenia, chyba ze pod nadzorem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng, sensoryczng lub
intelektualng, a takze osoby poczatkujgce, pod warunkiem, ze
znajdujg sie pod nadzorem lub postepujg zgodnie z instrukcjg
obstugi urzadzenia, przekazang przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo. Dzieciom nie wolno bawic sie urzagdzeniem.
Czyszczenia i konserwacji urzadzenia nie powinny wykonywacd
dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zaleca sie nie
dotykac elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

Podczas korzystania z urzgdzenia dostepne czesci mogg stac sie

bardzo gorgce.
Trzymaj dzieci z daleka.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uwaga. Nie uzywaj szorstkich Sciereczek ani ostrych
metalowych narzedzi do czyszczenia szklanych drzwi,

poniewaz porysuje to powierzchnie i moze spowodowacd
pekniecie szkta.

Uwaga. Przed wymiang zarowki nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest odtgczone od zasilania, aby unikngc
ryzyka porazenia prgdem.

Ze wzgleddw higienicznych zabronione jest stosowanie
urzgdzen czyszczgcych zasilanych para.

+ Podtaczajac urzadzenia elektryczne do pobliskiego gniazdka elektrycznego, nalezy upewnic sie, ze ich
elementy lub przewdd zasilajacy nie stykajg sie z pracujgcym piekarnikiem lub ptyta grzejng, poniewaz
izolacja tych urzadzen nie chroni przed wysokimi temperaturami.

+ Nie nalezy umieszcza¢ pojemnikéw o masie wiekszej niz 15 kg na otwartych drzwiach.

z piekarnika.

+ Unikaj stosowania proszkéw czyszczacych lub szorstkich ggbek do czyszczenia szyby w drzwiach, poniewaz

moze to spowodowac zarysowanie powierzchni i pekniecia.
jestes$ gorszy.

+ Zabrania sie uzywania kuchenki, jezeli jej dziatanie techniczne jest nieprawidtowe.
Wszelkie naprawy muszg by¢ wykonywane przez osoby posiadajgce odpowiednie kwalifikacje.

* W przypadku wykrycia usterki technicznej nalezy obowigzkowo odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
urzadzenie
i powiadom punkt obstugi posprzedazowej.

+ Zawsze nalezy przestrzegac instrukcji i wytycznych zawartych w ulotce.
Osoby, ktére nie przeczytaty instrukcji, nie mogg uzywac kuchenki.

* Zwré¢ szczeg6ing uwage na dzieci i trzymaj je z dala od urzadzenia,
funkcjonowanie.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do gotowania. Kazde inne zastosowanie (np. do ogrzewania
pomieszczen) jest niezgodne z przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Odpowiedzialne korzystanie z
energii nie tylko przynosi
oszczednosci
Oszczednosci w domowym budzecie
pomagaja réwniez chronié
— == $rodowisko. Dlatego tak wazne jest

oszczedzanie energii elektrycznej.

Jak oszczednie korzystac z kuchenki?

*Uzywaj garnkéw, ktérych $rednica podstawy odpowiada

powierzchni grzewczej.
Unikaj stosowania mniejszych pojemnikdéw.

*Uzywaj piekarnika do przygotowywania stosunkowo
duzych ilosci potraw.

Do przygotowania 1 kg miesa nalezy uzy¢ ptyty
ceramicznej, jest to rozwigzanie bardziej ekonomiczne.

*Wykorzystaj ciepto zgromadzone w piekarniku.

Jezeli czas przygotowania przekracza 40 minut, piekarnik
nalezy wytgczy¢ 10 minut przed kofcem pieczenia.

Do grillowania uzyj funkcji termoobiegu i
zamknij pokrywe.
drzwi piekarnika

*Upewnij sie, ze drzwiczki piekarnika sg doktadnie zamknigte.
Brud na uszczelkach drzwi powoduje utrate ciepta. Zaleca
sie jego natychmiastowe usuniecie.

*Unikaj instalowania kuchenki w poblizu lodéwek/
zamrazarek.
Ryzykujesz zwiekszeniem zuzycia energii.
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ROZPAKOWYWANIE

Urzadzenie zostato zapakowane
@ w spos6b zapobiegajacy

uszkodzeniom podczas

transportu. Po rozpakowaniu

urzadzenia prosimy o usuniecie
wszystkich materiatéow

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
urzadzenia nie mozna traktowac
jak zwyktego odpadu domowego,
nalezy je przekazac dalej.

_ w punkcie zbiérki i recyklingu

opakowaniowych w celu jego zabezpieczenia. sprzetu elektrycznego i

$rodowiska.

Wszystkie materiaty uzyte do opakowania urzadzenia

sg przyjazne dla srodowiska, w petni nadajg sie do
recyklingu i zostaty oznaczone odpowiednim
symbolem.

Uwaga! Podczas rozpakowywania nie pozostawiaj
materiatéw opakowaniowych (workéw foliowych,
kawatkéw styropianu itp.) w zasiegu dzieci.

31

elektronicznego. Odpowiedni symbol
zostat umieszczony na produkcie oraz zamieszczony
w instrukgcji i na opakowaniu, aby poinformowac
konsumentoéw.

Urzadzenie jest wykonane z materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu, ktére mozna ponownie
wykorzysta¢ zgodnie z etykietg. Recykling i inne
formy uzytkowania urzadzenia poza terenem
zaktadu przyczyniaja sie do ochrony Srodowiska.

Informacji o punktach zbiérki urzadzen wycofanych
z eksploatacji udzielajg wtadze miejskie.



Machine Translated by Google

OPIS PRODUKTU

Kontrolka sterowania Kontrolka funkgji R
termoregulatorem L

Dzwignia regulacji Pokretto
wyboru funkgji
temperatura piekarnika
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Sprzet kuchenny - podsumowanie:

Schody wzdtuz

$ciany boczne j \
& ——
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INSTALACJA

0
b Montaz piekarnika.
« Piekarnik powinien znajdowac sie w suchym, dobrze
wentylowanym pomieszczeniu z efektywna

wentylacja. Konstrukcja kuchenki powinna zapewnia¢
tatwy dostep do wszystkich elementéw sterujgcych.

« Piekarnik jest wbudowany w sale lekcyjng

Y, jednym z wymiaréw wneki moze by¢ zatem wysoki

mebel lub $ciana.
Powtoki i kleje uzyte do produkcji mebli, w ktérych
bedzie zamontowana kuchenka, muszg by¢ odporne

na
6
Wymagana jest temperatura 100°C. Jesli ten /
warunek nie zostanie spetniony, powierzchnie mebli
mog3 ulec odksztatceniu, a powtoki moga sie odkleic.

505

560.

* Przygotuj wyciecie w meblu
do wbudowania zgodnie z wymiarami podanymi
na obrazku,

+ Wi6z piekarnik catkowicie do wyciecia i przykrec cztery

/

Sruby (w miejscach wskazanych na rysunku), aby
zabezpieczy¢ go przed przesuwaniem.
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INSTALACJA

Potaczenie elektryczne

« Piekarnik musi by¢ zasilany pragdem przemiennym
jednofazowym (230 V 1 N~50 Hz) i wyposazony w
przewdd zasilajacy 3 x 1,5 mm2 o dtugosci okoto 1,5
m z wtyczkg z uziemieniem.

« Punkt podtaczenia elektrycznego musi by¢ uziemiony i
nie moze znajdowac sie nad kuchenka. Po
zainstalowaniu kuchenki punkt podtaczenia
elektrycznego musi by¢ tatwo dostepny dla
uzytkownika.

* Przed podtgczeniem kuchenki do gniazdka nalezy
sprawdzi¢ czy:
— wytacznik i instalacja elektryczna podtrzymuja
obcigzenie kuchenki,
— instalacja elektryczna wyposazona jest w skuteczny
system uziemienia, zgodny z obowigzujgcymi
normami i przepisami,

— gniazdko elektryczne jest fatwo dostepne.

Uwaga!

W przypadku uszkodzenia nieodtgczalnego przewodu
zasilajgcego, aby unikna¢ ryzyka, nalezy go wymienic¢ u
producenta, w serwisie posprzedazowym lub przez
wykwalifikowanych technikéw.
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FUNKCJONOWANIE

Przed pierwszym uruchomieniem piekarnika

+ Usun materiaty opakowaniowe i wyczy$¢ komore
piekarnika, aby zachowa¢ produkty.

* Wyjmij sprzet z piekarnika i umyj go w goracej wodzie z
ptynem do mycia naczyn.

+ Wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz okno

* Rozgrzej piekarnik (do temperatury 250°C przez okoto
30 minut), usun wszelkie zabrudzenia i doktadnie
wyczy$¢ (patrz rozdziat: Obstuga programatora i
sterowania piekarnika).

Do czyszczenia komory piekarnika nalezy uzy¢
goraca woda z ptynem do mycia naczyn.
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FUNKCJONOWANIE

Funkcje i uzytkowanie piekarnika

Piekarnik konwekcyjny
(z wentylatorem)

Piekarnik mozna nagrzewac za pomocg grzania gérnego
i dolnego oraz grilla. Do obstugi piekarnika stuzy pokretto
sterujgce - wystarczy ustawi¢ przetacznik na zgdang
funkcje - oraz pokretta regulacji temperatury - ustawiajac
pokretto na zagdang temperature.

Aby zatrzymac piekarnik nalezy ustawic obie dZzwignie w
pozycji" "/"0".

Uwaga!

Po wybraniu funkgji (grzanie itp.) piekarnik
zostaje wigczony.

po wybraniu temperatury.

0 Ustawienie zerowe

Szybkie nagrzewanie

Wiaczajq sie gérne i dolne elementy grzewcze, ,
grill i wentylator. Stuzy to do wstepnego
nagrzania piekarnika.

Rozmrazanie
Uruchomiony zostaje tylko wentylator, bez
zadnego oporu.

wzmocniona kratka

(Posrednik i ogrzewanie skarbca)

Kiedy wybierzesz

funkcja WZMOCNIONEGO GRILLA,

Grill dziata jednocze$nie z grzaniem gérnym.
Funkcja ta pozwala na osiggnigcie wyzszej
temperatury w gérnej czesci piekarnika, co
umozliwia efektywniejsze grillowanie wiekszych
ilodci potraw.

Wzmocniona kratka (super kratka)

Wiaczenie funkcji ,ulepszonego grilla” pozwala
na korzystanie z funkgji grilla przy wtgczonym
goérnym elemencie grzewczym.

Funkcja ta umozliwia ustawienie wyzszej
temperatury w gérnej czesci piekarnika, co
pomaga uzyskac bardziej ztoty kolor potraw, a
takze umozliwia pieczenie wiekszych porcji.

Grill rozpalony.

Uzywamy powierzchniowego ,grillowania” do
grillowania matych porcji miesa: stekéw,
kotletéw, ryb, tostéw, kietbasek, zapiekanek
(grubos¢ grillowanego dania nie powinna
przekraczac 2-3 cm, w trakcie grillowania nalezy
je przewrdcic¢ na druga strone).
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FUNKCJONOWANIE

Dolny grzejnik wtgczony

W tym potozeniu pokretta piekarnik nagrzewa

sie tylko dolng grzatka. Jest to idealne rozwigzanie
do pieczenia ciast od dotu (np. ciast wilgotnych i

z nadzieniem owocowym).

Gorny i dolny grzejnik na

Ustawienie pokretta w tej pozycji umozliwia
wstepne nagrzanie piekarnika metodg
konwencjonalna. Idealnie nadaje sie do
pieczenia ciast, mies, ryb, chleba i pizzy (w tym
celu konieczne jest wstepne nagrzanie piekarnika
przy uzyciu ciemnych blach), pieczonych na
jednym poziomie.

Wiaczony wentylator oraz gérny i dolny grzejnik.

W tym potozeniu pokretta piekarnik realizuje
funkcje pieczenia ciasta.
Piekarnik konwencjonalny z termoobiegiem

(zalecana funkcja podczas pieczenia).

_*‘ l‘_ Niezalezne oswietlenie piekarnika

372" Ustawiajac pokretto w tej pozycji uzyskujemy
o$wietlenie komory piekarnika.

o] Funkcja ogrzewania ECO

A Funkcja ta pozwala zoptymalizowa¢ podgrzewanie

ECQ potraw, oszczedzajgc energig. W tym ustawieniu

odwietlenie piekarnika jest wytaczone.
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Po wigczeniu piekarnika zapalajg sie dwie kontrolki
Zapalaja sie kontrolki R i L. Kontrolka R sygnalizuje
dziatanie.

piekarnika. Jesli kontrolka L zgasnie,

Piekarnik osiggnat wymagang temperature.

O ile przepis nie zaleca wtozenia potrawy do nagrzanego
piekarnika, nalezy to zrobi¢ dopiero po zgasnieciu
kontrolki L. Podczas pieczenia kontrolka L bedzie sie
Swiecic.

i okresowo sie wytgcza (utrzymujac temperature wewnatrz
piekarnika). Kontrolka R moze réwniez $wieci¢ sie, gdy
pokretto sterujace jest ustawione w pozycji ,Oswietlenie
piekarnika”.
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FUNKCJONOWANIE

Korzystanie z grilla

Podczas grillowania potrawa jest przygotowywana z
wykorzystaniem promieni podczerwonych pochodzacych

z rozgrzanego elementu grilla.

Aby wigczy¢ grilla:

Ustaw pokretto piekarnika w pozycji

* 0znaczone symbolem « .

nagrzewac piekarnik przez okoto 5 minut (drzwi
piekarnika musza by¢ zamknigte),

» Umies¢ naczynie w piekarniku na odpowiedniej pétce.
Jesli uzywasz rusztu, wiéz tacke ociekowa.

*Bezposrednio pod grillem zbiera ttuszcz z grillowanego
jedzenia,

Aby skorzystac z funkgji grillowania i super grillowania,
zalecamy ustawienie termostatu na 250°C, a dla tej
funkcji na 190°C.

Uwaga'!

Aby gotowanie dziatato musi by¢ , drzwi piekarnika
zamkniete.

Podczas korzystania z tej funkcji dostepne cze$ci moga

stac sie bardzo gorace.
Trzymaijcie dzieci z daleka!
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GOTOWANIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Gotowanie
+ Do gotowania zaleca sie uzywanie naczyn dotgczonych do poduszki.
ciastka,

» Gotowanie mozna réwniez przeprowadzi¢ w dostepnych w sprzedazy foremkach (nalezy je
umiescic na ruszcie); do gotowania wybieraj czarne foremki, ktére skracaja czas gotowania.

+ Nie zaleca sie stosowania foremek o jasnej i btyszczacej powierzchni w trybie gotowania
konwencjonalnego (grzanie géra + dot), poniewaz w przypadku tego typu foremek potrawy
moga nie by¢ wystarczajgco upieczone od spodu,

« Jesli korzystasz z funkcji pieczenia z termoobiegiem, nie ma potrzeby wstepnego nagrzewania
piekarnika. Jednak w przypadku innych trybéw pieczenia piekarnik musi by¢ wstepnie nagrzany
przed wtozeniem do niego potrawy.

* Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku za pomoca drewnianego
szpikulca (jesli ciasto jest gotowe, szpikulec powinien wyjs¢ czysty i suchy),

+ Zaleca sie pozostawienie potrawy w piekarniku przez okoto 5 minut po jego wytgczeniu.

« Jesli korzystasz z funkcji z termoobiegiem, temperatura gotowania jest zazwyczaj o 20-30
stopni nizsza niz w trybie gotowania konwencjonalnego (z grzaniem gérnym i dolnym),

» Parametry gotowania podane w tabelach sg przyktadowe i moga by¢ modyfikowane zaleznie
od doswiadczenia i preferencji kulinarnych uzytkownika.

« Jezeli informacje podane w przepisach znacznie odbiegajg od wartosci podanych w instrukcji
uzycia, nalezy zastosowac sie do wskazéwek zawartych w instrukgji.

Prazenie

* Migso o wadze powyzej 1 kg nalezy przygotowywac w piekarniku, mniejsze kawatki nalezy
przygotowywac na palnikach gazowych kuchenki.

* Do pieczenia nalezy uzywa¢ pojemnikéw odpornych na ciepto; uchwyty tych pojemnikéw
muszg by¢ odporne na wysokie temperatury.

« Jedli zamierzasz piec na rusztach, umies$¢ na najnizszej pétce naczynie do pieczenia z niewielka
iloscig wody.

* przynajmniej raz w trakcie pieczenia mieso nalezy przewrdci¢, pola¢ sosem lub
goraca, osolona woda (nie dolewaj do potrawy zimnej wody).
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GOTOWANIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Funkcja ogrzewania ECO

Dzieki funkcji ECO ze wspomaganiem termoobiegu gotowanie staje sie zoptymalizowane, co pozwala
oszczedzac energie podczas przygotowywania potraw.

Czasu pieczenia nie mozna skréci¢ poprzez ustawienie wyzszej temperatury; nie zaleca sie réwniez
nagrzewania piekarnika przed pieczeniem; nie nalezy zmieniac¢ ustawienia temperatury ani

otwiera¢ drzwiczek w trakcie pieczenia.

Zalecane ustawienia przy korzystaniu z funkcji ogrzewania ECO

Rodzaj Funkcja Temperatura (0 °C) Poziom Czas trwania [min]
gotowanie cztery
Plat
Suchar 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Ciasto —
drozdzowe / 180 - 200 2 50-70

ciasto funtowe

Ryby 190-210 2-3 45-60
Wolowina 200 - 220 2 90-120
Swinia 200 - 220 2 90 - 160
Kurczak 180 - 200 2 80-100

41



Machine Translated by Google

GOTOWANIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka dolna + grzatka gérna + wentylator)

Rodzaj dania/ Funkcja piekarnika Temjperatura (0 C) Poziom Czas [min.]
gotowania
Suchar 160 - 200 2-3 30-50
Suchar 150 3 25-35
Ciasto
drozdzowe / ciasto [j 160-1701) 3 25-402)
funtowe
Ciasto
drozdzowe / ciasto 155-1701) 3 25-402)
funtowe
Pizza E] 220-2401) 2 15-25
Ryby E] 210-220 2 45-60
Ryby T 190 2-3 60-70
Kietbaski 230- 250 4 14-18
Wotowina [j 225-250 2 120-150
Swinia [:] 160 - 230 2 90-120
Kurczak 180-190 2 70-90
Kurczak [Z] 160 - 180 2 45 - 60
Warzywa [j 190-210 2 40-50
Warzywa e 170-190 3 40-50

O ile nie zaznaczono inaczej, czas pieczenia podano dla nienagrzanego piekarnika. W przypadku nagrzanego piekarnika nalezy

skréci¢ czas pieczenia o okoto 5-10 minut.
1) Rozgrzej pusty piekarnik

2) Podane czasy odnosza sie do produktéw w matych formach.

Uwaga: Parametry podane w tabeli majg charakter wytgcznie orientacyjny i mozna je modyfikowac zgodnie z wtasnym
doswiadczeniem i preferencjami.
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PLYTKI TESTOWE. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Machine Translated by Google

Rodzaj dania Akcesoria Poziom Funkdje Temperatura Czas
gotowania | gotowania 2)
(min.)
Tacka na chleb 3 160-170 1) 25-402)
Tacka na chleb 3 155-170 1) 25-402)
Tacka na chleb 3 155-170 1) 25-402)
Babeczki
2+4
Tacka na chleb 2 - blacha
do pieczenia 155-170 1) 25-502)
Deska do lub brytfanna
pieczenia 4 -tacka na
chleb
Tacka na chleb 3 150-160 1) 30-402)
Tacka na chleb 3 150170 1) 25-352)
Ciasto kruche Tacka na chieb 3 150-1701) 25-352)
P Sia
Tacka na chleb 2 - blacha
do pieczenia 160-1751) 25-352)
Deska do lub brytfanna
pieczenia 4 - tacka na
chleb
Ruszt + forma na
Biszkopt i
P ciasto polane 3 C] 170-1801) 30-452)
bezttuszczowy na czarno
@26 cm
2
Stojak + dwie Formy utozono
Tarta czarne foremki ukosnie na
jabika do ciasta siatce, z.ty}u @ 180-2001) 50-702)
po prawej, z
@20cm przodu po lewej

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego podgrzewania.

2) O ile nie zaznaczono inaczej, czas pieczenia podano dla nienagrzanego piekarnika. W przypadku nagrzanego piekarnika
czas pieczenia nalezy skréci¢ o okoto 5-10 minut.
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PLYTKI TESTOWE. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Modny grill

Poziom Funkcje Temperatura Czas trwania

Typ naczynia Akcesoria
gotowania - (min.)

Krata 4 - 250 1) 15-2,5
Pieczywo biate .

siatka Krata 4 2502) 2-3

Grill i patelnia do

Hamb pieczenia 4 - kratka 1strona 10 - 15

amburgery . . _ ) 2501 i

wolowe (do zbierania 3 -blacha . ) 5 strona . 13
drenazu) do pieczenia

1) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajgc go na 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego podgrzewania.

2) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajac go na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego podgrzewania.

Gotowanie
Typ naczynia Akcesoria Poziom Funkde Temperatura Czas trwania
gotowania | (min.)
Grill i patelnia do
pieczenia 2 - kratka
(do zbierania 1-blacha 180 - 190 70-90
drenazu) do pieczenia
Caty kurczak
Grill i patelnia do
pieczenia 2 - kratka
(do zbierania 1 - blacha 180-190 80-100
drenazu) do pieczenia

O ile nie zaznaczono inaczej, czas pieczenia podano dla nienagrzanego piekarnika. W przypadku nagrzanego piekarnika nalezy

skrécic czas pieczenia o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Regularne czyszczenie i prawidtowa konserwacja pieca Jak wymieni¢ zaréwke halogenowa w lampce piekarnika
moze przedtuzy¢ jego zywotnosc.

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem, przed wymiang
Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgcz kuchenke  Zzaréwki halogenowej nalezy upewnic sie, ze urzadzenie
od zasilania i ustaw wszystkie pokretta w pozycji jest wytaczone.

Jwytgczone”. Przed czyszczeniem odczekaj, az
urzgdzenie ostygnie. ‘ Ustaw wszystkie dZzwignie na's' /

,0" i odtgcz urzadzenie od zrddta zasilania.

Zdejmij i umyj klosz lampy, nie zapomnij wytrze¢

Cztery go do sucha.
’ Wyjmij zaréwke halogenowg za pomocg szmatki
+ Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ piekarnik. lub papieru; w razie koniecznosci wymien zaréwke
Aby wyczysci¢ komore piekarnika, wigcz $wiatto. halogenowg na nowa.
Zapewni to lepszg widocznos¢ obszaru roboczego.
-napiecie 230V
» Do mycia komory piekarnika nalezy uzywac gorgcej MC:)9C 2w

od nem do mycia naczyn.
wody z ply val i » Umies¢ zaréwke halogenowga doktadnie w gniezdzie.

* Czyszczenie parowe - Czyszczenie parowe:
- Wla¢ 0,25 litra wody (1 szklanke) Wyjmij klosz z lampy.
Umies¢ pojemnik na najnizszej potce.

- zamknij drzwiczki piekarnika, ¢ : -
- Ustaw pokretto regulacji temperatury na pozycje '\5
50°C, a pokretto funkcji na - Rozgrzej piekarnik przez I
[
L
2

okoto 30 minut. .

(o=

- otworz drzwiczki piekarnika, przetrzyj komore L H D )

piekarnika $ciereczka lub gabka, a nastepnie umyj
ja goraca wodg z ptynem do mycia naczyn. Lampa piekarnika

* Wytrzyj komore piekarnika.

45



Machine Translated by Google

INSTRUKCJE DOTYCZACE PIELEGNAC)I OGOLNE]

Kuchnie oznaczone literg D zostaty wyposazone w kratki
(drabinki) utatwiajace wyjmowanie wktadéw
piekarnika. Aby wyja¢ je do mycia, nalezy pociggna¢
za przedni hak, a nastepnie rozsung¢ suwak i zdjg¢

go z tylnego haka.

Demontaz drabin bocznych
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Demontaz drzwi Demontaz wewnetrznej szyby 1. Odczep
gérny cokét drzwi za pomoca ptaskiego Srubokreta,

| . . delikatnie podnoszac go z bokéw (rys. B).
Aby uzyskac lepszy dostep do komory piekarnika podczas

czyszczenia, mozna zdjac¢ drzwiczki piekarnika.

Aby to zrobi¢, otwdrz drzwi i unies blokade w zawiasie
(rys. A). Lekko unie$ drzwi i pociggnij je do siebie pod
katem okoto 45 stopni od poziomu.

2. Zdejmij gérny cokét drzwi. (rys. B, C)

o

Aby ponownie zamontowac drzwiczki, wykonaj powyzsze
kroki w odwrotnej kolejnosci. Zwré¢ uwage na prawidtowe

wyréwnanie wyciecia w zawiasie z wypustem na zawiasie
drzwiczek. Po ponownym zamontowaniu drzwiczek
piekarnika nalezy koniecznie opusci¢ mechanizm
blokujacy. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze
spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas zamykania
drzwiczek.

A

Rozstaw urzgdzen blokujgcych
zawiasy
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

3. Odtgcz wewnetrzng szybe od mocowania.
(na dole drzwi). Zdejmij wewnetrzng szybe (schemat
D).

4. Umyj okno goracg wodg z dodatkiem niewielkiej ilosci
$rodka czyszczacego.
Ponowny montaz szyby odbywa sie w odwrotnej
kolejnosci niz przy demontazu.
Gtadka cze$¢ powinna by¢ na gorze.
Uwagal! Nie dociskaj listwy przypodtogowej z obu
stron drzwi jednocze$nie. Aby prawidtowo
zamontowac listwe, najpierw umiesc jej lewy koniec
na drzwiach i doci$nij prawy koniec, az ustyszysz
klikniecie. Nastepnie docisnij listwe od lewej strony,

az ustyszysz klikniecie.

1 — 10

Wyjmowanie wewnetrznej szyby

Okresowe kontrole

Oproécz rutynowej konserwacji i czyszczenia pieca nalezy:

48

| Przeprowadzaj okresowe kontrole dziatania urzadzen

elektronicznych i mechanicznych kuchenki. Po
uptywie okresu gwarancyjnego, a nastepnie co
najmniej co dwa lata, nalezy zaplanowa¢ konserwacje
techniczng kuchenki, | naprawi¢ wszelkie wykryte
usterki, | przeprowadzi¢ konserwacje urzadzen
mechanicznych

kuchenki.

Uwaga: Naprawy i regulacje moga by¢
wykonywane wytgcznie przez autoryzowanego

specjaliste lub serwis posprzedazowy.
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JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU AWARII

W przypadku awarii nalezy:

* Wytacz elementy sterujgce kuchenki

* Wytacz zasilanie
+ powiadomi¢ serwis posprzedazowy

+ Uzytkownik moze naprawi¢ drobne usterki, postepujac zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w ponizszej tabeli. Przed

skontaktowaniem sig z obstuga klienta nalezy sprawdzi¢ punkty wymienione w tabeli.

WYDANIE

PRZYCZYNA

PROCEDURA

Urzadzenie elektryczne nie
dziata

przerwa w dostawie pradu

Sprawdz wytgcznik
automatyczny w swojej
instalacji; w razie koniecznosci

vymien go.

Swiatto piekarnika nie dziata

Zaréwka jest luzna lub uszkodzona.

Wkre¢ lub wymien
zaréwke (patrz rozdziat
Czyszczenie i konserwacja)
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DANE TECHNICZNE

Napiecie nominalne 230 V~50 Hz

Moc znamionowa maks. 3,5 kW
Wymiary kuchenki

(Szeroko$¢/Wysoko$¢/Glebokosc) 59,5x59,5x57,5cm

Informacje podstawowe:

Produkt spetnia wymagania norm EN 60335-1 i EN 60335-2-6 obowigzujgcych na terenie Unii Europejskiej.

Dane dotyczace etykiet energetycznych piekarnikéw elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Dane te sg definiowane dla standardowych obcigzen z nastepujgcymi aktywnymi funkcjami: dolna i gérna grzatka (tryb
konwencjonalny) oraz grzanie z termoobiegiem (jesli funkcje te sg dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej okresla sie na podstawie funkcji dostepnych w produkcie, zgodnie z ponizszym
priorytetem:

Obieg wymuszonego powietrza ECO (ogrzewanie konwekcyjne + wentylator) .
Obieg wymuszonego powietrza ECO (dolny element grzejny + gérny element grzejny + grill + wentylator)
Konwencjonalny tryb ECO (dolne + gérne elementy grzewcze) =5

Aby okresli¢ zuzycie energii nalezy zdemontowac prowadnice teleskopowe (jezeli produkt jest w to wyposazony).

Oswiadczenie producenta

Producent oswiadcza, ze produkt jest zgodny z wymaganiami okreslonymi w dyrektywach UE:
| dyrektywa « napiecie dolne » 2014/35/WE,
dyrektywa 2014/30/WE w sprawie ,kompatybilnosci elektromagnetycznej” ,
dyrektywa ,ErP” 2009/125/WE,

Dlatego tez produkt ten oznaczony jest odpowiednim znakiem w C € i jest do niego dotaczona deklaracja zgodnosci
ksztatcie ¢my , przeznaczonym dla organéw nadzoru rynku.
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Kliencie,

Piekarnik jest wyjgtkowo tatwy w obstudze i niezwykle wydajny. Po przeczytaniu instrukcji obstugi, obstuga piekarnika
bedzie prosta.

Przed zapakowaniem i opuszczeniem fabryki piekarnik zostat doktadnie sprawdzony pod katem bezpieczefstwa i

funkcjonalnosci.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Jesli bedziesz postepowac doktadnie zgodnie z tymi instrukcjami, unikniesz probleméw podczas korzystania z
urzadzenia.

Wazne jest, aby zachowac instrukcje obstugi i przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby mozna byto do niej

zajrze¢ w kazdej chwili.
Aby unikng¢ mozliwych wypadkéw, nalezy Scisle przestrzegac instrukcji zawartych w instrukgji.

Ostroznos¢!
Nie uzywaj piekarnika przed zapoznaniem sie z instrukcjg obstugi.
Piekarnik przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian nie majgcych wptywu na dziatanie urzadzenia.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Ostrzezenie: Urzadzenie i jego dostepne czesSci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykad
elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
przebywad w bezpiecznej odlegtosci, chyba ze sg pod statym
nadzorem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia przez

uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac

ostroznos¢, aby nie dotykac elementdw grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymacd z dala.

Ostrzezenie: Do czyszczenia szyby w drzwiczkach piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich srodkéw czyszczgcych ani ostrych
metalowych skrobakéw, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Ostrzezenie: Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac urzagdzen czyszczgcych
parg.

+» Nalezy zadbac¢ o to, aby mate elementy sprzetu gospodarstwa domowego, w tym przewody
przytgczeniowe, nie stykaty sie z goragcym piekarnikiem, poniewaz materiat izolacyjny tego sprzetu
zwykle nie jest odporny na wysokie temperatury.

* Nie pozostawiaj piekarnika bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze moga sie zapalic.
do przegrzania lub wykipienia.

+ Nie stawia¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika naczyn o wadze powyzej 15 kg.

* Do czyszczenia drzwi nie nalezy uzywac silnych srodkéw czyszczgcych ani ostrych metalowych
przedmiotéw, gdyz moga one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac peknigciem szkta.

* Nie uzywaj piekarnika w przypadku awarii technicznej. Wszelkie usterki nalezy usuna¢ osobiécie.
odpowiednio wykwalifikowana i upowazniona osoba.

* W przypadku wystgpienia jakiegokolwiek zdarzenia spowodowanego usterkg techniczng nalezy
odtgczyc¢ zasilanie i zgtosi¢ usterke do serwisu w celu jej usuniecia.

« Nalezy $ciéle przestrzegac zasad i przepiséw zawartych w niniejszej instrukgcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac¢ na obstuge piekarnika osobom niezaznajomionym z tredcig niniejszej instrukgcji obstugi.

+ Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do gotowania. Kazde inne zastosowanie (np. do
podgrzewania) jest niezgodne z jego przeznaczeniem i moze stwarzac zagrozenie.
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JAK 05ZCZEDZAC ENERGIE

Odpowiedzialne korzystanie z
energii nie tylko oszczedza pienigdze,
ale takze pomaga $rodowisku.
Oszczedzajmy wiec

Energia! A oto jak to zrobic:

— —

+ Nie odkrywaj garnka zbyt czesto (w garnku, ktéry jest pod
obserwacjg, woda nigdy nie wrze!).

Nie otwieraj drzwiczek piekarnika zbyt czesto, gdy jest to
konieczne.

+ Uzywaj piekarnika tylko do pieczenia wiekszych potraw.

Mieso o wadze do 1 kg mozna przygotowac bardziej

ekonomicznie w garnku na kuchence.

» Wykorzystaj ciepto resztkowe z piekarnika.

Jezeli czas pieczenia jest dtuzszy niz 40 minut, wytacz
piekarnik 10 minut przed zakonczeniem pieczenia.

Wazne! Uzywajac timera, ustaw odpowiednio
krétszy czas gotowania, w zaleznosci od

przygotowywanej potrawy.

« Sprawd?z, czy drzwiczki piekarnika sg dobrze
zamkniete.
Ciepto moze uciekac przez rozlane ptyny na uszczelkach
drzwi. Natychmiast wyczy$¢ wszelkie rozlane ptyny.

+ Nie nalezy instalowa¢ kuchenki w bezposrednim
sgsiedztwie lodéwek/zamrazarek.

W przeciwnym wypadku zuzycie energii wzro$nie
niepotrzebnie.
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ROZPAKOWYWANIE

@ Podczas transportu uzyto
opakowania ochronnego, aby
zabezpieczy¢ urzadzenie przed
ewentualnymi uszkodzeniami. Po

rozpakowaniu prosimy o usuniecie
wszystkich elementéw opakowania

UTYLIZACJA URZADZENIA

Starych urzadzen nie nalezy po prostu

wyrzucac wraz z normalnymi odpadami

domowymi, lecz nalezy je przekazac do

punktu zbiérki i utylizacji.

Punkt recyklingu sprzetu elektrycznego
! i elektronicznego. Symbol umieszczony

w sposob, ktéry nie spowoduje uszkodzenia. na produkcie, instrukgji obstugi lub

szkody dla Srodowiska.

Wszystkie materiaty uzyte do opakowania urzgdzenia sq
przyjazne dla srodowiska, podlegajg w 100% recyklingowi
i sg oznaczone odpowiednim symbolem.

Uwaga! Podczas rozpakowywania materiaty opakowaniowe
(worki foliowe, kawatki styropianu itp.) nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.
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opakowaniu oznacza, ze nadaje sie on do recyklingu.

Materiaty uzyte wewnatrz urzgdzenia nadajg sie do
recyklingu i s odpowiednio oznakowane. Poddajac
recyklingowi materiaty lub inne czesci ze zuzytych
urzadzen, wnosisz znaczgcy wktad w ochrone naszego
Srodowiska.

Informacje na temat odpowiednich punktéw utylizacji
zuzytego sprzetu mozna uzyskac w lokalnych organach
administracji.
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OPIS URZADZENIA

Kontrolka regulatora Kontrolka pracy kuchenki
temperatury L R

Pokretto regulacji Funkcja piekarnika
temperatury

pokretto selektora
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SPECYFIKACJA URZADZENIA

Armatura kuchenna:
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INSTALACJA

Montaz piekarnika

« Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz
wyposazone w skuteczng wentylacje.
Podczas montazu piekarnika nalezy zapewnic tatwy dostep
do wszystkich elementéw sterujacych.

« Jest to piekarnik do zabudowy typu Y, co oznacza, ze jego tylna
Scianaijedna
Sciang boczng mozna umiesci¢ obok wysokiego mebla lub
Sciany. Powtoka lub fornir stosowany na meblach
zabudowanych musi by¢ natozony klejem odpornym na
temperature (100°C). Zapobiega to odksztatceniu powierzchni

lub odwarstwianiu sie powtoki.

« Okapy nalezy montowac zgodnie z instrukcjami producenta.

« Wykonaj otwér o wymiarach podanych na schemacie, w ktérym

zostanie zamontowany piekarnik.

« Upewnij sie, ze wtyczka sieciowa jest odtgczona, a nastepnie
podtgcz piekarnik do zasilania sieciowego.

« Wsun piekarnik catkowicie do otworu, nie pozwalajac, aby

wypadty cztery Sruby w miejscach pokazanych na schemacie.
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INSTALACJA

Pofaczenie elektryczne

« Piekarnik jest przystosowany do pracy z pragdem
przemiennym jednofazowym (230V 1N~50 Hz) i
wyposazony jest w przewdd przytgczeniowy 3 x 1,5
mm?2 o dtugosci 1,5 mm zakorczony wtyczka z
zestykiem ochronnym.

* Gniazdo przytaczeniowe do zasilania elektrycznego
powinno by¢ wyposazone w bolec ochronny i nie
moze znajdowac sie nad kuchenka. Po ustawieniu
kuchenki nalezy zapewnic¢ uzytkownikowi dostep do
gniazda przytgczeniowego.

* Przed podtaczeniem piekarnika do gniazdka sprawdz
czy:
- bezpiecznik i zasilanie elektryczne sg w stanie
wytrzymac obcigzenie kuchenki, -
zasilanie elektryczne jest wyposazone w skuteczng
instalacje uziemiajgca, spetniajgcg wymagania
obowigzujgcych norm i przepiséw,

- wtyczka jest w zasiegu reki.

Wazny!

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢ u producenta, w autoryzowanym punkcie
serwisowym lub zleci¢ to wykwalifikowanej osobie, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa.
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DZIAEANIE

Przed pierwszym uzyciem piekarnika

Usun opakowanie, wyczy$¢ wnetrze
piekarnik i ptyta grzewcza.

Wyjmij i umyj elementy piekarnika cieptag woda
z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia naczyn.

Wiacz wentylacje w pomieszczeniu lub
otworz okno.

Rozgrzej piekarnik (do temperatury 250°C, przez ok.

30 min.), usun wszelkie plamy i doktadnie umyj; pola

grzewcze ptyty kuchennej powinny by¢ nagrzewane
przez ok. 4 min. bez patelni.
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DZIAEANIE

Funkcje i obstuga piekarnika.

Piekarnik z automatycznym

obiegiem powietrza (w tym termoobiegiem)

Piekarnik mozna nagrzewac za pomocg grzatek dolnej i

goérnej oraz grilla. Pracg piekarnika steruje sie za pomocg

pokretta funkcji piekarnika - aby ustawi¢ zgdang funkcje,

nalezy je obréci¢ do wybranej pozycji, a takze pokretta

regulatora temperatury - aby ustawi¢ zgdana funkcje,

nalezy je obroéci¢ do wybranej pozycji.

Piekarnik mozna wytgczy¢ ustawiajac oba pokretta w

pozycji ,,

".0".

Ostroznos¢!

Przy wyborze dowolnej funkcji grzania (wtaczaniu
grzatki itp.) piekarnik wigczy sie dopiero po
ustawieniu temperatury za pomocg pokretta
regulatora temperatury.
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0 Piekarnik jest wytagczony

Szybkie podgrzewanie wstepne
Wiacz grzatke gérng i dolng, rozen i termoobieg.
Uzyj do nagrzania piekarnika.

Rozmrazanie

Wiaczony jest tylko wentylator, a wszystkie grzejniki sa wytgczone.

Wentylator i grill tgczony wtgczone
Po ustawieniu pokretta w tej pozycji piekarnik

aktywuje funkcje grilla i termoobiegu. W
praktyce funkcja ta pozwala przyspieszy¢ proces
grillowania i poprawi¢ smak potrawy. Grilla
nalezy uzywac tylko przy zamknigtych
drzwiczkach piekarnika.

Ulepszony palacz (super palacz)

W tym ustawieniu wigczone sg zaréwno
opiekacz, jak i grzatka gérna. Zwieksza to
temperature w gornej czesci wnetrza piekarnika,
co umozliwia zrumienienie i pieczenie wigkszych

porcji potraw.

Wigczamy smazalnie.

Pieczenie stosuje sie do przyrzadzania matych
porcji miesa: stekéw, sznycli, ryb, tostéw,
frankfurterek (grubos$¢ pieczonego dania nie

powinna przekracza¢ 2-3 cm, a potrawe nalezy
obracac w trakcie pieczenia).

Dolna grzatka wigczona

Po ustawieniu pokretta w tej pozycji piekarnik
nagrzewa sie tylko dolng grzatka. Ciasta pieczone
sg od dotu, az bedg gotowe (wilgotne ciasta z
nadzieniem owocowym).
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DZIAtANIE

Grzatki gérne i dolne wtgczone
Ustaw pokretto w tej pozycji, aby piec

konwencjonalnie. To ustawienie jest idealne do
pieczenia ciast, miesa, ryb, chleba i pizzy (wymagane
jest wstepne nagrzanie piekarnika i uzycie blachy do
pieczenia) na jednym poziomie piekarnika.

Grzatka goérna, grzatka dolna i wentylator

sg wiaczone.

-]

To ustawienie pokretta jest najbardziej odpowiednie
do pieczenia ciast. Pieczenie konwekcyjne (zalecane
do pieczenia).

Po wybraniu fu

le ustawieniu pokretta
temperatury na zero, wtgczony bedzie tylko
wentylator. Funkcja ta umozliwia schtodzenie

potrawy lub komory piekarnika.

s Niezalezne oswietlenie piekarnika

oAby rozswietli¢ wnetrze piekarnika, nalezy ustawic¢
pokretto w tej pozycji.

Ogrzewanie ECO

To zoptymalizowana funkcja grzania, zaprojektowana

ECO w celu oszczedzania energii podczas

przygotowywania potraw. W tym potozeniu pokretta

oswietlenie piekarnika jest wytgczone.
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Wigczenie piekarnika sygnalizowane jest zapaleniem sie
dwoéch lampek sygnalizacyjnych: R i L. Zapalenie sie lampki R
oznacza, ze piekarnik pracuje. Zgasniecie lampki L oznacza, ze
piekarnik osiggnat ustawiong temperature. Jesli przepis zaleca
wktadanie potraw do rozgrzanego piekarnika, nie nalezy tego
robi¢, dopoki lampka L nie zgasnie po raz pierwszy. Podczas
pieczenia lampka L bedzie sie chwilowo zapala¢ i gasnac¢ (aby
utrzymac temperature wewnatrz piekarnika). Lampka R moze
réwniez zapali¢ sie w pozycji pokretta ,0wietlenie komory

piekarnika”.
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DZIAtANIE

Korzystanie z grilla

Proces grillowania odbywa sie za pomocg promieni
podczerwonych emitowanych na potrawe przez zarowa
grzatke grilla.

Aby wigczy¢ grill nalezy:

« Ustaw pokretto piekarnika w pozycji oznaczonej
gril (.

* Rozgrzej piekarnik przez ok. 5 minut (z

(zamknigcie drzwiczek piekarnika).

» Umies$¢ tacke z naczyniem na odpowiednim poziomie
grillowania; jesli grillujesz na ruszcie, umies¢ tacke
na sptywajacy ttuszcz na poziomie tuz ponizej (pod
rusztem).

* Zamknij drzwiczki piekarnika.

Do grillowania z wykorzystaniem funkgji grilla i grilla
tgczonego temperatura musi by¢ ustawiona na 250°C,
natomiast w przypadku funkcji termoobiegu i grilla
temperatura musi by¢ ustawiona maksymalnie na 190°C.

Ostrzezenie!

Podczas korzystania z funkgji grilla zaleca sie
zamkniecie drzwiczek piekarnika.

Podczas uzytkowania grilla dostepne czesci
moga sie nagrzewac.

Dzieci nalezy trzymac z dala od piekarnika.

63



Machine Translated by Google

PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Pieczenie
+ zalecamy korzystanie z blach do pieczenia dostarczonych wraz z urzagdzeniem;

* mozna piec réwniez w kupionych gdzie indziej foremkach i blachach, ktére nalezy potozy¢ na suszarce; do
pieczenia lepiej jest uzywac czarnych blach, ktére lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas pieczenia;

* nie zaleca sie stosowania form i tacek o jasnych lub btyszczacych powierzchniach przy stosowaniu
konwencjonalnej metody podgrzewania (grzatki gérne i dolne), poniewaz uzywanie takich form moze
spowodowac niedopieczenie spodu ciast;

* przy korzystaniu z funkcji termoobiegu nie ma potrzeby wstepnego nagrzewania komory piekarnika, przy
innych rodzajach grzania komore piekarnika nalezy nagrzac¢ przed wtozeniem ciasta;

* przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ drewnianym patyczkiem, czy jest ono gotowe (jesli
ciasto jest gotowe, patyczek po wbiciu w ciasto powinien wyjs¢ suchy i czysty);

* po wytgczeniu piekarnika zaleca sie pozostawienie ciasta w $rodku na ok. 5 min.;

* temperatura pieczenia z funkcja termoobiegu wynosi zazwyczaj okoto 20 - 30 stopni
nizsza niz przy normalnym pieczeniu (z uzyciem grzatek gérnej i dolnej);

* parametry pieczenia podane w tabeli sg przyblizone i moga by¢ korygowane na podstawie
na podstawie wiasnych doswiadczen i preferencji kulinarnych;

« jezeli informacje podane w ksigzkach kucharskich znaczaco odbiegajg od wartosci zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi, nalezy zastosowac sie do wskazéwek zawartych w instrukcji obstugi.

Pieczenie miesa

» Mieso o wadze powyzej 1 kg nalezy piec w piekarniku, ale mniejsze kawatki nalezy piec na
palniki gazowe.

+ do pieczenia nalezy uzywac zaroodpornych naczyn, ktérych uchwyty sg odporne na wysokie temperatury
temperatury;

* podczas pieczenia na suszarce lub ruszcie zalecamy umieszczenie pojemnika do pieczenia
tacke z niewielkg iloscig wody na najnizszym poziomie piekarnika;

+ zaleca sie, aby w trakcie pieczenia przynajmniej raz przewrdci¢ mieso, a w trakcie pieczenia nalezy je
dodatkowo polewa¢ sokami lub goracga, osolong wodg - nie nalezy zalewa¢ migsa zimng woda.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI
Ogrzewanie ECO

| ECO Heating to zoptymalizowana funkcja podgrzewania zaprojektowana w celu oszczedzania energii podczas
przygotowywania potraw.

I Nie mozna skréci¢ czasu pieczenia poprzez ustawienie wyzszej temperatury; nie zaleca sie réwniez
nagrzewania piekarnika.

| Nie zmieniaj ustawienia temperatury i nie otwieraj drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.
gotowanie.

Zalecane ustawienie dla ogrzewania ECO

Typ Piekarnik Temperatura (0°Q) Poziom Czas
z funkcje w minutach
danie
Biszkopt 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Ci'asto drozdzowe/ 180 - 200 P 50-70
Ciasto funtowe ECO
Ryba 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Wolowina 200 - 220 2 90-120
ECO
weprzowina 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Kurczak 180 - 200 2 80-100
ECO
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Piekarnik z automatycznym obiegiem powietrza (w tym termoobieg, grzatki gérna i dolna)

Rodzaj Typ Temperatura (0 °C) Poziom Czas
danie ogrzewania (min.)
Biszkopt C] 160 - 200 2-3 30-50
Biszkopt 150 3 25-35
Ciasto drozdzowe/
) 160-170 1) 3 25-402)
Ciasto funtowe
Ciasto drozdzowe/
. 155-170 1) 3 25-402)
Ciasto funtowe
Pizza [z] 220-2401) 2 15-25
Ryba [Z] 210-220 2 45 - 60
Ryba iy 190 2-3 60-70
Kietbaski 230- 250 4 14-18
Wotowina S 225-250 2 120-150
Wieprzowina @ 160 - 230 2 90-120
Kurczak 180-190 2 70-90
Kurczak @ 160 - 180 2 45 - 60
Warzywa C] 190-210 2 40-50
Warzywa 170-190 3 40-50

Podane czasy dotyczg potrawy wstawionej do zimnego piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego do 50°C, czas

pieczenia nalezy skroci¢ o okoto 5-10 minut.

1) Rozgrzej

2) Pieczenie mniejszych produktéw

Uwaga: Wartosci podane w tabelach sg przyblizone i mozna je dostosowa¢ do wiasnych doswiadczen i preferencji kulinarnych.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie
Rodzaj dania Akcesorium Poziom Typ Temperatura Pieczenie
ogrzewania p—— czas 2)
(min.)
Blacha do pieczenia 3 160-1701) 25-402)
Blacha do pieczenia 3 155-1701) 25-402)
Mate ciastka Blacha do pieczenia 3 155-1701) 25-402)
2+4
Blacha do pieczenia 2 - blacha do 155-1701) 25-502)
Taca do pieczenia pieczenia lub brytfann.
4 - blacha do pieczenia
Blacha do pieczenia 3 150-160 1) 30-402)
Blacha do pieczenia 3 150-1701) 25-352)
Butka maslana Blacha do pieczenia 3 150-1701) 25-352)
2+4
Blacha do pieczenia 2 - blacha do 160-1751) 25-352)
Taca do pieczenia pieczenia lub brytfann.
4 - blacha do pieczenia
Ruszt druciany +
Gabka bfezﬂuszczowa czarna forma do 3 E] 170-1801) 30.452)
ciasto pieczenia
$rednica 26 cm
2
Ruszt + 2 czarne czarne formy
p q do pieczenia
Szarlotka ormy do ustawione po [j 180-200 1) 50-702)
pieczenia o $rednicy 20 cm przekatnej,
tyt prawy,
przéd lewy

1) Rozgrzej piekarnik. Nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

2) Podane czasy dotyczg potrawy wstawionej do zimnego piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego do 50°C, czas nalezy skroci¢ o okoto

5-10 minut.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie na roznie

Rodzaj dania Akcesorium Poziom Typ Temperatura Czas
ogrzewania e (min.)
Ruszt druciany 4 250 1) 1,5-2,5
Pieczywo biate
toast
Ruszt druciany 4 2502) 2-3
Ruszt + blacha
4 - ruszt druciany
do pieczenia L 250 1) 1.strona10-15
Burgery wotowe (zbierac 3 - prazenie 2. strona 8-13
taca
krople)
1) Rozgrzewaj przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.
2) Rozgrzewaj przez 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.
Prazenie
Rodzaj dania Akcesorium Poziom Typ Temperatura Czas
ogrzewania | e (min.)
Ruszt druciany +
2 - ruszt druciany
blacha do pieczenia fre
1-prazenie 180-190 70-90
(zbierac¢ P
taca
krople)
Caty kurczak
Ruszt + blacha .
2 - ruszt druciany
do pieczenia e
1 - prazenie s 180-190 80-100
(zbierac P .
taca
krople)

Podane czasy dotyczg potrawy wstawionej do zimnego piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego do 50°C, czas pieczenia

nalezy skrécic o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Dbajac o prawidtowe czyszczenie i konserwacje kuchenki,
mozesz mie¢ znaczacy wptyw na ciggta, bezawaryjng
prace urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytaczy¢ kuchenke
i upewnic sig, ze wszystkie pokretta sg ustawione w pozycji

LWytaczone”. Nie rozpoczynaj czyszczenia, dopdki kuchenka

catkowicie nie ostygnie.
Piekarnik

« Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Podczas
czyszczenia piekarnika nalezy wigczy¢ oswietlenie,
aby lepiej widzie¢ powierzchnie.

+ Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie cieptg woda z
niewielka iloscig

ptyn do mycia naczyn.

* Po wyczyszczeniu komory piekarnika nalezy jg wytrze¢

suchy.

* Funkcja czyszczenia para:
-do miski umieszczonej w piekarniku na pierwszym
poziomie od dotu wla¢ 250ml wody (1 szklanke),

- zamknij drzwiczki piekarnika,

- ustaw pokretto temperatury na 50°C, a pokretto
funkcji na dolng grzatke

pozycja - Q

nagrzewac komore piekarnika przez okoto 30 minut,

- otw6rz drzwiczki piekarnika, przetrzyj komore
wewnatrz szmatka lub gabka i umyj ciepta woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.,

* Po wyczyszczeniu komory piekarnika nalezy jg wytrze¢

suchy.

Ostroznosc!

Do czyszczenia i konserwacji szklanego panelu
przedniego nie nalezy uzywac $rodkéw
czyszczacych zawierajgcych materiaty Scierne.
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Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku

Przed wymiang zaréwki halogenowej nalezy upewnic sie,
ze urzgdzenie jest odtgczone od sieci elektrycznej, aby
unikna¢ ryzyka porazenia pragdem.

+ Ustaw wszystkie pokretta sterujace w pozycji ,+"/,0"
i odtgcz wtyczke sieciowa,

+ Odkrec i umyj ostone lampy, a nastepnie wytrzyj ja do
sucha.

+ Wyciggnij zaréwke halogenowg za pomocg szmatki lub
papieru. W razie potrzeby wymien zaréwke
halogenowg na nowa.

- napiecie 230V

- moc 25W

-G9
* Wymien zaréwke halogenowa w jej oprawce.
* Przykre¢ ostone lampy.

(o=

Oswietlenie piekarnika



Machine Translated by Google

CZYSZCZENIE T KONSERWACJA

Piekarniki w kuchenkach oznaczonych literg D sg
wyposazone w tatwo wyjmowane wsporniki rusztu.
Aby je wyja¢ do mycia, nalezy pociggnac za przedni
zatrzask, a nastepnie przechyli¢ wspornik i wyja¢ go

z tylnego zatrzasku.

Montaz wspornikéw potki drucianej
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

. i Zdejmowanie panelu wewnetrznego
Demontaz drzwi 1. Za pomocg ptaskiego srubokreta odczep gorng listwe
drzwi, delikatnie podwazajac jg po bokach (rys. B).
Aby uzyskac tatwiejszy dostep do komory piekarnika w
celu czyszczenia, mozna zdemontowac drzwiczki. W tym 2. Odciggnij gérna listwe drzwi. (rys. B, C)

celu nalezy odchyli¢ cze$¢ zawiasu z blokada

bezpieczenstwa do gory (rys. A). Lekko zamkna¢ drzwiczki,

unies¢ je i pociggnac do siebie. Aby ponownie zamontowac
drzwiczki w piekarniku, nalezy wykonac te same czynnosci
w odwrotnej kolejnosci. Podczas montazu nalezy upewni¢
sie, ze wyciecie zawiasu jest prawidtowo umieszczone na
wystepie uchwytu zawiasu. Po zamontowaniu drzwiczek

w piekarniku nalezy ostroznie opusci¢ blokade
bezpieczenstwa. Niezabezpieczenie moze uszkodzi¢
zawias podczas zamykania drzwiczek.

A

Odchylanie zatrzaskéw zabezpieczajacych zawiasy
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

3. Wyciagnij wewnetrzng szybe z jej miejsca (w dolnej
yelagn Wenneireng sy = 18 mie ! Regularne kontrole
czesci drzwi). Zdejmij wewnetrzng szybe (rys. D).

4, Wyczy$¢ panel ciepta woda z dodatkiem $rodka Oprécz dbania o czystos¢ piekarnika nalezy:
czyszczacego. * przeprowadzac okresowe przeglady elementéw
Wykonaj te same czynnosci w odwrotnej kolejnosci, sterujgcych i jednostek grzewczych kuchenki. Po
aby ponownie ztozy¢ wewnetrzny panel szklany. Jego uptywie gwarancji nalezy zleca¢ przeglad techniczny
gtadka powierzchnia powinna by¢ skierowana do kuchenki w serwisie co najmniej raz na dwa lata,
gory.

Wazne! Nie wciskaj gérnej listwy na site po obu

stronach drzwi jednoczeénie. Aby prawidtowo * naprawi¢ wszelkie usterki operacyjne,
zamontowac gorna listwe, najpierw przytoz lewy * przeprowadzac okresowa konserwacje jednostek
koniec listwy do drzwi, a nastepnie docisnij prawy grzewczych piekarnika.

koniec, az ustyszysz ,klik".

Nastepnie wcisnij lewy koniec, az ustyszysz klikniecie.
Ostroznos¢!

Wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne

powinny by¢ wykonywane przez wtasciwy
punkt serwisowy lub odpowiednio

upowaznionego instalatora.

1 ) 1 ]

Demontaz wewnetrznego panelu szklanego
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POSTEPOWANIE W PRZYPADKU AWARYJNEGO WYPADKU

W razie nagtego wypadku nalezy:

* wytacz wszystkie elementy robocze piekarnika

« odtgcz wtyczke sieciowg

+ zadzwon do centrum serwisowego

« niektére drobne usterki mozna naprawi¢, postepujac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
Przed skontaktowaniem sie z centrum obstugi klienta lub punktem serwisowym nalezy sprawdzi¢ ponizsze
punkty przedstawione w tabeli.

PROBLEM POWOD DZIAEANIE

1. Urzadzenie nie dziata. Przerwa w zasilaniu. Sprawdz skrzynke bezpiecznikéw w
domu. Jesli ktérys z bezpiecznikéw

jest przepalony, wymien go na nowy.

2. Oswietlenie piekarnika nie dziata. Zaréwka jest luzna lub uszkodzona. Dokie¢ lub wymier: przepalong zaréwke

(patrz ,Czyszczenie i konserwacja”).
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230 V~50 Hz
Moc znamionowa maks. 3,5 kW
Wymiary kuchenki wys./szer./gt. 59,5/59,5/57,5cm

Informacje podstawowe:
Produkt spetnia wymagania norm europejskich EN 60335-1; EN60335-2-6.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elektrycznych podane sg zgodnie z normg EN 60350-1 /

IEC 60350-1. Wartosci te sg definiowane przy standardowym obcigzeniu roboczym a z aktywnymi funkcjami: grzatki
dolne i gérne (ogrzewanie konwencjonalne) oraz ogrzewanie wspomagane wentylatorem (ogrzewanie nadmuchowe),
jesli funkcje te s dostepne.

Klase efektywnosci energetycznej przypisano w zaleznosci od funkcji dostepnych w produkcie, zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka pierscieniowa + wentylator)
ECO

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka dolna + gérna + palenisko + wentylator)

Tryb konwencjonalny ECO (grzatka dolna + géra) =

Podczas pomiaru zuzycia energii nalezy zdemontowac¢ prowadnice teleskopowe (jesli produkt jest w nie wyposazony).

Certyfikat zgodnosci CE

Producent o$wiadcza niniejszym, ze produkt ten jest zgodny z ogélnymi wymaganiami okreslonymi w nastepujacych
dyrektywach europejskich:

| Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE, |

Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej

2014/30/WE,  Dyrektywa ErP 2009/125/WE,
w zwigzku z tym produkt zostat oznaczony symbolem ora(\@dana zostata Deklaracja Zgodnosci producentowi i jest

ona dostepna dla wtasciwych organéw regulujacych rynek.
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SZANOWNY KLIENCIE

Piekarniki tacza w sobie wyjatkowa tatwos$¢ obstugi i optymalng wydajnosc. Po przeczytaniu
niniejszej instrukcji obstugi bedziesz w stanie obstugiwac ten piekarnik bez zadnych problemoéw.

Zanim zapakowano go i opuszczono fabryke, piekarnik zostat doktadnie sprawdzony w
punktach kontrolnych pod katem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje obstugi.
Instrukcje zawarte w niniejszej instrukcji pomogga zapobiec niewtasciwemu uzyciu urzadzenia.

Przechowuj te instrukcje obstugi w bezpiecznym miejscu i upewnij sie, ze masz jg zawsze pod reka.
Aby unikna¢ wypadkéw, nalezy Sciéle przestrzegac instrukcji zawartych w niniejszej instrukgji.

Uwaga!
Piekarnika mozna uzywac dopiero po doktadnym zapoznaniu sie z instrukcjg obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie majacych wptywu na
dziatanie urzadzenia.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Uwaga. To urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas dotykania
elementéw grzejnych. Upewnij sie, ze dzieci ponizej 8. roku zycia

nie majg dostepu do urzgdzenia bez statego nadzoru.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby z niepetnosprawnoscig fizyczng lub umystowg, a takze
osoby bez doswiadczenia lub wiedzy na temat urzgdzenia, pod
warunkiem, ze takie uzytkowanie odbywa sie pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjg obstugi urzadzenia, przez osoby odpowiedzialne
za ich bezpieczenstwo. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie mogg bawic
sie urzagdzeniem. Dzieci nie mogg czyscic¢ ptyty kuchennej ani
wykonywac prac konserwacyjnych bez nadzoru.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zachowaj ostroznosc
i nie dotykaj goracych czesci wewnatrz piekarnika.

Podczas uzytkowania urzgdzenia dostepne czesci mogg sie
nagrzewacd. Trzymac poza zasiegiem dzieci w poblizu piekarnika.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Uwaga. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych przedmiotéw do czyszczenia szyby w drzwiach,
poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie. Moze to doprowadzi¢
do pekniecia szyby.

Uwaga. Aby unikng¢ porazenia pragdem, nalezy wytgczy¢ urzadzenie
przed wymiang zaréwki.

Do czyszczenia kuchenki nie nalezy uzywac urzadzen parowych.

+ Upewnij sie, ze zadne mate urzadzenia kuchenne ani ich kable nie majg bezposredniego kontaktu z
goracym piekarnikiem, gdyz izolacja tych urzadzen nie jest odporna na wysokie temperatury.

* Nie pozostawiaj piekarnika bez nadzoru podczas gotowania. Oleje i ttuszcze moga
zapali¢ sie na skutek przegrzania.

+ Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach urzadzenia naczyr o wadze wiekszej niz 15 kg.
piekarnik.

* Nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczgcych ani ostrych metalowych przedmiotéw do czyszczenia szklanych
drzwi. Moze to spowodowac zarysowanie powierzchni, co moze prowadzi¢ do peknig¢ szkta.

+ Zabrania sie uzywania piekarnika z wadami technicznymi. Usterki moze naprawia¢ wytgcznie uprawniony
technik posiadajgcy odpowiednie kwalifikacje.

* W przypadku wystapienia probleméw spowodowanych wadami technicznymi, piekarnik nalezy oddac¢ do serwisu.
zostac¢ odtgczonym od sieci energetyczne;j.

+ Nalezy zawsze przestrzegac zasad i wytycznych zawartych w niniejszej instrukcji. Urzadzenie nie powinno
by¢ obstugiwane przez osoby niezaznajomione z niniejszg instrukcja.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania. Kazde inne zastosowanie (np. do ogrzewania
pomieszczen) jest niezgodne z przeznaczeniem urzadzenia i moze stwarzac zagrozenie.
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0SZCZEDNOSC ENERGII

Korzystajgc z energii w sposéb
odpowiedzialny, nie tylko
oszczedzasz na wydatkach
domowych, ale takze Swiadomie
przyczyniasz si¢ do ochrony

—_— ~~——= $rodowiska.

Dlatego chcemy dotozy¢ swoja cegietke do oszczedzania
energiil Mozesz to zrobi¢ w nastepujacy sposéb:

« Unikaj niepotrzebnego zaglgdania do piekarnika w celu
sprawdzenia procesu pieczenia.

Nie otwieraj drzwiczek piekarnika zbyt czesto i niepotrzebnie

Piekarnika nalezy uzywac tylko do przygotowywania
wiekszych ilosci.

Porcje miesa do 1 kg mozna przygotowac oszczedniej w
garnku na kuchence.

» Wykorzystaj ciepto resztkowe w piekarniku.

W przypadku pieczenia trwajgcego dtuzej niz 40 minut,
nalezy wytgczy¢ piekarnik 10 minut przed koricem cyklu

pieczenia.

Wazne! Ustawiajgc programator, nalezy wzig¢
pod uwage krotszy czas pieczenia.

+ Doktadnie zamknij drzwiczki piekarnika.
Ciepto ucieka przez brud na uszczelkach drzwi piekarnika.
Najlepiej usunag¢ ten brud natychmiast.
* Nie nalezy instalowac piekarnika w bezposrednim
sgsiedztwie lodéwek lub zamrazarek.

W rezultacie zuzycie energii tych urzadzen niepotrzebnie

wzrasta.
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ROZPAKOWYWANIE

N

Urzadzenie jest chronione przed
uszkodzeniami podczas transportu
dzieki opakowaniu. Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy poddac elementy
opakowania recyklingowi w sposéb

przyjazny dla $rodowiska.

w podobny sposb.

Wszystkie materiaty uzyte do opakowania sg nieszkodliwe
dla $rodowiska.

Nadaja sie w 100% do recyklingu i sa oznaczone
odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe (worki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci podczas rozpakowywania.
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RECYKLING UZYWANYCH ODPADOW
PRACA

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie nalezy wyrzuca¢ go razem
ze zwyktymi odpadami domowymi, lecz
przekazac¢ do punktu zbiérki i recyklingu
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych.

Informuje o tym odpowiedni symbol
umieszczony na produkcie, w instrukgji

obstugi lub na opakowaniu.

Materiaty uzyte do produkcji urzadzenia nadaja sie do
ponownego wykorzystania zgodnie z ich przeznaczeniem.
Poprzez ponowne wykorzystanie, przetwarzanie
materiatéw lub inne formy ponownego wykorzystania
zuzytych urzadzen, przyczyniasz sie do ochrony Srodowiska.

Informacje o punkcie zbiérki zuzytego sprzetu mozna
uzyska¢ w urzedzie gminy.
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OPIS URZADZENIA

Kontrolka regulatora temperatury L

Kontrolka pracy pieca R

Pokretto obrotowe
regulatora temperatury

Pokretto do wyboru
funkgji piekarnika
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Sprzet kuchenny - przeglad:

Ruszt do

Blacha do pieczenia ciast* . )
grillowania (suszarka)

Blacha do pieczenia pieczeni

Drabiny

Niektére modele
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INSTALACJA

Montaz piekarnika

* Pomieszczenie kuchenne musi by¢ suche,
dobrze wentylowane i posiadac sprawng
wentylacje. Piekarnik nalezy umiesci¢ w
miejscu zapewniajacym swobodny dostep
do wszystkich elementéw sterujgcych.

* Piekarnik jest zaprojektowany zgodnie z klasg
Y. Oktadzina i kleje mebli do zabudowy
muszg by¢ odporne na temperature 100°C.

W przeciwnym razie powierzchnia moze sie

odksztatci¢ lub oktadzina moze sig poluzowac.

* Przygotuj otwér piekarnika w meblu zgodnie z
wymiarami podanymi na rysunkach

« Jezeli szafka ma panel tylny, nalezy w nim
wykonac otwér umozliwiajacy podtaczenie
elektryczne.

* Wsun piekarnik catkowicie w otwor i zabezpiecz

go przed wysunieciem za pomocg czterech
Srub.
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INSTALACJA

Podtaczenie piekarnika do instalacji
elektrycznej

« Piekarnik zostat fabrycznie przystosowany do zasilania
jednofazowego pragdem zmiennym (230 V 1 N~50 Hz)
i wyposazony jest w przewod przytaczeniowy 3 x 1,5
mm? o dtugosci okoto 1,5 m oraz wtyczke z
uziemieniem.

* Gniazdo do podtaczenia do instalacji elektrycznej musi
by¢ wyposazone w bolec uziemiajacy. Gniazdo do
podtaczenia do instalacji elektrycznej musi pozostac
dostepne dla uzytkownika nawet po zainstalowaniu
piekarnika.

* Przed podiaczeniem piekarnika nalezy sprawdzic¢ czy:

- bezpiecznik i instalacja elektryczna muszg wytrzymac
obcigzenie piekarnika. Obwdd zasilajgcy gniazdko
musi by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem co najmniej
16 A.

- instalacja elektryczna wyposazona jest w skuteczny
system uziemienia, zgodny z obowigzujgcymi
normami i przepisami.

Uwaga!

Aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji, uszkodzong rure
przytaczeniowa, ktérej nie mozna odtaczy¢, nalezy
wymieni¢ u producenta, w specjalistycznym serwisie lub

u wykwalifikowanej osoby.
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PRACA

przed pierwszym wigczeniem piekarnika

usun wszystkie elementy opakowania,
usun fabryczne Srodki konserwujace z
komory piekarnika i ptyty grzewczej,

wyja¢ sprzet z piekarnika i umy¢ go w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn,

wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub
otwérz okno,
Rozgrzej piekarnik (do temp. 250°C, ok. 30
min), usun zanieczyszczenia i doktadnie go

wyczys€. Rozgrzewaj pola grzewcze przez ok. 4
minuty bez garnkéw i patelni.
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PRACA

Funkcje i obstuga piekarnika

Piekarnik z kontrolowanym
obiegiem powietrza (z wentylatorem)

Piekarnik mozna nagrzewac za pomoca grzatki u géry i u
dotu oraz za pomocg grzatki grillowej (jesli jest
zamontowana).

Piekarnikiem mozna sterowac za pomocg pokretta
obrotowego, ktére stuzy do wyboru funkcji piekarnika -
nalezy ustawi¢ zagdang funkcje, a za pomocg pokretta
obrotowego mozna regulowac temperature - nalezy
ustawi¢ zagdang temperature piekarnika.

Piekarnik mozna wytgczy¢ poprzez ustawienie
obu pokretet obrotowych w pozycji, "/,0".

umiescic.

Uwaga!

Jezeli wybierzesz funkcje piekarnika, grzanie
(elementu grzejnego itp.) zostanie wigczone
dopiero po ustawieniu temperatury.

0 Nulstand

Szybko sie nagrzewa
Détigéra mylg

.

Wiaczone sg grzatka, toster i wentylator. Stuzy
do nagrzania piekarnika.

Rozmrazac

Wiaczony jest tylko wentylator, nie jest uzywany

A

zaden element grzejny.

Wentylator i super grill

Gdy pokretto jest w tej pozycji, dziata funkcja
Super Grill z termoobiegiem. W praktyce

funkcja ta pozwala przyspieszy¢ proces pieczenia
i wzmocni¢ smak potraw. Upewnij sie, ze
drzwiczki piekarnika sa zamknigte podczas

pieczenia.

Supergrill
Funkcja ,supergrill” umozliwia grillowanie

potraw z wigczong grzatkg gérna. Funkcja ta
pozwala na osiggniecie wyzszej temperatury w
gornej czesci piekarnika, co przektada sie na
lepsze zarumienienie potraw. Pozwala to
réwniez na pieczenie wigkszych porgji.

Grill wigczony
Grillowanie powierzchniowe stosuje sie do

grillowania matych porcji migsa: stekéw,
sznycli, ryb, tostéw, kietbasek i zapiekanek
(potrawa z grilla nie moze by¢ grubsza niz 2-3
cm; w trakcie grillowania nalezy jg obracac).
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Element grzewczy na dole wtgczony

W tym ustawieniu piekarnik jest nagrzewany
wytgcznie przez dolng grzatke. Do pieczenia
ciast na dole (np. ciast wilgotnych i ciast
owocowych).

Wiaczony element grzejny u dotu i u géry

Ustawianie pokretta w tej pozycji powoduje
grzanie konwencjonalne. Idealny do pieczenia
ciast, miesa, ryb, chleba, pizzy (wymagane jest
wstepne nagrzanie i uzycie ciemnych blach)
oraz do pieczenia na jednym poziomie.

Wiaczono wentylator i element grzejny u dotu i
u gory

W tym potozeniu pokretta piekarnik wykonuje
funkcje pieczenia ciast. Piekarnik konwencjonalny
z termoobiegiem (funkcja zalecana do wypiekdw).

Niezalezne odwietlenie

piekarnik

Po ustawieniu pokretta w tej pozycji, wnetrze
piekarnika zostaje oswietlone.

Funkcja ogrzewania ECO

Podczas korzystania z tej funkcji uruchamia sie
optymalny tryb grzania, majacy na celu
oszczedzanie energii podczas przygotowywania
potraw. Po ustawieniu pokretta w tym potozeniu
oswietlenie piekarnika jest wytaczone.
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Piekarnik wtgcza sie za pomocg dwéch lampek
kontrolnych: R i L. Lampka kontrolna R sygnalizuje, ze
piekarnik pracuje. Zgasniecie czerwonej lampki kontrolnej
oznacza, ze piekarnik osiggnat ustawiong temperature.
Jesli przepis wskazuje, ze potrawe nalezy wiozy¢ do
nagrzanego piekarnika, mozna to zrobi¢ dopiero po
pierwszym zgasnieciu lampki kontrolnej L.

Podczas pieczenia lampka kontrolna L bedzie sie
okresowo zapala¢ i gasngc¢ (temperatura w
piekarniku jest utrzymywana). Lampka kontrolna
R moze sie rowniez zaswieci¢, jesli pokretto

zostanie ustawione w pozycji ,Oswietlenie piekarnika”.
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PRACA

Korzystanie z grilla

Podczas grillowania potrawy sg poddawane dziataniu
promieniowania podczerwonego emitowanego przez
rozgrzany element grzejny grilla.

Aby wigczy¢ grill nalezy:
* pokretto piekarnika ustaw na

* nagrzej piekarnik przez okoto 5 minut (przy
zamknietych drzwiczkach)

+ Blache do pieczenia z naczyniem nalezy umiesci¢ na
odpowiednim poziomie, a jesli uzywasz rozna, umies¢
blache do pieczenia na sptywajacy ttuszcz tuz pod

roznem.
W.

+ zamknij drzwiczki piekarnika.

Do funkgiji grilla i supergrill

temperature nalezy ustawi¢ na 250°C, a w przypadku
korzystania z grilla z termoobiegiem na maksymalnie
190°C.

Uwaga!
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika muszg
by¢ zamknigte.

Podczas uzytkowania grilla dostepne czesci
mogg sie nagrzewac.

Nie pozwalaj dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika.
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Ciastka

+ Zaleca sie przygotowywanie wypiekéw na blachach bedacych na wyposazeniu pieca,

« Ciasta mozna przygotowywac w foremkach lub blachach do pieczenia, ktére nalezy umiesci¢ na
suszarce. Czarne foremki najlepiej nadaja sie do wypiekéw, poniewaz lepiej przewodzg ciepto
i skracajg czas pieczenia.

» Odradzamy uzywanie form i blach do pieczenia o jasnej i btyszczacej powierzchni podczas
korzystania z konwencjonalnej funkcji grzania (elementy grzejne u géry i u dotu). W przypadku
tego typu form do pieczenia spéd wypiekédw nie bedzie sie odpowiednio upiekt.

« Jesli korzystasz z funkcji termoobiegu, nie musisz wstepnie nagrzewac¢ piekarnika. W przypadku
innych funkcji grzania komore piekarnika nalezy wstepnie nagrzac¢ przed wiozeniem do niej
wypiekow.

* Przed wyjeciem ciasta z piekarnika mozna sprawdzi¢ jego jako$¢ drewnianym patyczkiem (jesli
ciasto jest udane, patyczek pozostanie suchy i czysty po wbiciu),

+ Zaleca sie pozostawienie ciasta w piekarniku przez ok. 5 minut po jego wytaczeniu.
wytaczyt sie.

» temperatury pieczenia przy zastosowaniu funkgcji cyrkulacji gorgcego powietrza sg zazwyczaj
nizsze o ok. 20-30 stopni niz przy pieczeniu tradycyjnym (z wykorzystaniem elementéw
grzejnych na gérze i dole),

* Parametry wypiekéw podane w tabeli stanowig jedynie wskazéwki i mozna je dostosowac do
wiasnego doswiadczenia i gustu kulinarnego,

« Jezeli informacje zawarte w ksigzkach kucharskich wyraznie odbiegajg od wartosci podanych w
instrukgcji obstugi kuchenki, najlepiej kierowac sie wytycznymi zawartymi w instrukcji.

Pieczenie miesa
* Porcje miesa o wadze powyzej 1 kg mozna przygotowac w piekarniku. Mniejsze kawatki
lepiej przygotowac na palnikach gazowych kuchenki.

* Do pieczenia najlepiej uzywac naczyn zaroodpornych. Uchwyty tych naczyn réwniez
Naczynia muszg by¢ odporne na wysokie temperatury.

+ Do pieczenia na kratce do suszenia lub grillu najlepiej uzywac blachy do pieczenia o grubosci
niewielka ilos¢ wody umieszczona na najnizszym poziomie.

+ Najlepiej przewréci¢ mieso na druga strone przynajmniej raz w potowie pieczenia. Podczas
pieczenia mieso nalezy réwniez od czasu do czasu polewac sosem powstatym podczas
pieczenia lub goraca, osolong woda. Nie wolno polewa¢ miesa zimng woda.
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Funkcja ogrzewania ECO

| podczas korzystania z funkcji grzania ECO uruchamia sie optymalny tryb grzania,
ktérego celem jest oszczedzanie energii podczas przygotowywania potraw;

Nie ma mozliwosci skrocenia czasu pieczenia poprzez ustawienie wyzszej temperatury;
odradzamy réwniez nagrzewanie piekarnika;
podczas gotowania nie wolno zmienia¢ ustawien temperatury i drzwi
Nie otwierac.
Zalecane parametry przy korzystaniu z funkcji grzania ECO

Rodzaj ciasta Funkcje Temperatura (0 °C) Poziom Czas* [min.]
Tylko piekarnik

Ciasto biszkoptowe 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Brioszka/ciasto 180 - 200 2 50-70
ECO

Nadal 190 - 210 2-3 45 -60
ECO

Wotowina 200 - 220 2 90-120
ECO

Wieprzowina 200 - 220 2 90 - 160
ECO

o 180 - 200 2 80-100
ECO
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Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka dolna + grzatka gérna + wentylator)

Sposéb przygotowania|  Funkcja Temperatura (0 °C) Poziom Czas [min]
potrawy piekarnik
Ciasto biszkoptowe @ 160 - 200 2-3 30-50
Ciasto biszkoptowe 150 3 25-35
Brioszka/ciasto [j 160-170 1) 3 25-402)
Brioszka/ciasto 155-1701) 3 25-402)
Pizza [:] 220-2401) 2 15-25
Nadal [z] 210-220 2 45 -60
Nadl T 190 2-3 60-70
Kietbaski 230 - 250 4 14-18
Wotowina [j 225-250 2 120-150
Wieprzowina [j 160 - 230 2 90-120
wiyro 180 - 190 2 70-90
ko [z] 160 - 180 2 45-60
Warzywa [j 190-210 2 40 - 50
Warzywa 170-190 3 40-50

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg nieogrzewanej komory piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego
wstepnie, nalezy skrécic te czasy o 5-10 minut.

1) Rozgrzej pusty piekarnik

2) Podane czasy dotyczg dari w matych foremkach

Uwaga: Parametry podane w tabeli majg charakter wytgcznie orientacyjny i mozna je modyfikowac¢ w zaleznosci od wtasnych
doswiadczen i preferencji kulinarnych.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Rodzaj naczynia Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia 2)
grzania P (min.)
Forma do pieczenia 3 160-1701) 25-402)
Forma do pieczenia 3 155-1701) 25-402)
Maty tort Forma do pieczenia 3 155-1701) 25-402)
2+4
Forma do pieczenia 2-forma do pieczenia lub
155-1701) 25-502)
Blacha do pieczenia blacha do pieczenia
4-forma do pieczenia
Forma do pieczenia 3 150 - 160 1) 30-402)
Forma do pieczenia 3 150-1701) 25-352)
Spritz orma do pleczenia 3 150-170 1) 25-352)
(paski)
2+4
Forma do pieczenia 2 -blacha do
160-1751) 25-352)
Blacha do pieczenia pieczenia
4-forma do pieczenia
Ruszt +
) » forma do
Ciasto biszkoptowe pieczenia z czarnym 3 [j 170-180 1) 30-452)
bezttuszczowe
powtoka
@26cm
2
Ruszt do grillowania + Rozmies¢
dwie formy z ksztatty na
Szarlotka wyjmowanym siatce w [j 180-2001) 50-702)
dnem i czarng powipka ~ nastepujacy
@20 cm sposodb: z tytu
po prawej, z przodu[po lewej.

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

2) O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg nieogrzewanej komory piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego wstepnie,
nalezy skrdci¢ te czasy o 5-10 minut.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Grill
Rodzaj naczynia Akcdsoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzania | e (min.)
Kogut 4 250 1) 1,5-25
Tostz
biatego chleba
Kogut 4 2502) 2-3
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
Burger wotowy (do 4 - kogut 2501) 1strona 10-15
gers wytapywania 3- blacha do pieczenia
L 2strona8-13
wyciekajgcych
sokéw miesnych)

1) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajgc go na 5 minut; nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

2) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajgc go na 8 minut; nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

Ziemia
Rodzaj naczynia Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzania a (min.)
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
2 - kogut
(do E 180-190 70-90
wytapywania 1 - blacha do pieczenia
przeciekéw
soki miesne)
Caty kurczak
Ruszt do grilla +
blacha do pieczenia
2 - kogut —
(do E 180-190 80-100
wytapywania 1-blacha do pieczenia
wyciekajacych
sokéw miesnych)

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg nieogrzewanej komory piekarnika. W przypadku piekarnika nagrzanego wstepnie,
nalezy skroécic te czasy o 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE T KONSERWACJA PIECA

Sposob, w jaki uzytkownik czysci i konserwuje piec, ma
istotny wplyw na jego zywotnos¢ i bezawaryjna prace.

Przed czyszczeniem piekarnik musi by¢ wytgczony.

Upewnij sie, ze wszystkie pokretta sg w pozycji ,wytaczone”.

Piekarnik mozna czysci¢ dopiero po jego ostygnigciu.

« Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Podczas
czyszczenia nalezy wigczyc¢ oswietlenie, aby lepiej widziec¢
miejsce pracy.

» Komore piekarnika mozna czysci¢ wytgcznie cieptg woda
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

« Czyszczenie parowe - Czyszczenie parowe:
- do matej miski, ktéra ustawisz na pierwszym
poziomie od dotu piekarnika wlej 0,25 | wody (1
szklanke),
- zamknij drzwiczki piekarnika,
- pokretto temperatury ustawi¢ na 50°C, a pokretto
funkcji na funkcje grzatki dolnej - nagrza¢ komore

piekarnika przez okoto 30 minut, .

- otwoérz drzwiczki piekarnika, wyczy$¢ wnetrze
piekarnika szmatkg lub gabkg, a nastepnie umyj

piekarnik cieptag woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

* Po umyciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Uwaga!
Do czyszczenia i konserwacji szklanej
powierzchni frontowej nie nalezy uzywac

Wymiana zaréwki halogenowej do o$wietlenia piekarnika

Przed wymiang zaréwki halogenowej nalezy upewnic sie,
ze urzgdzenie jest odigczone od sieci. Zapobiegnie to
porazeniu pradem elektrycznym.

Ustaw wszystkie pokretta obrotowe w pozycji,, "/,0"
i wytgcz zasilanie,

Odkrec klosz i doktadnie wytrzyj go do sucha.

Wyjmij zaréwke halogenowa. Uzyj do tego celu
Sciereczki lub papieru. W razie potrzeby wymien
zaréwke halogenowg na nowg G9.

- obejmujgcy 230V
-moc 25W  Ostroznie

umies¢ zaréwke halogenowa w oprawce.

Dokre¢ klosz.

- -

am=
-—

a2 )

(o

Oswietlenie piekarnika

srodkéw czyszczacych o whasciwosciach Sciernych.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Kuchnie oznaczone literg D sg wyposazone w tatwo
wyjmowane prowadnice boczne rusztéw piekarnika.
Pociggnij za zacisk

z przodu, nastepnie przechyl prowadniceg i wyjmij ja
z zaciskow z tytu. Teraz mozesz jg wyczyscic.

Montaz prowadnic $cian bocznych
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CZYSZCZENIE T KONSERWACJA PIECA

Demontaz drzwi Wyjmowanie wewnetrznej szyby
Aby uzyskac tatwiejszy dostep do komory 1. Za pomoca ptaskiego Srubokreta wcisnij
piekarnika i umozliwi¢ jej czyszczenie, mozna obrotnica okna gorna krawedz drzwi
zdemontowac drzwiczki. W tym celu nalezy zwolnij, jednoczesnie ostroznie podnoszac
otworzy¢ drzwiczki i podnies$¢ blokade go za boki (rys. B).
bezpieczenstwa zawiasu (rys. A). Lekko 2. Zdejmij gérng krawedz drzwi. (rys. B, C)

zamkna¢ drzwiczki, unies¢ je do gory i
wyciaggna¢ do przodu. Aby ponownie ztozy¢
drzwiczki, nalezy wykona¢ te samga procedure
w odwrotnej kolejnosci. Podczas ponownego
montazu nalezy upewnic sie, ze wgtebienie na
zawiasie jest prawidtowo wyréwnane z
wystepem uchwytu zawiasu. Po ponownym
ztozeniu drzwiczek nalezy zawsze zatozy¢
blokade bezpieczenstwa i mocno jg docisnac.
Nieprawidtowe zatozenie blokady
bezpieczenstwa moze spowodowad uszkodzenie zawiasu podczas pré amkniecia drzwiczek.

A

Demontaz drzwi
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3. Wyciggnij wewnetrzng szybe z uchwytu (w dolnej czesci
drzwi). Zdejmij $rodkowa szybe. (Rys. D).

4. Umyj okno ciepta woda z niewielkg iloscig $rodka
czyszczacego.
Aby ponownie zamontowac¢ okno, wykonaj czynnosci
w odwrotnej kolejnosci. Gtadka cze$¢ okna musi
znajdowac sie u gory.
Uwaga! Nie dociskaj gérnej listwy drzwi jednoczesnie
do obu stron drzwi. Aby prawidtowo zamontowac
goérna listwe drzwi, najpierw docisnij lewy koniec do
drzwi, a nastepnie prawy koniec, az ustyszysz wyrazne
,Klik”. Nastepnie dociénij lewy koniec, az ustyszysz
wyrazne ,Kklik".

1 ]

1t ]

Wyjmowanie wewnetrznej szyby
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Okresowa kontrola

Oproécz biezgcej konserwacji i czyszczenia pieca nalezy

réwniez:

+ Regularnie sprawdzaj dziatanie elementdw sterujgcych
i cze$ci roboczych kuchenki. Po uptywie okresu
gwarancyjnego kuchenke nalezy poddawac

przeglagdowi technicznemu co najmniej raz na dwa
lata.

przeprowadzane przez stuzbe konserwacyjna,

* usungc¢ stwierdzone wady,

* regularnie przeprowadzaj konserwacje czesci roboczych
pieca
ren.

Uwaga!

Wszelkie naprawy i regulacje muszg by¢

wykonywane przez autoryzowany serwis
konserwacyjny lub uznanego instalatora

posiadajacego odpowiednie kwalifikacje.
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH PROBLEMOWYCH

W sytuacjach problemowych nalezy:
» wytgcz wszystkie dziatajgce czesci pieca

+ odaczy¢ zasilanie
* popro$ o naprawe

+ Uzytkownik moze samodzielnie rozwigza¢ niektére drobne problemy, korzystajgc z instrukcji zawartych w
ponizszej tabeli. Przed skontaktowaniem sie z serwisem lub obstuga klienta nalezy sprawdzi¢ kolejno

wszystkie elementy w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

METODA PROCESU

1. Sprzet elektryczny nie dziata

Przerwa w dostawie pradu

Sprawdz bezpiecznik instalacji
domowej, wymien przepalony
bezpiecznik.

2. Odwietlenie piekarnika nie
dziata

luzna lub uszkodzona zaréwka

dokre¢ zaréwke lub

wymien przepalong zaréwke
(patrz rozdziat Czyszczenie i
konserwacja)
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DANE TECHNICZNE

Napiecie nominalne 230 V~50 Hz
Moc nominalna maks. 3,5 kW
Wymiary pieca 59,5/59,5/57,5 cm

Informacje podstawowe
Produkt spetnia wymagania norm EN 60335-1 i EN 60335-2-6 obowigzujacych na terenie Unii Europejskiej.
Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z normg EN 60350-1/

IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslone dla standardowego obcigzenia z aktywnymi funkcjami: grzania
dolnego i gérnego (konwencjonalnego) oraz z termoobiegiem (jesli odpowiednie funkcje sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej jest podawana na podstawie dostepnych w produkcie funkgcji, zgodnie
z nastepujgcymi priorytetami:

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka na gorgce powietrze + wentylator) Eco
Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka dolna + gérna + grill + wentylator)

ECO
Konwencjonalny ECO (element grzejny dét + géra) £

Podczas wyswietlania informacji o zuzyciu energii konieczne jest wyjecie prowadnic teleskopowych (jesli
wystepuja w produkcie).

Oswiadczenie producenta

Producent o$wiadcza niniejszym, ze produkt ten spetnia podstawowe wymagania wymienione ponizej.
Wytyczne europejskie:
Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE,
Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014 /30/WE,
Dyrektywa ErP 2009/125/WE,
i informacja, jaka produkt ten posiada, jest C E i ze wydano dla niego deklaracje zgodnosci, ktéra
udostepniana organom nadzorujagcym rynek.
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