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SZANOWNY KLIENCIE

Piekarnik tgczy w sobie wyjatkowa tatwos¢ obstugi z duzg wydajnoscia. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga piekarnika
nie bedzie stanowita problemu.

Piekarnik opuszczajacy fabryke zostat przed zapakowaniem poddany doktadnej kontroli bezpieczenstwa i
funkcjonalnosci w punktach kontrolnych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
Przestrzeganie zawartych tu instrukcji zapewni ochrone przed niewtasciwym uzytkowaniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby byta zawsze pod reka.
Aby unikna¢ nieszczesliwych wypadkoéw, nalezy $cisle przestrzegac instrukcji obstugi.

Uwaga!

Piekarnik mozna uzywac dopiero po zapoznaniu sig z niniejszg instrukcja.
Piekarnik przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie majacych wptywu na dziatanie
urzadzenia.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajq sie podczas
uzytkowania. Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, aby nie dopuscic¢ do
dotkniecia elementéw grzejnych. Dzieciom ponizej 8. roku zycia nie wolno
przebywac w poblizu urzgdzenia bez statego nadzoru.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
osoby z brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci muszg by¢ pod
nadzorem, aby upewnic sie, ze nie bawig sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zaleca sie zachowanie
ostroznosci i unikanie dotykania goracych elementéw wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci urzagdzenia mogg sie bardzo nagrzewad. Zalecamy, aby
dzieci nie zblizaty sie do piekarnika.

Uwaga: Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac silnych
detergentdw ani ostrych metalowych przedmiotéw, gdyz mogg one
porysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie szyby.
Uwaga: Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, przed wymiang zarowki
nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac urzgdzen czyszczgcych para.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Niebezpieczenstwo oparzenia! Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika moze wydobywac sie gorgca para. Ostroznie otwieraj
drzwiczki piekarnika podczas pieczenia lub po jego zakonczeniu. Nie
pochylaj sie nad drzwiczkami podczas ich otwierania. Pamietaj, ze

para moze by¢ niewidoczna w zaleznosci od temperatury.

iﬂi + Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zalecamy zachowanie szczegélnej ostroznosci, aby unikna¢
unikate$ dotykania gorgcych czesci wewnatrz piekarnika.

+ Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na dzieci znajdujace sie w poblizu pieca. Bezpos$rednie
Kontakt z dziatajgcym piecem moze spowodowac oparzenia!

+ Nalezy zadbac¢ o to, aby mate urzadzenia gospodarstwa domowego, w tym kable, nie stykaty sie
bezposrednio z rozgrzanym piekarnikiem, gdyz izolacja tych urzadzen nie jest odporna na wysokie
temperatury.

+ Nie umieszczaj na otwartych drzwiczkach piekarnika przedmiotéw wazacych wiecej niz 15 kg.

+ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac silnych detergentéw ani ostrych metalowych
przedmiotéw, gdyz moga one porysowac powierzchnig, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

* Nie uzywaj piekarnika, jedli ma wade techniczng. Wszelkie usterki moga

mogg by¢ usuniete wytacznie przez osoby posiadajgce odpowiednie upowaznienie.

+ W przypadku wystgpienia jakiejkolwiek usterki technicznej, piekarnik nalezy bezwzglednie odtgczy¢ od
zasilania elektrycznego.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Ci, ktérzy odpowiedzialnie
korzystajg z energii, nie tylko dbaja
o swoj budzet domowy, ale takze
Swiadomie dziatajg na rzecz
Srodowiska. Pomézmy wiec,

_— === oszczedzajmy prad!
Postepujmy zatem wedtug nastepujacych zasad:

+ Unikanie niepotrzebnego ,zagladania do piekarnika,
zeby zobaczy¢, co sie piecze”.
Nie otwieraj réwniez drzwiczek piekarnika zbyt
czesto.

+ Uzywaj piekarnika tylko podczas przygotowywania
duzych ilosci jedzenia.
Mieso o wadze do 1 kg mozna przygotowac
delikatniej w garnku na kuchence.

» Wykorzystanie ciepta resztkowego z pieca.
Jezeli czas pieczenia jest dtuzszy niz 40 minut,
zawsze
wytgczaj piekarnik 10 minut przed koricem pieczenia.

Uwaga! Jesli uzywasz programatora, ustaw
odpowiednio krétszy czas przygotowywania potraw.

+ Doktadnie zamknij drzwiczki piekarnika.
Ciepto ucieka przez brud na uszczelce drzwi.
Najlepiej usung¢ je natychmiast.

« Nie nalezy instalowac¢ piekarnika w bezposrednim
sgsiedztwie lodéwek/zamrazarek.

sprawdzac.
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ROZPAKOWYWANIE

Urzadzenie zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem podczas
transportu poprzez opakowanie.

Prosimy o wyrzucenie czesci po
rozpakowaniu urzgdzenia.

Projektowanie opakowan w sposéb,

ktéry nie zagraza $rodowisku.

Wszystkie materiaty uzyte do pakowania nie sg szkodliwe
dla $rodowiska, sg w 100%

nadaja sie do recyklingu i s oznaczone odpowiednim
symbolem.

Uwaga! Materiat opakowaniowy (worki polietylenowe,

kawatki styropianu itp.) nalezy usung¢ podczas transportu.

Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac¢ go razem z
odpadami komunalnymi, lecz nalezy go

przekaza¢ do punktu zbiérki odpaddw.

_ oddac go do punktu zbidrki i recyklingu
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informuje o tym symbol umieszczony na produkcie,
instrukcji obstugi lub opakowaniu.

Materiaty uzyte w urzadzeniu nadajg si¢ do ponownego
wykorzystania zgodnie z ich oznaczeniem.

Poprzez ponowne wykorzystanie, recykling materiatéw lub
wykorzystanie zuzytego sprzetu w inny sposéb, wnosisz
znaczacy wktad w

ochrong naszego $rodowiska.

Informacje na temat wtasciwego miejsca utylizacji zuzytego

sprzetu zostang dostarczone przez lokalne wiadze.
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OPIS PRODUKTU

Programista
elektroniczny

Kontrolka termoregulatora L Kontrolka pracy

piekarnika R

Koto sterujace
Pokretto regulacji . . )
wybor funkcji piekarnika

temperatury
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Sprzet kuchenny

Ruszt do

grillowania (suszarka)*

Blacha do pieczenia /migso/*

Boczne wieszaki na przescieradta \

299000040,

*dla niektdérych typow
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INSTALACJA

Przygotowanie pieca

« Kuchnia musi by¢ sucha i przewiewna, musi
mie¢ skuteczng wentylacje, a piec musi by¢
umieszczony w miejscu zapewniajgcym
swobodny dostep do wszystkich elementéw
sterujacych.

« Piekarnik wykonany jest w klasie Y.
Wbudowane meble muszg mie¢ powtoke i
klej do ich mocowania odporne na
temperature 100°C.

Niespetnienie tego warunku moze
spowodowac odksztatcenie powierzchni lub
tuszczenie sie wyktadziny.

* Przygotuj otwér w meblu o wymiarach
pokazanych na zdjeciach: montaz pod
blatem, montaz wysoki.

Jezeli szafka ma tylng $cianke, nalezy wycig¢
w niej otwdr do podtgczenia elektrycznego.
* Wtéz piekarnik catkowicie

do otworu

i zabezpieczy¢ przed wysunieciem za pomocg

czterech $rub.

Uwaga!
Instalacje nalezy przeprowadzac przy
odtgczonym zasilaniu.

Podtaczenie piekarnika do zasilania
elektrycznego

Przed podtgczeniem piekarnika do zasilania

elektrycznego nalezy zapoznac sie z informacjami

podanymi na tabliczce znamionowej.

* Kuchenka jest fabrycznie przystosowana do zasilania
pradem zmiennym, jednofazowym (230 V 1N ~ 50
Hz) i wyposazona w przewdd zasilajacy ze stykiem
ochronnym.

+ Gniazdo elektryczne musi by¢ wyposazone w bolec
ochronny. Gniazdo elektryczne musi by¢ dostepne
dla uzytkownika po zainstalowaniu piekarnika.

* Przed podtgczeniem kuchenki do gniazdka sprawdz,
czy:

- bezpiecznik i instalacja elektryczna muszg wytrzymac
obcigzenie pieca, obwdd zasilajacy gniazdko powinien
by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem co najmniej 16A,

- instalacja elektryczna wyposazona jest w skuteczny
system uziemienia, spetniajgcy wymagania
obowiazujacych norm i przepiséw,

- gniazdo jest tatwo dostepne.

Po zainstalowaniu piekarnika musi by¢ dostepny wtyk.

Uwagal Jesli przewdd zasilajacy nieroztgczalny jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
specjalistyczny warsztat naprawczy lub osobeg o
podobnych kwalifikacjach, aby unikna¢ zagrozenia.
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INSTALACJA
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PRACA

Przed pierwszym wtgczeniem
piekarnika

* usuna¢ elementy opakowania, oczysci¢ komore
piekarnika z konserwantéw natozonych w fabryce,

* wyjmij akcesoria piekarnika i umyj je w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn,

« wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz
okno,

« obroéci¢ pokretto sterowania funkcjami piekarnika do

pozycji lub (patrz@dzia}: Obs programatora i

sterowanie piekarnikiem),
* Rozgrzej piekarnik (do 250°C, ok. 30 min.), usun

zanieczyszczenia i doktadnie umyj.

Pokretta sterujace sq ,ukryte” w panelu sterowania.
Aby wybrac funkcje, nalezy: 1. delikatnie nacisngc

pokretto sterujgce i puscic¢ je, 2. ustawi¢ wybrang funkcje.

Oznaczenia na obwodzie pokretta sterujgcego

odpowiadajg pozostatym funkcjom piekarnika.

Uwagal!

W przypadku kuchenek wyposazonych w
programator elektroniczny Ts, po podtgczeniu
do sieci wyswietlacz pokaze ,0:00". Nalezy
ustawi¢ aktualny czas programatora. (Patrz

instrukcja obstugi programatora).

Jezeli nie ustawisz aktualnego czasu, piekarnik
nie bedzie mégt dziatac.

Elektroniczny programator Ts wyposazony
jest w czujniki sterowane dotykiem palca w
oznaczonych miejscach.

Kazda zmiana ustawien czujnika jest
potwierdzana sygnatem akustycznym.

Nalezy dbac o czysto$¢ powierzchni czujnikéw.

Wazny!

Komore piekarnika nalezy my¢ wytacznie
cieptg woda z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn.
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PRACA

Funkcje programisty

BEHEE

<

MENU |

MENU — wybér trybu pracy czujnika > —
czujnik plus

< — Minus czujnika

]
2y
i}

— symbol gotowosci do pracy — symbol
timera — symbol czasu

trwania pracy

Ustawianie aktualnego czasu

Po wiaczeniu zasilania lub ponownym uruchomieniu po
zaniku zasilania na wys$wietlaczu miga 0,00:

INacisnij i przytrzymaj czujnik MENU (lub czujniki < />
jednoczesnie), az na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,
kropka pod symbolem zacznie migd¥

|IUstaw aktualny czas w ciggu 7 sekund

za pomocg czujnikow </ >,

Po okoto 7 sekundach od zakonczenia ustawienia,

Po chwili nowe dane zostang zapisane, a kropka pod
symbolem przestan@lmigaé.

Czas mozna zmieni¢ pézniej, naciskajac jednoczesnie
czujniki </ >. Gdy kropka pod symbolem zacznie miga¢,

mozna zmienic’@ktualny czas.

Uwaga!
Piekarnik mozna wiaczy¢, gdy na wyswietlaczu pojawi sie

symbol . L]

Regulator czasowy

Timer mozna aktywowa¢ w dowolnym momencie, bez
wzgledu na stan aktywnosci innych funkgcji programatora.

Zakres pomiaru czasu wynosi od 1 minuty do 23 godzin i
59 minut.

Aby ustawic timer potrzebujesz:
Nacisnij sensor MENU, na wyswietlaczu zacznie miga¢

Ia)
Ly

symbol:
|Ustaw czas timera za pomoca czujnikéw <
/>, na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas timera
i aktywna funkcja. Po uptywie usta\@onego czasu
rozlegnie sie sygnaﬂlﬂdiwiqkowy i
=,

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij i przytrzymaj
czujnik MENU lub przytrzymaj jednocze$nie czujniki
< />, symbol zgasnie, a na wyswietlaczu pojawi sie
8 aktualna godzina.

Uwaga!
Jezeli sygnat dzwigkowy nie zostanie wytgczony recznie,
wytgczy sie on automatycznie po okoto 7 minutach.

Dtugos¢ pracy
Jesli piekarnik ma sie wytaczy¢ o okreélonej porze, nalezy:

Aby wigczy¢ funkcje czasu pieczenia, nalezy ustawi¢
regulator funkgji piekarnika na wybrang funkcje, a
regulator temperatury na odpowiednig temperature.

INaci$nij i przytrzymaj sensor MENU , az na wys$wietlaczu
pojawi sie na chwile napis dur, a symbol zacznie
migac, 1

Za pomocg czujnikéw </ > ustaw zadany czas pracy w
zakresie od 1 minuty do 10 godzin.

Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po okoto 7
sekundach, a na wyswietlaczu ponownie pojawi sie
aktualna godzina, gdy symbol bedzie wtgczony.

Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie
automatycznie, rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy, a symbol

. =l .
zaczniem C.
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PRACA

|Ustaw pokretta piekarnika i regulator temperatury w Wybierz odpowiednig jasnos$¢ za pomocg czujnikéw < /> :
pozycji wytaczonej, w zakresie od 1 do 9 za pomocg czujnika >
w zakresie od 9 do 1 za pomocg czujnika <
Jesli chcesz nacisng¢ MENU lub jednoczesnie przytrzymac, przycisk
czujniki < / >, symbol na zgadnie i wiaczy sie. Uwaga!
wyswietlaczu pokazuje aktualny czas.
Gdy zegar jest aktywny (tj. uzytkownik nacisnat czujnik w
ciggu ostatnich 7 sekund), jasno$¢ wyswietlacza jest
Wyczy$¢ ustawienia maksymalna.
Tryb nocny
Mozesz anulowac ustawienia timera lub czasu trwania pracy

W dowolnym momencie. W godzinach 22:00-6:00 automatycznie zmniejszajg

Aby anulowa¢ ustawienie czasu pracy, dotknij jednoczesnie jasnoé wyéwietlacza.

czujnikéw </ >,
Aby wyczysci¢ ustawienia timera:
uzyj czujnika MENU , aby wybrac¢ funkcje timera,

INaci$nij ponownie czujniki < />,
Zmiana tonu sygnatu dzwiekowego

Ton sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢ w nastepujacy
sposéb:

INaci$nij jednoczesnie czujniki < />,

IWybierz funkcje tonu za pomocg czujnika MENU ,
wyswietlacz zacznie migac:

IWybierz za pomoca czujnikéw </ > odpowiedni ton w
zakresie od 1 do 3, uzywajac czujnika >
w zakresie od 3 do 1 przy uzyciu czujnika <

Zmiana jasnosci wyswietlacza

Jasno$¢ wyswietlacza mozna regulowac w zakresie od 1

do 9, gdzie 1 oznacza ustawienie najciemniejsze, a 9

najjasniejsze. Wprowadzona warto$¢ obowigzuje, gdy

zegar jest nieaktywny (tj. uzytkownik nie dotknat zadnego

czujnika przez co najmniej 7 sekund).

Jasnos$¢ wyswietlacza mozna zmieni¢ w nastepujacy

sposéb:

INacisnij jednoczesnie czujniki < />,

1Za pomocg sensora MENU wybierz funkcje bri (pierwsze
nacisniecie powoduje przejscie do funkgji ton, drugie
do bri).
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PRACA

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza Mozliwe potozenia pokretta obrotowego do

(grzatka z gorgcym powietrzem + wentylator) wyboru funkgji piekarnika

Piekarnik mozna nagrzewac za pomocg grzatek dolnej i 0 Ustawienie zerowe

goérnej, grilla oraz termoobiegu. Sterowanie piekarnikiem

odbywa sie za pomocg pokretta do wyboru trybu pracy . Szybkie nagrzewanie
Konwekcja i toster sg wigczone. Stuzy do

- ustawienia dokonuje sie poprzez przekrecenie pokretta

do pozycji odpowiadajacej wybranej funkji. nagrzania piekarnika.

Rozmrazanie

i za pomocg pokretta regulacji temperatury - ustawienia
dokonuje sie poprzez obrét pokretta do pozycji
odpowiadajgcej wybranej temperaturze. Pokretto jest
Lukryte” w panelu sterowania. Aby wybra¢ funkcje
piekarnika, nalezy: Wentylator i grill wigczony

- delikatnie nacignij przycisk i pus¢, W tym potozeniu pokretta piekarnik petni

- ustaw wybrang funkcje. Oznaczenia wokét pokretta funkcje grilla z termoobiegiem. Wykorzystanie
tej funkcji w praktyce pozwala przyspieszy¢
proces opiekania i poprawi¢ smak potraw.

Wiaczony jest tylko wentylator, nie uzywa sie
zadnych grzejnikéw.

odpowiadaja funkcjom piekarnika.

~~ Wzmocniona kratka (Super grill)

Wiaczenie funkgji ,Boost Grill” umozliwia
opiekanie z jednoczesnym wiaczeniem
grzania gérnego. Funkcja ta pozwala na
osiggniecie wyzszej temperatury w gérnej
czesci piekarnika, co powoduje intensywniejsze
zrumienienie potraw, a takze umozliwia
opiekanie wiekszych porgji.

Grillowa¢ na

Grillowanie powierzchniowe stosuje sie do
pieczenia matych porcji migsa: stekéw,
sznycli, ryb, tostéw, kietbasek, wypiekéw
(grubos¢ pieczeni nie powinna by¢ wieksza

Aby wytaczy¢ nalezy ustawi¢ oba pokretta obrotowe w niz 2-3 cm, konieczne jest ich obracanie w
pozycji ,I" /,0". trakcie pieczenia).
Uwaga!

Ogrzewanie (element grzejny itp.) zostanie
wigczone dopiero po ustawieniu temperatury
i wiaczeniu ktoérejkolwiek z funkcji piekarnika.
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PRACA

-

U

Ogrzewanie dolne wigczone
W tym potozeniu pokretta piekarnik grzeje
wylacznie za pomocg dolnej grzatki.

Wykarczanie wypieku od dotu (np. ciasta
wilgotne i ciastka z nadzieniem owocowym).

Ogrzewanie dolne i gérne wigczone
Ustawienie pokretta w tej pozycji umozliwia
nagrzewanie piekarnika z termoobiegiem.
Doskonale nadaje sie do pieczenia butek,
miesa, ryb, chleba, pizzy (wymagane jest
wczedniejsze nagrzanie piekarnika i uzycie
ciemnych blach) oraz pieczenia na jednym
poziomie.

Cyrkulacja cieplna wtgczona

Ustawienie pokretta sterujgcego w pozycji
Wiaczony konwekcja” umozliwia wymuszone
nagrzewanie piekarnika za pomocg
termowentylatora umieszczonego centralnie
na tylnej $cianie komory piekarnika. Stosowane
sg nizsze temperatury pieczenia niz w piecach
konwekcyjnych.

Dzieki tej metodzie grzania ciepto rozchodzi
sie rownomiernie wokét potrawy umieszczonej
w piekarniku.

Wentylator jest wigczony, podobnie jak dolny i
gérny element grzewczy.

W tej pozycji pokretta sterujgcego piekarnik
wykonuje funkcje wypieku ciast. Piekarnik
konwekcyjny z termoobiegiem.

© @)

Cyrkulacja i ogrzewanie dolne wtgczone

W tym potozeniu pokretta piekarnik pracuje z
wigczonym termoobiegiem i dolnym grzaniem,
co powoduje wzrost temperatury od spodu
powierzchni pieczenia.

Wiekszos¢ ciepta pochodzi z pieczenia od dotu,
mokrych ciast i pizzy.

Funkcja pizzy - aby u@ac’ najlepsze rezultaty,
ustaw temperature na 300° C (patrz PRAKTYCZNE
WSKAZOWKI).

Niezalezne o$wietlenie piekarnika
Ustawiajac pokretto sterowania na

w tej pozycji uzyskujemy oswietlenie komory
pieca

Termoobéh eco

Funkcja ta umozliwia aktywacje zoptymalizowanej
metody grzania, ktéra ma na celu oszczedzanie
energii podczas gotowania. W tym potozeniu
pokretta o$wietlenie piekarnika jest wytgczone.

Lampka kontrolna

Wigczenie piekarnika sygnalizowane jest zapaleniem sig

dwéch kontrolek, R i L. Zapalenie sie kontrolki R

oznacza, ze piekarnik pracuje.

Zgasniecie kontrolki L oznacza, ze piekarnik osiggnat
ustawiong temperature. Jesli przepisy zalecaja wiozenie
potrawy do nagrzanego piekarnika, nalezy to zrobic nie
wczesniej niz po pierwszym zgasnieciu kontrolki L.

Podczas pieczenia lampka L bedzie sie okresowo
wigczac i wytgczad (utrzymujac temperature w komorze

piekarnika). Lampka R moze by¢ réwniez wtgczona w
pozycji ,0éwietlenie komory piekarnika” pokretta.
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PRACA

Korzystanie z grilla

Proces grillowania odbywa si¢ w wyniku dziatania na
zywnos$¢ promieniowania podczerwonego, emitowanego
przez goracy element grzejny grilla.

Aby wigczy¢ grill potrzebujesz:

« ustawi¢ pokretto piekarnika na pozycje oznaczong
symbolem grilla,

* nagrzac piekarnik przez okoto 5 minut (przy zamknietych
drzwiczkach piekarnika),

* blache z jedzeniem umiesci¢ w piekarniku na
odpowiednim poziomie roboczym, a w przypadku
grillowania na ruszcie, umiescic¢ tacke ociekowg
bezposrednio pod rusztem,

+ zamknij drzwiczki piekarnika.

W przypadku funkgji grillowania (fig.) i grillowania
rozszerzonego (fig.) nalezy ustawi¢ temperature na

220°C, natomiast dla funkgji grilla z termoobiegiem
190°C.

Uwaga!
Grilluj tylko przy zamknietych drzwiczkach

piekarnika.

Podczas korzystania z grilla dostepne czesci
urzgdzenia moga stac sie bardzo gorgce.
Zalecamy, aby dzieci nie przebywaty w poblizu
piekarnika.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Dania z ciasta
« zaleca sie pieczenie ciast na blachach fabrycznie zamontowanych w piecu,

* Formy z ciasta mozna réwniez piec w dostepnych w sprzedazy formach i na blachach do pieczenia,
ktore nalezy umiesci¢ na suszarce. Polecamy czarne blachy do pieczenia, ktére lepiej przewodzg
ciepto i skracaja czas pieczenia.

» w przypadku stosowania konwencjonalnego grzania (gérny + dolny element grzejny) nie zalecamy
stosowania foremek i blach do pieczenia o jasnej i btyszczacej powierzchni, gdyz uzycie foremek
tego typu moze spowodowac, ze spdd ciasta nie zostanie upieczony,

» w przypadku korzystania z funkcji termoobiegu nie ma potrzeby wstepnego nagrzewania komory
piekarnika; w przypadku innych metod grzania komore piekarnika nalezy wstepnie nagrzac przed
wiozeniem do niej

potrawy. * przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ pieczenia za pomoca
drewnianego szpikulca (jesli potrawa jest prawidtowo upieczona, szpikulec powinien pozosta¢
suchy i czysty po wbiciu w ciasto).

* po wylaczeniu piekarnika zaleca sie pozostawienie w nim potrawy na ok. 5 minut
protokét,

« temperatury pieczenia przy wykorzystaniu funkcji goracego powietrza sg zazwyczaj nizsze o 20-30
stopni w poréwnaniu do pieczenia tradycyjnego (przy uzyciu grzatki gérnej i dolnej),

+ parametry pieczenia podane w tabeli 1 maja charakter orientacyjny i mozna je dostosowac do
wiasnych doswiadczen i przyzwyczajen kulinarnych,

« Jezeli informacje zawarte w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od wartosci podanych w
instrukcji obstugi kuchenki, nalezy zastosowac sie do wskazéwek zawartych w instrukgji.

Pieczenie miesa

* porcje miesa powyzej 1 kg nalezy przygotowywac w piekarniku, zalecamy przygotowywanie
mniejszych kawatkéw na palnikach gazowych kuchenki,

+ Do pieczenia zalecamy uzywanie pojemnikéw odpornych na ciepto, tacznie z uchwytami tych pojemnikéw.
pojemniki muszg by¢ odporne na wysokie temperatury,

Podczas pieczenia na kratce lub suszarce zalecamy umieszczenie na najnizszym poziomie blachy
do pieczenia z niewielka iloscig wody,

+ Zalecamy przewrdcenie migsa co najmniej raz w potowie pieczenia. Podczas pieczenia nalezy réwniez od
czasu do czasu polewa¢ mieso sokami (po pieczeniu) powstatymi podczas pieczenia lub goraca,
osolong wodg; miesa nie wolno polewac zimng woda.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Funkcja ogrzewania konwekcyjnego ECO

Podczas korzystania z funkcji konwekcji ECO uruchamiana jest zoptymalizowana metoda grzania,
ktérej celem jest oszczedno$¢ energii podczas przygotowywania potraw,

* czasu pieczenia nie mozna skréci¢ poprzez ustawienie wyzszych temperatur, niezalecane
obejmuje réwniez wstepne nagrzanie piekarnika przed pieczeniem,

* nie zmieniaj ustawienia temperatury podczas pieczenia i nie otwieraj drzwiczek w trakcie pieczenia
piec.

Zalecane parametry przy korzystaniu z funkcji termocyrkulacji ECO

Rodzaj Funkcja Temperatura (0°C) Poziom Czas (min.)
gotowania piekarnika
Pisk 180 - 200 2-3 50-70
Ciasta 180 - 200 2 50 - 70
Ryba Eko 190 - 210 2-3 45 -60
Wotowina Eko 200 - 220 2 90-120
Wiepraowina 200 - 220 2 90- 160
Kurczak Eko 180 - 200 2 80-100
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka z gorgcym powietrzem + wentylator)

Rodzaj Funkcja piekarnika Temperatura piekarnika (0 C) Czas trwania poziomy (min.)
gotowania
Pisk O 160 - 200 2-3 30-50
Muffinki OJ 160-170 1) 3 25-402)
Muffinki 155-170 1) 3 25-402)
Pizza 200-230 1) 2-3 15-25
Ryba OJ 210-220 2 45-60
Ryba 160 - 180 2-3 45- 60
Ryba T 190 2-3 60-70
Kietbaski 220 4 14-18
Wolowina OJ 225250 2 120-150
Wolowina 160 - 180 2 120- 160
Wieprzowina OJ 160 - 230 2 90-120
Wieprzowina 160 - 190 2 90-120
Kurczak T 180 - 190 2 70-90
Kurczak OJ 160 - 180 2 4560
Kurczak 175-190 2 60-70
Warzywa O 190-210 2 40-50
Warzywa T 170-190 3 40-50

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg piekarnika nienagrzanego. W przypadku piekarnika nagrzanego skréc¢ czas
pieczenia o okoto 5-10 minut.
1) Rozgrzej pusty piekarnik
2) Podane czasy odnoszg sig do ciastek w matych foremkach.
Uwaga: Parametry podane w tabeli majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowa¢ do wtasnych doswiadczen i

preferencji kulinarnych.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Pizza

Funkcja pizzy - skorzystaj z dedykowanej funkc@t@eéc’ blache do pieczenia na 3. poziomie lub
uzyj kamienia do pizzy. Rozgrzej piekarnik do 300°C, wtéz Swiezg pizze i po okoto 4 minutach

danie bedzie gotowe.
Jezeli uzywasz kamienia do pizzy, umie$¢ go w zimnym piekarniku, rozgrzej piekarnik do 300°C i piecz przez okoto 30

minut, po czym wtdz pizze do piekarnika na kolejne 4-6 minut.

Pizza
Rodzaj zywnosci Funkcja
Akcesoria Poziom ) Temperatura [OC] Czas [min.]
. grzania
Pizza
Swieze, szczupte Blacha do pieczenia lub kamien 2-3 3001) 4-6
ciato
Mrozone, cienkie Ruszt 2.3 2) 2)
ciasto
Zamrozone,
' Ruszt 23 . 2) 2)
grube ciato

1) Rozgrzej pusty piekarnik. 2) Postepuj
zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Wazne! Parametry podane w tabeli majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowac do
wiasnych doswiadczen i preferencji kulinarnych.
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TEST ZYWNOSCI. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Rodzaj zywnosci Akcésoria Poziom Funkgja Temperatura Czas pieczenia
grzania | (min.)
Blacha do pieczenia 4 160 1) 28-32
Blacha do pieczenia 3 155 1) 23-26
Blacha do pieczenia 3 150 1) 26-30
Mate ciastka
2+4
Blacha do pieczenia| 2 -blacha do
pieczenia lub 150 1) 27-30
Blacha do pieczenia brytfanna
migsa 4 - blacha do
pieczenia
Blacha do pieczenia 3 [j 150-160 1) 30-40
Blacha do pieczenia 3 150-170 1) 2535
! Blacha do pieczenia 3 150-170 1) 2535
Ciasto kruche
aski
(paski) Ta
Blacha do pieczenia 2 - blacha do
pieczenia lub @ 160-1751) 25.35
Blacha do pieczenia brytfanna
migsa 4 - blacha do
pieczenia
Ruszt + forma
Pigkot bez rzes do pieczenia 2 E] 170-180 1) 38-46
czarna
@26 cm
2
Ruszt + dwie Formy na siatce
p d sg ustawione po
i ormy do 4 OJ 180-2001 50- 65
Strudel jabtkowy pieczenia, czarhy przekatnej, )
strona tylna po
©20cm
prawej, strona
przednia po lewej

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkgji szybkiego nagrzewania, przez okoto 5 minut.
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TEST ZYWNOSCI. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Pieczenie na roznie

Rodzaj zywnosci Akcgsoria Poziom Funkdja Temperatura Czas
grzania o min.
Grzanki z biatego Ruszt 4 2201) 3.7
chleba
Ruszt + blacha
do pieczenia
czas 4 - kratka
Szynka wotowa- ) ) 201) 1. strona 13-18
pilnosé (do zbierania 3 - blacha do 2. strona 10-15
kapiacego pieczenia migsa
kondensatu)
1) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajgc go na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.
Piec
Rodzaj zywnosci Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzania . min.
Ruszt + blacha
do pieczenia
czas 2 - kratka
(do zbierania 1 - blacha do 180-190 70-90
kapigcego pieczenia miesa
kondensatu)
Caty kurczak
Grill + blacha do
pieczenia migsa
2 - kratka
(do zbierania 1 - blacha do 180-190 80-100
kapigcego pieczenia migsa
kondensatu)

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg piekarnika nienagrzanego. W przypadku piekarnika nagrzanego nalezy skrdci¢ czas

pieczenia o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Dbatos¢ uzytkownika o utrzymanie pieca w
czystosci oraz jego prawidtowg konserwacje
znaczaco wplywa na wydtuzenie jego bezawaryjnej
eksploatacji.

Przed rozpoczeciem czyszczenia wytacz piec i
sprawdz, czy wszystkie pokretta sg ustawione w
pozycji ,»" /,0". Czynnosci czyszczenia mozna
rozpoczgc¢ dopiero po ostygnieciu pieca.

Piekarnik

+ Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Podczas czyszczenia piekarnika nalezy
wigczy¢ odwietlenie, aby zapewni¢ lepsza
widocznos$¢ w miejscu pracy.

+ Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie cieptg wodg
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

» Czyszczenie parowe
-w misce umieszczonej w piekarniku
Na pierwszy poziom od dotu wla¢ 0,25 | wody
(1 szklanke),
-zamknij drzwiczki piekarnika,
-ustawi¢ pokretto regulacji temperatury na
pozycje 500°C, a pokretto regulacji funkcji na
pozycje grzania dolnego ,
-nagrzewac komore piekarnika przez ok. 30
minut,
-po zakonczeniu procesu czyszczenia otworz
drzwiczki piekarnika, przetrzyj wnetrze komory
gabka lub Sciereczka, a nastepnie umyj ciepty

wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

A\

Uwaga!
Do czyszczenia i konserwacji szklanych
frontéw nie nalezy uzywac¢ Srodkéw

Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku

Aby unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym,
przed wymiang zaréwki halogenowej nalezy
upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

+ Ustaw wszystkie pokretta sterujgce w pozycji , i
wylgcz zasilahie,0 "

+ Odkrec i umyj klosz, a nastepnie doktadnie
wytrzyj go do sucha.

» Wyjmij zaréwke halogenowg za pomoca
Sciereczki lub papieru, w razie potrzeby
wymien jg na nowg G9.

-napiecie 230V
-moc 25W
» Wt6z zaréwke halogenowg doktadnie do oprawki.

* Przykre¢ klosz lampy.

Oswietlenie piekarnika

czyszczacych zawierajacych substancje Scierne.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

« Piekarniki oznaczone literg D zostaly wyposazone w
fatwo wyjmowane prowadnice druciane (ruszty)
wktadéw piekarnika (pétek). Aby je wyja¢ do mycia,
nalezy pociggnac¢ za zawias znajdujacy sie z przodu,
a nastepnie odchyli¢ prowadnice i wyjac¢ jg z tylnego
zawiasu.

+ Piekarniki oznaczone literami Dp posiadajg wysuwane
prowadnice ze stali nierdzewnej do wktadania
rusztéw, przymocowane do prowadnic drucianych.
Przed umieszczeniem na nich blachy do pieczenia
nalezy je wysungc (jesli piekarnik jest nagrzany,
nalezy je wyciggna¢, chwytajac tylng krawedz blachy
za ograniczniki znajdujace sie z przodu wysuwanych
prowadnic), a nastepnie wsungc razem z blacha.

Uwaga!
Prowadnice teleskopowe nie nalezg do
my¢ w zmywarkach

Demontaz prowadnic teleskopowych

Wstawianie rankingéw
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Wycigganie drzwi Demontaz wewnetrznego panelu szklanego

Aby uzyskac lepszy dostep do komory piekarnika i

umozliwi¢ jego czyszczenie, mozna zdemontowac 1. Za pomocg ptaskiego srubokreta wyjmij klipsy i
drzwiczki. W tym celu nalezy otworzy¢ drzwiczki, odchyli¢ zdejmij gérng cze$¢ wykonczenia drzwi.
element zabezpieczajgcy znajdujacy sie w zawiasie do (obr. B, Q).

gory (rys. A). Lekko zamkna¢ drzwiczki, unies¢ je i

pociggnac do przodu. Aby ponownie zamontowac B

drzwiczki, nalezy wykona¢ czynnosci w odwrotnej kolejnosci. ; E&\

Podczas montazu nalezy upewnic sie, ze wyciecie w

zawiasie jest prawidtowo ustawione na wystepie uchwytu
zawiasu. Po zamontowaniu drzwiczek na piecu, element

mocujacy nalezy catkowicie odchyli¢ i ostroznie docisngc.

Nieprawidtowe ustawienie elementu zabezpieczajagcego

moze spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas préby
zamkniecia drzwi.

Rozktadanie blokady zawiasu
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

2. Wyjmij wewnetrzna szybe z uchwytéw w dolnej czesci
te drzwi.
Zdejmij srodkowg szybe (rys.D).
3. Wyczys¢ szybe cieptg woda z niewielka iloscig $Srodka
czyszczacego.
W celu dalszego montazu nalezy postepowac w
odwrotnej kolejnosci. Gtadka cze$¢ szyby musi znajdowac
sie u gory.
Uwagal Nie dociskaj listwy gérnej do obu stron drzwi
jednoczesnie. Aby prawidtowo zamontowac listwe gérna,
najpierw umiesc jej lewy koniec w drzwiach i docisnij
prawy koniec, az ustyszysz ,klik”. Nastepnie doci$nij
listwe od lewej strony, az ustyszysz ,klik".

e ] 1 ]

Demontaz wewnetrznego panelu szklanego
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Przeglady okresowe

Oprocz dziatan, ktérych zadaniem jest ciggte
Aby utrzymac piec w czystosci, nalezy:

* przeprowadzac okresowe kontrole funkcjonalnosci
sterowania i systeméw obstugi pieca. Po uptywie
okresu gwarancyjnego, co najmniej raz na dwa lata,
nalezy zleci¢ firmie serwisowej wykonanie przegladu
technicznego pieca,

+ eliminowac wykryte usterki eksploatacyjne,
+ wykonywac okresowa konserwacje systemoéw
operacyjnych pieca.

Uwaga!

AN

Wszelkie naprawy i regulacje powinny by¢
wykonywane przez odpowiednig firme
serwisowg lub instalatora posiadajgcego
stosowne uprawnienia.
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PROCEDURA AWARY]JNA

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

* wytgcz systemy operacyjne kuchenki

+ odtgczyc zasilanie elektryczne

* zgto$ naprawe *

niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ samodzielnie, postepujac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli; przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi
klienta lub serwisem nalezy zapoznac sie z ponizszymi punktami w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA PROCEDURA

1. urzagdzenie nie dziata awaria zasilania sprawdz bezpiecznik instalacji
domowej, wymien przepalony

2. Na wyswietlaczu programatora urzadzenie zostato odtgczone od sieci ustaw aktualny czas

wyswietla sie czas 0,00 lub nastapit chwilowy zanik napiecia (patrz instrukcja obstugi
programatora)

3. Oswietlenie piekarnika luzna lub uszkodzona zaréwka dokrec zaréwke lub wymien

nie dziata uszkodzong (patrz rozdziat

Czyszczenie i konserwacja)
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230 V~50 Hz

Moc znamionowa maks. 3,6 kW

Wymiary pieca 59,5/59,5/57,5cm

Pobdér mocy w trybie czuwania (Psm) [W] 0,5

Pobdr mocy w trybie wytgczonym [W]
Pobdr mocy w trybie czuwania przy podtaczeniu do sieci [W]
Czas automatycznego przejscia w tryb czuwania/wytgczenia [min]

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6, obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Dane na

etykietach energetycznych piekarnikéw elektrycznych podane sg zgodnie z norma EN 60350-1.
1 /IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslone przy obcigzeniu standardowym z aktywnymi nastepujacymi funkcjami: dolna
i gorna grzatka (tryb normalny) oraz ogrzewanie wentylatorowe (jesli funkcje te sa dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej ustalono na podstawie dostepnych w produkcie funkcjonalnosci, zgodnie z
priorytetami podanymi ponizej:

Wymuszony obieg powietrza ECO (nagrzewnica powietrza + wentylator)
Wymuszony obieg powietrza ECO (dolna grzatka + gérna + toster + wentylator)
Standardowy tryb ECO (dolny element grzejny + gérny) Q

Podczas pomiaru zuzycia energii nalezy zdemontowac szyny teleskopowe (jesli wystepuja).

Oswiadczenie producenta

Producent niniejszym oswiadcza, ze niniejszy produkt spetnia zasadnicze wymagania nastepujacych dyrektyw
europejskich:

+ Dyrektywa niskonapigciowa 2014/35/WE + Dyrektywa w sprawie

kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/WE « Dyrektywa ErP -

2009/125/WE

w zwigzku z tym urzgdzenie zostato ozr@(@ane i wydana zostata deklaracja zgodnosci, ktérg mozna byto
przedstawi¢ organom nadzoru rynku.
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Kontakt w sprawie serwisu gwarancyjnego i pogwarancyjnego produktéw Amica.

Czechy

Martykan service
Zamecka 3

698 01 Veseli nad Moravou Tel: 518
324 555 e-mail:

servis@martykanservis.cz

www.martykanservis.cz
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SZANOWNY KLIENCIE

Piekarnik taczy w sobie wyjatkowa tatwos¢ obstugi z duzg wydajnoscia. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga piekarnika
nie bedzie stanowita problemu.

Bezpieczenstwo i funkcjonalno$¢ pieca opuszczajacego fabryke byty doktadnie sprawdzane na stacjach kontrolnych
przed zapakowaniem.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Przestrzeganie instrukcji uchroni Cie przed

niewtasciwym uzytkowaniem.

Zachowaj i przechowuj instrukcje, aby zawsze mie¢ jg pod reka.

Uwaga!

Piekarnik mozna uzywac dopiero po zapoznaniu sie z niniejszg instrukcja.
Piekarnik przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie majacych wptywu na dziatanie urzadzenia.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas
uzytkowania. Nalezy zachowa¢ szczegélng ostroznos¢, aby nie dopusci¢ do
dotkniecia elementéw grzejnych. Dzieciom ponizej 8. roku zycia nie wolno
przebywac¢ w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 roku

zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub

umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, chyba ze znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczehstwo lub otrzymaty od niej instrukcje dotyczgce korzystania z urzadzeni
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Urzgdzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zaleca sie zachowanie
ostroznosci i unikanie dotykania gorgcych elementéw wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci urzgdzenia moga sie bardzo nagrzewad. Zalecamy, aby
dzieci nie zblizaty sie do piekarnika.

Uwaga: Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac silnych
detergentéw ani ostrych metalowych przedmiotéw, gdyz mogg one
porysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie szyby.

Uwaga: Aby unikngc ryzyka porazenia prgdem, przed wymiang zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac urzadzen czyszczacych para.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niebezpieczenstwo oparzenia! Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika moze wydobywac sie gorgca para. Ostroznie otwieraj
drzwiczki piekarnika podczas pieczenia lub po jego zakonhczeniu.
Nie pochylaj sie nad drzwiami podczas ich otwierania. Pamietaj,
ze para moze byc¢ niewidoczna w zaleznos$ci od temperatury.

+ Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Zalecamy zachowanie szczegdlnej ostroznosci, aby nie
dotykac goracych czesci wewnatrz piekarnika.

* Nalezy zwréci¢ szczeg6lng uwage na dzieci znajdujgce sie w poblizu urzgdzenia.
Rak. Bezpos$redni kontakt z dziatajagcym piecem moze spowodowac oparzenial

* Nalezy zachowac ostroznos$¢ i upewnic sie, ze mate urzagdzenia gospodarstwa domowego, w tym kable, nie
stykajg sie bezposrednio z rozgrzanym piekarnikiem, poniewaz izolacja tych urzadzen nie jest odporna
na wysokie temperatury.

+ Nie umieszczaj na otwartych drzwiczkach piekarnika przedmiotéw wazgcych wiecej niz 15 kg.

* Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac silnych detergentéw ani ostrych metalowych
przedmiotéw, gdyz mogg one porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

+ Nie uzywaj piekarnika, jesli ma wade techniczng. Wszelkie usterki moga

mogg by¢ usuniete wytgcznie przez osoby posiadajgce odpowiednie upowaznienie.

* W przypadku wystapienia jakiejkolwiek usterki technicznej nalezy natychmiast odtaczy¢ piekarnik od
zasilania elektrycznego.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Ci, ktérzy odpowiedzialnie
korzystaja z energii, nie tylko dbajg
o swoj budzet domowy, ale takze
Swiadomie dziatajg na rzecz
Srodowiska. Pomézmy wiec,

== 1= oszczedzajmy prad! Stosujmy sie
do tych zasad:

+ Unikanie niepotrzebnego ,zaglagdania pod kotdre”.

Nie otwieraj drzwiczek piekarnika zbyt czesto, gdy jest to

konieczne.

« Uzywaj piekarnika tylko do pieczenia wiekszych ilosci
jedzenia.
Mieso o wadze do 1 kg mozna gotowac delikatniej
w garnku na kuchence.

» Wykorzystanie ciepta resztkowego pieca.
W przypadku gotowania dtuzszego niz 40 minut
zalecamy
Wytgcz piekarnik 10 minut przed koricem pieczenia.

Uwaga! W przypadku korzystania z programatora
nalezy ustawi¢ odpowiednio krétszy czas
przygotowania positku.

+ Doktadnie zamknij drzwiczki piekarnika.
Ciepto ucieka przez brud na uszczelce drzwi.

Najlepiej usung¢ je natychmiast.

« Nie nalezy instalowac¢ kuchenki w bezposrednim
sgsiedztwie lodéwek/
zamrazarki.
Powoduje to niepotrzebny wzrost zuzycia energii
elektrycznej.
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ROZPAKOWYWANIE

N

Urzgdzenie zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem podczas
transportu poprzez opakowanie.

Po rozpakowaniu nalezy zutylizowaé
urzadzenie.

dostarczone czesci

pakowanie w sposéb, ktéry nie szkodzi Srodowisku.

Materiaty uzyte do opakowania nie sg szkodliwe dla
$rodowiska, nadajg sie w 100% do recyklingu i sg
oznaczone odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe (worki polietylenowe,

kawatki styropianu itp.) nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci podczas rozpakowywania.

35

WYCOFANIE Z EKSPLOATACI

Po zakonczeniu okresu uzytkowania

produktu nie wolno wyrzuca¢ go wraz
ze zwyktymi odpadami komunalnymi.

podkiadke, ale nalezy jg przekaza¢ do

punktu zbidrki i recyklingu sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informuje o tym symbol umieszczony na produkcie,
instrukcji obstugi lub opakowaniu.

Materiaty uzyte w urzadzeniu nadajq sie do ponownego
wykorzystania zgodnie z ich oznaczeniem.

Dzieki szerokim mozliwo$ciom ponownego wykorzystania
materiatéw pochodzacych ze zuzytego sprzetu, wnoszg
Panstwo istotny wktad w ochrone naszego Srodowiska.

Informacje o miejscu odpowiednim do utylizacji zuzytego
sprzetu przekaze administracja miejska.
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OPIS PRODUKTU

Programista
elektroniczny

Kontrolka pracy
Kontrolka termoregulatora L piekarnika R

Koto sterujace Pokretto wyboru funkgji

regulatorem temperatury piekarnika
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Wyposazenie pieca - podsumowanie:

(suszarka)*

Blacha do pieczenia /mieso/*

Ruszt do grillowania

Boczne wieszaki na przescieradta

O,
o
00900
0.0,
%)
000000
0.0,
0.0, Oo
OO
= PSR
= O
= 2
/‘ RS
i/h R

*dla niektérych typow
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INSTALACJA

Instalacja piekarnika

+ Pomieszczenie kuchenne musi by¢ suche i
przewiewne, posiadac¢ skuteczng wentylacje, a
piekarnik musi by¢ umieszczony w taki sposéb,

Podtaczenie piekarnika do zasilania
elektrycznego

Przed podtaczeniem piekarnika do zasilania

elektrycznego nalezy zapoznac sie z informacjami

aby wszystkie elementy sterujgce byty tatwo dostepnepodanymi na tabliczce znamionowe;.

« Piekarnik wykonany jest w klasie Y.
Meble do zabudowy muszg mie¢ pokrycie i klej
do mocowania odporne na temperature 100°C.
Niespetnienie tego warunku moze spowodowac
odksztatcenie powierzchni lub odklejenie sie
pokrycia.

* Przygotuj otwér w meblu o wymiarach pokazanych
na zdjeciach: montaz podblatowy, montaz wysoki.

Jezeli szafka ma tylng $cianke, konieczne jest
wyciecie w niej otworu do podtaczenia

elektrycznego. « Wt6z piekarnik catkowicie do otworu

i zabezpiecz go czterema $rubami, a nastepnie wyciggnij.

Uwaga!
Instalacje nalezy przeprowadzac przy
odtgczonym zasilaniu.

+ Kuchenka jest fabrycznie przystosowana do
zasilania prgdem zmiennym, jednofazowym (230
V 1N ~ 50 Hz) i wyposazona w przewdd zasilajacy
oraz styk ochronny.

* Gniazdo przylaczeniowe elektryczne musi by¢
wyposazone w bolec ochronny.
Po zainstalowaniu piekarnika konieczne jest
zapewnienie uzytkownikowi dostepu do gniazdka
elektrycznego.

* Przed podtaczeniem pieca do gniazdka nalezy sprawdzi¢
czy: - bezpiecznik oraz instalacja

elektryczna wytrzymajg obcigzenie pieca, obwoéd
zasilajacy gniazdko powinien by¢ zabezpieczony
bezpiecznikiem topikowym o warto$ci minimum 16A,
- instalacja elektryczna wyposazona jest w
skuteczny system uziemienia, spetniajacy
wymagania obowigzujgcych norm i przepiséw,

- gniazdo jest tatwo dostepne.

Po zainstalowaniu piekarnika musi by¢ dostepny wtyk.

Uwaga! Jedli przewod zasilajgcy nieodtgczany jest
uszkodzony, powinien zosta¢ wymieniony przez
producenta, specjalistyczny warsztat lub
wykwalifikowanego technika, aby unikna¢
potencjalnego zagrozenia.
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INSTALACJA
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PRACA

Przed pierwszym wigczeniem kuchenki

+ usung¢ elementy opakowania, oczysci¢ komore
piekarnika z konserwantéw natozonych w fabryce,

» wyjmij akcesoria piekarnika i umyj je w cieptej wodzie z
niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn,

+ wtgcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz
okno,

« pokretto regulacji funkcji piekarnika naleif ustawic¢ w

pozycji (patrz rozdziat: &4brog tora i

regulacja piekarnika),

* Rozgrzej piekarnik (do 250°C, okoto 30 min.), usun
zanieczyszczenia i doktadnie umyj.

Pokretta sterujgce sg ,ukryte” w panelu sterowania. Aby
wybrac funkcje, nalezy:

1. Ostroznie nacisnij pokretto i pus¢. 2. Ustaw wybrang
funkcje. Oznaczenia na obwodzie pokretta odpowiadaja

pozostatym funkcjom piekarnika.
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Uwaga!

W przypadku kuchenek wyposazonych w
programator elektroniczny Ts, po podiaczeniu
do sieci wyswietlacz pokaze ,0:00". Konieczne
jest ustawienie aktualnego czasu programatora
(patrz instrukcja obstugi programatora).

Nieustawienie aktualnego czasu spowoduje:

umozliwia dziatanie piekarnika.

Uwaga!

Programator elektroniczny Ts jest wyposazony
w czujniki sterowane dotykiem palca w
oznaczonych punktach. Kazda zmiana
ustawienia jest potwierdzana sygnatem
akustycznym. Nalezy dbac o czystos¢
powierzchni czujnikéw.

Wazny!

Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie ciepty
woda z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn.
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PRACA

Obstuga programisty

HHHE

< | M™Menu | >

MENU - czujnik wyboru trybu pracy
> - Czujnik plus
<- Minus czujnika
& - symbol gotowosci do pracy
a - symbol timera

- symbol czasu trwania pracy

Ustawianie aktualnego czasu

Po podtaczeniu do zasilania lub ponownym wigczeniu

po zaniku zasilania na wyswietlaczu pojawia sie pulsujace
0,00: INacisnij i przytrzymaj

sensor MENU (lub

czujniki < />) az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol ,
kropka pod symbolem B8dzie pulsowa,

W ciggu 7 sekund naciénij czujniki </ >, aby ustawi¢
aktualny czas.

Okoto 7 sekund po ustawieniu czasu nowe dane (czas)
zostang zapisane, a kropka nad symbolem przestanie
pulsowac. &

Mozna réwniez ustawi¢ czas pozniej, naciskajac i
przytrzymujac jednoczesnie czujniki </ >, podczas gdy
kropka pod sy#ibolem pulsuje, ustawi to aktualny czas.

Uwagal!
Piekarnik mozna wtgczy¢ dopiero wtedy, gdy na
wyswietlaczu pojawi §fe symbol .
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Regulator czasowy

Mozesz aktywowac timer w dowolnym momencie,
niezaleznie od tego, czy inne funkcje programatora sa
aktywne. Zakres odliczania wynosi od 1 minuty do 23

godzin i 59 minut.
Ustawienia timera:

INacis$nij sensor MENU, na wyswietlaczu zacznie pulsowac
symbol: a

Nacisnij czujniki < />, aby ustawi¢ zgdany czas timera.
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas timera i
aktywna funkcja. Po uptywie ustawionego czasu
rozlegnie sie sygnat dzwigekowy, &wiatto zacznie

pulsowac.

M
(3]

Jezeli chcesz wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nacisnij i
przytrzymaj czujnik MENU lub naci$nij i przytrzymaj
jednoczesnie czujniki < />, symbol zgasnie, a na a
wyswietlaczu pojawi sig aktualna godzina.

Uwaga!
Jezeli sygnat dZzwiekowy nie zostanie wytgczony recznie,

wytgczy sie on automatycznie po okoto 7 minutach.
Czas trwania pracy

Aby ustawi¢ wytgczenie piekarnika o okre$lonej godzinie,
wykonaj nastepujgce czynnosci:

Jesli chcesz wtaczy¢ funkcje czasu pieczenia, ustaw
pokretto funkgji piekarnika na zagdang funkcje, a
pokretto temperatury na zadang temperature.

INaci$nij sensor MENU , az na wyswietlaczu na krétko
pojawi sie napis dur , a symbol zacznie pulhﬂwaé,

Naciskajgc czujniki
< /> ustaw zadany czas w zakresie od 1 minuty do
10 godzin.
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PRACA

Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po okoto 7 Zmiana jasnosci wyswietlacza

sekundach, na wyswietlaczu ponownie pojawi sie

aktualna godzina, a symbol zostanie podswietlony. [ Jasno$¢ wyswietlacza mozna regulowac w zakresie od 1
Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie do 9, gdzie 1 oznacza najnizsza jasnosc, a 9 najwyzsza.
automatycznie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a N Ustawiona warto$¢ jasnosci obowigzuje, gdy programator
symbol zacznie migac. jest nieaktywny (tj. gdy uzytkownik nie dotknat zadnego

czujnika przez co najmniej 7 sekund).

IPrzekrec¢ pokretta funkcji piekarnika i temperatury do

pozycji wytaczonej, R , - .
Jasno$¢ wyswietlacza mozna zmieni¢ w nastepujacy

sposéb:
INaciénij jednoczesnie czujniki </ >,

Jezeli chcesz wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nacisnij i
przytrzymaj czujnik MENU lub naci$nij i przytrzymaj
jednoczes$nie czujniki </ >, symbol zgasnie, a na

L T . Naciénij sensor MENU , aby wybra¢ funkcje bri (pierwsze
wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina.

nacisniecie aktywuje funkcje ton, drugie naci$niecie
aktywuje funkcje bri).
Nacisnij czujniki < />, aby wybrac zgdang jasnosc:
Czyszczenie ustawien

w kolejnosci od 1 do 9 wedtug czujnika >
Ustawienia timera lub czasu trwania pracy mozna w

w kolejnosci od 9 do 1 wedtug czujnika >

kazdej chwili wyczyscic.

| Jesli chcesz usung¢ ustawiony czas trwania pracy, Uwagal

nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie czujniki </>. Gdy programator jest aktywny (tj. gdy uzytkownik

nacisnat jaki$ czujnik w ciggu ostatnich 7 sekund), jasno$¢
wyswietlacza jest maksymalna.

Aby usungc¢ timer:

Naciénij sensor MENU , aby wybra¢ funkcje timera, Tryb nocny

W godzinach 22:00-6:00 rano programator automatycznie

Naci$nij ponownie przyciski </ >, o T
zmniejsza jasno$¢ wyswietlacza.

Zmiana tonu sygnatu dzwiekowego

Mozesz zmieni¢ ton sygnatu dzwiekowego w nastepujacy
sposéb:

INaci$nij jednoczesnie czujniki </ >,

INacisnij czujnik MENU , aby wybra¢ funkcje tonu,
wartosci na wyswietlaczu zaczng pulsowac:

INaciénij czujniki </ >, aby wybra¢ zadany ton:

w kolejnosci od 1 do 3 czujnikéw >
w kolejnoéci od 3 do 1 czujnika >
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PRACA

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza Mozliwe potozenia pokretta wyboru funkgji

(grzatka z goracym powietrzem + wentylator) piekarnika

0 Ustawienie zerowe
Piekarnik mozna nagrzewa¢ za pomocg dolnych i

goérnych grzatek grilla oraz grzatki termoobiegu. i Szybkie nagrzewanie

Sterowanie piekarnikiem odbywa sie za pomocg pokretta Konwekgja i toster sg wtgczone.

do wyboru funkgji piekarnika oraz programatora - Stuzy do podgrzewania piekarnika.
ustawienie polega na obréceniu pokretta do wybranej

pozycji.

Rozmrazanie

Pokretto jest ,ukryte” w panelu sterowania. Aby wybrac Wiaczony jest tylko wentylator, nie uzywa

funkcje piekarnika, nalezy: sie zadnych grzejnikéw.

- delikatnie naci$nij przycisk i pus¢, — Wentylator i grill wiaczony

- ustaw wybrana funkcje. W tym potozeniu pokretta piekarnik petni
Oznaczenia wokét pokretta odpowiadajg funkcjom funkcje grilla z termoobiegiem. Wykorzystanie
piekarnika. tej funkcji w praktyce pozwala przyspieszy¢

proces pieczenia i poprawi¢ smak potraw.

Wzmocniona kratka (Super grill)

Wiaczenie funkgji ,boost grill” umozliwia
opiekanie przy jednoczesnym wigczeniu
grzania gérnego.

Funkcja ta pozwala na osiggniecie
podwyzszonej temperatury w gérnej strefie
roboczej potrawy, a takze umozliwia pieczenie
wiekszych porcji.

oo Grillowac¢ na
Grillowanie powierzchniowe stosuje sie do

smazenia matych porcji miesa: stekéw,
kotletéw, ryb, tostéw, kietbasek, wypiekéw
(grubos$¢ smazonych produktéw nie powinna

Wytgczenie nastapi po ustawieniu pokretta wyboru by¢ wigksza niz 2-3 cm, w trakcie pieczenia

funkgji w pozycji ,I" /,0" . nalezy je obracac).
Uwaga!
Ogrzewanie (element grzejny itp.) zostanie
wigczone dopiero po wiaczeniu
ktérejkolwiek z funkgji piekarnika i
ustawieniu temperatury na programatorze.
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PRACA

D

O

Ogrzewanie dolne wigczone

W tym potozeniu pokretta piekarnik nagrzewa
sie wytgcznie dolng grzatka. Dokonczenie
pieczenia odbywa sie od dotu (np. wilgotne
ciasto bez nadzienia owocowego).

Ogrzewanie dolne i gérne witgczone
Ustawienie pokretta w tej pozycji umozliwia
nagrzewanie piekarnika z termoobiegiem.
Doskonale nadaje sie do pieczenia ciasta,
migsa, ryb, chleba, pizzy (wymagane jest
wstepne nagrzanie piekarnika i uzycie
ciemnych blach), pieczonych na jednym
poziomie.

Obieg wtgczony

Ustawienie pokretta w pozycji ,wigczony
konwekcja” umozliwia wymuszone nagrzewanie
piekarnika za pomoca wentylatora
umieszczonego centralnie na tylnej Scianie
komory piekarnika. Stosowane sg nizsze
temperatury pieczenia niz w piecu
konwekcyjnym.

Dzieki tej metodzie grzania ciepto rozchodzi
sie rownomiernie wokét potrawy umieszczonej
w piekarniku.

Wiaczony jest wentylator oraz ogrzewanie
dolne i gérne.

W tej pozycji roboczej pokretta piekarnik petni
funkcje ce-sto. Piekarnik konwekcyjny z
termoobiegiem

(zalecana funkcja podczas pieczenia).

a4

Wigczona cyrkulacja gorgcego powietrza i ogrzewanie dolne
W tym potozeniu pokretta piekarnik realizuje
funkcje cyrkulacji cieplnej i wigcza grzanie
dolne, co powoduje wzrost temperatury na
dnie naczynia do pieczenia. Wiekszo$¢ ciepta
jest dostarczana z dna naczynia do pieczenia,
w przypadku mokrych ciast i pizzy.

Funkcja pizzy - dla L@(ania najlepszych
rezultatéw nalezy ustawi¢ temperature na
300°C (patrz PRAKTYCZNE WSKAZOWKI).

Niezalezne o$wietlenie piekarnika
Ustawiajgc pokretto w tej pozycji uzyskujemy

odwietlenie komory piekarnika.

EKO pieczenie na gorgcym powietrzu
Ta funkcja uruchamia zoptymalizowang
metode grzania, majaca na celu oszczedzanie
energii zuzywanej podczas gotowania. Podczas
dziatania tego programu o$wietlenie
piekarnika jest wytgczone.

Kontrolka

Piekarnik witacza sie poprzez zapalenie $wiatta.

Dwie lampki kontrolne - R i L. Zapalenie sie lampki
kontrolnej R sygnalizuje prace piekarnika. Zgaszenie
lampki L sygnalizuje osiggniecie zadanej temperatury.
Jesli przepisy zalecaja wtozenie potrawy do nagrzanego
piekarnika, nie nalezy tego robi¢ przed zgasnieciem
lampki kontrolnej L. Podczas pieczenia lampka L bedzie
sie okresowo zapalac i gasna¢ (utrzymujac temperature
w komorze piekarnika). Lampka kontrolna R moze sie
réwniez zapali¢ w pozycji ,0éwietlenie komory piekarnika”
pokretta.
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PRACA

Korzystanie z grilla

Proces grillowania odbywa sie w wyniku dziatania na
zywno$¢ promieniowania podczerwonego, emitowanego

przez rozgrzany element grzejny grilla.

Aby wigczy¢ grill potrzebujesz:

« ustawi¢ pokretto piekarnika na pozycje oznaczong
symbolem grilla,

« rozgrzej piekarnik przez okoto 5 minut (przy zamknietych drzwiczkach)
drzwi piekarnika),

« blache do pieczenia z jedzeniem umiesci¢ w piekarniku
na odpowiednim poziomie roboczym. W przypadku
grillowania na ruszcie, bezposrednio pod rusztem
nalezy umiescic¢ tacke na sptywajgcy ttuszcz.

« zamknij drzwiczki piekarnika.
Aby skorzystac z funkgji grilla (rys. 1) i funkgji grilla z

termoobiegiem (rys. 2), nalezy ustawi¢ temperature na
220°C, natomiast aby skorzysta¢ z funkgji grilla z

termoobiegiem (rys. 2), nalezy ustawi¢ temperature na 190°C.

Uwaga!
Grilluj tylko przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika.

Podczas korzystania z grilla dostepne czesci
urzadzenia moga stac sie bardzo gorgce.

Zalecamy, aby dzieci nie zblizaty sie do piekarnika.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Dania z ciasta

« Zaleca sie pieczenie potraw z ciasta na blachach fabrycznie przygotowanych.
akcesoria do piecéw,

« Formy z ciasta mozna réwniez piec w dostepnych w sprzedazy formach i na blachach do pieczenia,
ktére nalezy wysuszy¢ na suszarce. Polecamy czarne blachy do pieczenia, ktére lepiej
przewodzg ciepto i skracajg czas pieczenia.

« w przypadku stosowania konwencjonalnego grzania (gérny + dolny element grzejny) nie
zalecamy stosowania foremek i blach o jasnej i btyszczacej powierzchni, gdyz uzycie foremek
tego typu moze spowodowac¢, ze spdd ciasta nie zostanie upieczony,

» w przypadku korzystania z funkcji termoobiegu nie ma koniecznosci wstepnego nagrzewania komory piekarnika;
w przypadku innych metod grzania komore piekarnika nalezy wstepnie nagrza¢ przed umieszczeniem w
niej potrawy,

* przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku za pomocg drewnianego
szpikulca (jesli ciasto jest upieczone prawidtowo, szpikulec powinien pozosta¢ suchy i czysty
po wbiciu w ciasto),

* po wytgczeniu piekarnika zaleca sie pozostawienie w nim potrawy na okoto 5 minut,

* temperatura pieczenia zywnosci przy uzyciu funkcji gorgcego powietrza jest zazwyczaj o 20-30
stopni nizsza w poréwnaniu do pieczenia konwencjonalnego (przy uzyciu gérnego i dolnego
elementu grzewczego),

* parametry pieczenia podane w tabeli 1 sg orientacyjne i mozna je dostosowac
biorgc pod uwage wtasne doswiadczenie i nawyki kulinarne,

« Jezeli informacje podane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od wartosci podanych w
instrukcji obstugi kuchenki, nalezy zastosowac sie do wskazéwek zawartych w instrukgji.

Pieczenie miesa

* porcje miesa powyzej 1 kg nalezy przygotowywac w piekarniku, zalecamy przygotowywanie
mniejszych kawatkéw na palnikach gazowych kuchenki,

+ Do pieczenia zalecamy uzywanie pojemnikéw zaroodpornych, ktérych uchwyty muszg by¢ réwniez
odporne na wysokie temperatury,

* podczas pieczenia na kratce lub suszarce zalecamy umieszczenie na najnizszym poziomie blachy
do pieczenia z niewielka iloscig wody,

+ Zalecamy przewrdcenie migsa co najmniej raz w potowie pieczenia. Podczas pieczenia nalezy réwniez od

czasu do czasu polewa¢ mieso sokami (duszenie) powstatymi podczas pieczenia lub goracg, osolong
woda. Miesa nie nalezy polewac zimng woda.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Funkcja ogrzewania konwekcyjnego ECO

Podczas korzystania z funkcji konwekcji ECO uruchamiana jest zoptymalizowana metoda grzania,
ktdrej celem jest oszczednos$¢ energii podczas przygotowywania potraw,

* czasu pieczenia nie mozna skréci¢ poprzez ustawienie wyzszej temperatury, nie zaleca sie réwniez
nagrzewania piekarnika przed pieczeniem,

* nie zmieniaj ustawienia temperatury podczas pieczenia i nie otwieraj drzwiczek w trakcie pieczenia
pieczenie.

Zalecane parametry przy korzystaniu z funkcji konwekcji ECO

Rodzaj Funkcje piekarnika Temperatura (°C) Poziom Czas (min.)
gotowania

Biszkopt 180 - 200 2-3 50-70
Muffinki Eko 180 - 200 2 50-70
Ryba 190-210 2-3 45 - 60
Wotowina Eko 200 - 220 2 90-120
Wieprzowina Eko 200 - 220 2 90 - 160
Kurczak Eko 180 - 200 2 80-100
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Piekarnik z termoobiegiem (dodatkowe ogrzewanie z termoobiegiem + wentylator)

Typ Funkcja piekarnika Temperatura (°C) Poziom Czas (min.)
pieczenie
Zywnos¢
Biszkopt [j 160 - 200 2-3 30-50
Muffinki [3 160-1701) 3 25-402)
Muffinki 155-1701) 3 25-402)
Pizza 200-2301) 2-3 15-25
Ryba [j 210-220 2 45-60
Ryba 160 - 180 2-3 45-60
Ryba 190 2-3 60 - 70
Kietbaski 220 4 14-18
Wotowina [j 225-250 2 120-150
Wotowina 160 - 180 2 120-160
Wieprzowina [j 160 - 230 2 90-120
Wieprzowina 160 - 190 2 90-120
Kurczak T 180-190 2 70-90
Kurczak [j 160 - 180 2 45 - 60
Kurczak 175-190 2 60 -70
Warzywa [j 190-210 2 40-50
Warzywa e 170-190 3 40-50

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg piekarnika nienagrzanego. Po nagrzaniu piekarnika nalezy skréci¢ podane czasy
o okoto 5-10 minut.

1) Rozgrzej pusty piekarnik

2) Podane czasy dotyczg pieczenia w matych foremkach.

Uwaga: Parametry podane w tabeli maja charakter orientacyjny i mozna je dostosowa¢ do wtasnego doswiadczenia i umiejetnosci
kulinarnych.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Pizza

Funkcja pizzy - skorzystaj z dedykowanej funkcjit n@éc’ blache do pieczenia na poziomie 3 lub
uzyj kamienia do pizzy. Rozgrzej piekarnik do 300°C, wtéz Swiezg pizze i po okoto 4 minutach danie
bedzie gotowe.

Jesli uzywasz kamienia do pizzy, umie$¢ go w zimnym piekarniku i rozgrzej go do 300°C. Piecz przez
30 minut, a nastepnie wtéz pizze do piekarnika na kolejne 4-6 minut.

Pizza
Rodzaj zywnosci . . Funkcja
Akcesoria Poziom ) ) Temperatura [°C] Czas [min.]
— pieczenia
Swiezy, cienki Blacha .
ciasto lub kamier 23 3001) 4-6

Mrozone, cienkie Ruszt 23 2) 2)

ciasto

Mrozone, Ruszt 2.3 2) 2)

geste ciasto

1) Rozgrzej pusty piekarnik
2) Postepuj zgodnie z instrukcjg na opakowaniu

Wazne! Parametry podane w tabeli majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowa¢ do wtasnego doswiadczenia i
umiejetnosci kulinarnych.
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ZYWNOSC TESTOWANA Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Rodzaj 2ywnosci Akcesoria Poziom Funkcj'a S—— Czas pieczenia
grzania (QC) (min.)
Blacha do
4 160 1) 28-32
pieczenia
Blacha do
3 1551) 23-26
pieczenia
Blacha do
_ ) 3 150 1) 26-30
Mate ciastka pieczenia
2+4
Blacha do 2 -blacha do
pieczenia pieczenia lub naczynie 150 1) 27-30
do pieczenia
” 4 - Blacha do
pieczenia
Blacha do
3 150-160 1) 30-40
pieczenia
Blacha na
3 150-1701) 25-35
pieczenie
Blacha do
Ciasto kruche 3 150-1701) 25-35
pieczenia
aski
(paski) 244
Blacha do 2 -blacha do
pieczenia pieczenia lub naczynie 160-1751) 2535
do pieczenia
- 4 - Blacha do
pieczenia
. Ruszt + forma do
Biszkopt .
ciasta 2 170-1801) 38-46
bezttuszczowy
@26 cm
2
Siatka + dwie Ut6z foremki na
stojaku po
Szarlotka formy , 180-200 1) 50- 65
@20 cm przekatnej, w
prawym tylnym
rogu i lewym przeginim rogu.

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania przez okoto 5 minut.
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ZYWNOSC TESTOWANA Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie na roznie

Rodzaj zywnosci Akcesoria Poziom Funkcj.a Temperatura Czas
grzania ©0) (min.)
Zapiekanki z Ruszt 4 2201) 3-7
biatego chleba
Ruszt + blacha
i i 4 -ruszt
Burgery d? ple,czenla — 2201) 1strona13-18
wolowe (zbierac 3-blacha do . 2 strony 10-15
splywajacy pieczenia
thuszcz)

1) Rozgrzej pusty piekarnik, wigczajac go na 8 minut, nie uzywaj jednak funkcji szybkiego nagrzewania.

Pieczenie
Rodzaj ywnosci Akcesoria Poziom Funkcjjan Temperatura CES
grzania 0) (min)
Ruszt + blacha
do pieczenia 2 -ruszt
(zbiera¢ 1 - blacha do 180 - 190 70-90
sptywajacy pieczenia
ttuszcz)
Caty kurczak
Ruszt + blacha
do pieczenia 2-ruszt
(zbieraé 1 - blacha do 180 - 190 80-100
sptywajacy pieczenia
ttuszcz)

O ile nie zaznaczono inaczej, podane czasy dotyczg piekarnika nienagrzanego. Po nagrzaniu piekarnika nalezy skréci¢ podane czasy

o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Utrzymywanie pieca w czystosci i jego prawidtowa
konserwacja majag zasadniczy wptyw na zywotnos¢ i
bezawaryjng prace pieca.

Przed rozpoczeciem czyszczenia pieca nalezy go
wytgczy¢; pokretto sterujgce musi by¢ ustawione w
Czyszczenie w pozycji ,*" nalezy pozycji /" 0.
przeprowadzac dopiero po ostygnieciu pieca.

Piekarnik

« Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Podczas czyszczenia piekarnika nalezy wigczy¢
oswietlenie, aby poprawi¢ widoczno$¢ w miejscu
pracy.

« Komore piekarnika nalezy my¢ wytacznie cieptg woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

» Czyszczenie parowe:
-do naczynia ustawionego w piekarniku na pierwszym
poziomie od dotu wla¢ 0,25 | wody (1 szklanke),
-zamknij drzwiczki piekarnika,
-ustaw pokretto regulacji temperatury na pozycje
500°C, a pokretto regulacji funkcji na pozycje
dolnego grzania

-rozgrzewac komore piekarnika przez okoto 30 minut,
-po zakonczeniu procesu czyszczenia otwoérz
drzwiczki piekarnika, przetrzyj wnetrze komory
gabka lub $ciereczka, a nastepnie umyj cieptg woda
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

| Po umyciu komory piekarnika nalezy jg wytrze¢ do

sucha.
Uwagal!
A Do czyszczenia i konserwacji szklanych

frontéw nie nalezy uzywac¢ srodkéw

Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku

Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym, przed
wymiang zaréwki halogenowej nalezy upewnic sig, ze

urzadzenie jest wytaczone.

+ Ustaw wszystkie pokretta sterujgce w pozycji ,*"/,0"
i wylgcz zasilanie,

» Odkrec¢ i umyj klosz, a nastepnie doktadnie wytrzyj
go do sucha.

» Wyjmij zaréwke halogenowg za pomoca szmatki lub
papieru, w razie potrzeby wymien jg na nowg G9

-napiecie 230V
-moc 25W «

Witéz zaréwke halogenowg doktadnie do oprawki.

* Przykrec klosz.

Oswietlenie piekarnika

czyszczacych zawierajacych substancje Scierne.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

+ Piekarniki oznaczone literg D zostaty wyposazone w
tatwo wyjmowane prowadnice druciane (ruszty)
wktadéw piekarnika (pétek). Aby je wyjg¢ do mycia,
nalezy pociggna¢ za zawias znajdujgcy sie z przodu,
a nastepnie odchyli¢ prowadnice i wyja¢ jg z tylnego

zawiasu.

Kuchenki oznaczone literami Dp posiadajg wysuwane
prowadnice ze stali nierdzewnej, przymocowane
do prowadnic drucianych. Prowadnice nalezy
zdemontowac i umy¢ razem z prowadnicami
drucianymi. Przed umieszczeniem na nich blach
do pieczenia, nalezy je wysung¢ (jesli piekarnik
jest nagrzany, wysun prowadnice, dociskajac
tylng krawedz blach do pieczenia do
ogranicznikéw znajdujgcych sie z przodu
prowadnic), a nastepnie wtozy¢ je razem z blacha do piec

Uwaga!
Prowadnice teleskopowe nie nalezg do
my¢ w zmywarkach.

Demontaz prowadnic teleskopowych

Wstawianie drabin
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Wycigganie drzwi Wyjmowanie wewnetrznej szyby

Aby uzyskac lepszy dostep do komory piekarnika 1. Za pomocg ptaskiego Srubokreta wygnij zamki
i utatwi¢ czyszczenie, drzwiczki mozna wysungc. i zdejmij gorna listwe drzwiowa.

Aby je wyciggnaé, nalezy otworzy¢ drzwiczki i (obr. B, Q).

odchyli¢ element blokujgcy znajdujacy sie w
zawiasie do gory (rys. A).

Lekko zamknij drzwiczki, unies je i pociggnij do
przodu. Aby zamontowac¢ drzwiczki, postepuj w
odwrotnej kolejnosci. Podczas montazu upewnij
sie, ze wyciecie w zawiasie jest prawidtowo
ustawione na wystepie uchwytu zawiasu. Po
zamontowaniu drzwiczek na piecu nalezy odchyli¢
element blokujacy do oporu i delikatnie go
docisnac.

Nieprawidtowe ustawienie elementu blokujgcego moze

spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas préby
zamknigcia drzwi.

A

Rozktadanie blokady zawiasu ) ,@1\
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

2. Wyciagnij wewnetrzng szybe z uchwytéw (na dole
drzwi) (rys. D).
Zdejmij srodkowa szybe.
3. Umyj szybe ciepta wodg z niewielka iloécig detergentu. Opr6cz czynnosci majacych na celu utrzymanie
pieca w czystosci, nalezy:

Okresowe rewizje

Aby ponownie zamontowac szybe, powtdrz powyzsze
kroki w odwrotnej kolejnosci. Gtadka cze$¢ szyby

powinna znajdowac sie u gory. * przeprowadzac okresowe kontrole funkcjonalnosci
elementéw sterujgcych i uktadéw roboczych pieca.
Uwaga! Nie dociskaj gérnej listwy do obu stron drzwi Po uptywie okresu gwarancyjnego, co najmniej raz
jednoczes$nie. Aby prawidtowo osadzi¢ gorng listwe w na dwa lata, nalezy zlecic firmie serwisowej
drzwiach, najpierw wtéz lewy koniec listwy do drzwi i wykonanie przegladu technicznego pieca,

docisnij prawy koniec, az ustyszysz ,klik”. Nastepnie
docisénij listwe od lewej strony, az ustyszysz ,klik".
+ eliminowa¢ wykryte btedy operacyjne,

» wykonywac okresowa konserwacje uktadéw roboczych

pieca

iA\_\ Uwaga!

Wszelkie naprawy i regulacje powinny by¢
wykonywane przez kompetentng firme
serwisowg lub wykwalifikowanego instalatora.

i — 10

Wyjmowanie wewnetrznej szyby
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PROCEDURA AWARYJNA

W kazdej sytuacji awaryjnej konieczne jest:

* wytgcz systemy robocze pieca

+ odtgczyc zasilanie elektryczne

* zgto$ naprawe *

niektére drobne usterki uzytkownik moze naprawi¢ samodzielnie, postepujac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli; przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi
klienta lub serwisem konieczne jest zapoznanie sie z ponizszymi punktami w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA PROCEDURA

1. Urzadzenie nie dziata. awaria zasilania sprawdz bezpiecznik instalacji
domowej, wymien przepalony

2. Na wyswietlaczu programatora urzadzenie zostato odtgczone od ustaw aktualny czas

wyswietla sie czas ,0.00” sieci lub nastgpita chwilowa utrata (patrz instrukcja obstugi
zasilania programatora)

3. Oswietlenie piekarnika nie dozwolona lub uszkodzona zaréwka Dokrec zaréwke lub wymien

dziata uszkodzong (patrz rozdziat

Czyszczenie i konserwacja)
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230 V~50 Hz
Moc znamionowa maks. 3,6 kW
Wymiary pieca 59,5/59,5/57,5cm
Pobér mocy w trybie czuwania (Psm) [W] 0,5

Pobdr mocy w trybie wytgczonym [W]
Pobdr mocy w trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci [W] Czas
automatycznego przejscia w tryb czuwania/wytgczenia [min]

Produkt spetnia wymagania norm EN 60335-1, EN 60335-2-6 obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Dane na etykietach

energetycznych piekarnikdw elektrycznych podane sg zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te okreslono
przy standardowym obcigzeniu z wigczonymi funkcjami: dolna i gérna spirala (tryb konwencjonalny) oraz z dodatkowym
nagrzewaniem termoobiegu (o ile takie funkcje sg dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej ustalono na podstawie dostepnych cech produktu w nastepujacej kolejnosci priorytetéw:

Pieczenie na goragcym powietrzu ECO (grzatka na gorgce powietrze + wentylator)

Pieczenie na goragcym powietrzu ECO (dolna + gérna spirala + toster + termoobieg)

Pieczenie konwencjonalne ECO (dolna + gérna spirala)

Przy okreslaniu zuzycia energii szyny teleskopowe sg sktadane (jesli produkt je posiada)

Oswiadczenie producenta

Producent niniejszym o$wiadcza, ze produkt jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami nastepujacych europejskich norm:
dyrektywy:
+ Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE

+ dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/WE
+ Dyrektywa ErP - 2009/125/WE

w zwigzku z tym wyréb otrzymat oznakowanci gstala wystawiona na niego Deklaracja Zgodnosci, ktérg
udostepniono organom inspekcji handlowej.
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SK

Amica SK Service Center Siedziba:
Fastplus sro

Na pantoch 18 831
06 Bratislava - Raca Tel: 24910

5851 e-mail:
servis.biela@fastplus.sk www.fastplus.sk
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Szanowni Klienci,

Piekarnik taczy w sobie niezwyktg tatwos¢ obstugi i doskonatg wydajnos¢. Po zapoznaniu sie z instrukcja, korzystanie z

kuchenki nie bedzie stanowito problemu.

Piekarnik opuszczajgcy fabryke przed zapakowaniem byt poddawany rygorystycznej kontroli pod katem bezpieczenstwa i
funkcjonalnosci w punktach kontrolnych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Przestrzeganie zasad zawartych w instrukgji chroni przed niewtasciwym wykorzystaniem.

Zachowaj instrukcje i trzymaj jg w miejscu, w ktérym bedziesz zawsze pod reka.

Aby unikna¢ wypadkéw, nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Uwaga!
Uzywaj piekarnika dopiero po zapoznaniu sie z instrukcjg obstugi.

Piekarnik przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie majacych wptywu na dziatanie urzadzenia.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Ostrzezenie. Urzadzenie i jego dostepne czesci sg gorgce podczas
uzytkowania. Nalezy zachowac szczegblng ostroznos¢, aby nie dotykac
elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia nie mogg przebywac w
poblizu urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod nadzorem
osoby dorostej odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. Dzieci nie moga
bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg czyscic¢ ani uzywac urzadzenia bez
nadzoru.

Urzadzenie moze sie nagrzewac podczas uzytkowania. Uwazaj, aby nie
dotykac goracych elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od urzadzenia.

Uwaga: Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac srodkow
Sciernych ani ostrych przedmiotéw metalowych, gdyz moga one uszkodzi¢
powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie szyby.

Uwaga. Aby unikna¢ porazenia prgdem, przed wymiang lampy upewnij sie,

ze urzadzenie jest wytgczone.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Zabrania sie czyszczenia piekarnikow przy uzyciu urzadzen czyszczacych para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwiczek piekarnika moze wydobywa¢
sie goraca para. Ostroznie otwieraj drzwiczki piekarnika podczas pieczenia lub po jego
zakoniczeniu. Nie pochylaj sie nad drzwiczkami podczas ich otwierania.

Pamietaj, ze para wodna staje sie niewidoczna, w zaleznosci od temperatury.

z nagrzanym piekarnikiem, gdyz izolacja takich urzadzen nie jest odporna na wysokie
temperatury.

ii |IUpewnij sie, ze kable mniejszych urzadzen gospodarstwa domowego nie stykajg sie bezposrednio

| Ti jekompe € enjape ¢ nicuneostavtalvatibezna dzora. U ciebie
a tluszcze mogga sie zapali¢ na skutek przegrzania.

Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika naczyr o wadze wiekszej niz 15 kg.

Zabrania sie uzywania piekarnika z wadami technicznymi. Wszelkie usterki moze naprawia¢ wytacznie
osoba posiadajgca odpowiednie kwalifikacje.

W przypadku awarii technicznej nalezy natychmiast odtgczy¢ piekarnik od zasilania.

Uzywaj urzadzenia wylgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Kazde inne zastosowanie (np.
ogrzewanie pomieszczen) jest niewtasciwe i niebezpieczne.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Osoba, ktéra odpowiedzialnie | Ostroznie zamknij drzwiczki piekarnika. Ciepto uwalnia
korzysta z energii, nie tylko dba o sie przez brud na uszczelkach drzwiczek. Najlepiej
swoéj domowy budzet, ale takze natychmiast go usung¢.

Swiadomie troszczy sie o $rodowisko.

Wiec pomdzmy, oszczedzajmy

prad! Zrébmy to tak: I Nie nalezy instalowac¢ piekarnika w bezposrednim
sgsiedztwie lodéwki/zamrazarki.
Urzadzenia te niepotrzebnie zwiekszaja zuzycie energii

elektrycznej.

| Unikaj niepotrzebnego ,zaglgdania do przygotowanych
positkow”.
Nie ma potrzeby czestego otwierania drzwiczek piekarnika.

| Uzywaj piekarnika tylko do przygotowywania wiekszych
ilosci jedzenia.

Bardziej ekonomiczne jest przygotowanie miesa o wadze
do 1 kg w garnku na ptycie grzewczej.

| Wykorzystanie ciepta resztkowego z piekarnika
Ten.

Jezeli czas pieczenia jest dtuzszy niz 40 minut, zawsze
wytgczaj piekarnik 10 minut przed koricem pieczenia.

Uwagal! Jesli uzywasz programatora, ustaw
odpowiednio krétszy czas gotowania.
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ROZPAKOWYWANIE

N

Urzadzenie jest zabezpieczone

Po wyjeciu urzadzenia z opakowania
prosimy o zutylizacje opakowania
w sposob przyjazny dla $rodowiska.

Wszystkie materiaty uzyte do
opakowania nie sg szkodliwe dla srodowiska, 100%
materiatéw nadaje sie do recyklingu, dlatego tez
oznaczone sg odpowiednim symbolem.

Uwaga! Trzymaj elementy opakowania (worki

polietylenowe, kawatki styropianu itp.) poza zasiegiem
dzieci podczas wyjmowania opakowania.
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przed uszkodzeniami podczas transportu.

WYCOFANIE Z UZYTKU

To urzadzenie jest oznakowane
zgodnie z Rozporzgdzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE oraz polska ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym. Jest ono réwniez

oznaczone symbolem przekreslonego kosza r

Oznaczenie na produkcie wskazuje, ze po zakonczeniu
jego uzytkowania nie mozna traktowac go jak
zwyktego odpadu domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany przekazac ten produkt
do wiasciwego punktu zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu recyklingu.
Instytucje zajmujace sie zbiérka tego typu odpadéw,
w tym lokalne punkty zbiérki, punkty sprzedazy oraz
jednostki miejskie, tworzg odpowiedni system, ktéry
umozliwi utylizacje tego sprzetu.

Prawidtowa utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego pozwala unikng¢ potencjalnych
negatywnych skutkéw dla srodowiska i zdrowia ludzi,
jakie moga wystgpi¢ na skutek niewtasciwego
obchodzenia sie z odpadami tego produktu.
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OPIS PRODUKTU

Lampka kontrolna
termoregulatora L

Elektroniczny

programista

Kontrolka pracy
piekarnika R

Pokretto regulacji
temperatury

Przetacznik funkcji piekarnika
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SPECYFIKACJA PRODUKTU

Akcesoria

Rozen grillowy
(grill z ostong)*

Blacha do pieczenia*

Prowadnice boczne

(A

*W zaleznosci od modelu
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INSTALACJA

Instalacja piekarnika

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i
przewiewne, z odpowiednig wentylacja, a piekarnik
powinien by¢ umieszczony w takim miejscu, aby
wszystkie elementy sterujace byty tatwo dostepne.

Piekarnik mozna zabudowa¢ w klasie Y. Scianki
znajdujace sie najblizej urzadzenia lub szafek
kuchennych musza by¢ odporne na temperatury
co najmniej 100°C. W przeciwnym razie powierzchnia
mebla moze ulec odksztatceniu, a warstwa
wierzchnia moze sie tuszczy¢.

IPrzygotowac otwér w meblu o wymiarach podanych
na rysunkach: zabudowa pod blatem, zabudowa
wysoka.

Jezeli szafka ma $ciane tylng, nalezy wycig¢ otwor
na podtgczenie elektryczne.

IWH6Z piekarnik catkowicie do otworu i zabezpiecz
czterema Srubami.

Uwaga:

Montaz wykonujemy przy wytgczonym zasilaniu.
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Podtagczenie piekarnika do sieci
elektrycznej

Przed podtaczeniem piekarnika do instalacji elektrycznej
nalezy zapoznac¢ sie z informacjami podanymi na
tabliczce znamionowe;j.

Piekarnik jest fabrycznie przystosowany do zasilania
jednofazowym pradem przemiennym (230 V 1 N~50
Hz) i wyposazony w przewdd przytaczeniowy z
wtyczkg wyposazong w styk ochronny.

Gniazdo zasilania musi by¢ wyposazone w styk ochronny.
Po zainstalowaniu piekarnika uzytkownicy musza
mie¢ swobodny dostep do gniazdka zasilania. Przed
podtgczeniem piekarnika do

gniazdka zasilania nalezy sprawdzi¢, czy:

- bezpiecznik i instalacja elektryczna sg w stanie
wytrzymac obcigzenie pieca, obwdd elektryczny
zasilajacy gniazdko powinien by¢ zabezpieczony
bezpiecznikiem co najmniej 16A,

- instalacja elektryczna wyposazona jest w sprawny
system uziemienia, spetniajgcy wymagania
obowiazujgcych norm i przepiséw,

Po zainstalowaniu piekarnika uzytkownicy muszg mie¢
swobodny dostep do wtyczki.

Uwaga! Jesli przewdd zasilajgcy podtaczony na state

jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwisanta lub osobe wykwalifikowana,
aby unikng¢ zagrozenia.
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INSTALACJA




Machine Translated by Google

UzZYWAC

Przed pierwszym wigczeniem piekarnika

usung¢ elementy opakowania, opréznic¢ szuflade,

oczysci¢ komore piekarnika i ptyte grzewczg z fabrycznych
srodkéw konserwujacych,

Wyjmij sprzet z piekarnika i umyj go w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn,

Wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz okno,

Rozgrzej piekarnik (do 250°C, ok. 30 min.), usur wszelkie
zabrudzenia i doktadnie umyj, nagrzej strefy grzewcze
ptyty grzewczej przez ok. 4 min. bez uzycia patelni.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z instrukcjami bezpieczenstwa.

Selektory sg ,ukryte” w panelu sterowania. Aby wybra¢
funkcje:

1. Delikatnie nacisnij i zwolnij selektor,

2. Ustaw wybrang funkcje.

Oznaczenia selektora odpowiadajg nastepujacym

funkcjom piekarnika.
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Wazny!

Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie

cieptag wodg z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn.

Uwaga!

W kuchenkach wyposazonych w programator
elektroniczny Ts, po podtaczeniu do sieci, na
wyswietlaczu pojawia sie zegar, cyklicznie
migajacy ,0.00".

Ustaw aktualny czas na programatorze (patrz
, Korzystanie z programatora ). Piekarnik nie
bedzie dziatat, jesli aktualny czas nie zostanie
ustawiony.

Wazny!

Elektroniczny programator Ts wyposazony
jest w czujniki, ktére reagujg po dotknieciu
palcem oznaczonych powierzchni.

Kazda regulacja czujnika potwierdzana jest
sygnatem dzwigkowym.

Powierzchnie czujnikéw muszg by¢ czyste.
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UzZYWAC

Programista elektroniczny

HHHE

< | M™Menu | >

MENU - czujnik wyboru trybu pracy
> - czujnik Plus

< - Minus czujnika

&
n
L
[l

- symbol gotowosci do uzycia
- symbol licznika minut
- symbol czasu pracy

Ustawianie aktualnego czasu

Po podtaczeniu do sieci lub ponownym podtgczeniu po
awarii zasilania na wys$wietlaczu miga 0,00: Naci$nij i
przytrzymaj sensor MENU (lub
réwnowazny)
zmien czujniki < />) az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol , kropka pod sfhbolem zacznie migac,

W ciggu 7 sekund ustaw aktualny czas za pomoca
czujnika </>.

Po okoto 7 sekundach od zakonczenia ustawiania czasu
nowe dane zostang zapisane, a kropka pod symbolem
przestanie miga¢. @

Pézniejszg korekte czasu mozna uzyskac poprzez
jednoczesne nacisniecie czujnikéw </ >, podczas gdy
kropka pod symbolem pulsuje, nizemy skorygowa¢
aktualng godzine.

Uwagal!

Uruchomienie pieca jest mozliwe po zaswieceniu sie
symbolu @iia wyswietlaczu.
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Licznik minut

Licznik minut mozna aktywowa¢ w dowolnym momencie,
niezaleznie od stanu innych funkcji programatora. Zakres

pomiaru czasu wynosi od 1 minuty do 23 godzin i 59
minut.

Ustawiamy licznik minut:

Nacisnij sensor MENU, na wyswietlaczu zacznie
pulsowa¢ symbafy

|Ustaw czas minutnika za pomocg czujnikéw </ >, na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas minutnika i
aktywna funkcja. Po uptywie ustawionego czasu
wlqczy@ie sygnat dZzwiekowy i zacznie migac. o

a

Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij i przytrzymaj
czujnik MENU lub dotknij i przytrzymaj jednoczesnie
czujniki < />, symbol zniknie, a na wyswietlaczu
pojawi sie akédalna godzina.

Uwagal
Jezeli sygnat akustyczny nie zostanie wytgczony recznie,
wylaczy sie automatycznie po okoto 7 minutach.

Czas trwania pracy

Jesli piekarnik wymaga wytaczenia w odpowiednim
momencie, nalezy:

Aby wigczy¢ funkcje czasu pracy, nalezy ustawi¢ regulator
funkgji piekarnika w wybranej pozycji, a regulator
temperatury na odpowiednia temperature.

Naciskaj sensor MENU , az na wyswietlaczu na krétko
pojawi sie napis dur i symbol zacznie migag,

Ustaw zgdany czas dziatania czujnika </ > w zakresie od
1 minuty do 10 godzin.

Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po okoto 7
sekundach, a na wyswietlaczu ponownie pojawi sie aktualna
godzina, podczas gdy symbol bedzie podswi i ny.
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UZYWAC

Po uptywie podanego czasu piekarnik automatycznie sie
wytaczy, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a symbol
zacznie migac. ﬁ;ﬂ

Ustaw sterowanie funkcjami piekarnika i regulacjg
temperatury w pozycji wytgczonej,

Aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy, dotknij i przytrzymaj
czujnik MENU lub dotknij i przytrzymaj jednocze$nie
czujniki <.

/>, symbol gauf‘?ﬂie, a wyswietlacz pokazuje aktualng
godzine.

Zresetuj ustawienia

Ustawienia minutnika lub czasu pracy mozna w
kazdej chwili usung¢. Aby anulowa¢ ustawienia
czasu pracy,

nalezy jednoczesnie dotkng¢ czujnikéw </ >.

Aby zresetowac ustawienia minutnika:
Za pomocg czujnika MENU wybierz funkcje minutnika,

INacis$nij ponownie czujniki </ >,
Zmien ton sygnatu dZzwiekowego

Zmieniamy ton sygnatu dZzwiekowego w nastepujacy
sposob:

nacisnij jednoczesnie czujniki < />,

Za pomocg czujnika MENU wybierz funkcje tonu, na
wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty:

Wybierz odpowiedni ton za pomoca czujnikéw < />:
w zakresie od 1 do 3 czujnikéw >
w zakresie od 3 do 1 czujnika <
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Zmien jasnos¢ ekranu

Jasnosc¢ wyswietlacza mozna regulowac w zakresie od 1
do 9, gdzie 1 oznacza najciemniejsze ustawienie, a 9
najjasniejsze. Wprowadzona warto$¢ obowiazuje, gdy
zegarek jest nieaktywny (uzytkownik nie dotykat zadnego
czujnika przez co najmniej 7 sekund).

Jasnos¢ ekranu mozna zmieni¢ w nastepujacy sposéb:

nacisnij

jednoczesnie czujniki </ >,

Za pomocg czujnika MENU wybierz funkcje usuwania (pierwsze
nacisniecie powoduje przejscie do funkcji tonowej, drugie
nacisnigcie powoduje usunigcie).

Isensors < /> wybierz odpowiednig jasnos¢:

w zakresie od 1 do 9 wedtug czujnika >
w zakresie od 9 do 1 czujnika <

Uwaga!
Gdy zegar jest aktywny (tj. uzytkownik nacisnat czujnik
przez 7 sekund), jasnos¢ ekranu jest maksymalna.

Tryb nocny

Automatycznie zmniejsza jasnos¢ ekranu pomiedzy
godzing 22:00 a 6:00 rano.
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Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka 0 Ustawienie zerowe

obiegowa + wentylator)

. Szybkie podgrzewanie

Piekarnik mozna nagrzewac za pomocg grzatek dolnej i . Okragty grzejnik i grill.

goérnej, grilla i termoobiegu. Sterowanie piekarnikiem Przeznaczony do podgrzewania wstepnego
odbywa sie za pomocg pokretta wyboru trybu pracy - piekarniki.

ustawienie odbywa sie poprzez ustawienie pokretta na
) Rozmrazanie
wybrang funkcje.

i selektor regulacji temperatury - regulacja polega na

ustawieniu selektora na wybranej wartosci temperatury.

Wiaczony jest tylko wentylator, ogrzewanie nie jest

wiaczone.

, W zestawie wentylator, grill i grzatka gérna.
Selektory sg ,ukryte” w panelu sterowania. Aby wybra¢ Y 9 9 9

funkcje:

Praktyczne wykorzystanie tej funkcji pozwala
- delikatnie nacisnij selektor i pus¢, v wykorzy ] P

. na szybsze pieczenie i lepszy smak potraw.
- ustaw wybrang funkcje.

Oznaczenia selektora odpowiadajg nastepujacym

funkcjom piekarnika. === Intensywny grill
(Swietny grill))
Wiaczenie funkgji ,intensywnego grilla”
umozliwia grillowanie z wtgczong jednoczesnie
gorna grzatka. Funkcja ta pozwala na osiggniecie
wyzszej temperatury w gérnej komorze
piekarnika, co powoduje lepsze zrumienienie
potraw i pozwala na grillowanie wiekszych porgji.

—~) Grillowa¢ na

Grillowanie powierzchniowe stosuje sie do
przygotowywania mniejszych porcji migsa,
stekéw, eskalopkdw, ryb, kanapek na ciepto,
kietbasek i pieczonych warzyw (grubosc
przygotowywanej potrawy nie powinna przekraczac 2-3 c
(w trakcie pieczenia przewrdci¢ naczynie na
drugg strone).

Wytgczenie nastgpi po ustawieniu obu selektoréw w

pozygji ,I" /,,0".

Uwagal

Wiaczenie grzania (grzatki itp.) przy aktywnej
dowolnej funkcji piekarnika nastepuje dopiero
po ustawieniu temperatury.
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UzZYWAC

L

Dolna grzatka wtgczona

W tym potozeniu selektora piekarnik grzeje
wytgcznie za pomocg dolnej grzatki.
Wyrabianie ciasta od dotu (np. ciasta mokre i
ciasta z nadzieniem owocowym).

W zestawie grzatka gérna i dolna

Ustawienie pokretta w tej pozycji umozliwia
konwencjonalne nagrzewanie piekarnika.
Idealny do pieczenia ciast, miesa, ryb, chleba,
pizzy (wymagane jest wstepne nagrzanie
piekarnika i uzycie ciemnych blach), pieczenie
na jednym poziomie.

Gorace powietrze wtgczone

W trybie ,gorgcy obieg” mozliwe jest
wymuszone grzanie za pomoca wentylatora
termicznego umieszczonego posrodku tylnej
$ciany komory piekarnika. W poréwnaniu z
piekarnikiem konwencjonalnym, stosowane sg
nizsze temperatury pieczenia.

Ta metoda podgrzewania pozwala na
réwnomierne rozprowadzenie ciepta wokot
potrawy w piekarniku.

W zestawie wentylator, grzatka gérna i dolna

W tej pozycji piekarnik wykonuje funkcje
wyrabiania ciasta. Pieczenie konwencjonalne z
termoobiegiem (funkcja zalecana podczas
pieczenia).

Pieczenie z termoobiegiem i dolng grzatkg. W
tym ustawieniu

piekarnik piecze z termoobiegiem i dolng
grzatka, co powoduje wyzszg temperature
spodu potrawy. Duza ilo$¢ ciepta promieniuje
spodem ciasta, wilgotnych ciast i pizzy.

Funkcja pizzy - aby U#fskac najlepsze rezultaty,

ustaw temperature na 300° C (patrz
PRAKTYCZNE WSKAZOWKI).
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Niezalezne oswietlenie piekarnika
Ustawiajgc selektor w tej pozycji uruchamiamy
oswietlenie komory piekarnika.

Grzejnik okragty ECO

Podczas korzystania z tej funkcji aktywowany
jest zoptymalizowany system ogrzewania,
ktérego celem jest oszczedzanie energii

podczas gotowania. W tym potozeniu

regulatora o$wietlenie piekarnika jest wytaczone.

Kontrolki

Wiaczenie piekarnika sygnalizowane jest zapaleniem
sie dwoch lampek kontrolnych: lampki kontrolnej pracy

piekarnika (wtaczenia) R oraz lampki kontrolnej

termoregulatora L. Zapalenie sie lampki kontrolnej R

sygnalizuje prace piekarnika. Zgasnigcie lampki

kontrolnej L sygnalizuje osiggnigcie zadanej temperatury.
Jezeli przepisy zalecajg wtozenie potrawy do nagrzanego
piekarnika, nalezy to zrobi¢ dopiero po pierwszym
zgasnieciu lampki kontrolnej L. Podczas pieczenia

lampka kontrolna L okresowo zapala sie i gasnie

( utrzymujac temperature wewngtrz komory
piekarnika). Lampka kontrolna R moze sie réwniez
zapali¢, gdy przetgcznik znajduje sie w pozycji
,Oswietlenie piekarnika”.

Wazny!

Podczas funkgji szybkiego nagrzewania w komorze
piekarnika nie moze znajdowac sie blacha do
pieczenia ani zadne inne elementy niebedace
akcesoriami. Nie zalecamy korzystania z funkgji
szybkiego nagrzewania, gdy programator jest juz
ustawiony. Podczas uzytkowania

piekarnika wytwarza sie para wodna. Jest to normalne

zjawisko fizyczne, przewidziane przez naszych

projektantéw. Para jest odprowadzana specjalnym

wylotem znajdujacym sie z tytu piekarnika.
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UzZYWAC

Korzystanie z grilla

Proces grillowania opiera sie na oddziatywaniu na zywnos¢
promieni podczerwonych emitowanych przez zarzacg sie
grzatke grilla.

Wigczamy grilla w nastepujacy sposéb:

Ustaw pokretto piekarnika na pozycje oznaczong
symbolem grilla i nagrzewaj

piekarnik przez okoto 5 minut (drzwi piekarnika zamknigte).

W piekarniku nalezy umiescic¢ tacke z potrawg na
odpowiednim poziomie roboczym, a w przypadku
grillowania na roznie, umiesci¢ na nizszym poziomie
(pod roznem) tacke do zbierania roztopionego
thuszczu,

Zamknij drzwiczki piekarnika.

W przypadku funkgji grillowania i grillowania intensywnego
ustaw temperature maksymalnie na 220 °C, a w przypadku
funkgji grilla z termoobiegiem na 190 °C.

Uwaga!
Grillowanie odbywa sie przy zamknietych
drzwiczkach piekarnika.

Podczas uzytkowania grilla dostepne czesci
moga sie nagrzewac.

Zaleca sie, aby dzieci nie zblizaty sie do piekarnika.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Pieczenie ciasta

Zalecamy pieczenie ciasta na blachach dotaczonych do zestawu.
kuchenka,

Mozna réwniez piec w gotowych formach i blachach do pieczenia, ktére nalezy umiesci¢ na ruszcie.
Zalecamy czarne blachy, ktére lepiej przewodzg ciepto i skracaja czas pieczenia.

Nie zalecamy stosowania blach i patelni do pieczenia o jasnych i btyszczacych powierzchniach w
przypadku konwencjonalnego grzania (grzanie gérne + dolne), gdyz stosowanie takich
pojemnikéw moze spowodowag, ze ciasto nie bedzie dobrze upieczone od spodu,

Funkcja termoobiegu nie wymaga wstepnego nagrzewania komory piekarnika, w przypadku innych
rodzajéw grzania komore piekarnika nalezy nagrza¢ przed wtozeniem ciasta,

Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ stopien wypieczenia drewnianym patyczkiem (gdy
ciasto jest dobrze wypieczone, patyczek jest suchy i czysty),

Dobrym pomystem jest pozostawienie ciasta w piekarniku jeszcze przez okoto 5 minut po jego wytgczeniu,

Temperatury wypieku ciasta z wykorzystaniem funkcji gorgcego powietrza sg $rednio o 20-30 stopni
nizsze niz w przypadku pieczenia tradycyjnego (z wykorzystaniem grzatek gérnej i dolnej),

Podane w tabelach parametry pieczenia sg przyblizone i mozna je dostosowa¢ do wtasnych doswiadczen
i preferencji kulinarnych.

chociaz dane podane w ksigzkach kucharskich znacznie réznig sie od wartosci podanych w instrukcjach
Podczas uzytkowania nalezy uwzgledni¢ parametry podane w instrukgji.

Pieczenie miesa

Nie piecz w piekarniku porcji miesa o wadze powyzej 1 kg; mniejsze kawatki lepiej przyrzadzac na ptycie
grzewczej. Zaleca

sie uzywanie naczyn zaroodpornych, a uchwyty naczyn réwniez muszg by¢ zabezpieczone.
odporny na wysokie temperatury,

Podczas pieczenia na grillu lub roznie zalecamy umieszczenie na najnizszym poziomie tacki z niewielkg
iloscig wody,

Obré¢ mieso przynajmniej raz po uptywie potowy czasu pieczenia i od czasu do czasu polej je sosem
lub goraca, osolong wodg; nie polewaj miesa zimng wodg.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Funkcja ogrzewania cyrkulacyjnego ECO

W przypadku korzystania z funkcji grzania obiegowego ECO aktywowany jest zoptymalizowany tryb grzania,
ktérego celem jest oszczedno$¢ energii podczas przygotowywania potraw,

Nie mozemy skréci¢ czasu pieczenia poprzez ustawienie wyzszych temperatur,
Zalecamy réwniez rozgrzanie piekarnika przed pieczeniem,

Nie zmieniaj ustawien temperatury podczas pieczenia i nie otwieraj drzwiczek w trakcie pieczenia.

pieczenie.

Zalecane parametry przy stosowaniu funkcji ogrzewania cyrkulacyjnego ECO

Sposob przygotowania | Funkcja grzania Temperatura (0 C) Poziom Czas [min]
jedzenia
Suchar 180 - 200 2-3 50-70
Ciasto drozdzowe/
Eko 180 - 200 2 50-70
ciasto funtowe
Ryba 190-210 2-3 45 -60
Wotowina Eko 200 - 220 2 90-120
Wieprzowina 200 - 220 2 90-160
Stos 180 - 200 2 80-100
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka obiegowa + wentylator)

Sposéb przygotowania | Funkcja piekarnika Tefnperatura (0 C) Poziom Czas [min]
jedzenia
Suchar [j 160 - 200 2-3 30-50
Ciasto drozdzowe/
[j 160-1701) 3 25-402)
ciasto funtowe
Ciasto drozdzowe/ 155-1701) s 25-402)
ciasto funtowe
cycero 200-2301) 2-3 15-25
Ryba @ 210-220 2 45 -60
Ryba 160 - 180 2-3 45 -60
Ryba 190 2-3 60-70
Kietbaski 220 4 14-18
Wotowina [z] 225 - 250 2 120-150
Wotowina 160 - 180 2 120-160
Wieprzowina g 160 - 230 2 90-120
Wieprzowina 160 - 190 2 90-120
Stos T 180-190 2 70-90
Stos [j 160 - 180 2 45 -60
Stos 175-190 2 60-70
Warzywa [z] 190-210 2 40-50
Warzywa T 170-190 3 40 - 50

Podane czasy odnoszg sie do piekarnika, ktory nie zostat wstepnie nagrzany (chyba ze zaznaczono inaczej). W piekarniku nagrzanym do
odpowiedniej temperatury skré¢ czas pieczenia o okoto 5-10 minut.

1) Rozgrzej pusty piekarnik. 2)

Podane czasy dotyczg potraw w matych foremkach.

Uwaga: Parametry podane w tabeli sg przyblizone i moga ulec zmianie w zaleznosci od osobistych doswiadczen i preferencji gastronomicznych.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Pizza

Funkcja pizzy - uzyj dedykowanej funkgji, aby uzy¢ , blache do pieczenia umies¢ na poziomie 3, jesli chcesz, mozesz
kamienia do pizzy. Rozgrzej piekarnik przez 300 minut, °C, wtdz $wiezg pizze i po okoto 4

a danie bedzie gotowe.
Jesli uzywasz kamienia do pizzy, umie$¢ go w zimnym piekarniku, rozgrzej piekarnik do 300°C i piecz przez okoto 30 minut,

a nastepnie wtéz pizze do piekarnika na kolejne 4-6 minut.

Pizza
Rodzaj zywnosci
: Funkcja Temperatura Czas
Akcesoria Poziom J, p°c )
iz grzania [C] [min]
Swieze, cienkie dno Blacha do pieczenia R _

Mrozone, Siatka 23 2 2

cienkie dno

Mrozone, Siatka 23

grube dno

1) Rozgrzej pusty piekarnik. 2)
Postepuj zgodnie z informacjami na opakowaniu.

Wazne! Parametry podane w tabeli sg przyblizone i mogg ulec zmianie w zaleznosci od osobistych
doswiadczen i preferencji kulinarnych.
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TEST NACZYN. Zgodnie z normga EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Rodzaj dania Dodatkowy Poziom Funkcja Temperatura Czas
sprzet grzania pe—— pieczenia
(min.)
Blacha do
4 160 1) 28-32
pieczenia
Blacha do
3 1551) 23-26
pieczenia
Blacha do
Mate ciastka ) ) 3 1501) 26-30
pieczenia
2+4
Blacha do
X X 2 - blacha do
ieczenia
BIZcha do pieczenia ciast lub migsa 1501) 27-30
. . 4 - blacha do
pieczenia R X
pieczenia
Blacha do
3 150-160 1) 30-40
pieczenia
Blacha do
3 150-170 1) 25-35
pieczenia
Y Blacha do
Ciasto kruche . . 3 150-170 1) 25.35
(warstwy) pieczenia
2+4
Blacha do pieczenia
X 2 - blacha do
rolki feczenia ci i 160-175 1 25-35
Blacha do pieczenia ciast lub migsa - ) -
. . 4 - blacha do
pieczenia i X
pieczenia
Ruszt druciany
Cosko o ramaroie s |+ €220 forma 2 C] 170-1801) 38-46
do ciasta
@26cm
2
Ruszt + 2 czarne Formy 53
rozmieszczone
foremki do ciasta
Szarlotka ukosnie na E] 180-200 1) 50-65

@20 cm

siatce: prawa z
tytu, lewa z

przodu.

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania, przez okoto 5 minut.
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TEST NACZYN. Zgodnie z normga EN 60350-1.

Rozen
Rodzaj dania Dodatkowy Poziom Funkcja Temperatura Czas
sprzet grzania - (min.)
Tost z biatego Siatka 4 2201) 3.7
chleba
Ruszt + blacha 1strona13-18
i i 4 - kratka
do pieczenia .
Burger woto 2201)
K Wy (zbierac ttuszcz) 3- naczynie do piecasnia . 2 strony 10-15
1) Rozgrzej pusty piekarnik przez 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.
Piec
Rodzaj dania Dodatkowy Poziom Funkcja Temperatura Czas
sprzet grzania e (min.)
Ruszt + blacha
do pieczenia 2 - kratka 180 - 190 70-90
(zbierac thuszcz) 1 naceyniedo pieczenia
Caty kurczak
Ruszt + blacha
2 - kratka —
do pieczenia 180-190 80-100
(zbierac thuszcz) 1- naczynie do pieczenia

Podane czasy odnoszg sie do komory piekarnika, ktéra nie zostata wstepnie nagrzana (chyba ze zaznaczono inaczej). Jesli piekarnik
jest wstepnie nagrzany, nalezy skréci¢ czasy o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE T KONSERWACJA PIEKARNIKA

Dbato$¢ uzytkownika o codzienng czystos¢ i prawidtowa Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku
konserwacje urzadzenia ma istotny wptyw na wydtuzenie
prawidtowej pracy urzadzenia.
Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, przed
wymiang zaréwki halogenowej nalezy upewnic¢ sig, ze
Przed rozpoczeciem czyszczenia wytacz urzadzenie jest wytaczone.
piekarnik i upewnij sie, ze wszystkie pokretta
. . | Ustaw wszystkie przetgczniki sterujgce w pozycji ,I" /
sg W pozycji ,wytgczone”. Rozpocznij X L
0" i wylacz zasilanie.
| Odkrec i umyj szklang pokrywe lampy.

Pamietaj, ze musi by¢ catkowicie suche.

czyszczenie po ostygnieciu piekarnika.

| Wyjmij zaréwke halogenowg za pomocg szmatki lub
papieru, w razie potrzeby wymien zaréwke

IPo kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢ piekarnik. halogenowa na nowa G9
Podczas czyszczenia piekarnika nalezy wigczy¢ -230V w ciggu dnia
odwietlenie, aby poprawi¢ widoczno$¢ miejsca pracy. -moc 25W |
Komore piekarnika nalezy my¢ wytacznie cieptg woda z Wt6z zaréwke halogenowa doktadnie do oprawki.

dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu.

ptyn do mycia naczyn. | Przykrec¢ szklang ostone lampy.

| Czyszczenie parowe - Czyszczenie parowe:

Na najnizsza tacke wla¢ 0,25 | wody (1 szklanke),
-zamknij drzwiczki piekarnika.

- ustaw przetgcznik regulatora temperatury na
pozycje 500 C, a przetagcznik funkcji na pozycje dolnej
grzatki,

- nagrza¢ komore piekarnika przez okoto 30 minut,

- po zakonczeniu czyszczenia otworzy¢ drzwiczki

piekarnika, przetrze¢ wnetrze komory gabka lub

Sciereczka, a nastepnie umy¢ cieptg wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Oswietlenie piekarnika

Wazny!

Do czyszczenia i konserwacji nie nalezy uzywac
Srodkéw czyszczacych o whasciwosciach
Sciernych, agresywnych detergentéw ani
szorstkich gabek.

Do czyszczenia przedniej czesci nalezy uzywac
wytgcznie cieptej wody z niewielkg iloscig ptynu
do mycia naczyn lub ptynu do mycia szyb. Nie

nalezy uzywa¢ mleka.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Piekarniki oznaczone literg D sg wyposazone w tatwo
wyjmowane prowadnice druciane (ruszty) do blach
piekarnikowych. Wyjmuje sie je poprzez wyciggnieci
koncéwek z przednich szczelin, a nastepnie
odtaczenie prowadnicy i wyjecie koncéwek z tylnych
szczelin.

Montaz prowadnic drutu

Piekarniki oznaczone literami DP posiadajg stalowe

prowadnice wysuwanej blachy, przymocowane do

e drucianych prowadnic. Wyciggnij prowadnice i umyj
je razem z drucianymi prowadnicami. Przed
wiozeniem blach wyciggnij prowadnice (jesli
piekarnik jest nagrzany, wyciagnij prowadnice,
zaczepiajgc tylng krawedz blachy o zderzaki z przodu
wysuwanych prowadnic), a nastepnie wsun je razem

z blacha.

Uwaga!

Nie my¢ prowadnic teleskopowych w

zmywarkach.

= s
L

=

Demontaz prowadnic teleskopowych

ﬁ:ﬁ ~
= =

=
1
=

Montaz prowadnic teleskopowych
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

Demontaz drzwi Wyjmowanie wewnetrznej szyby

Demontaz drzwiczek umozliwia tatwiejszy dostep do 1. Wyciagnij gérny profil drzwi. (Rys. B, C)
komory piekarnika i czyszczenie. W tym celu nalezy

otworzy¢ drzwiczki, unie$¢ element zabezpieczajacy

umieszczony w zawiasie (rys. A). Lekko uchyli¢ drzwiczki i
pociagnac je do przodu. Aby ponownie zamontowac
drzwiczki, nalezy wykonac te same czynnosci, ale w
odwrotnej kolejnosci. Podczas montazu nalezy upewnic¢
sie, ze wyciecia w zawiasie sg prawidtowo osadzone w
uchwycie zawiasu. Po wtozeniu drzwiczek do piekarnika
nalezy zawsze opusci¢ element zabezpieczajacy i mocno
go docisng¢ . Nieprawidtowe ustawienie elementu

zabezpieczajgcego moze spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas

iecia drzwiczeks

A

Przesuwanie zabezpieczenia zawiasu
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIECA

2. Wyjmij wewnetrzng szybe z jej gniazda (w dolnej
czesci drzwi). Rys. D.

Uwaga! Ryzyko uszkodzenia obudowy szyby. Szybe
nalezy wycigga¢, a nie podnosic.

3. Umyj okna cieptg wodg z niewielkg iloscig Srodka
czyszczacego.

Aby ponownie zamontowac szybe, wykonaj te sama
procedure, ale w odwrotnej kolejnosci. Gtadka czes¢
szyby powinna znajdowac sie na gérze, a Sciete krawedzie
na dole.

Uwaga! Nie dociskaj gérnego profilu po obu stronach
drzwi jednoczesnie. Aby prawidtowo ustawi¢ gérny profil
drzwi, najpierw dociénij lewy koniec profilu do drzwi i
dociénij prawy koniec, az ustyszysz ,klik”. Nastepnie
docisénij profil po lewej stronie, az ustyszysz ,klik".

Demontaz okien wewngtrznych. 3 okna.
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Przeglady okresowe

Oprécz regularnej konserwacji pieca nalezy: | okresowo

sprawdzac dziatanie elementdéw sterujgcych i
mechanizméw pieca. Po uptywie gwarancji piec
nalezy poddawac przegladowi technicznemu w
serwisie co najmniej raz na dwa lata.

aby wyeliminowac¢ potwierdzone, podatne na wykorzystanie luki,
wykonuje okresowg konserwacje urzadzen roboczych
zespoty piecow,

Uwaga! Wszelkie naprawy i regulacje powinny
by¢ wykonywane przez odpowiedni punkt
serwisowy lub autoryzowanego instalatora.
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PROCEDURA AWARY]NA

W kazdej sytuacji awaryjnej:
wytgcz elementy robocze pieca
odfgczy¢ od sieci elektrycznej,
Zgto$ do naprawy,

Niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ samodzielnie, korzystajac z uwag zawartych w
ponizszej tabeli. Przed skontaktowaniem sig z centrum obstugi klienta lub serwisem nalezy
sprawdzi¢ ponizsze punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

PROCEDURA

1.urzadzenie nie dziata

przerwa w dostawie pradu

sprawdz bezpiecznik w
instalacji domowej, wymien
przepalony

2. Na wyswietlaczu

programatora wyswietla sie cza

Urzadzenie zostato odtgczone
5 ,@0G1eci lub nastapita
chwilowa awaria zasilania.

ustaw aktualny czas (patrz
Obstuga programatora)

3. Oswietlenie piekarnika nie dziata.

Zaréwka nie jest prawidtowo

wkrecona lub jest uszkodzona.

odkreci¢ lub wymieni¢
przepalong zaréwke (patrz
rozdziat Czyszczenie i
konserwacja)
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SPECYFIKACJE

Napiecie znamionowe 230V 1N~ 50 Hz

Moc znamionowa maks. 3,6 kW

Wymiary piekarnika (wysokos¢/szeroko$¢/gtebokos¢) 59,5/59,5/57,5cm

Pobdr mocy w trybie czuwania (Psm) [W] 0,5

Pobdr mocy w trybie wytgczonym [W]
Pobér mocy w trybie czuwania, gdy urzadzenie jest podtgczone do sieci [W]
Czas automatycznego czuwania/wytgczenia [min]

Produkt spetnia normy EN 60335-1; EN 60335-2-6, ktére obowigzujg na terenie Unii Europejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elektrycznych podane sg zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1.
Wartosci te okreslono dla standardowego obcigzenia z aktywnymi funkcjami: grzanie gérne i dolne (tryb konwencjonalny)
oraz grzanie z termoobiegiem (jesli takie funkcje sa dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej okreéla sie na podstawie funkcji dostepnych w produkcie, zgodnie z priorytetami
wymienionymi ponizej:

Wymuszony obieg powietrza ECO (obieg nagrzewnicy + wentylator)

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka dolna + grzatka gérna + grill + wentylator)

Konwencjonalny tryb ECO (dolna grzatka + gérna)

Przy okreslaniu zuzycia energii nalezy zdemontowac¢ prowadnice teleskopowe (jesli sa dotgczone do urzadzenia).

Oswiadczenie producenta
Producent oswiadcza niniejszym, ze produkt ten spetnia zasadnicze wymagania nastepujacych rozporzadzen europejskich:

| Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE, | Dyrektywa
w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/WE, | Dyrektywa w
sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

i dlatego produkt jest oznakowany i ;Gséda deklaracje zgodnosci

ktoéry jest dostepny dla organéw nadzoru rynku.
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SZANOWNY KLIENCIE,

Piekarnik taczy w sobie zalety wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej wydajnosci. Po zapoznaniu sie z instrukcja,
korzystanie z kuchenki nie bedzie stanowito problemu.

Kazdy piec opuszczajacy fabryke jest przed zapakowaniem doktadnie sprawdzany pod katem bezpieczenstwa i
funkcjonalnosci w punktach kontrolnych.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
Przestrzeganie instrukcji zapewni ochrone przed niewtasciwym uzytkowaniem.

Instrukcje nalezy zapisac i przechowywac, aby zawsze miec jg pod reka.
Aby unikng¢ wypadkéw, nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji uzytkowania.

Uwaga!
Nie uzywaj piekarnika, dopdki nie przeczytasz i nie zrozumiesz niniejszej instrukcji.
Piekarnik przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian nie majacych wptywu na dziatanie urzadzenia.

86



Machine Translated by Google

INSTRUKCJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby nie dotknat elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8. roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do kuchenki, chyba ze sg pod
stalym nadzorem.

o Swicie.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby

z brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Dzieci muszg by¢ stale pod nadzorem,
aby upewnic sie, ze nie bawig sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia przez uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez

nadzoru.

Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢,

aby nie dotyka¢ gorgcych elementéow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci mogga sie nagrzewac podczas uzytkowania. Zaleca sie, aby
mate dzieci nie zblizaty sie do urzadzenia.

Uwaga: Do czyszczenia szyby w drzwiach nie nalezy uzywac srodkéw Sciernych
ani ostrych przedmiotéw metalowych, gdyz mogg one porysowac powierzchnie,
co moze doprowadzi¢ do pekniec szyby.

Uwaga: Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem, przed wymiang zaréwki nalezy

upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone.
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INSTRUKCJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywac urzgdzen czyszczacych para.

Ryzyko oparzenia! Podczas otwierania drzwiczek piekarnika moze wydobywac
sie goragca para. Podczas lub po nagrzewaniu, pieczeniu lub gotowaniu nalezy
ostroznie otwiera¢ drzwiczki piekarnika. Nie nalezy pochyla¢ sie nad
drzwiczkami podczas ich otwierania. Nalezy pamieta¢, ze w niektdérych
temperaturach para moze by¢ niewidoczna.

Nalezy zachowac¢ ostrozno$é¢, aby mate urzadzenia gospodarstwa domowego oraz woda nie stykaty sie z gorgcymi
czesciami kuchenki lub ptyty grzewczej, gdyz izolacja tych urzadzen nie jest odporna na wysokie temperatury.

Podczas pieczenia nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru. Oleje i ttuszcze moga
Zapalajg sie z powodu przegrzania.
Nie nalezy umieszczac na otwartych drzwiczkach piekarnika pojemnikéw o masie wiekszej niz 15 kg.

Zabrania sie uzywania piekarnika z usterkg techniczng. Wszelkie usterki urzgdzenia moze usuwac wytacznie osoba

posiadajgca odpowiednie uprawnienia.

W przypadku wystapienia jakiejkolwiek usterki technicznej nalezy odtgczy¢ piekarnik od sieci.

#rédio energii elektrycznej.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem. Kazde inne zastosowanie (np. do ogrzewania

pomieszczen) jest uwazane za niewtasciwe i niebezpieczne.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Ci, ktérzy odpowiedzialnie | Doktadnie zamknij drzwiczki piekarnika. Ciepto ucieka
korzystajg z energii, nie tylko z powodu zabrudzen na uszczelkach drzwiczek.
obnizajg koszty utrzymania Najlepiej natychmiast je usungac.

gospodarstwa domowego, ale

takze dziatajg na rzecz Srodowiska | Nie nalezy instalowac¢ piekarnika w bezposrednim
naturalnego. Pomézmy wiec, sgsiedztwie lodéwek/zamrazarek.
oszczedzajmy energie elektryczng! To niepotrzebnie zwieksza zuzycie energii.

I osiggamy to w nastepujacy sposéb:

| Zapobiegamy niepotrzebnemu ,zaglgdaniu pod maske”.

Nie otwieramy drzwiczek piekarnika zbyt czesto, jesli nie
jest to konieczne.

| Piekarnika uzywamy tylko wtedy, gdy przygotowujemy
duzg ilos¢ jedzenia.

Mieso o wadze do 1 kg mozna gotowac lub piec w
garnku na kuchence w sposéb bardziej ekonomiczny.

| Wykorzystanie ciepta po wytgczeniu piekarnika.

W przypadku pieczenia dtuzszego niz 40 minut, konieczne
jest wytgczenie piekarnika 10 minut przed koricem
pieczenia lub gotowania.

Uwaga! W przypadku korzystania z programatora
nalezy zaprogramowac odpowiednio krotszy
czas gotowania potrawy.
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ROZPAKOWYWANIE

N

Urzadzenie byto zabezpieczone
przed uszkodzeniem podczas
transportu. Po rozpakowaniu
urzadzenia prosimy o zutylizowanie
opakowania w sposéb przyjazny dla
Srodowiska.

Wszystkie materiaty uzyte do
opakowania sg przyjazne dla $rodowiska i w petni nadaja
sie do recyklingu, co potwierdza odpowiedni symbol.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe (worki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci podczas rozpakowywania.
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WYCOFANIE Z UZYTKU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz
polska Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na $mieci.

Taka etykieta informuje, ze po zuzyciu
sprzetu nie nalezy go wyrzucac razem z innymi odpadami
domowymi.

Uzytkownik jest zobowigzany do przekazania go do
punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, ktéry specjalizuje sie w zbidrce zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Punkty odbioru,
w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy i jednostki miejskie,

tworzg odpowiedni system odbioru zuzytego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do zapobiegania
szkodliwym skutkom dla zdrowia ludzi i stanu Srodowiska
naturalnego, wynikajgcym z obecnosci w nim sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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OPIS PRODUKTU

Elektroniczny

programista

Kontrolka Kontrolka funkgji

termoregulacyjny L piekarnika R

o It

Pokretto regulacji

temperatury Pokretto wyboru funkgji

piekarnika
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CECHY PRODUKTU

Wyposazenie dodatkowe

Ruszt do grillowania (waga do
suszenia)*

Blacha do pieczenia (gteboka)*

Pasek boczny

{t

\

=
i

*W zaleznosci od modelu
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INSTALACJA

Instalacja piekarnika

Pomieszczenie, w ktérym zamierzamy ustawic¢ piec, musi
by¢ suche i przewiewne oraz posiadac sprawng
wentylacje. Piekarnik nalezy ustawi¢ tak, aby wszystkie
elementy sterujgce byty swobodnie dostepne.

Piekarnik zaprojektowano w klasie Y. Meble, w ktérych
zainstalowany bedzie piekarnik, muszg by¢ pokryte
materiatami i sklejone klejem odpornym na
temperature 100°C.

Niespetnienie tego warunku moze skutkowac
odksztatceniem powierzchni lub tuszczeniem sie
powtoki.

IWykonaj otwér w elemencie meblowym o wymiarach jak
na zdjeciach: montaz pod blatem, montaz wysoki.

Jezeli element mebla posiada tyt, nalezy w nim

wykonac otwér na kabel elektryczny.

IWsun piekarnik catkowicie do otworu i przymocuj go do
obudowy czterema $rubami.

Uwaga:

Podczas instalacji urzadzenie nie moze by¢
podtgczone do Zrédta zasilania.
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Podtaczenie piekarnika do instalacji
elektrycznej

Przed podtaczeniem piekarnika do instalacji elektrycznej
nalezy zapoznac sie z informacjami podanymi na tabliczce
znamionowe;j.

Piekarnik jest fabrycznie przystosowany do zasilania
jednofazowym pragdem przemiennym (230 V 1 N~50
Hz) i wyposazony w przewdd przytaczeniowy ze
stykiem ochronnym.

Gniazdo elektryczne musi by¢ wyposazone w bolec
uziemiajgcy. Piekarnik nalezy zainstalowac w taki
sposéb, aby gniazdko elektryczne byto tatwo dostepne
dla uzytkownika. Przed podtgczeniem piekarnika do
gniazdka nalezy

sprawdzi¢, czy:

-bezpiecznik i instalacja elektryczna wytrzymajg

obcigzenie kuchenki, obwdéd zasilania, gniazdko,

muszg by¢ zabezpieczone bezpiecznikiem co najmniej
16A.

- instalacja elektryczna wyposazona jest w sprawny
system uziemienia, spetniajgcy wymagania

obowigzujgcych norm i przepiséw,

Po zainstalowaniu piekarnika musi by¢ dostepny wtyk.

Uwaga! Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta lub
wykwalifikowanego serwisanta, aby unikng¢ zagrozenia.
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INSTALACJA
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UzZYWAC

Przed pierwszym wigczeniem piekarnika

usuna¢ elementy opakowania, oprézni¢ szuflade,
oczysci¢ komore piekarnika i ptyte grzewczg z
fabrycznych $rodkéw konserwujacych,

Wyjmij urzgdzenie z piekarnika i umyj je w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn,

wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz okno,

Rozgrzej piekarnik (do 250°C, przez ok. 30 min.), usun
zanieczyszczenia i doktadnie umyj, pola grzewcze ptyty
powinny by¢ nagrzewane przez ok. 4 minuty bez
stawiania na nich naczyn.

Wykonuj czynnosci zwigzane z obstuga pieca,
przestrzegajac instrukcji bezpieczenstwa.

Pokretta obrotowe sg ,zapisane” w panelu sterowania;
aby wybrac¢ funkcje, nalezy:

1. nacisnij przycisk lekko i pus¢ go,

2. Ustaw wybrang funkcje.

Oznaczenia umieszczone wzdtuz krawedzi pokretta

wskazujg kolejne funkcje, jakie wykonuje piekarnik.
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Uwaga!

W piekarnikach wyposazonych w programator
elektroniczny Ts, po podtgczeniu do sieci na
wys$wietlaczu pojawia sie cyklicznie migajacy
zegar ,,0.00".

Nalezy ustawi¢ aktualny czas programatora
(patrz ,Korzystanie z programatora ”). Jesli
aktualny czas nie zostanie ustawiony, piekarnik
nie bedzie dziatat.

Wazny!

Elektroniczny programator Ts wyposazony jest w
czujniki, ktére uruchamia sie poprzez dotkniecie
palcami oznaczonych miejsc na jego powierzchni.
Kazdy reset czujnika potwierdzany jest
sygnatem dzwiekowym.

Powierzchnie czujnikéw muszg by¢ czyste.

Wazny!

Komore piekarnika mozna czysci¢ wytacznie
cieptg woda z dodatkiem niewielkiej ilosci
ptynu do mycia naczyn.
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UzZYWAC

Programista elektroniczny

HHHE

<

MENU | >

MENU - czujnik wyboru trybu pracy
> - czujnik Plus

< - Minus czujnika

L - symbol gotowosci do uzycia
n

ﬁ] - symbol minutnika kuchennego
]

- symbol czasu pracy

Ustawianie aktualnego czasu

Po podtgczeniu do sieci lub ponownym wigczeniu po
przerwie w dostawie pragdu na wyswietlaczu pojawia sie
migajgce 0.00 :

INaciénij i przytrzymaj czujnik MENU (lub jednocze$nie

czujniki </ >), az na ekranie pojawi sie symbol,
kropk%od symbolem zacznie migac,

W ciggu 7 sekund ustaw aktualny czas za pomoca
czujnikéw </ >.

Po okoto 7 sekundach od zakoriczenia ustawiania czasu
nowe ustawienia zostang zapisane, a kropka pod

symbolem przestanie migac. &

Czas mozna skorygowac poézniej, naciskajgc czujniki < />
jeden raz; podczas gdy kropka pod symbolem miga,
mozna skorygowac aktu%y czas.

Uwagal!
Piekarnik mozna uruchomic¢ dopiero po pojawieniu sie

symbolu na wyéwie@@czu.

Regulator czasowy

Timer mozna aktywowac¢ w dowolnym momencie,
niezaleznie od stanu aktywnosci innych funkcji

programatora. Czas mozna ustawi¢ w zakresie od 1
minuty do 23 godzin i 59 minut.

Aby ustawic¢ timer nalezy:

Naciénij sensoAMENU, na ekranie zacznie miga¢ symbol:
L

|Ustaw czas timera kuchennego za pomocg czujnikéw
</>. Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas
timera kuchennego lub aktywna funkcja. Po ufstywie
ustawionego czasu rozlegnie sig szx\gnal dzwiekowy,
a ikona bedzie migac. Aby =,

wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij i przytrzymaj czujnik
MENU lub dotknij i
Przytrzymaj jednoczesnie czujniki < />, symbol 8
zniknie, a wyswietlacz pokaze aktualng godzine.

Uwaga!

Jesli sygnat akustyczny nie zostanie wytaczony recznie,
wytaczy sie on automatycznie po okoto 7 minutach.

Czas dziatania

Aby piekarnik wytaczyt sie o okreslonej porze, nalezy:

Aby wiaczy¢ funkcje czasu pieczenia, nalezy ustawic¢
pokretto funkgji piekarnika na zadang funkcje, a

pokretto temperatury na zagdang temperature.

Przytrzymaj sensor MENU , az na wyswietlaczu na krétko

pojawi siﬁ;ﬁapis dur, a symbol zacznie migac,

Za pomocg czujnikéw </ > ustaw zadany czas dziatania
w zakresie od 1 minuty do 10 godzin.

Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po okoto 7
sekundach, na wyswietlaczu ponownie pojawi sie
aktualna godzina, a symbol bedzie sie k ecit.
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UZYWAC

Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie
automatycznie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy , a
symbol zacznie mi ‘”E.

Ustaw pokretta funkgcji piekarnika i regulacji temperatury

w pozycji wytgczonej,

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij i przytrzymaj
czujnik MENU lub dotknij i przytrzymaj jednoczes$nie

<l

czujniki < />, symbol zniknie, a na wyswietlaczu
pojawi sie aktualna godzina.

Wyczy$¢ ustawienia

Mozesz zresetowac ustawienia timera lub czasu

gotowania w dowolnym momencie. Aby

wyczysci¢ ustawienia czasu gotowania, dotknij
jednoczesdnie czujnikéw </ >,

Aby wyczysci¢ ustawienia timera:
| Za pomoca sensora MENU wybierz funkcje kuchenna.
pewnie,

INaciénij ponownie czujnik </ >,
Zmiana tonu sygnatu dzwiekowego

Ton sygnatu dzwiekowego mozna zmieni¢ w nastepujacy
sposéb:

Nacisnij jednoczesnie czujniki </ >,

Jezeli za pomoca czujnika MENU wybierzesz funkcje tonu , na
wyswietlaczu zaczng migac nastepujace komunikaty:

Wybierz odpowiedni ton za pomocg czujnikéw </ >:
w zakresie od 1 do 3 z czujnikiem >
w zakresie od 3 do 1 z czujnikiem <
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Zmiana jasnosci ekranu

Mozliwa jest zmiana jasnosci ekranu w zakresie od 1 do
9, gdzie 1 oznacza najciemniejsze ustawienie, a 9
najjasniejsze.

Wprowadzona warto$¢ jest stosowana, gdy zegarek jest
nieaktywny (co oznacza, ze uzytkownik nie dotknat
zadnego z czujnikéw przez ostatnie 7 sekund).

Mozesz zmienic¢ jasnos$¢ ekranu w nastepujacy sposoéb:

Nacisnij jednoczesnie czujniki < />,
| Za pomocg sensora MENU wybierz funkcje bri (pierwsze
nacisniecie przetgcza na funkcje ton, drugie na bri).

Is z czujnikami </ > wybierz odpowiednie $wiatto
zgubiono:
w zakresie od 1 do 9 z czujnikiem >
w zakresie od 9 do 1 z czujnikiem <

Uwaga!
Gdy zegarek jest aktywny (tj. uzytkownik nacisnat

czujnik w ciggu ostatnich 7 sekund), jasnos$¢ ekranu jest
maksymalna.

Tryb nocny

Miedzy godzing 22:00 a 6:00 rano zegar automatycznie
zmniejsza jasnos¢ oswietlenia.
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UZYWAC
Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka
termoobiegowa + wentylator)
Piekarnik mozna nagrzewac za pomocg grzatek dolnej

i gornej, tostera oraz grzatki termoobiegowe;j.
Sterowanie piekarnikiem odbywa sie za pomoca

pokretta - ustawienia dokonuje sig poprzez przekregcenie

pokretta na zadang funkcje.

i pokretto do ustawiania temperatury - ustawienie
dokonuje sie poprzez przekrecenie pokretta na zagdang
temperature.

Pokretta obrotowe sg ,zapisane” w panelu sterowania;
aby wybrac¢ funkcje, nalezy:

- naciénij przycisk lekko i pus¢ go,

- ustaw wybrang funkcje.

Oznaczenia umieszczone wzdtuz krawedzi pokretta

wskazuja kolejne funkcje, jakie wykonuje piekarnik.

Wytaczenie nastepuje poprzez przekrecenie obu
pokretet do pozycji ,I" /0"
Uwagal!
Wybierajac dowolng funkcje piekarnika,
elementy grzejne (grzatki itp.) wigczajg sie
dopiero po ustawieniu temperatury.

98

0 Ustawienie zerowe

N

Szybkie nagrzewanie
Termoobieg i toster sg wtgczone.
Przeznaczony do podgrzewania piekarnika.

Rozmrazanie
Wiaczony jest tylko wentylator, nie uzywa sie
zadnych grzejnikéw.

Wentylator, toster i gérna grzatka wigczone

Zastosowanie tej funkcji w praktyce pozwala na
przyspieszenie zakonczenia pieczenia i
podniesienie waloréw kulinarnych potrawy.

Wzmocniony toster

(Supergrill))

Wiaczenie funkcji ,Boost Toaster” umozliwia
pieczenie z wigczong jednoczesnie gérna
grzatka. Funkcja ta pozwala na osiggniecie
wyzszej temperatury w gornej czesci
piekarnika, co powoduje intensywniejsze
zrumienienie potraw i zrumienienie wiekszej
ilosci jedzenia w piekarniku.

Opiekacz z funkcja

grillowania powierzchniowego ("grillowanie")
stuzy do opiekania matych kawatkéw migsa:
stekéw, ryb, tostéw, matych kietbasek, chleba
(grubosc¢ kawatkéw przy tej metodzie pieczenia
nie powinna przekraczac 2-3 cm, nalezy je
obracac w trakcie pieczenia).

Dolna grzatka wtgczona

W tym potozeniu pokretta piekarnik pracuje
tylko z dolng grzatka. Dodatkowe pieczenie
ciasta od dotu (np. ciasta wilgotnego, ciasta z
nadzieniem owocowym).
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UzZYWAC

D Wiaczone sg gérne i dolne grzatki.

Po ustawieniu pokretta w tej pozycji piekarnik
nagrzewa sie w sposéb konwencjonalny. Idealnie
nadaje sie do pieczenia ciast, miesa, ryb, chleba,
pizzy (konieczne jest wstepne nagrzanie
piekarnika i uzywanie ciemnych blach) oraz do
pieczenia na jednym poziomie.

Termokrazenie wigczone

Ustawienie pokretta na pozycje ,wtgczony
termoobieg” umozliwia wymuszone nagrzewanie
piekarnika za pomocg termoobiegu
umieszczonego w centralnym miejscu z tytu
piekarnika.

wiecej piekarnika. Pieczenie odbywa sie w
nizszych temperaturach niz w przypadku
uzycia tradycyjnego piekarnika.

Dzieki tej metodzie grzania ciepto rozchodzi sie
réwnomiernie wokot potrawy umieszczonej w
piekarniku.

Wiacz wentylator, dolng i gérng grzatke

W tym potozeniu pokretta piekarnik petni
funkcje wyrabiania ciasta. Tradycyjny
piekarnik z termoobiegiem (zalecana
funkcja podczas pieczenia).

Wiaczone termoobieg i dolna grzatka

W tym potozeniu pokretta piekarnik realizuje
funkcje termoobiegu i wtgcza dolng grzatke, co
powoduje wzrost temperatury na spodzie
potrawy w piekarniku. Duza ilo$¢ ciepta jest
dostarczana do dolnej czesci potrawy w
piekarniku, co jest przydatne w przypadku
wilgotnego ciasta i pizz

Funkcja pizzy - aby uzy: najlepsze rezultaty,
ustaw temperature na 300°C (patrz PRAKTYCZNE
WSKAZOWKI).
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Niezalezne oéwietlenie piekarnika
Po ustawieniu pokretta w tej pozycji komora
piekarnika zostaje oswietlona.
Ekologiczna cyrkulacja gorgcego powietrza

Podczas korzystania z tej funkcji uruchamiany
jest tryb racjonalnego grzania, ktérego celem

jest oszczedzanie energii podczas pieczenia. W
tym potozeniu pokretta oswietlenie piekarnika
jest wytaczone.

Kontrolki

Wiaczenie piekarnika sygnalizowane jest zapaleniem
dwéch lampek kontrolnych: lampki kontrolnej

pracy piekarnika R oraz lampki kontrolnej
termoregulatora L. Zapalenie lampki kontrolnej R
sygnalizuje prace piekarnika. Zgaszenie lampki
kontrolnej L oznacza, ze piekarnik osiggnat zadang
temperature. Jesli przepis wymaga wiozenia potrawy
do nagrzanego piekarnika, mozna to zrobi¢ nie
wczesniej niz po pierwszym zgasnieciu czerwone;j
lampki kontrolnej L. Podczas pieczenia lampka L
okresowo zapala sie i gasnie (utrzymujac temperature w kon
Kontrolka R moze sie réwniez zaswieci¢, gdy pokretto
obrotowe znajduje sie w pozycji ,Oswietlenie piekarnika”.

Wazny!

Podczas szybkiego nagrzewania w komorze piekarnika
nie moze znajdowac sie blacha do pieczenia z ciastem
ani zadne inne przedmioty, ktére nie sg czescig
wyposazenia piekarnika. Nie zaleca sie korzystania z
funkcji szybkiego nagrzewania, gdy programator
jest wigczony.

Podczas uzytkowania piekarnika powstaje para wodna.
Jest to normalne zjawisko fizyczne, przewidziane
przez naszych konstruktoréw. Jest ona odprowadzana
na zewnatrz przez specjalny wylot znajdujacy sie z
tytu kuchenki.
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UzZYWAC

Korzystanie z tostera

Proces pieczenia odbywa sie poprzez poddawanie zywnosci
dziataniu promieni podczerwonych emitowanych przez rozgrzang

grzatke tostera.

Aby wiaczyc toster:

IUstaw pokretto piekarnika na pozycje oznaczong symbolem
tostera, IRozgrzej piekarnik przez okoto

5 minut (w temp.
(drzwi piekarnika zamkniete).

lUmies¢ szeroka blache do pieczenia w piekarniku na
odpowiednim poziomie roboczym, a w przypadku
pieczenia na roznie umie$¢ metalowa ptyte
bezposrednio pod roznem, aby zbierac kapiacy ttuszcz,

Zamknij drzwiczki piekarnika.

W przypadku funkcji pieczenia i pieczenia intensywnego
temperature nalezy ustawi¢ maksymalnie na 220 °C, aw

przypadku funkcji pieczenia z termoobiegiem na 190 °C.

Uwaga!
Pieczenie nalezy wykonywac przy zamknietych drzwiczkach

piekarnika.

Podczas korzystania z tostera dostepne czesci
piekarnika moga sie nagrzewac.

Zaleca sie uniemozliwi¢ dzieciom dostep do
piekarnika.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Pieczenie chleba i innych potraw z ciasta

Zaleca sie wypiekanie potraw z ciasta w blachach stanowigcych fabryczne wyposazenie pieca,
Chleb i ciasta mozna réwniez piec w foremkach i gotowych blachach, ktére nalezy umiesci¢ na suszarce.
Zaleca sie uzywanie czarnych blach, ktére lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas pieczenia.

Nie zalecamy stosowania form do pieczenia i patelni o jasnych i btyszczacych powierzchniach podczas
korzystania z konwencjonalnego ogrzewania (grzatka gérna + dolna), poniewaz uzycie takich form
moze spowodowac niedostateczne zrumienienie potrawy znajdujacej sie pod spodem.

W przypadku korzystania z funkcji termoobiegu nie ma koniecznosci wstepnego nagrzewania komory
piekarnika, natomiast w przypadku innych rodzajéw grzania komore piekarnika nalezy nagrzac przed
wtozeniem ciasta do piekarnika,

Przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku za pomocg drewnianego patyczka
(aby uzyska¢ prawidtowy efekt pieczenia, musi by¢ on suchy i czysty),

Zaleca sie pozostawienie upieczonej potrawy w piekarniku przez okoto 5 minut po jego wytgczeniu,
Temperatury pieczenia przy zastosowaniu funkcji termoobiegowej sg na ogét nizsze o ok. 20-30 stopni niz
przy pieczeniu tradycyjnym (z uzyciem grzatek gérnej i dolnej),

Podane w tabeli parametry pieczenia ciast majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowac do wtasnych
upodobarn i doswiadczen kulinarnych.

Jezeli informacje zawarte w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od wartosci podanych w instrukcji
obstugi, nalezy kierowac sie trescig instrukcji obstugi.

Pieczenie miesa

Do pieca nalezy przygotowac porcje miesa o wadze powyzej 1 kg, mniejsze kawatki nalezy
raporty kuchenka na ptycie grzewczej

Do pieczenia zaleca si¢ uzywanie pojemnikéw zaroodpornych, ktérych uchwyty réwniez musza by¢ odporne
na wysokie temperatury.

Podczas pieczenia na suszarce lub roznie zaleca si¢ ustawienie na najnizszym poziomie szerokiej blachy do
pieczenia z niewielka iloscig wody,

Zaleca sig co najmniej jednokrotne przewrécenie miesa podczas pieczenia. Podczas pieczenia mieso nalezy
réwniez od czasu do czasu polewac sokami, ktére sie wydziela, lub goracg, osolong woda. Nie nalezy
polewa¢ miesa zimng woda.
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Funkcja grzania ECO termocyrkulacja

W przypadku korzystania z funkcji termoobiegowej ECO uruchamiany jest zoptymalizowany tryb ogrzewania,
ktérego celem jest oszczedzanie energii podczas przygotowywania positkéw,

Czasu pieczenia nie mozna skréci¢ poprzez ustawienie wyzszych temperatur, ani tez nie mozna go
zaleca rozgrzanie piekarnika przed pieczeniem,

Podczas pieczenia nie wolno zmienia¢ ustawienia temperatury ani otwierac¢ drzwiczek.

Zalecane parametry przy korzystaniu z funkcji cyrkulacji termicznej ECO

Rodzaj pieczenia Funkcja grzania Temperatura (0 C) Kruk Czas [min]
Suchar 180- 200 2-3 50-70
Fermentowane /

ciasto na cztery Eko 180 - 200 2 50-70
Ewiartki

Ryba Eko 190-210 2-3 45 - 60

Wotowina 200 - 220 2 90-120

Wieprzowina Eko 200 - 220 2 90- 160

Kurczak Eko 180 - 200 2 80-100

102




PIECZENIE W PIEKARNIKU - PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Machine Translated by Google

Piekarnik z wymuszonym obiegiem powietrza (grzatka termoobiegowa + wentylator)

Rodzaj gotowania | Funkcja piekarnika Temperatura (0 C) Kruk Czas [min]
Suchar [j 160 - 200 2-3 30-50
Fermentonane
ciasto na cztery S 160-1701) 3 25-402)
Ewiartki
Fermentomane
ciasto na cztery 155-170 1) 3 25-402)
Cwiartki
Pizza 200 -230 1) 2-3 15-25
Ryba OJ 210-220 2 45-60
Ryba 160 - 180 2-3 45-60
Ryba N 190 2-3 60 - 70
Kiefbaski 220 4 14-18
Wotowina E] 225 - 250 2 120-150
Wotowina 160 - 180 2 120- 160
Wieprzowina C] 160 - 230 2 90-120
— 160 - 190 2 90-120
Kurczak T 180-190 2 70-90
Kurczak O 160- 180 2 45-60
Kurczak 175-190 2 60-70
Warzywa E] 190-210 2 40 - 50
Warzywa T 170-190 3 40 - 50

Podane czasy dotyczg nienagrzanego piekarnika, o ile nie zaznaczono inaczej. Jesli piekarnik jest nagrzany, podane czasy nalezy skréci¢ o okoto 5-10

minut.

1) Rozgrzej pusty piekarnik

2) Podane czasy odnoszg sie do pieczenia w matych foremkach.

Uwaga: Podane w tabeli parametry maja charakter orientacyjny i mozna je dostosowac do wtasnych doswiadczen i preferencji.
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Cycero

Funkcja pizzy - skorzystaj z funkcji przeznaczonej do tego celu, wtéz k@l‘@o pieczenia na poziom 3. W razie potrzeby
mozesz réwniez uzy¢ kamienia do pizzy. Rozgrzej piekarnik do 300°C, wtéz $wiezg pizze - po okoto 4 minutach danie bedzie

gotowe. Jedli uzywasz kamienia do pizzy,
witéz go do zimnego piekarnika i rozgrzej do 300°C na okoto 30 minut, a nastepnie wtéz pizze na kolejne 4-6 minut.

Pizza
Rodzaj zywnosci
Funkcja Temperatura )
Wyposazenie dodatkowe Kruk . K P Czas [min]
Pizza grzania [oc]
Swieze z cienkim Blacha do pieczenia 2-3 3001) 4-6
ciastem ub kamien
Zamrozone z Kratki 2-3 2) 2
cienkim ciastem
zamrozone z Kratki 2-3 2) 2)

grubym ciastem

1) Rozgrzej pusty piekarnik
2) Postepuj zgodnie z informacjami na opakowaniu

Wazne! Parametry podane w tabeli majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowac do wtasnych doswiadczen i

preferencji.
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Pieczenie ciast

Rodzaj dania Akcesoria Kruk Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzania | e (min.)
Blacha do
4 160 1) 28-32
pieczenia
Blacha do
3 155 1) 23-26
pieczenia
Blacha do
) ) 3 150 1) 26-30
Mate ciasto pieczenia
2+4
Blacha do 2 —blacha
pieczenia do pieczenia 150 1) 27-30
Blacha do pieczenia ciast lub pieczeni
(gteboka) 4 - blacha do
pieczenia
Blacha do
3 150-1601) 30-40
pieczenia
Blacha do
3 150-1701) 25-35
pieczenia
Blacha do 3 150-1701) 25-35
Ciasto kruche pieczenia ) )
ski
(paski) 2+4
Blacha do 2 _blacha
pieczenia do pieczenia 160-175 1) 25.35
Blacha do pieczenia ciast lub pieczeni
(gteboka) 4 - blacha do
pieczenia
Ruszty + blacha do
Ciastko i i
pieczenia 2 C] 170-180 1) 38-46
bezttuszczowe powlekana na czarn
@26cm
2
Ruszty + dwie
Blachy do pieczenia
blachy do , -
nalezy ustawic na
Szarlotka pieczenia 2 OJ 180-200 1) 50-65

czarng powtokg
@20cm

pdtkach po przekatnej,

po prawej stronie z

tytu, po lewej z przodu

1) Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkgji szybkiego nagrzewania przez okoto 5 minut
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NACZYNIA TESTOWE. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Rozen
Rodzaj dania Akcesoria Kruk Funkgja Temperatura Czas
grzania | e (min.)
Tost z biatego Kratki 4 2201) 3.7
chleba
Ruszty +
blacha do .
4 - kratki
i i ot 1strona13-18
pieczenia B - 2201
Burgery wotowe (aby zebrat 3 - brytfanna . ) 2 strona 10-15
nadmiar
ptynéw)

1) Rozgrzej pusty piekarnik, wiaczajac go na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

Piec

Rodzaj dania Akcesoria Kruk Funkcja Temperatura Czas

grzania | e (min.)

Ruszty +

blacha do 2 - kratki

pieczenié 1 - brytfanna 180-190 70-90
(aby zebra¢
nadmiar
ptynéw)
Caty kurczak

Ruszty +

blacha do 2 - kratki

( Eieczz”‘? 1-brytfanna 180-190 80- 100
aby zebrac

nadmiar

ptynéw)

Podane czasy dotyczg piekarnikéw nienagrzanych, o ile nie zaznaczono inaczej. Podane czasy dla piekarnikéw
nagrzanych nalezy skréci¢ o okoto 5-10 minut.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie piekarnika
w czystosci oraz jego prawidtowa konserwacja maja
istotny wptyw na wydtuzenie bezawaryjnej pracy
piekarnika.

Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnik
musi by¢ wytgczony i wszystkie pokretta
muszg by¢ ustawione w pozycji wytgczone;j.

Wylaczony”. Czyszczenie nalezy rozpoczaé
dopiero po ostygnieciu piekarnika.

Piekarnik nalezy my¢ po kazdym uzyciu. Podczas
czyszczenia piekarnika nalezy wigczy¢ oswietlenie,
aby zapewnic lepszg widoczno$¢ miejsca pracy.

Komore piekarnika nalezy my¢ wytgcznie ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

| Czyszczenie parowe:
- do szerokiej blachy ustawionej na pierwszym
poziomie od dotu wla¢ 0,25 | wody (1 szklanke),

-zamknij drzwiczki piekarnika,

-ustawi¢ pokretto regulacji temperatury na pozycje
500 C, a pokretto funkcji na pozycje grzatki dolnej
-nagrzewac komore piekarnika przez okoto .
30 minut,

- po zakonczeniu czyszczenia otwérz drzwiczki
piekarnika, przetrzyj komore wewnetrzng szmatka
lub gabka, a nastepnie umyj cieptg woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

Wazny!

Do czyszczenia i konserwacji nie nalezy uzywac
Srodkéw Sciernych, agresywnych srodkéw
czyszczacych ani przedmiotéw Sciernych.

Do czyszczenia przedniej czes$ci obudowy nalezy
uzywac wytgcznie cieptej wody z niewielkg
iloscig ptynu do mycia naczyn lub szkta.

Nie nalezy uzywac silnych srodkéw czyszczacych.
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Wymiana zaréwki halogenowej w piekarniku

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym,
przed wymiang zaréwki halogenowej nalezy sprawdzi¢,
czy urzadzenie jest wylaczone.

Wszystkie pokretta sterujgce kuchenka musza by¢
ustawione w pozycji ,I" /0"
i odtgcz urzadzenie od zrédta zasilania,

| Odkre¢ i umyj szklang pokrywe lampy, a nastepnie
dokfadnie jg wytrzyj do sucha.

| Wyjmij zaréwke halogenowg za pomocg szmatki lub
papieru, w razie potrzeby wymier zaréwke
halogenowa na nowg G9
-napiecie 230V
-moc 25W |

Zaréwka halogenowa musi by¢ umieszczona precyzyjnie w
oprawce.

| Przykre¢ szklang pokrywe portu.

Oswietlenie piekarnika
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA PIEKARNIKA

Piece oznaczone literg D wyposazone sg w Kuchenki oznaczone literami Dp sq wyposazone w
druciane prowadnice (wagi) wktadéw prowadnice ze stali nierdzewnej, przymocowane
piekarnika, ktére mozna tatwo wysungc. do prowadnic drucianych, ktére mozna tatwo
Aby je wyja¢ do mycia, nalezy pociggna¢ wysung¢. Prowadnice nalezy wyjac i wyczyscic
za uchwyt z przodu, a nastepnie roztozy¢ razem z prowadnicami drucianymi. Przed
prowadnice i wyciagnac ja z tylnych umieszczeniem na nich szerokich blach do
uchwytow. pieczenia nalezy je wysunac (jesli piekarnik jest

nagrzany, prowadnice nalezy wysunac¢ tak, aby
tylna krawedz szerokiej blachy do pieczenia
zostata zaczepiona o zderzaki znajdujace sie z
przodu wysuwanych prowadnic), a nastepnie
wsungc je razem z szerokg blachg do pieczenia.

Uwaga!
Prowadnic teleskopowych nie nalezy
my¢ w zmywarce.

= = =
AN E
=
= B
AN
= =

Montaz drabin
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Demontaz drzwi

Drzwi mozna zdjg¢, aby uzyskac tatwiejszy dostep
do komory piekarnika i utatwic¢ jego czyszczenie.
Aby to zrobi¢, otwérz drzwiczki, odchyl element
zabezpieczajacy znajdujacy sie w zawiasie (rys.

A). Lekko uchyl drzwiczki, unie$ je i wyjmij do
przodu. Zamontuj drzwiczki, wykonujac te same
czynnosci w odwrotnej kolejnosci. Podczas
wktadania drzwiczek upewnij sig, ze wyciecie w
zawiasie jest prawidtowo ustawione na wystepie
wspornika zawiasu. Po wtozeniu drzwiczek do
piekarnika nalezy koniecznie wtozy¢ element
zabezpieczajacy i mocno go docisngc.
Nieprawidtowy montaz elementu zabezpieczajgcego
moze spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas préby

A

Wyjmowanie wewnetrznej szyby

1. Wyciggnij gérna listwe drzwi. (Rys. B, C)

Luz $ruby zawiasowej
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2. Wyciagnij wewnetrzng szybe z miejsca mocowania
(w dolnej czesci drzwi). Rys. D.

Uwaga! Ryzyko uszkodzenia elementu mocujgcego.
Szybe nalezy wyciagnac, a nie unosi¢ do gory.

3. Umyj szybe cieptg wodg z dodatkiem niewielkiej
ilosci $rodka czyszczacego.

Aby ponownie zamontowac szybe, wykonaj
czynnosci w odwrotnej kolejnosci. Gtadka czes¢
szyby powinna znajdowac sie na gorze, a Sciete

rogi na dole.

Uwaga! Nie wolno dociska¢ gérnej szyny z obu stron
drzwi jednoczesnie. Aby prawidtowo zamontowac
gorna szyne, nalezy najpierw przytozyc jej lewy
koniec do drzwi, a nastepnie docisng¢ prawy koniec,
az do ustyszenia gtos$nego klikniecia.

Nastepnie nacisnij drazek po lewej stronie, az
ustyszysz gtosne ,klik".

Demontaz okien wewnetrznych. 3 okna.
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Przeglady okresowe

Oproécz rutynowych czynnosci konserwacyjnych polegajacych na

utrzymywaniu pieca w czystosci, konieczne jest:

Przeprowadzac okresowe kontrole dziatania
elementéw sterujacych i zespotdéw roboczych
pieca. Po uptywie okresu gwarancyjnego, co
najmniej raz na dwa lata nalezy zleci¢ przeglad
techniczny pieca w serwisie.

w celu wyeliminowania zidentyfikowanych btedéw operacyjnych,

wykonuje okresowe prace konserwacyjne przy
elementach roboczych pieca,

Uwaga! Wszelkie naprawy i regulacje moze

wykonywac wytgcznie wykwalifikowany serwisant
lub instalator posiadajacy odpowiednie uprawnienia.

usun uprawnienia.
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POSTEPOWANIE W PRZYPADKU AWARII

W przypadku jakiejkolwiek awarii nalezy:

odtaczy¢ czesci robocze pieca

odtaczy¢ zasilanie

zgto$ potrzebe naprawy

Niektére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ samodzielnie, postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w
ponizszej tabeli. Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta producenta lub serwisem, nalezy
przeprowadzi¢ kontrole zgodnie z kolejnoscig punktéw podanych w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

OBSEUGIWANIE

1. Urzgdzenie nie dziata.

awaria zasilania

sprawdz bezpiecznik instalacji
elektrycznej w domu, wymien, jesli

jest przepalony

2. Na wyswietlaczu programatora

wyswietla sie czas ,0.00”

urzadzenie zostato odtgczone
od zasilania lub nastapita
chwilowa awaria zasilania

ustaw aktualny czas

(zobacz Operacje programisty)

3. Oswietlenie piekarnika nie
dziata.

Luzna lub uszkodzona zaréwka

wkreci¢ lub wymieni¢

przepalong zaréwke (patrz
rozdziat Czyszczenie i
konserwacja )
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DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230V 1N~ 50 Hz

Moc znamionowa maks. 3,6 kW
Wymiary piekarnika (wysoko$¢/szerokosé/gtebokos¢) 59,5/59,5/57,5cm
Pobér mocy w trybie czuwania [W] 0,5

Pobér mocy w trybie wytgczonym [W]
Pobér mocy w trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci [W] Czas
automatycznego czuwania/wytgczenia [min].

Produkt spetnia wymagania norm EN 60335-1, EN 60335-2-6, ktére obowigzujg na terenie Unii Europejskiej.

Dane w kartach charakterystyki energetycznej piekarnikéw elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1.
Wartosci te okreslono dla obcigzenia standardowego z wigczonymi nastepujgcymi funkcjami: doing i gérng grzatka (tryb

konwencjonalny) oraz wentylatorem wspomagajgcym grzanie (o ile funkcje te sa dostepne).

Klase efektywnosci energetycznej wyznaczano w zaleznosci od dostepnej funkcji produktu wedtug nastepujacych priorytetéw:

Wymuszony obieg powietrza ECO (nagrzewnica termoobiegowa + wentylator)

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzatka dolna + grzatka gérna + toster + wentylator)

Konwencjonalny tryb ECO (dolna grzatka + gérna) Eco

Podczas oznaczania zuzycia energii konieczne jest wymontowanie podpér teleskopowych (jesli produkt jest na ich

wyposazeniu).
Oswiadczenie producenta
Producent niniejszym o$wiadcza, ze produkt ten jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami ponizszych dyrektyw europejskich:
| Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE, | Dyrektywa w
sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/WE, | Dyrektywa w
sprawie ekoprojektu 2009/125/WE,

w zwigzku z tym produkt ten zostat c € i wydano dla niego deklaracje zgodnosci
oznakowany i zgtoszony do organéw nadzoru rynku.

112



Machine Translated by Google

113



Machine Translated by Google

114



Machine Translated by Google

115



Machine Translated by Google




