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SZANOWNY KLIENCIE, W

Twoja ptyta grzewcza taczy w sobie wyjatkowa tatwos$¢ obstugi z doskonatg skutecznoscia. Po zapoznaniu sie z
instrukcja, obstuga ptyty nie bedzie stanowita problemu.

Przed zapakowaniem i opuszczeniem fabryki ptyte grzejng poddano doktadnym testom pod katem bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcjg obstugi przed uruchomieniem urzadzenia. Przestrzeganie
zawartych w niej wskazéwek uchroni Cie przed niewtasciwym uzytkowaniem.

Zachowaj te instrukcje obstugi i przechowuj jg w poblizu.

Aby unikna¢ nieszczesliwych wypadkéw, nalezy $cidle przestrzegac instrukgji.

Wazny!
Urzadzenie mozna obstugiwa¢ dopiero po doktadnym przeczytaniu i zrozumieniu niniejszej instrukgji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do gotowania. Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niezgodne z przeznaczeniem urzgdzenia i moze stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika.
Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian nie majacych wptywu na dziatanie urzadzenia.

Certyfikat zgodnosci CE

Producent o$wiadcza niniejszym, ze produkt ten jest zgodny z ogélnymi wymaganiami okreslonymi w nastepujgcych
dyrektywach europejskich:

| Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE, |

Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej

2014/30/WE,  Dyrektywa ErP 2009/125/WE,
w zwigzku z tym produkt zostat oznaczony symbolem oran@dana zostata Deklaracja Zgodnosci producentowi i jest
ona dostepna dla wtasciwych organéw regulujgcych rynek.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Ostrzezenie: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby nie dotykac
elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny
przebywac w bezpiecznej odlegtosci, chyba ze sg pod statym
nadzorem.

To urzagdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Ostrzezenie: Gotowanie na kuchence z uzyciem ttuszczu lub oleju
bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, lecz wytgcz urzgdzenie i
przykryj ptomien, np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ostrzezenie: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywac przedmiotéw na

powierzchniach grzewczych.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytgcz
urzgdzenie, aby uniknac ryzyka porazenia pragdem.
Przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie nalezy ktas¢ na ptycie kuchennej, poniewaz
mogq sie one nagrzac.

Po uzyciu wytgcz element grzewczy za pomocg sterownika
i nie polegaj na czujniku garnkéw.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac urzgdzen
czyszczgcych para.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

* Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Zapewni to bezpieczenstwo uzytkownika

i zapobiegnie uszkodzeniu urzadzenia.

« Jezeli ptyta indukcyjna bedzie uzywana w bezposrednim sasiedztwie radia, telewizora lub innego urzadzenia emitujgcego fale
radiowe, nalezy upewnic sie, ze sterowanie czujnikiem dotykowym ptyty dziata prawidtowo.

« Podtaczenie ptyty grzewczej musi zosta¢ wykonane przez wykwalifikowanego instalatora.
« Nie instaluj urzgdzenia w poblizu lodéwki.

* Meble, w ktérych zainstalowana jest ptyta grzewcza, muszg by¢ odporne na temperatury do 100°C. Dotyczy to forniréw, krawedzi,
powierzchni z tworzyw sztucznych, klejéw i farb.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie po zamontowaniu w meblach kuchennych. Zapewni to ochrone uzytkownika przed
przypadkowym dotknieciem czesci pod napieciem.

» Naprawy urzadzen elektrycznych moga by¢ wykonywane wytacznie przez specjalistéw. Niewtasciwe naprawy mogg by¢
niebezpieczne dla uzytkownika.

« Urzadzenie nie jest podtgczone do sieci, gdy jest odtgczone od zasilania lub gdy gtéwny wytacznik obwodu jest wytgczony.
jest wytgczony.

» Wtyczka przewodu zasilajgcego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu urzadzenia.
+ Upewnij sie, ze dzieci nie bawig sie urzadzeniem.

« Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z niepetnosprawnoscig fizyczna, umystowa lub
sensoryczng, a takze przez osoby nieposiadajace doswiadczenia lub niezaznajomione z urzagdzeniem, chyba ze pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcjami przekazanymi im przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.

+ Osoby z wszczepionymi urzadzeniami wspomagajgcymi podstawowe funkcje zyciowe (np. rozrusznikiem serca, pompga insulinowg
lub aparatem stuchowym) musza upewnic sie, ze praca tych urzadzen nie bedzie zaktécana przez ptyte indukcyjna (czestotliwos¢
ptyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

* Po odfgczeniu zasilania wszystkie ustawienia i wskazania zostang skasowane. Po przywréceniu zasilania nalezy zachowac
ostroznosc. Jedli pola grzewcze sg gorace, na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego ,H". Wyswietli sie réwniez
przycisk blokady rodzicielskiej, jak przy pierwszym podtaczeniu urzadzenia.

* Wbudowany wskaznik ciepta resztkowego pozwala okresli¢, czy urzadzenie jest wigczone i czy nadal pracuje.
goracy.

« Jezeli gniazdko sieciowe znajduje sie w poblizu strefy gotowania, upewnij sie, ze przewdéd nie dotyka zadnych gorgcych elementéw.
obszary.

+ Podczas gotowania z uzyciem oleju i thuszczu nie nalezy pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz istnieje ryzyko pozaru.
zaryzykowac.

+ Nie uzywaj plastikowych pojemnikéw ani folii aluminiowej. Topig sie one w wysokich temperaturach i moga
uszkodzi¢ powierzchnie do gotowania.

+ Nie wolno dopuscic¢ do rozlania na gorgca patelnie cukru statego lub ptynnego, kwasu cytrynowego, soli lub plastiku.
strefa.

« Jesli cukier lub plastik przypadkowo spadnie na rozgrzang ptyte grzewcza, nie wytgczaj ptyty i zeskrob cukier lub plastik ostrym
skrobakiem. Chron dtonie przed oparzeniami i urazami.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

+ Podczas gotowania na ptycie indukcyjnej nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem bez ostrych krawedzi.
krawedzie i zadziory, poniewaz moga one trwale zarysowa¢ powierzchnie do gotowania.

« Powierzchnia ptyty indukcyjnej jest odporna na szok termiczny. Nie jest wrazliwa na zimno ani
goracy.

+ Unikaj upuszczania przedmiotéw na powierzchnie do gotowania. W niektérych przypadkach uderzenia punktowe, takie jak
upuszczenie butelki z przyprawami, mogg spowodowac pekniecia i odpryski powierzchni do gotowania.

* W przypadku wystapienia jakichkolwiek uszkodzen, kipigce jedzenie moze przedostac sie do czesci ptyty indukcyjnej znajdujacych sie pod napieciem.
uszkodzone obszary.

« Jedli powierzchnia do gotowania jest peknigta, nalezy wytgczy¢ zasilanie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem.
* Nie nalezy uzywac powierzchni kuchennej jako deski do krojenia lub stotu roboczego.

« Nie ktadZ na powierzchni do gotowania metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki, pokrywki i folia aluminiowa,
poniewaz mogg sie one nagrzac.

+ Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej nad grzejnikiem bez wentylatora, nad zmywarka, lodéwka, zamrazarkg lub pralka.

« Jesli ptyta grzewcza zostata zabudowana w blacie kuchennym, metalowe przedmioty znajdujgce sie w szafce znajdujgcej sie
ponizej moga zosta¢ nagrzane do wysokich temperatur przez powietrze wyptywajace z systemu wentylacyjnego ptyty.
W zwigzku z tym zaleca sie uzycie partycji (patrz rysunek 2).

« Prosimy o przestrzeganie instrukcji dotyczgcych konserwacji i czyszczenia ptyty indukcyjnej. Niewtasciwe uzytkowanie lub
obstuga moze skutkowac¢ uniewaznieniem gwarangji.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE ELEKTRYCZNA

Odpowiedzialne korzystanie z
energii elektrycznej nie tylko
oszczedza pienigdze, ale takze
pomaga chroni¢ srodowisko.
Oszczedzajmy wiec energie
elektryczng! Oto jak to zrobic:

|
I

*Uzywaj odpowiednich naczyn kuchennych.

Naczynia kuchenne z ptaskim i grubym dnem pozwalaja
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej. Pamigtaj o
przykrywaniu naczyn pokrywka, w przeciwnym razie

zuzycie pradu wzros$nie czterokrotnie!

*Zawsze utrzymuj w czystosci pola grzewcze i podstawy
naczyn kuchennych.

Brud utrudnia prawidtowe przenoszenie ciepta. Czesto

przypalone plamy mozna usuna¢ jedynie Srodkami
szkodliwymi dla $rodowiska.

*Unikaj niepotrzebnego podnoszenia pokrywki w celu
zajrzenia do garnka.

*Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej w bezposrednim

sgsiedztwie lodéwki / zamrazarki.

W takim przypadku zuzycie pradu wzrasta niepotrzebnie.

ROZPAKOWYWANIE

N

Urzadzenie byto zabezpieczone przed
uszkodzeniem podczas transportu.

Po rozpakowaniu prosimy o usuniecie
wszystkich elementéw opakowania

w sposéb nieszkodliwy dla $rodowiska.
Wszystkie materiaty uzyte do
opakowania urzadzenia sg przyjazne dla Srodowiska; w
100% nadajg sie do recyklingu i sg oznaczone odpowiednim

symbolem.

Wazne! Podczas rozpakowywania trzymaj materiaty
opakowaniowe (worki, kawatki styropianu itp.) poza
zasiggiem dzieci.

SPRZEDAZ

Zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskimi
przepisami dotyczgcymi zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego, urzadzenie to oznaczone jest symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Oznaczenie to oznacza, ze po zuzyciu
urzadzenia nie wolno go wyrzucac razem
z innymi odpadami gospodarstwa
domowego.

Zuzyte. Uzytkownik jest zobowigzany do
I  orzckazania go do punktu zbidrki

zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Podmioty zbierajgce, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy i jednostki samorzadu terytorialnego,
zapewniajg programy recyklingu. Prawidtowe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym pomaga unikna¢ zagrozen dla Srodowiska
i zdrowia wynikajacych z obecnosci niebezpiecznych
sktadnikéw oraz niewtasciwego przechowywania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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OPIS URZADZENIA
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1. Strefa gotowania indukcyjnego Power
Booster 220x190 (przéd lewy)

2. Pole indukcyjne Power Booster 220x190
(tylne lewe)

Panel sterowania
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1. Czujnik dotykowy wtaczania/wytgczania

2. Czujnik dotykowy blokady dzieciecej

3. Funkcja Stop'n Go z czujnikiem dotykowym

4. Wybdr strefy gotowania za pomocg czujnika dotykowego
i wskaznika zasilania

5. Wskaznik aktywnosci timera

6.Czujnik dotykowy mostu

7.Czujnik wyboru mocy - suwak

8. Czujnik dotykowy wzmacniacza

3 strefy gotowania indukcyjnego Power
Booster @ 260 (tyt po prawej)

4. Pole indukcyjne Power Booster @ 210
(przéd, prawa strona)

891011 12
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P4 00 90 % [t A v 1 -I
BOOSTER ~MELT ~ SIMMER COOK  GRILL U

Program 9,40°C

Program 10,70°C Program

11,90°C

12.Program grillowania

13.Czujnik dotykowy timera

14. Dodaj czujnik dotykowy czasu
15.Skré¢ czas czujnika dotykowego

16. Wskaznik pozostatego czasu
17. Wskaznik aktywnosci minutnika
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INSTALACJA

Wykonanie wneki na ptyte grzewcza

| Grubo$¢ blatu powinna wynosi¢ 12-40 mm, a jego szeroko$¢ co najmniej 600 mm. Blat musi by¢ ptaski i
réwny. Krawedz blatu przy $cianie nalezy uszczelni¢, aby zapobiec przedostawaniu sie wody lub innych
ptynéw.

| Wokét otworu nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegto$¢, w szczegdlnosci co najmniej 50 mm
do $ciany i 60 mm odlegtosci od przedniej krawedzi blatu roboczego.

| Odlegtos$¢ miedzy krawedzig otworu a $ciang boczng mebla powinna wynosi¢
minimum 55 mm.

Blat roboczy musi by¢ wykonany z materiatéw, w tym forniru i klejéw, odpornych na temperature 100°C. W
przeciwnym razie fornir moze odpas¢ lub powierzchnia blatu moze ulec odksztatceniu.

| Krawedz otworu nalezy uszczelni¢ odpowiednim materiatem, aby zapobiec przedostawaniu sie wody.
| Otwér w blacie roboczym nalezy wycig¢ zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku 1.
| Ptyte grzewcza mozna montowac bez ptyty termoizolacyjnej.

Ptyta grzejna 4-polowa szeroko$¢ 780 mm indukcja 3.0

mins0
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30 mm 30mm 30 mm
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maks. 44

INSTALACJA

Wariant 1 Wariant 2

®©
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& Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej nad piekarnikiem bez wentylacji.
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INSTALACJA

Montaz ptyty grzewczej - wspornik

* Sprawdz, czy uszczelka klejowa jest prawidtowo natozona na kotnierz ptyty kuchennej. Luzno zamocuj wsporniki mocujace.
na dno ptyty kuchennej
* Oczy$¢ blat roboczy z kurzu, wtéz ptyte grzewczg do otworu i mocno docisnij,

* Umies¢ wsporniki mocujgce prostopadle do krawedzi ptyty kuchennej i mocno dokrec.
+ Uzywaj $rub o maksymalnym gwincie 15 mm.

1 2
ﬁ 1. Uszczelka 2.
m Plyta grzewcza

3

l] 3. Blat roboczy
q 4.Sruba

5. Drewniany klocek

- -%/i 6. Uchwyt mocujacy
| i

1]
b

il

[
+

iAi W zaleznosci od grubosci blatu nalezy uzy¢ klockéw drewnianych o odpowiedniej grubosci.

Plyta grzewcza / Blat roboczy 38 mm 28 mm 12 mm

Grubos¢ 9 mm 19 mm 35 mm

12
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INSTALACJA

Montaz uszczelki

W zaleznosci od modelu uszczelka jest juz zamontowana w fabryce (rys.1)

Jezeli uszczelka nie zostata zamontowana w fabryce, nalezy postepowac w nastepujgcy sposoéb:

Przed montazem ptyty kuchennej w wycietym blacie nalezy naklei¢ uszczelke na tylng strone
piyty (rys. 2)

W tym celu nalezy najpierw zdjg¢ folie ochronng z uszczelki samoprzylepnej i przyklei¢
uszczelke jak najblizej zewnetrznej krawedzi ptyty kuchennej (rys. 3,4).

1 2 3

Nie instaluj urzadzenia bez uszczelki
piankowe;j.

Nastepnie obré¢ ptyte grzewcza i wiéz jg w wyciecie w meblu. Wyréwnaj

potozenie ptyty tak, aby odlegto$¢ miedzy ptyta grzewcza a blatem byta
taka sama z kazdej strony (rys. 5).

13
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INSTALACJA

Zainstaluj ptyte grzewczg na réwni z blatem roboczym

Przygotuj otwér montazowy o nastepujgcych wymiarach [mm]:

52 780

ez

6,5+0,5

14
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INSTALACJA

BLATROBOCZY

(
KR enn
PASER AL USZCZELA
BLAT ROBOCZY

Uwaga: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate na skutek nieprawidtowego montazu ptyty
kuchennej w blacie, w szczegdInosci przyklejenia ptyty kuchennej na state do blatu od spodu.

Wskazowki dla instalatora

Najlepiej jest zamontowac ptyte grzewcza na réwni z blatem kuchennym wykonanym z kamienia lub ptytek ceramicznych.

+ Uszczelka umieszczona na dolnej krawedzi kotnierza ptyty kuchennej powinna zapobiega¢ przedostawaniu sie silikonu
pod kotnierz. W przypadku koniecznosci wyjecia ptyty kuchennej z otworu, nalezy ostrym nozem przecig¢ silikon
wokot plyty. Jesli silikon przebije uszczelke i dostanie sie pod szybe plyty, wyciecie go bedzie niemozliwe, a préba
wyjecia ptyty moze spowodowac peknigcie szkta ceramicznego.

+ Silikon stosowany do uszczelniania krawedzi powinien by¢ odporny na temperature min.
160°C.

Zaleca sig pokrycie krawedzi otworu blatu odpowiednim lakierem (np. lakierem silikonowym), ktéry zabezpieczy je
przed wnikaniem wilgoci.

« Niektore silikony mogg powodowac odbarwienia kamienia naturalnego.

’ Nalezy Scisle przestrzega¢ wymiaréw podanych na rysunku montazowym, zwtaszcza szerokos$ci wneki, na ktérej
bedzie spoczywat kotnierz ptyty kuchennej.
W przypadku awarii ptyty grzewczej nalezy skontaktowac sie z instalatorem, aby wyjat ptyte grzewczg z otworu,
zanim przybedzie serwisant w celu dokonania naprawy.
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INSTALACJA

Podtaczanie do sieci elektrycznej

Wazny!
Podtgczenie elektryczne musi zosta¢ wykonane przez instalatora posiadajagcego odpowiednie uprawnienia.
Nie nalezy dokonywa¢ zadnych zmian w instalacji elektrycznej urzadzenia.

Wskazéwki dla instalatora

Ptyta grzewcza wyposazona jest w kostke zaciskowa umozliwiajacg rézne podtgczenia odpowiednie dla danego typu
zasilania.

Blok zaciskowy umozliwia nastepujace potaczenia:

- jednofazowe 220-240 V ~

- dwufazowe 380-415V 2N~

Ptyte mozna dostosowa¢ do konkretnego rodzaju zasilania, mostkujgc odpowiednie zaciski zgodnie ze schematem
okablowania. Schemat okablowania znajduje sie na spodzie ptyty. Dostep do listwy zaciskowej jest mozliwy po zdjeciu
pokrywy na spodzie ptyty. Nalezy pamigta¢ o dopasowaniu przewodu zasilajgcego do rodzaju podtaczenia i mocy
znamionowe;j ptyty.

Wazny!

Pamietaj, aby podtaczy¢ przewdd neutralny do whasciwego zacisku w bloku zaciskéw, oznaczonego symbolem .
Instalacja elektryczna zasilajaca ptyte grzewcza musi by¢ zabezpieczona odpowiednio dobranym

wytgcznikiem nadmiarowo-pragdowym lub wytgcznikiem automatycznym, umozliwiajgcym odtgczenie zasilania

w nagtych wypadkach.

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania nalezy uwaznie przeczyta¢ informacje podane na tabliczce znamionowej
oraz schemacie okablowania.
Podtaczenie ptyty grzewczej w sposéb inny niz pokazano na schemacie okablowania moze spowodowac jej uszkodzenie.

UWAGA! Instalator jest zobowigzany do dostarczenia uzytkownikowi ,$wiadectwa podtaczenia elektrycznego
urzadzenia” (dotgczonego do karty gwarancyjnej). Po montazu instalator powinien réwniez przekaza¢ informacje
dotyczace wykonanego podtaczenia:

- jednofazowe, dwufazowe lub tréjfazowe,
- przekréj przewodu,

- zabezpieczenie elektryczne (typ bezpiecznika).
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INSTALACJA

SCHEMAT OKABLOWANIA

Niebezpieczenstwo! Wysokie napiecie!

Typ/
Uwaga! W kazdym potaczeniu przewéd ochronny (PE) musi by¢ podtaczony do zacisku oznaczonego . | przekroj
przewodu Zabezpieczenie
bezpiecznikowe
. Podtaczenie jednofazowe 220-240 V AC 50/60 N~ L3 L2 L1 NN @ HO5WV- 32A
Hz. Zmostkuj zaciski L1 i L2. Podtgcz przewdd % ® F3G4
fazowy do zacisku L1 i dokrec¢ $rube. Podtgcz 3x4 mm?
przewéd neutralny do zacisku N. T T T
L N NA
Podtacz przewdd ochronny PE do zacisku PE
().
2* Ppdtaczenie dwufazowe 220-240/380-415 V AC 2N~ HO5VV- 16 A

50/60 Hz. Podtgcz przewdd fazy L1 do zacisku
L1, a przewdd fazy L2 do zacisku L2 i dokrec
Sruby. Podtgcz przewdd neutralny do zacisku

N. Podtacz przewéd ochronny PE do zacisku
PE(

S]]

@ FAG2,5
@ 4x2,5 mm?

L1=R, L2=S, L3=T; N = zacisk przewodu neutralnego;

@ = zacisk przewodu ochronnego (PE)

Zaciski NN s3 wewnetrznie potaczone, nie ma potrzeby ich mostkowania

W opakowaniu znajdujg sie akcesoria niezbedne do podtaczenia urzadzenia do domowej instalacji elektrycznej. Aby zapewnic¢
prawidtowe dziatanie urzadzenia, nalezy korzystac z dotgczonych akcesoriéw. Akcesoria obejmuja: odcigzke kablowa, ztacze

mostkowe, 2 $ruby i ostone zaciskéw przytaczeniowych.

Zamontuj odcigzke za pomocg dotgczonych Srub.

Zat6z ostone zacisku, wsuwajac jg az do zatrzasniecia sie

na miejscu ze styszalnym kliknigciem.

A

Aby zdja¢ pokrywe, nalezy podwazy¢ zatrzaski

mocujace Srubokretem, az pokrywa odskoczy.
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Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia

+ Najpierw doktadnie wyczys¢ ptyte indukcyjng. Ptyte indukcyjng nalezy czysci¢ za pomocg
takg sama ostrozno$¢ jak w przypadku powierzchni szklanej.

* wigcz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz okno, poniewaz urzagdzenie moze emitowac
nieprzyjemny zapach przy pierwszym uzyciu.

+ Podczas obstugi urzgdzenia nalezy przestrzegac¢ wszystkich wytycznych bezpieczenstwa.

Zasada dziatania pola grzewczego indukcyjnego

Oscylator elektryczny zasila cewke umieszczong wewnatrz urzadzenia.

Cewka ta wytwarza pole magnetyczne, ktére indukuje prady wirowe w
naczyniach kuchennych.

3 6 Prady wirowe indukowane przez pole magnetyczne powodujg nagrzewanie si¢ naczyn
- NN

— —

e
©000000O0

Wymaga to stosowania garnkéw i patelni, ktérych dno jest ferromagnetyczne, czyli podatne na dziatanie pél magnetycznych.

Ogoélnie rzecz biorgc, technologie indukcyjng charakteryzujg dwie zalety:
« ciepto emitowane jest wytgcznie przez naczynia kuchenne, a jego wykorzystanie jest maksymalizowane,

* nie wystepuje bezwtadnos¢ cieplna, poniewaz gotowanie rozpoczyna sie natychmiast po postawieniu garnka
ptyty grzewczej i konczy sie po jej usunigciu.

Podczas normalnego uzytkowania ptyty indukcyjnej moga by¢ styszalne pewne dzwieki, ktére nie majg wptywu na jej prawidtowg

prace.

+ Niskoczestotliwosciowe buczenie. Ten dzwiek pojawia sie, gdy naczynie jest puste i ustaje, gdy
wlewa sie wode lub wktada jedzenie do naczynia.

+ Gwizd o wysokiej czestotliwosci. Ten dzwiek powstaje w naczyniach kuchennych wykonanych z wielu warstw réznych materiatéw
przy maksymalnym ustawieniu mocy. Hatas nasila sie podczas uzywania dwéch lub wiecej pél grzejnych przy maksymalnym
ustawieniu mocy. Hatas ustanie lub zmniejszy sie po zmniejszeniu mocy.

+ Dzwiek trzeszczenia. Ten dzwiek powstaje w naczyniach kuchennych wykonanych z wielu warstw réznych materiatéw.
Intensywnos$¢ hatasu zalezy réwniez od sposobu przygotowania potrawy.

* Brzeczenie. Brzeczenie mozna ustysze¢ podczas pracy wentylatora chtodzgcego urzadzenia elektroniczne.

Hatasy styszalne podczas normalnej pracy urzadzenia wynikaja z pracy wentylatora chtodzacego, metody gotowania, wymiaréw

naczyn, materiatu, z ktérego wykonane sg naczynia, a takze ustawienia temperatury.
Tego typu hatasy sa normalne i nie $wiadczg o usterce.
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Urzadzenie ochronne:

Jezeli ptyta grzewcza zostata zainstalowana prawidtowo i jest wasciwie uzytkowana, rzadko zachodzi potrzeba stosowania urzadzen
zabezpieczajgcych.

Wentylator: chroni i chtodzi elementy sterujace oraz zasilajgce. Moze pracowac z dwiema predkosciami i jest aktywowany
automatycznie. Wentylator pracuje do momentu, az uktad elektroniczny odpowiednio sie schtodzi, niezaleznie od tego, czy
urzadzenie lub pola grzejne sg wigczone, czy wytgczone.

Czujnik temperatury: Temperatura obwoddéw elektronicznych jest stale monitorowana przez czujnik temperatury. Jesli
temperatura wzro$nie powyzej bezpiecznego poziomu, system zabezpieczajacy zmniejszy moc grzania pola grzewczego
lub wytaczy pola grzewcze sasiadujgce z przegrzanymi obwodami elektronicznymi.

Wykrywanie garnkéw: umozliwia ptycie kuchennej wykrywanie garnkéw umieszczonych na polu grzejnym. Mate przedmioty
umieszczone na polu grzejnym (np. tyzka, néz, pierscien...) nie zostang rozpoznane jako garnki, a ptyta nie bedzie dziatac.

Detektor patelni

Detektor obecnosci garnka jest montowany w ptytach indukcyjnych. Detektor obecnosci garnka automatycznie uruchamia
podgrzewanie po wykryciu garnka na polu grzejnym i zatrzymuje je po jego zdjeciu. Pomaga to oszczedzac energie
elektryczna.

* Po umieszczeniu odpowiedniego garnka na polu grzewczym na wys$wietlaczu pojawi sie ustawienie mocy grzewczej.

+ Do gotowania na indukcji wymagane jest uzywanie odpowiednich naczyn z dnem ferromagnetycznym (patrz tabela).

N

Jesli na polu grzewczym nie ma garnka lub garnek jest nieodpowiedni, wyswietlany jest symbol~ ?&Te grzewcze

nie bedzie dziata¢. Jesli garnek nie zostanie wykryty w ciggu 10 minut, pole grzewcze zostanie wytgczone.

Wytaczaj strefe gotowania za pomoca pola czujnika dotykowego, a nie zdejmujgc patelni.

A Detektor patelni nie dziata jako czujnik wtaczania/wytaczania.

Ptyta indukcyjna zostata wyposazona w elektroniczne pola sensoryczne sterujgce, ktére obstuguje sie poprzez dotkniecie
palcem oznaczonego obszaru.
Za kazdym razem, gdy pole czujnika zostanie dotkniete, mozna ustysze¢ sygnat akustyczny.

Podczas wtaczania i wytgczania urzadzenia lub zmiany ustawienia mocy grzania nalezy zwrdéci¢ uwage, aby dotykac
tylko jednego pola czujnika na raz. W przypadku jednoczesnego dotkniecia dwéch lub wigcej p6l czujnikéw (z
wyjatkiem timera i blokady rodzicielskiej) urzgdzenie ignoruje sygnaty sterujace i moze uruchomic sygnalizacje

btedu, jesli pola czujnikéw beda dotykane przez dtuzszy czas.

Po zakonczeniu gotowania wytgcz strefe grzejng za pomocg pél sensorycznych sterowania dotykowego i nie

polegaj wytacznie na czujniku obecnosci garnka.
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Wysokiej jakosci naczynia kuchenne sg warunkiem koniecznym efektywnego gotowania indukcyjnego.

Wybierz naczynia kuchenne do gotowania indukcyjnego

XaAXX

+ Zawsze uzywaj wysokiej jakosci naczyn kuchennych z idealnie ptaskim dnem. Zapobiega to powstawaniu lokalnych

Charakterystyka naczyr kuchennych.

goracych punktéw, w ktérych jedzenie mogtoby przywiera¢. Garnki i patelnie z grubymi stalowymi $ciankami
zapewniajg doskonatg dystrybucje ciepta.

+ Upewnij sie, ze spéd naczynia kuchennego jest suchy: podczas napetniania garnka lub uzywania garnka wyjetego z
lodéwki sprawdz, czy jego spéd jest catkowicie suchy, zanim postawisz go na polu grzewczym.

Ma to na celu unikniecie zabrudzenia powierzchni ptyty kuchennej.

+ Pokrywka zapobiega ucieczce ciepta, co skraca czas podgrzewania i obniza zuzycie energii.
sumption.
+ Aby sprawdzi¢, czy naczynie kuchenne jest odpowiednie, sprawdz, czy jego podstawa przycigga magnes.

« Spéd naczynia kuchennego musi by¢ ptaski, aby zapewni¢ optymalng kontrole temperatury podczas gotowania na ptycie indukcyjnej.
modut.

+ Wkleste dno lub gteboko wyttoczone logo producenta zaktécajg prace modutu sterowania indukcjg temperatury i
moga spowodowac przegrzanie garnka lub patelni.

« Nie nalezy uzywac uszkodzonych naczyn kuchennych, np. naczyn z odksztatconym dnem, ktére powstaty w wyniku nadmiernego
upat.

+ W przypadku uzywania duzych naczyn z ferromagnetycznym dnem, ktérych $rednica jest mniejsza niz catkowita
$rednica naczynia, nagrzewa sig tylko dno ferromagnetyczne. Powoduje to sytuacje, w ktérej nie jest mozliwe
réwnomierne rozprowadzenie ciepta w naczyniu. Jesli powierzchnia P=as>

ferromagnetyczna zostanie zmniejszona z powodu wigczenia czesci aluminiowych,
woéwczas efektywna powierzchnia nagrzewania moze ulec zmniejszeniu. Mogq
wystgpi¢ problemy z wykrywaniem naczyn lub naczynia mogg w ogéle nie zostac
wykryte. Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, $rednica dna
ferromagnetycznego powinna odpowiadac $rednicy pola grzewczego. Jesli
naczynie nie zostanie wykryte w danym polu grzewczym, zaleca sie wyprébowanie
go w mniejszym polu grzewczym.

strefa.
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Do gotowania indukcyjnego uzywamy wytgcznie materiatéw ferromagnetycznych, takich jak:
+stal emaliowana

« zeliwo

* specjalne naczynia ze stali nierdzewnej przeznaczone do gotowania indukcyjnego.

Oznaczenia naczyn Sprawdz, czy naczynie ma oznaczenie wskazujace, ze
kuchennych M nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
Uzywaj naczyrh magnetycznych (ze stali emaliowanej, ferrytycznej stali
nierdzewnej, zeliwa). Najprostszym sposobem sprawdzenia, czy Twoje
naczynie jest odpowiednie, jest wykonanie ,testu magnetycznego”.
Znajdz uniwersalny magnes i sprawdz, czy przylega do dna naczynia.
Stal nierdzewna Naczynia kuchenne nie zostaty wykryte
Z wyjatkiem naczyn kuchennych wykonanych ze stali ferromagnetycznej
Aluminium Naczynia kuchenne nie zostaty wykryte
Lane zelazo Wysoka wydajnos¢
Uwaga: naczynia kuchenne moga porysowac powierzchnie ptyty kuchennej
Stal emaliowana Wysoka wydajnos¢
Zaleca sie uzywanie naczynh o ptaskim, grubym i gtadkim dnie
Szkto Naczynia kuchenne nie zostaty wykryte
Porcelana Naczynia kuchenne nie zostaty wykryte
Naczynia kuchenne z miedzianym | Naczynia kuchenne nie zostaty wykryte
dnem

Najmniejsza uzyteczna $rednica naczynia kuchennego dla strefy gotowania:

Minimalna $rednica dna naczynia
srednica strefy gotowania kuchennego ze stali emaliowanej
[mm] [mm]
160 - 180
110
180 - 200
210-220
220x190 125
260 - 280

Minimalna $rednica naczyn kuchennych wykonanych z materiatéw innych niz stal emaliowana moze

roznic sie.

21



Machine Translated by Google

DZIAtANIE

Zarzadzanie energig

Funkcja ta umozliwia aktywacje trybu demonstracyjnego i ograniczenie catkowitej maksymalnej mocy piyty
indukcyjnej do jednej z nastepujgcych wartosci: 2,8 kW; 3,7 kW; 4,5 kW; 5,6 kW; 7,35 kW (moc maksymalna).

Nalezy okresdli¢ catkowitag maksymalng moc ptyty indukcyjnej w ciggu 5 minut od jej podtgczenia do
sieci. Aby wybra¢ poziom mocy, dotknij, aby wigczy¢ urzadzenie, a nastepnie dotknij i przytrzymaj
CSdnoczes’nie przy i przez 3 sekundy. n»

Na wys$wietlaczu pojawi sie poprzednie ustawienie lub - jesli nie byto poprzedniego ustawienia - domysine
ustawienie 7,35 kW, oznaczone jako ,74". Uzyj przyciskéw i, aby wybrds zgdan®istawienie: W ciggu 10
sekund

od wybrania zgdanego ustawienia dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby potwierd

00 DEMONSTRACIA
28 2,8 kW
37 3,7 kW
45 4,5 kw
56 5,6 kW
74 7,35 kW

Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a wybrane maksymalne ustawienie mocy zamiga kilkakrotnie na
wys$wietlaczu, po czym urzadzenie sie wytaczy. Teraz Twoja ptyta indukcyjna nie przekroczy
maksymalnej mocy, ktérg wybrates.

Jezeli nie potwierdzisz wybranego maksymalnego ustawienia mocy, ptyta indukcyjna wytaczy sie i
& bedzie dziata¢ z poprzednio wybrang maksymalng mocg lub z domysing mocg 7,35 kW.

Po wybraniu ustawienia mocy grzania dla poszczegdlnych pdl grzewczych, uktad zarzadzania energig
zapewni, ze wybrana catkowita moc maksymalna nie zostanie przekroczona. Kazde ustawienie powodujgce
przekroczenie catkowitej mocy maksymalnej bedzie niedostepne dla uzytkownika.

Uktad zarzadzania energig moze wytgczy¢ strefe gotowania, jesli jej uzycie spowodowatoby przekroczenie
maksymalnej mocy urzadzenia.
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Panel sterowania

+ Zaraz po podtgczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej wszystkie wyswietlacze
zaswieci sie na chwile. Urzadzenie bedzie gotowe do uzycia.

+ Ptyta indukcyjna wyposazona jest w elektroniczne czujniki sterujgce dotykiem, ktére sq
obstugiwane poprzez dotykanie palcem przez co najmniej 1 sekunde.

+ Dotknieciu czujnika towarzyszy sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy czynnos¢.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na czujnikach panelu sterowania. Upewnij sig, ze naczynia
kuchenne nie wystajg poza obrys pola grzejnego. Jesli umiescisz naczynie kuchenne zbyt blisko
panelu sterowania lub zastonisz ktérykolwiek z czujnikéw, ptyta automatycznie wytgczy sie ze
wzgledéw bezpieczenstwa.

Wi3gcz urzadzenie

. Dotknij i przytrzymaj czujnik wiaczani@quczania przez co najmniej 3 sekundy. Ptyta
@ @ ||/, grzewcza sygnalizuje prawidtowe dziatanie (aktywnos¢), gdy na wyswietlaczach pél

ssec grzewczych pojawi sie ,00” .

Jezeli w ciggu 15 sekund od uruchomienia urzadzenia nie ustawisz zgdanej mocy grzania w strefie
gotowania, wytgczy sie ono automatycznie.

Wigcz strefe gotowania i ustaw moc grzania.

+ Wiacz plytg grzewczg za pomocg * @ transduktor.

Umie$¢ naczynie kuchenne na wybranej strefie grzewcze;.

» Naczynia kuchenne zostang automatycznie wykryte i wyswietlony zostanie odpowiedni komunikat 88, na
wyswietlaczu pojawi sie migajace ,,00". Oznacza to, ze wybrana strefa gotowania jest aktywna i mozna
ustawic jej moc.

Jesli na plycie grzewczej znajdujg sie dwa lub wiecej garnkéw w momencie jej wigczenia, ptyta nie
aktywuje automatycznie pél grzejnych. Nalezy dotkna¢ czujnika odpowiadajgcego wybranej
strefie grzewczej.

68,

* Aby wybrac zgdane ustawienie temperatury, przesun palcem po czujniku ustawienia temperatury, zaczynajac
od lewej strony (na wyswietlaczu pojawi sie wybrane ustawienie temperatury).
« Strefa gotowania dziata.

& System wykrywania naczyn kuchennych i automatycznej aktywacji strefy gotowania dziata tylko w przypadku
pierwszego naczynia umieszczonego na plycie grzewczej.
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Dezaktywuj strefy gotowania

Aby dezaktywowac strefe grzewcza, wykonaj jedng z nastepujacych czynnosci:
» Wytacz ptyte grzewcza za pomocg czujni Dotknij i
przytrzymaj « Dotknij czujnika 33 czujnik przez 3 sekundy

suwaka ustawienia grzania i przesun palec w lewo, aby zmniejszy¢ ustawienie grzania do ,00".

Wytacz urzadzenie

A Urzadzenie dziata, gdy przynajmniej jedna strefa grzejna jest wtgczona.

* Wytacz ptyte grzewczg za pomoca czujni

Jesli pole grzewcze jest nadal gorace, na odpowiednim wyswietlaczu pojawi sie litera ,H" lub ,h", oznaczajgca
ciepto resztkowe. Opis symbolu znajduje sie ponizej.

Funkcja booster "P"

Funkcja Booster zwigksza moc znamionowa strefy grzewczej 220x190 mm z 2200 W do 3000 W, strefy grzewczej @
260 mm z 2200 W do 3000 W, strefy grzewczej @ 210 mm z 2000 W do 3000 W, a strefy grzewczej Bridge — z 3000 W
do 3700 W.

» Umie$¢ naczynie kuchenne na wybranej strefie gotowania.

* Naczynia kuchenne zostang automatycznie wykryte, a na wyswietlaczu pojawi sie migajacy komunikat ng bedzle
400",

+ Dotknij czujnika Booster lub przesun palcem po czujniku ustawienia mocy grzania w prawo, aby aktywowac funkcje
Booster. Na wyswietlaczu pojawi sie litera ,P".

Wytgczanie funkcji Booster: « Aby

dezaktywowac funkcje Booster, dotknij czujnika Booster lub przesun palcem w lewo po czujniku ustawienia
temperatury.

Funkcje Booster mozna aktywowa¢ na maksymalnie 5 minut. Nastepnie moc zostanie zmniejszona do 14

(mocy nominalnej).

& Moc zostanie zmniejszona do warto$ci nominalnej réwniez w przypadku przegrzania sie ktéregokolwiek z podzespotéw
plyty grzewczej.
Funkcje Booster mozna ponownie aktywowac, gdy podzespoty wewnetrzne ostygng do bezpiecznej
temperatury. Funkcja ta nie uruchomi sie automatycznie.
Jesli zdejmiesz naczynie z pola grzewczego, gdy wtgczona jest funkcja Booster, 5-minutowe odliczanie nie
zostanie przerwane.
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stref grzewczych. Nie bedzie mozna aktywowac funkcji Booster, jesli inna strefa grzewcza po tej

Funkcje Booster mozna aktywowac jednocze$nie dla dwéch stref grzewczych, tj. jednej z lewych
& samej stronie ma juz wigczong funkcje Booster.

Blokada dziecieca

Funkcja blokady rodzicielskiej wytgcza wszystkie elementy sterujace ptyty kuchennej w celu czyszczenia lub
uniemozliwienia dzieciom korzystania z urzadzenia. Funkcje blokady rodzicielskiej mozna wigczy¢ lub
wytgczy¢ po wigczeniu urzadzenia. Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ blokade rodzicielska, przytrzymaj c@‘nik przez
3 sekundy. Gdy blokada jest wtgczona, obok czujnika Swieci sie kontrolka.

& Po wiaczeniu i zablokowaniu ply(%grzewczej mozna jg natychmiast wytgczy¢, dotykajac czujnika.

Odtaczenie urzadzenia od sieci elektrycznej powoduje dezaktywacje blokady dzieciecej.

Wskaznik ciepta resztkowego ,h”, ,H"

Po zakonczeniu gotowania szkto ptyty indukcyjnej w strefie gotowania jest nadal gorace. Jest to e
tak zwane ciepto resztkowe. (]
Jezeli temperatura szkifa jest wyzsza niz 60°C*, na wysSwietlaczu pola grzejnego pojawia sie symbol
JH"
)
"

Jezeli temperatura szkta wynosi 45°C* - 60°C*), na wyswietlaczu pola grzewczego pojawia sie symbol
,h" (niskie ciepto resztkowe).

*
Temperatury sg przyblizone

Gdy $wieci sie wskaznik ciepta resztkowego, nie dotykaj pola grzejnego, poniewaz istnieje ryzyko
oparzenia, ani nie ktadZ na nim przedmiotéw wrazliwych na ciepto!

Wskaznik ciepta resztkowego ,H" lub ,h" nie wyswietla sie podczas przerwy w dostawie pradu.
Jednak pola grzewcze mogg nadal by¢ gorace!
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Ogr‘aniCZ czas dzia}ania Ustawienie temperatury Maksymalny czas pracy
gotowania

Aby zapewni¢ bezpieczehstwo uzytkownikéw, ptyta
indukcyjna zostata wyposazona w ogranicznik czasu
pracy dla kazdej ze stref grzewczych.

Maksymalny czas pracy jest ustalany indywidualnie,
w zaleznosci od ustawienia mocy grzania podczas

gotowania. Jesli uzywasz tylko jednego ustawienia
mocy grzania przez dtuzszy czas, maksymalny czas
gotowania podano w tabeli:

1.5 godziny

1.5 godziny

1.5 godziny

Po osiggnieciu maksymalnego czasu gotowania
strefa indukcyjna automatycznie sig wytacza, a na

1.5 godainy

wyswietlaczu pojawia sie symbol ciepta resztkowego.

1.5 godziny

Maksymalny czas pracy dotyczy jednej strefy

1.5 godziny

grzewczej.

5 minut

60 minut

160 minut

160 minut

© IS PP RS I R I
I”oB‘ov;;mN_.o~oucr\4<r~mJsl.uwa

60 minut

Regulator czasowy

Funkcja timera utatwia gotowanie, umozliwiajgc ustawienie czasu trwania.
Funkcje timera mozna aktywowac tylko podczas gotowania (gdy ustawienie mocy grzania jest
wieksze niz ,,0”). Funkgji timera mozna uzywac na wszystkich polach grzewczych jednoczesnie.

Maksymalny czas wynosi 99 minut (co 1 minute).
Aby ustawic timer:

* Umies¢ naczynie kuchenne na wybranej strefie gotowania.

+ Po automatycznym wykryciu naczynia nalezy ustawi¢ od iednig moc grzania.

* Aby aktywowac timer, dotknij i przytrzymaj, az us}yszé;z;'}ssygnm dzwiekowy. Na wy$wietlaczu pojawi sig
,00". « Dotknij,

aby dodac lub¥krécic czas. AN

Aby ustawic timer dla kolejnej strefy grzewczej, wykonaj powyzsze kroki, wybierajgc inng

strefe grzewcza. Pamietaj, ze funkcje timera mozna ustawic¢ dla kazdej strefy grzewczej.

.Ii ustawiono wiecej niz jeden timer, wyswietlany jest najkrotszy czas.
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Ustawienie czasu trwania timera mozna zmieni¢ w dowolnym momencie. Podczas gotowania wybierz stref
rzejng, dla ktérej chcesz zmieni¢ ustawienie czasu trwania timera, tj. aktywuj jg za pomocg 2’

g’. czujnika, dotknij i N ustawienia czasu trwania zgodnie z instrukcjg ustawien timera.

Po uptywie ustawionego czasu gotowania ustyszysz sygnat alarmu. Dotknij dowolnego czujnika, aby go

wyciszy¢. W przeciwnym razie alarm wytgczy sie automatycznie po 30 sekundach.

Jesli chcesz anulowac timer przed czasem, aktywuj zadang strefe gotowania, dotykajac jej czujnika (wskaznik

gasilania zacznie migac), a nastepnimuluj timer w nastepujacy sposéb:

dotknij i przytrzymaj czujnik; détknij, aby
: skrocic¢ c& do ,,00"; jednoczesnie dotknij i
przytrzymaji . -~ V]

Aby anulowac timer, dotknij przez &a. (wskaznik ustawienia temperatury zacznie migac), nastepnie dotknij i

(? 3 sekundy lub dotknij i uzyj, g8 przytrzymaj, aby aktywowac zadang strefe gotowania, a nastepnie do
aby skrécic’&as do,,00".

Aby anulowa¢ Timer mozesz takze jednoczesnie dotkngc i przytrzymac przez 2 sekwﬁ/ przyc&i i.

Minuta mniej

Uzyj minutnika do odliczania czasu. Minutnik nie wptywa na dziatanie pél grzejnych.

Aby ustawi¢ minutnik:
* Wiacz ptyte kuchenna.
* Dotknij i ust@zas trwania minutnika, dotykajgc go, aby wydtuzy¢ lub skrocic¢ %s trwania.
A
A

Ustawienie Czas trwania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie. Aby to zrobi¢, dotkn@astepnie
uzyj Iub’k ¥

Po uptywie ustawionego czasu trwania ustyszysz sygnat alarmu. Dotknij dowolnego czujnika, aby potwierdzi¢
i wyciszy¢ alarm. Alarm wytgczy sie automatycznie po 30 sekundach.

Aby anulowa¢ Minutnik dotknij czasu trwania @ nastepnie dotknij i przytrzyhﬁaj, aby zmniejszy¢
»00." lub, alternatywnie, jednoczesnie dotknij i przytrzymaj i . Q ¥

Funkcja Stop'n Go

Funkcja Stop'n go jednoczes$nie wstrzymuje dziatanie wszystkich pél grzewczych, a nastepnie wznawia
dziatanie przy wczes$niej ustawionych ustawieniach mocy grzewczej.

Aby wigczy¢ funkcje Stop'n go, co najmniej jedna strefa grzejna musi by¢ w uzyciu.

Dotknij czujnil8{Ma wszystkich wyswietlaczach pél grzewczych pojawi sie symbol . d&y pole grzewcze jest
gorace, symbol bedzie migat napHemiennie zliterg ,H" lub ,,h", w zalezno$ci od temperatury pola grzewczego
(wskaznik ciepta resztkowego).

Aby dezaktywowac funkcje Stop'n Go, dotknij ponownie czujrﬂl& Wyswietlacze pdl grzewczych pokazg
ustawienie mocy grzania ustawione przed aktywacjg funkcji Stop'n Go.

Funkcja Stop'n go wstrzymuje odliczanie timera
Funkcja Stop'n Go nie wstrzymuje odliczania minutnika
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DZIAtANIE

Funkcja mostu

Funkcja Bridge pozwala potaczy¢ dwie strefy grzewcze w jedng, potaczong strefe grzewcza. Funkcja Bridge
jest bardzo wygodna i umozliwia korzystanie z naczyn do zapiekania.

BLEDNY BLEDNY PRAWIDEOWY
Aby uzy¢ funkgji Bridge:
* Wigcz ptyte kuchenna.

* Umies¢ brytfanne po lewej stronie ptyty grzewczej tak, aby przykrywata obie powierzchnie do gotowania.
strefy.

* Patelnia zostanie automatgznie wykryta, a funkcja mostka zostanie aktywowana zgodnie ze wskazaniem
A symbol.

&Jeieli w ciggu 15 sekund nie wybierzesz ustawienia grzania, funkcja Bridge zostanie wytgczona.
* Wybierz zagdany poziom grzania, przesuwajac palcem po polu czujnika wyboru ustawienia

Teraz obie strefy gotowania mogg by¢ sterowane jako jedna.

& Funkcje Bridge mozna zawsze witgczac i wytgczac recznie.

Aby wigczy¢ funkcje Bridge, dotknij czujnika (6). Na wyswietlaczu tylnego pola grzewczego pojawi sie ,, “, a na przednim ,,00".
Zadany poziom r%cmrzewczej wybiera sie, przesuwajac palcem po czujniku wyboru mocy grzewczej.

piwo.

Aby wytaczy¢ funkcje Bridge, dotknij czujnika (6). Na wyswietlaczach odpowiednich pdl grzewczych pojawi
sie ,00".

Teraz obie strefy gotowania moga by¢ sterowane niezaleznie.
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Utrzymuj temperature
Twoja plyta grzewcza jest wyposazona w specjalne programy, ktére umozliwiajg gotowanie w ustawionej
temperaturze, przy jednoczesnym zuzyciu jak najmniejszej ilosci energii.
Dostepne sg cztery programy:
* Rozpus¢ 40
Przeznaczony do roztapiania masta lub tabliczki czekolady.
Umies$¢ masto lub czekolade w rondlu w temperaturze pokojowej, a nastepnie uruchom program Melt
40.
+ Gotowa¢ na wolnym ogniu 70
Program idealny do podgrzewania gestych zup i soséw.
Umies¢ garnek z jedzeniem na polu grzewczym i wkgcz program Simmer 70. Program ten utrzymuje
temperature 70°C.
* Gotuj 90
Program przeznaczony do podgrzewania i gotowania potraw zawierajgcych wode.
Umies¢ garnek z jedzeniem na polu grzewczym i wigcz program Simmer 90. Program ten utrzymuje
temperature 90°C.
= -Grill
Program przeznaczony do grillowania potraw wymagajacych wysokiej temperatury.
Umies$¢ patelnie lub specjalng tacke grillowa na polu grzewczym i wigcz program Grill. ProgramE
utrzymuje temperatur500°c.
Aktywuj program utrzymania temperatury.
* Umies¢ naczynie kuchenne na polu grzewczym « Wigcz
pole grzewcze » Wtgcz wybrany
program temperaturowy
Temperatura ma charakter orientacyjny i moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci, rodzaju zatadunku

i naczyn.
Sparuj i obstuguj okap kuchenny*
Aby rozpocza¢ bezprzewodowe parowanie okapu kuchennego i ptyty grzewczej, dotknij i przytrzymaj czujnik
trybu automatycznego przez 3 sekundy. Wekaznik nad czujnikiem zacznie migac. Wskaznik zaswiec#sle na
state po pomysinym potaczeniu urzadzen.

=AWV

W trybie automatycznym okap automatycznie dostosowuje predkos¢ wentylatora w zaleznosci od
intensywnosci gotowania. Dotkr%aby wigczy¢ tryb automatyczny okapu. Zaswieci sie kontrolka nad
czujnikiem. Nalezy pamietac, ze tryb automatyczmmoina wigczy¢ tylko po sparowaniu urzadzen. Dotknij,
aby wylaczy¢ tryb automatyczny. Kontrolka nad czajnikiem zgasnie.

Uzyj czujnikody do rec2wégo sterowania predkoscia wentylatora. Uzycie tych czujnikéw spowoduje
wytaczenie trybu automatycznego okapu.

Zaleca sie korzystanie z programéw temperaturowych dla garnkéw wypetnionych przynajmniej do
potowy zywnoscia.

Zaleca sie korzystanie z programéw temperaturowych na zimnej strefie gotowania.
*w zaleznosci od modelu
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PRAKTYCZNE PORADY NA CO DZIEN

Tabela przyktadowych ustawien ptyty grzewczej

smazye na iebosim tuszczu

Warzywa w tempurze 6

UZYCIE FUNKCJI DANIE CZAS [MIN] PORCJA
ROZMIAR
i Brownie / Czekolada
Roztopi¢ 40% Rozpus¢ czekolade Kreméwka 10 300 graméw
- - 1 sztuka ok. 800
Roztopic 40% Rozmrazac Karkéwka wieprzowa / Bigos 60 9
i Ciasto drozdzowe
Roztopic 40* Ciasto drozdzowe 40 1kg
Migso parboil i kietbasy
Gotowat na wolnym ogni 70+ Poledwiczka wieprzowa z przyprawami 60 1kg
Gotowaé na wolnym ogniu 70% Pod préznig Filet z kurczaka sous-vide 60 1 sztuka 200 g
Gotowat na wolnym ogniu 70% Utrzymuj temperature Zupa gulaszowa 30 2litry
Gotowat na wolnym ogniu 70+ Utrzymaj ciepto Ptatki $niadaniowe z mlekiem 10 051
Gotuj 90* Zdrowe ¢niadanie Owsianka 20 051
Gotuj 90* Zupa Rosoét z kurczaka 150 4liry
Gotuj 90* Gotowanie Jajka w koszulce 12 2 szt. jajka |
X Grillowany stek - en-
Grill** Pleczenie narotnie trecote 6 1 sztuka 300 g
Grill** Kurczak z warzywami i 8 1 porcja ok. 400 g
r Smatyé na patelni makaronem
Grill**

300 gramow

*symbol zalezy od modelu
w wybranych modelach
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Prawidtowa regularna konserwacja i czyszczenie
urzadzenia moze znacznie wydtuzy¢ jego bezawaryjna
prace.

A\

Podczas czyszczenia ptyt indukcyjnych
obowigzuja te same zasady, co w przypadku
powierzchni szklanych. Pod zadnym pozorem
nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych o
dziataniu Sciernym lub zrgcym, ani proszkéw czy
gabek! Nie nalezy uzywa¢ myjek parowych ani
cisnieniowych.

Czyszczenie po kazdym uzyciu

« Lekkie plamy przecieraj wilgotna $ciereczkg bez
detergentu. Uzycie ptynu do mycia naczyrh moze
spowodowac niebieskawe przebarwienia
powierzchni. Tych uporczywych plam nie zawsze da
sie usuna¢ od razu, nawet przy uzyciu specjalnego
srodka czyszczgcego.

* Mocno przylegajacy brud mozna ostroznie usung¢
skrobakiem. Nastepnie przetrze¢ powierzchnie
kuchenng wilgotng Sciereczka.

S

%0
ul

<

Skrobak do czyszczenia ptyty kuchennej

Usuwanie plam

+ Jasne plamy koloru pertowego (resztki aluminium)
mozna usuna¢ z chtodnej ptyty kuchennej za pomoca
specjalnego $rodka czyszczacego.

Pozostatosci kamienia (np. po odparowaniu wody)
mozna usung¢ octem lub specjalnym $rodkiem
czyszczacym.

+ Nie wytgczaj pola grzejnego podczas usuwania cukru,
zywnosci zawierajgcej cukier, plastiku i folii
aluminiowej. Natychmiast i doktadnie zeskrob resztki
z goracego pola grzejnego ostrym skrobakiem.

Po usunieciu wiekszo$ci plam mozna wytgczy¢ ptyte
grzewczg i wyczysci¢ schtodzong strefe gotowania

specjalnym srodkiem czyszczgcym.

Specjalne $rodki czyszczace sg dostepne w
supermarketach, sklepach z artykutami elektrycznymi i
AGD, drogeriach, a takze sklepach spozywczych i salonach
gastronomicznych. Skrobaki mozna kupi¢ w sklepach z
artykutami budowlanymi i budowlanymi, a takze w
sklepach z akcesoriami malarskimi.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Nigdy nie naktadaj detergentu na rozgrzang ptyte grzewcza.
Najlepiej pozostawi¢ Srodek czyszczacy do wyschniecia, a
nastepnie wytrze¢ go na mokro. Wszelkie pozostatosci
detergentu nalezy zetrze¢ wilgotng Sciereczkg przed

ponownym podgrzaniem. W przeciwnym razie moze on powodowac korozje.

Gwarancja zostanie uniewazniona, jesli nie zastosujesz
sie do powyzszych wskazéwek!

Przeglady okresowe

Oprécz standardowego czyszczenia i

konserwacji:

* przeprowadzaj okresowe kontrole elementéw
sterujacych dotykiem i innych elementéw. Po uptywie
gwarancji zlecaj autoryzowanemu serwisowi
przeglad urzadzenia co dwa lata.

* naprawa i identyfikacja problemoéw,

* przeprowadzac okresowg konserwacje
kotek.

32

Wazny!

Jezeli z jakiegokolwiek powodu sterowanie ptytg
grzewczg nie reaguje, nalezy wytaczy¢ gtéwny
wytgcznik obwodu lub wyja¢ wtyczke z gniazdka.
bezpiecznik i skontaktuj sie z obstugg klienta.

Wazny!

W przypadku uszkodzenia lub odprysku
powierzchni ptyty grzewczej, wytacz urzadzenie
i odigcz je od zasilania. W tym celu wyjmij
bezpiecznik lub odtgcz urzadzenie od zasilania.
Nastepnie zle¢ naprawe profesjonalnemu
Serwisowi.

Wazny!

Wszelkie naprawy i regulacje muszg by¢
wykonywane przez kompetentnego technika
lub autoryzowanego instalatora.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia jakiejkolwiek usterki:
» wytgcz urzgdzenie
« odigczyc¢ zasilanie

+ oddac urzadzenie do naprawy

» Na podstawie instrukcji podanych w ponizszej tabeli, uzytkownik moze samodzielnie naprawi¢ niektére drobne problemy.

Przed zgtoszeniem naprawy do serwisu prosimy o sprawdzenie kolejnych punktéw w tabeli.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ZARADZIC

1. Urzadzenie nie dziata

- brak zasilania

-sprawdz bezpiecznik, wymien jesli jest
przepalony

2. Pola czujnikéw nie sg ponownie

reaguje, gdy jest dotykany

- urzadzenie nie jest wigczone - wigcz urg

adzenie

- pole czujnika dotkniete zbyt

krétko (krécej niz jedna sekunda)

- dotykaj pola czujnika dtuzej

- jednoczesne dotkniecie wielu
czujnikow

- zawsze dotykaj tylko jednego
pola czujnika (chyba ze strefa
gotowania jest wytgczona)

3. Urzadzenie nie reaguje i emituje
dtugi sygnat dzwiekowy

- niewtasciwe uzytkowanie
(dotkniecie niewtasciwych pdl

czujnikéw lub dotknigcie czujnikéw zbyt ki

- ponownie podtgcz ptyte grzewcza

6tko)

- pola czujnikéw zakryte lub

zabrudzone

- odkry¢ lub wyczysci¢ pola czujnikéw

4. Urzadzenie wytacza sie
samoczynnie

- przez 10 sekund od aktywacji

urzgdzenia nie zostanie dotkniete
zadne pole czujnika

- bezzwtocznie wigcz urzadzenie i
ustaw poziom mocy grzania

- pola czujnikdw zakryte lub

zabrudzone

- odkry¢ lub wyczysci¢ pola czujnikéw

sig i pojawia sie wskaznik ciepta

resztkowego ,H".

5.Pojedyncza strefa grzejna wytgcza

- ograniczony czas gotowania

- ponownie wiacz strefe gotowania

- pola czujnikéw zakryte lub

zabrudzone

- odkry¢ lub wyczysci¢ pola czujnikow

- przegrzanie podzespotéw
elektronicznych
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA ZARADZIC

6. Wskaznik ciepta resztkowego
zgasnie, mimo ze pola grzewcze sg
gorgce

- nastapita przerwa w dostawie - wskaznik ciepta resztkowego

pradu lub urzadzenie zostato
odtgczone

zostanie wyswietlony ponownie

przy nastepnym wiaczeniu i wytgczeniu

urzadzenia

7. Powierzchnia ptyty kuchennej
jest peknieta.

Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtgcz urzadzenie od
zasilania lub wytgcz gtéwny wytgcznik. Zle¢ naprawe najblizszemu
serwisowi.

AN\

8.Gdy problem nadal nie zostat
rozwigzany.

Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania lub wytgcz gtéwny wytgcznik
(bezpiecznik). Zle¢ naprawe najblizszemu serwisowi.

Wazny!

Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidtowg obstuge urzadzenia i utrzymanie
go w dobrym stanie. Jesli wezwie serwis z powodu nieprawidtowej obstugi
urzadzenia, bedzie on odpowiedzialny za poniesione koszty, nawet w okresie
gwarancji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

9. Ptyta indukcyjna wydaje

dzwieki buczenia.

To normalne. Wentylator chtodzacy dziata w celu schtodzenia wewnetrznych podzespotéw
elektronicznych.

10. Plyta indukcyjna wydaje syczace i

gwizdzgce dzwieki.

To normalne. Podczas korzystania z kilku pdl grzewczych z petng moca, ptyta
wydaje syczace i gwizdzgce dzwiegki z powodu czestotliwosci uzywanych do
zasilania cewek.

11. Plyta grzewcza nie dziata.

Pola grzewcze nie bedg dziatac.

- uszkodzona elektronika - zresetuj urzadzenie,
odtgcz go na 60 sekund

(odtgczy¢ bezpiecznik).

12. Wyswietla sie E (btad).

Zaktécenie pomiaru Wiacz ptyte grzewczg i wytacz ja

w czujniku temperatury
okrazenie.

wlacz ponownie za pomoca przycisku wiacz/wylacz

transduktor.
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SPECYFIKACJA
220-240V/380-415V

Napiecie znamionowe ~50/60 Hz 2N
Moc znamionowa: 7,35 kW
b 772680 C
Moc strefy gotowania indukcyjnego:
- strefa gotowania indukcyjnego: 190x220 mm 2200 W
- strefa gotowania indukcyjnego: @ 260 mm 2200 W
- strefa gotowania indukcyjnego: @ 210 mm 2000 W
- Strefa gotowania indukcyjnego Booster: 190x220 mm 3000 W
- Strefa gotowania indukcyjnego Booster: @ 260 mm 3000 W
- Strefa gotowania indukcyjnego Booster: @ 210 mm 3000 W
Wymiary [mm]: 780 x 522 x 49
Waga [kgl: ok.7,8

Pobér mocy w trybie czuwania [W]
Pobér mocy w trybie wytgczonym [W] 0,5
Pob6r mocy w trybie czuwania sieciowego [W]

Czas automatycznego czuwania/wytgczenia [min]

Spetnia wymagania norm europejskich EN 60335-1; EN 60335-2-6.
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Szanowny uzytkowniku, Holandia

Ptyta grzewcza tgczy w sobie wyjatkowga tatwos¢ obstugi i doskonatg wydajnosc.

Po przeczytaniu instrukcji obstuga ptyty kuchennej nie bedzie juz miata przed Tobg zadnych tajemnic.

wigce|.

Kazda ptyta grzewcza opuszczajgca fabryke jest przed zapakowaniem doktadnie sprawdzana pod katem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja przed uruchomieniem urzadzenia. Przestrzeganie
zawartych w niej instrukcji chroni przed niewtasciwym uzytkowaniem.

Zachowaj instrukcje obstugi i upewnij sie, ze masz jg zawsze pod reka.
Aby unikna¢ wypadkéw, nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji uzytkowania.

Uwaga!

Uzywaj urzadzenia dopiero po zapoznaniu sie z niniejszg instrukcja.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania. Kazde inne uzycie urzadzenia (np. do ogrzewania
pomieszczen) jest niewtasciwe i moze byc¢ niebezpieczne.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian niemajgcych wptywu na uzytkowanie
urzadzenia.

Oswiadczenie producenta

Producent oswiadcza niniejszym, ze produkt ten spetnia podstawowe wymagania wymienione ponizej.
Wytyczne europejskie:
Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/WE,
Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014 /30/WE,
Dyrektywa ErP 2009/125/WE,
i ze w zwigzku z tym produkt zostat oznakowar& 6e zostata wydana dla niego deklaracja zgodnosci, ktéra jest
udostepniana organom nadzoru rynku.
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INSTRUKCJA BEZPIECZNEGO UZYCIA

Uwaga. To urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas dotykania
elementéw grzejnych. Upewnij sie, ze dzieci ponizej 8. roku zycia

nie majg dostepu do urzgdzenia bez statego nadzoru.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby z niepetnosprawnoscia fizyczng lub umystowg, a takze
osoby bez doswiadczenia lub wiedzy na temat urzadzenia, pod
warunkiem, ze takie uzytkowanie odbywa sie pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjg obstugi urzadzenia, przez osoby odpowiedzialne
za ich bezpieczenstwo. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie mogg bawic
sie urzagdzeniem. Dzieci nie mogg czyscic ptyty kuchennej ani
wykonywac prac konserwacyjnych bez nadzoru.

Uwaga. Smazenie ttuszczow lub olejow na ptycie kuchennej bez
nadzoru moze by¢ bardzo niebezpieczne i doprowadzi¢ do pozaru.

NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, lecz wytgcz urzgdzenie i przykryj

ptomienie pokrywka lub niepalnym kocem.
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INSTRUKCJA BEZPIECZNEGO UZYCIA

Uwaga. Zagrozenie pozarowe: nie nalezy gromadzic¢
przedmiotéw na powierzchni kuchenne,j.

Uwaga. Wytgcz zasilanie, jesli powierzchnia jest peknieta, aby
zapobiec porazeniu pragdem.

Nie nalezy ktas¢ na ptycie kuchennej metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce, tyzki, pokrywki ani folia aluminiowa,
gdyz mogg sie one nagrzac.

Po uzyciu wytgcz ptyte grzewczg za pomocg pokretta; nie
polegaj na systemie wykrywania garnkow.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg

zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac urzadzen
czyszczacych para.
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INSTRUKCJA BEZPIECZNEGO UZYCIA

* Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi.
Tylko wtedy mozesz mie¢ pewnos¢, ze ptyta grzewcza dziata bezpiecznie i ze nie dojdzie do jej uszkodzenia.

« Jezeli ptyta indukcyjna znajduje sie w poblizu odbiornika radiowego lub telewizyjnego lub innego sprzetu
nadawczego, nalezy sprawdzi¢ prawidtowe dziatanie elementéw sterujgcych czujnikami.

« Plyte grzewczg musi zainstalowac¢ wykwalifikowany elektryk.
« Plyty kuchennej nie wolno instalowa¢ w poblizu urzadzen chtodniczych.

* Meble, w ktérych umieszczone jest urzadzenie, muszg by¢ odporne na temperatury do 100°C. Dotyczy to réwniez
forniru, listew wykonczeniowych, powierzchni z tworzyw sztucznych, klejéw i powtok lakierniczych.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane dopiero po jego zainstalowaniu. Tylko w ten sposéb zapewniona jest ochrona przed
przypadkowym kontaktem z cze$ciami pod napieciem.

» Naprawy urzadzen elektrycznych moga wykonywac wytgcznie wykwalifikowani specjalisci.
Niefachowe naprawy stanowig powazne zagrozenie dla uzytkownika.

+ Urzadzenie zostanie odtgczone od sieci tylko wtedy, gdy zadziata bezpiecznik w skrzynce licznikowe;j.
lub gdy wtyczka zostata wyciggnieta z gniazdka.

» Wtyczka kabla potgczeniowego musi by¢ dostepna po zamontowaniu ptytki.
+ Upewnij sie, ze dzieci nie majg mozliwosci zabawy urzadzeniem.

+ Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z niepetnosprawnoscia fizyczng lub
psychiczng lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia w korzystaniu z tego urzadzenia lub wiedzy na jego temat,
chyba Ze takie uzytkowanie odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg obstugi urzagdzenia, przez osoby
odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.

+ Osoby z implantami wspomagajacymi funkcje fizjologiczne (np. rozrusznikiem serca, pompga insulinowg lub
aparatem stuchowym) muszg sprawdzi¢, czy praca tych urzadzen nie jest zaktécana przez ptyte indukcyjng
(czestotliwos¢ robocza ptyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

+ W przypadku zaniku zasilania wszystkie ustawienia zostang utracone. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ po
przywréceniu zasilania. Dop6ki pola grzewcze sg gorace, Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego ,H" oraz, tak jak
podczas pierwszego uzycia, przycisk blokady rodzicielskiej.

» Wskaznik ciepta resztkowego wbudowany w system elektroniczny pokazuje, czy strefa gotowania jest nagrzana.
jest wigczony lub jest jeszcze goracy.

« Jezeli gniazdko $cienne znajduje sie w poblizu strefy gotowania, nalezy upewnic¢ sie, ze
kabel nie ma kontaktu z gorgcymi punktami.

* Podczas uzywania ttuszczéw i olejéw nie nalezy pozostawiac¢ urzgdzenia bez nadzoru ze wzgledu na

zagrozenie pozarem.

+ Nie uzywaj naczyn kuchennych wykonanych z plastiku lub folii aluminiowej. Materiat ten topi sie w wysokich temperaturach.
zagladanie i moze uszkodzi¢ ceramiczng ptyte szklana.

« Cukier, kwas cytrynowy, sél itp., zaréwno w postaci ptynnej, jak i statej, podobnie jak plastik, nie mogg mie¢ kontaktu
z goraca strefg gotowania.

« Jesli cukier lub plastik przypadkowo wyladujg na rozgrzanej ptycie grzewczej, nie wytgczaj urzadzenia, dopdki nie
usuniesz cukru lub plastiku ostrym skrobakiem. Chron dtonie przed oparzeniami i urazami.
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INSTRUKCJA BEZPIECZNEGO UZYCIA

« Uzywajac ptyty indukcyjnej, nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem, bez ostrych krawedzi i
zadzioréw, w przeciwnym razie na powierzchni moga pojawic¢ sie trwate zarysowania.

* Powierzchnia grzewcza ptyty indukcyjnej jest odporna na szoki temperaturowe. Jest odporna zaréwno na ciepto,
jakina zimno.

* Unikaj spadania przedmiotéw na ptyte grzewcza. Uderzenie twardych i ostrych przedmiotéw, takich jak stoik z
przyprawami, moze spowodowac pekniecie lub rozbicie ptyty ceramiczne;j.

* Wykipiajgce potrawy mogg mie¢ kontakt z powierzchnig poprzez uszkodzone obszary.
czesci plyty indukcyjnej bedace pod napigciem.

* Wytacz zasilanie, jedli powierzchnia jest peknieta, aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym.
przychodzic.

« Nie nalezy uzywac powierzchni ptyty kuchennej jako deski do krojenia lub powierzchni roboczej.

« Nie ktadz na ptycie kuchennej metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki, pokrywki ani folia aluminiowa,
poniewaz moga sie one nagrzac.

* Nie nalezy instalowa¢ ptyty kuchennej nad piekarnikiem bez wentylatora lub nad zmywarka,
lodéwko-zamrazarka lub pralka.

* W przypadku zabudowy ptyty kuchennej w blacie, metalowe przedmioty znajdujace sie w szafkach moga nagrzewac
sie pod wptywem powietrza wydobywajgcego sig z systemu wentylacyjnego ptyty. Dlatego zaleca sig stosowanie
ostony bezposredniej (patrz rys. 2).

* Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi czyszczenia i konserwacji ptyty ceramiczne;j.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem skutkuje utratg praw gwarancyjnych.
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OSZCZEDZA] ENERGIE

Kazdy, kto odpowiedzialnie
gospodaruje energig, nie tylko
chroni swéj portfel, ale takze dziata
w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Dlatego poméz nam oszczednie

—_— —_—

korzystac z pradul!

mozna to zrobi¢ w nastepujacy sposéb:

*Uzywaj odpowiednich naczyn kuchennych.

Uzywajac patelni z ptaskim i grubym dnem oszczedzasz do
1/3 energii elektrycznej.

Nie zapomnij przykry¢ patelnie pokrywka, w przeciwnym
razie Twoje zuzycie energii bedzie nawet czterokrotnie

wyzsze!
*Utrzymuj czystos¢ stref gotowania i naczyn kuchennych.

Brud zaktéca wymiang ciepta - silnie

Przypalony brud czesto mozna usung¢ wytgcznie za
pomocg srodkéw, ktére silnie zanieczyszczajg $rodowisko.

*Podczas gotowania nalezy unikac¢ niepotrzebnego

podnoszenia pokrywki.

+Nie nalezy instalowa¢ ptyty kuchennej w poblizu urzadzen
chtodniczych lub zamrazalniczych.

W rezultacie ich zuzycie energii wzro$nie niepotrzebnie.
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ROZPAKOWYWANIE

N

Urzgdzenie jest zabezpieczone przed
uszkodzeniami transportowymi. Po
rozpakowaniu opakowanie nalezy
zutylizowac¢ w sposéb niestwarzajacy
zagrozenia dla Srodowiska. Wszystkie
materiaty uzyte do opakowania sg
przyjazne dla Srodowiska, w 100% nadaja sie do recyklingu

i s oznaczone odpowiednim symbolem.

Uwaga! Podczas rozpakowywania nalezy trzymac¢ materiaty
opakowaniowe (worki foliowe, kawatki styropianu itp.) poza
zasiegiem dzieci.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH
SPRZET

Produkt ten jest zgodny z Dyrektywg Europejskg 2012/19/
UE oraz polska ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym i jest oznaczony symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Oznaczenie to oznacza, ze urzadzenia tego

nie wolno wyrzucac¢ razem z innymi

urzadzeniami po zakorczeniu jego okresu uzytkowania.

Odpady domowe mozna utylizowac.
Uzytkownik jest zobowigzany do
przekazania ich do punktu zbiérki zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Organy zbierajgce, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy i
wiadze miejskie, stanowig odpowiedni system zbiérki tego
sprzetu. Prawidtowe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym pozwala unikng¢ szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji
wynikajacych z obecnosci niebezpiecznych sktadnikéw

oraz niewtasciwego przechowywania i przetwarzania

takiego sprzetu.
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OPIS PRODUKTU
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1. Strefa gotowania indukcyjnego Power Booster 3 strefy gotowania indukcyjnego Power Booster
220x190 (przéd lewy) @ 260 (tyt po prawej)

2. Strefa gotowania indukcyjnego Power Booster 4. Strefa gotowania indukcyjnego Power Booster
220x190 (tylna lewa) @ 210 (przéd prawa)

Panel sterowania
123 4 4 8910 11 12 17 141516

o ® 1 e o o ¢ o .
UD DI_I P T o 8 | A v 7
||II BOOSTER MELT  SIMMER COOK  GRILL Ll l
[N
° ° ] '-'-=® ®n3
@ o O - J S Ti31: i pa naenks

6 45 4 7 13

1. Dotykowy przycisk wtgczania/wytgczania ptyty 2. 11. Program temperaturowy 90°C 12.
Dotykowy przycisk blokady Program temperaturowy Grill 13. Dotknij
rodzicielskiej 3. Dotykowy przycisku, aby aktywowac funkcje Timera 14.

Dotknij przycisku Timer - wydtuzenie czasu 15. Dotknij
przycisku Timer - skrécenie czasu 16. Wskaznik

przycisk funkcji pauzy 4. Wskaznik/
dotykowy przycisk strefy grzewczej 5.
Symbol aktywnej funkcji timera timera 17. Dioda

6. Dotykowy przycisk funkcji Bridge 7. sygnalizacyjna aktywnej funkcji Timera kuchennego
Dotykowy przycisk

wyboru mocy - suwak 8. Dotykowy

przycisk funkcji booster 9. Program temperatury 40°C 10. Program temperatury 70°C

43



Machine Translated by Google

INSTALACJA

Przygotowanie blatu do montazu ptyty kuchennej

Grubos¢ blatu meblowego musi wynosi¢ od 12 do 40 mm, a gtebokos$¢ blatu co najmniej 600
mm. Blat musi by¢ ptaski i réwny. Od strony sciany blat musi by¢ uszczelniony i
zabezpieczony przed wilgocig i zalaniem.

Z przodu odlegto$¢ miedzy krawedzig otworu a krawedzig blatu roboczego musi wynosi¢ co
najmniej 60 mm, a z tytu co najmniej 50 mm.

Odlegtos¢ miedzy krawedzig otworu a bokiem szafki kuchennej musi wynosi¢ co najmniej 55
mm.

Tapicerka mebli do zabudowy i klej uzyty do jej przyklejenia musza by¢ odporne na temperatury
do 100°C. W przeciwnym razie powierzchnia moze sie odksztatci¢ lub tapicerka moze sie
odkleic.

| Zabezpiecz krawedzie otworu materiatem odpornym na wilgoc.

| Wykonaj otwér w blacie roboczym zgodnie z wymiarami podanymi na rys. 1.

Ptyte kuchenng mozna montowac bez ptyty termoizolacyjnej.

Ptyta grzejna 4-polowa szeroko$¢ 780 mm indukcja 3.0
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INSTALACJA
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Warianty 3

ﬁ Zabrania sie instalowania ptyty kuchennej nad piekarnikiem bez wentylacji.
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INSTALACJA

Montaz ptyty kuchennej - zacisk

+ Sprawdz, czy uszczelka jest prawidtowo dopasowana do ptyty grzewczej. Dokrec zaciski na spodzie.
Zapala sie jedna strona ptyty kuchennej.

* Wyczys¢ blat roboczy, umie$¢ ptyte grzewcza w otworze i docisnij jg do powierzchni.

» Umies$¢ zaciski prostopadle do krawedzi ptyty kuchennej i mocno je dokrec.

+ Uzyj $ruby z maksymalnym gwintem 15 mm.

ﬁ 1. Uszczelka ptyty kuchennej

2. Plyta grzewcza

l:[ 3. Arkusz meblowy
q 4.Sruba

/ 4 5. Klocek drewniany

| %/_ 6. Zacisk montazowy
4 e
i

[
+

1]
b

il

ii Uzyj drewnianych klockéw o odpowiedniej grubosci, w zaleznosci od grubosci blatu.

Plyta grzewcza / Blat roboczy 38 mm 28 mm 12 mm

Grubo$¢ 9 mm 19 im 35 mm
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INSTALACJA

Naktadanie uszczelki

W zaleznosci od modelu uszczelke montuje producent (rys. 1).

Jezeli uszczelka nie zostata zamontowana przez producenta, nalezy postepowac w nastepujgcy sposob:

Przed zainstalowaniem urzadzenia w otworze blatu nalezy przymocowa¢ dotgczong uszczelke
do spodniej strony ptyty (rys. 2).

W tym celu nalezy najpierw zdja¢ folie ochronng z uszczelki, a nastepnie przyklei¢ jg jak najblizej
krawedzi ptytki (rys. 3, 4).

Montaz urzadzenia bez uszczelki jest
niedopuszczalny.

Umie$¢ ptyte kuchenng symetrycznie w otworze mebla
tak, aby odstepy miedzy ptytg kuchenng a krawedzig
blatu byly jednakowe ze wszystkich stron (rys. 5).

47



Machine Translated by Google

INSTALACJA

Montaz ptyty kuchennej na réwni z blatem roboczym

Wykonaj otwér montazowy zgodnie z ponizszymi wymiarami (mm):

52 780
“@L_44
R6
maks. R6
6,5+0,5
+4
522 80+ 5

M

490 75 v
A

6
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INSTALACJA

( [

KOLEK  pevracrzgna
RANAWAEMINIQVOWVA | ‘ FOKAE LKA ‘

ARKWSZ CWICZEN
(
KOLEKA GRZEJNA
gwwmw FORAz
ARKUSZ CWICZEN

/

Uwaga: Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate na skutek nieprawidtowego montazu ptyty
kuchennej w blacie, w szczegélnosci przyklejenia jej do blatu od spodu.

Instrukcje dla instalatora urzadzenia

W przypadku blatéw wykonanych z kamienia lub ptytek ceramicznych, ptyte grzewczg najlepiej zamontowac na
réwni z blatem.

+ Uszczelka zamontowana na spodzie ptyty grzewczej nie moze powodowac¢ przedostawania sie silikonu
wykonczeniowego pod plyte grzewcza. W przypadku koniecznosci demontazu urzadzenia, nalezy odcig¢ silikon
wokot ptyty grzewczej ostrym nozem. Jesli silikon przedostat sie pod ptyte grzewcza, odciecie go jest niemozliwe,
a demontaz ptyty moze spowodowac pekniecie szkta ceramicznego.

+ Silikon uzyty do uszczelnienia krawedzi musi by¢ odporny na temperature.
Charakterystyka min. 160°C.
Zaleca sie wykonczenie powierzchni blatu odpowiednim lakierem (np. silikonowym), ktéry zabezpieczy blat przed
wnikaniem wilgoci.

+ Nieodpowiedni silikon moze powodowac przebarwienia kamienia naturalnego.

» Nalezy Scisle przestrzega¢ wymiaréw podanych na rysunku montazowym, zwtaszcza szerokosci noza.
na ktérym bedzie spoczywac ptyta grzewcza.
W przypadku uszkodzenia ptyty grzewczej zalecamy kontakt z osobg odpowiedzialng za jej montaz, aby mozna
byto jg zdemontowac przed przyjazdem technika serwisowego, ktéry dokona zgtoszonej naprawy.
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INSTALACJA

Podtaczenie ptyty kuchennej do sieci elektrycznej

Uwagal!
Podtaczenie ptyty kuchennej do sieci elektrycznej moze by¢ wykonane wytgcznie przez certyfikowanego
instalatora. Samowolne modyfikacje lub zmiany w instalacji elektrycznej sg zabronione.

Instrukcje dla instalatora

Plyta grzewcza wyposazona jest w kostke zaciskowg, ktéra oferuje rézne mozliwosci podtgczenia, odpowiednie
dla réznych typéw instalacji elektrycznych.

Blok zaciskowy umozliwia nastepujace potaczenia:

- jednofazowe 220-240 V ~

- tweefasig 380-415V 2N ~

Ptyte grzewczg mozna podtaczy¢ do odpowiedniego zrédta zasilania za pomocg odpowiedniego mostka
przewodzacego na listwie zaciskowej, zgodnie z dotgczonym schematem okablowania. Schemat okablowania
znajduje sie réwniez na spodzie obudowy urzadzenia. Po zdjeciu dolnej czesci obudowy listwy zaciskowej uzyskuje
sie dostep do listwy zaciskowej. Nalezy pamieta¢ o doborze odpowiedniego przewodu przytaczeniowego,
odpowiadajacego rodzajowi podigczenia i mocy znamionowej ptyty grzewczej.

Uwagal!

Nie zapomnij podtgczy¢ przewodu uziemiajgcego do zacisku oznaczonego symbolem na@twie
zaciskowej. Instalacja elektryczna doprowadzajaca zasilanie do ptyty kuchennej musi by¢ wyposazona
w odpowiednio dobrany bezpiecznik lub wytacznik bezpieczenstwa, aby zabezpieczy¢ obwéd gtéwny i
umozliwi¢ wytaczenie zasilania w sytuacjach awaryjnych.

Przed podtgczeniem urzadzenia do instalacji elektrycznej nalezy zapoznac sie z informacjami podanymi na
tabliczce znamionowej oraz schematem okablowania.
Podtaczenie niezgodne ze schematem elektrycznym moze spowodowa¢ uszkodzenie ptyty kuchennej.

UWAGA! Instalator ma obowigzek dostarczy¢ uzytkownikowi ,Potwierdzenie podtgczenia urzadzenia” (znajduje sie
ono w karcie gwarancyjnej). Po zakonczeniu instalacji instalator musi réwniez przekaza¢ informacje dotyczace
sposobu podtaczenia urzadzenia:

- jednofazowe, dwufazowe lub tréjfazowe;
- przekrdj przewodu przytgczeniowego;

- rodzaj zastosowanego zabezpieczenia (typ bezpiecznika).
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SCHEMAT MOZLIWYCH POLACZEN

Uwaga! Elementy grzejne pracujg pod napieciem 220-240 V.

@

Uwaga! Przy kazdym podtaczeniu przewdéd uziemiajacy musi by¢ podtgczony do zacisku.

Typ/
przekréj kabla

Zamek

bezpieczenst

neutralnym, przewéd neutralny do N,
przewdd uziemiajacy do @

bt

L2L1N

I

1 W przypadku sieci 220-240 V stosuije sie 1IN~ OO0 00O HOS5VV-FG min. 30 A

potaczenie jednofazowe z przewodem 3X4 mm2
neutralnym; mostki przewodzace tgczaq T T T
zaciski L1, L2, przewdd neutralny, z LN @
przewodem uziemiajgcym N.
NA

2* o sieci 220-240/380-415 V stosuje sie 2N~ O O O O O O HOS5VV-FGL min. 16 A
potaczenie dwufazowe z przewodem 4X2,5mm2

L1=R, L2=S, L3=T; N= zacisk przewodu neutralnego; = zacisk@ewodu uziemiajgcego

*
Zaciski NN s3 wewnetrznie potgczone ze soba. Nie ma potrzeby ich mostkowania.

A

Prawidtowy montaz odcigzenia nalezy wykonac¢ za pomoca

dotaczonych $rub.

elementu mocujacego.

Opakowanie produktu zawiera zestaw elementéw niezbednych do prawidtowego podtgczenia produktu do instalacji
elektrycznej. Uzycie dotgczonych czesci jest niezbedne do prawidtowego dziatania produktu. Zestaw zawiera: odcigzke,
mostek, 2 $ruby i nasadke ochronna.

Nalezy nacisng¢ nasadke ochronng, az ustyszysz klikniecie

A

ochronnej.

Za pomocg Srubokreta podwaz elementy

mocujgce, az do momentu zdjecia ostony
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Przed pierwszym uzyciem ptyty grzewczej

+ Najpierw doktadnie wyczys$¢ ptyte indukcyjna. Traktuj ptyty indukcyjne jak powierzchnie szklane.
powierzchnie.

+ Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze chwilowo wydziela¢ opary, dlatego nalezy wigczy¢
wentylacje lub otworzy¢ okno.

* Podczas obstugi urzagdzenia nalezy przestrzegac przepiséw bezpieczenstwa.

Zasady dziatania pola indukcyjnego
Generator elektryczny zasila cewke umieszczong w urzadzeniu.
Cewka ta generuje pole magnetyczne, ktére przekazywane jest

do naczyn kuchennych.
Pole magnetyczne powoduje nagrzewanie sie naczyn kuchennych.

System ten wymaga stosowania naczyn kuchennych wrazliwych na dziatanie pola magnetycznego.

Technologia indukcyjna ma dwie gtéwne zalety:

» ciepto jest przenoszone wytgcznie przez naczynia kuchenne, mozliwe jest, ze ciepto

by¢ wykorzystywanym w maksymalnym stopniu;

* Zjawisko bezwtadnosci cieplnej nie wystepuje, poniewaz proces gotowania rozpoczyna sie
automatycznie w chwili postawienia naczynia na ptycie grzewczej i koriczy sie natychmiast po jego
zdjeciu z ptyty.

Podczas normalnego uzytkowania ptyty indukcyjnej mogg byc¢ styszalne rézne dzwigki, ktére nie maja

wptywu na dziatanie ptyty.

» Gwizd o niskiej czestotliwosci. Styszysz go, gdy naczynie jest puste. Gdy tylko

Napetnij naczynie wodg lub wt6z do niego naczynie.

» Gwizdzacy dzwiek o wysokiej czestotliwosci. Dzwiek ten wystepuje przy maksymalnej mocy w
naczyniach kuchennych wykonanych z wielu warstw réznych materiatéw. Dzwiek ten jest réwniez
styszalny podczas jednoczesnego uzywania dwéch lub wiecej pél grzejnych z maksymalng moca.
DZwiek zanika lub staje sie mniej intensywny, gdy tylko zmniejszysz moc.

+ DZwiek trzaskania. DZzwiek ten wystepuje w naczyniach kuchennych wykonanych z wielu warstw
réznych materiatéw. Intensywnos¢ dzwieku zalezy od metody gotowania.

+ DZwiek buczenia. DZzwiek ten wystepuje podczas pracy wentylatora chtodzacego.
elementy elektroniczne

Dzwieki, ktére moga byc¢ styszalne podczas prawidtowej pracy urzadzenia, spowodowane sg pracg
wentylatora chtodzgcego, wymiarami naczynia kuchennego i materiatem, z ktérego jest wykonane,
metoda przygotowywania potrawy oraz zastosowang moca.

Tego typu hatasy sg zjawiskiem normalnym i nie oznaczaja, ze ptyta grzewcza jest uszkodzona.
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Urzadzenie zabezpieczajace:

Przy prawidtowej instalacji i prawidtowym uzytkowaniu ptyty grzewczej rzadko zachodzi potrzeba stosowania
urzadzen zabezpieczajgcych.

Wentylator: stuzy do ochrony i chtodzenia podzespotéw sterujacych i napedowych.

Dziata automatycznie z dwiema réznymi predkosciami. Wentylator uruchamia sie natychmiast po wytaczeniu pél
grzejnych i pracuje przy wytaczonej ptycie, az do momentu, gdy instalacja elektryczna odpowiednio sig ochtodzi.

Tranzystor: Temperatura podzespotéw elektronicznych jest stale mierzona przez czujnik. Jesli temperatura wzrosnie
niebezpiecznie, ten element automatycznie zmniejsza moc pola grzejnego lub wytgcza pola grzejne znajdujace sie
najblizej przegrzanych podzespotéw elektronicznych.

Detekcja: Funkcja wykrywania garnka umozliwia obstuge ptyty grzewczej, a tym samym grzanie. Drobne
przedmioty umieszczone na polu grzewczym (np. tyzka, néz, pierscien...) nie sg rozpoznawane jako garnek i ptyta
grzewcza sie nie wiacza.

Wykrywanie garnkéw w strefie gotowania indukcyjnego

System wykrywania obecnosci naczynia jest zainstalowany w ptytach grzewczych z indukcyjnymi polami
grzewczymi. Podczas pracy ptyty, system wykrywania obecnosci naczynia automatycznie wigcza lub wytgcza
moc grzewczg w strefie grzewczej w momencie postawienia lub zdjecia naczynia. Zapewnia to oszczednos$¢
energii.

» Na wyswietlaczu pokazywany jest poziom ciepta, gdy strefa gotowania jest uzywana w potgczeniu z
odpowiednia patelnia.

» Do gotowania indukcyjnego wymagane jest uzycie odpowiednich patelni zdnem magnetycznym
materiat (patrz tabela).

|
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol %é‘s& na polu grzewczym nie ma naczynia lub jest ono
nieodpowiednie. Pole grzewcze nie wiacza sie. Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie wykryte zadne
naczynie, proces aktywacji ptyty grzewczej zostanie przerwany.
Strefe grzejna wytacza sie za pomocg przycisku dotykowego, a nie po prostu zdejmujac patelnie.

ﬁ Funkcja wykrywania garnkéw nie petni funkgcji wigcznika/wytacznika ptyty kuchennej.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w czujniki, ktére aktywuja sie poprzez dotkniecie palcem oznaczonej powierzchni
(sterowanie dotykowe).
Kazdemu dotknieciu przycisku dotykowego towarzyszy sygnat dzwiekowy.

Pamietaj, aby zawsze dotykac tylko jednego przycisku dotykowego na raz podczas wiaczania i wytgczania
urzadzenia oraz ustawiania poziomu mocy. Jesli dotkniesz kilku przyciskéw dotykowych jednoczesnie (z
wyjatkiem zegara i przycisku), system zignoruje wprowadzone sygnaly sterujgce. Sygnat btedu rozlegnie
sie po dtuzszym dotknieciu.

Po uzyciu wylacz strefy grzewcze za pomocg pokretta; nie polegaj na systemie wykrywania naczyn.
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Podstawowym warunkiem prawidtowego funkcjonowania i wydajnosci ptyty kuchennej jest stosowanie
odpowiedniej jakosci garnkéw.

Wybér naczyn kuchennych do gotowania na ptycie indukcyjnej

XaAXX

+ Zawsze uzywaj wysokiej jakosci naczyn kuchennych z idealnie ptaskim dnem. Zapobiega to
powstawaniu gorgcych punktéw, w ktérych jedzenie moze przywiera¢ podczas gotowania.
Garnki i patelnie z grubymi, metalowymi Sciankami zapewniajg doskonatg dystrybucje ciepta.

Cechy naczyn kuchennych.

+ Upewnij sig, ze dno naczynia jest suche. Po napetnieniu lub uzyciu garnka, ktéry byt
przechowywany w lodéwce, sprawdz, czy powierzchnia jest catkowicie sucha, zanim postawisz

naczynie na ptycie kuchennej. Zapobiegnie to zanieczyszczeniu powierzchni ptyty kuchennej.
+ Pokrywka zapobiega ucieczce ciepta, co skraca czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii.

* Aby sprawdzi¢, czy naczynie jest odpowiednie, nalezy sprawdzi¢, czy jego spéd przycigga
magnes.

+ Aby zapewni¢ optymalng kontrole temperatury przez modut indukcyjny, sp6d musi
Naczynie musi by¢ ptaskie.

* Wkleste dno lub gteboko wyttoczone logo producenta negatywnie wptywaja na kontrole
temperatury przez modut indukcyjny i moga powodowac przegrzanie sie naczynia.
\"@7 >
+ Nie nalezy uzywac uszkodzonych naczyn kuchennych, np. takich, ktérych dno S -
zostato odksztatcone wskutek dziatania zbyt wysokiej temperatury.

+ Podczas uzywania duzych naczyn kuchennych z ferromagnetycznym dnem, ktérego srednica jest
mniejsza niz catkowita srednica naczynia, nagrzewa sie tylko ferromagnetyczna cze$¢ naczynia.
Powoduje to nieréwnomierne rozprowadzanie ciepta w naczyniu. Powierzchnia ferromagnetyczna
w dnie naczynia jest zmniejszona ze wzgledu na umieszczone w nim elementy aluminiowe; w
konsekwengji ilo$¢ dostarczanego ciepta moze by¢ mniejsza. Moga réwniez wystgpi¢ problemy z

wykrywaniem naczynia kuchennego lub naczynie moze w ogéle nie zosta¢ wykryte. Srednica

ferromagnetycznej czesci naczynia kuchennego musi odpowiadac $rednicy pola grzejnego, aby
uzyskac najlepsze rezultaty gotowania. Jesli naczynie kuchenne nie zostanie wykryte na wybranym polu grzejnym, wyprébuj pole grzejne

o mniejszej Srednicy.
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Do gotowania indukcyjnego nalezy uzywac wytacznie naczyn ferromagnetycznych wykonanych z materiatéw takich jak:
« stal emaliowana

« zeliwo

« Naczynia ze stali nierdzewnej nadajace sie do gotowania indukcyjnego.

Sprawdz, czy na etykiecie znajduje sie symbol

Oznaczenia naczyn kuchennych
oznaczajacy, ze patelnia nadaje sie do stosowania
na ptytach indukcyjnych.

Stosuj patelnie magnetyczne (wykonane ze stali emaliowanej,
stali nierdzewnej ferrytycznej lub zeliwa); mozesz to sprawdzic¢
przystawiajgc magnes do dna patelni (powinien sie przykleic).

RVS Nie wykryto obecnosci patelni

Z wyjatkiem patelni wykonanych ze stali ferromagnetycznej
Aluminium Nie wykryto obecnosci patelni
Lane zelazo Szczegdlnie odpowiedni

Uwaga: patelnie moga porysowac ptyte kuchenna.

stal emaliowana Szczegdlnie odpowiedni

Zalecane jest uzywanie patelni z grubym, ptaskim i gtadkim dnem.

Glosowac Nie wykryto obecnosci patelni
Porcelana Nie wykryto obecnosci patelni
Patelnie z miedzianym dnem Nie wykryto obecnosci patelni

Rozmiar najmniejszego garnka nadajgcego sig do uzytku w strefie gotowania wynosi:

Minimalna srednica dna
Przekroj strefy gotowania ze stalowej emaliowanej patelni
[mm] [mm]
160-180
110
180 -200
210-220
220x190 125
260 - 280

Minimalne Srednice patelni wykonanych z materiatéw innych niz stal emaliowana mogg by¢ rézne.
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ZARZADZANIE ENERGIA

Wykrywanie garnkéw w strefie gotowania indukcyjnego

Funkcja ta umozliwia aktywacje trybu demonstracyjnego i ograniczenie catkowitej maksymalnej mocy
ptyty indukcyjnej do jednej z nastepujgcych wartosci: 2,8 kW; 3,7 kW; 4,5 kW; 5,6 kW; 7,35 kW (moc
maksymalna).

Aby uzyska¢ dostep do wyboru mocy, po wtgczeniu ptyty za pomoca sterowania dotykowego,
nalezy dotkna¢ przyciskéw i przez 3 sekundy.
nH

it Maksymalng moc mozna ustawic¢ tylko w ciggu 5 minut od podtaczenia ptyty indukcyjnej do sieci.

Podwdjny wyswietlacz zegara pokazuje poprzednio wybrane ustawienie lub, jesli wcze$niej nie dokonano
wyboru, domysine ustawienie 7,35 kW w formacie , 74". Przetgczanie migdzy réznymi ustawieniami odbywa
sie za pomocg przyciskew dot}N\elt)wych: Po wybraniu zagdanego ustawienia nalezy potwierdzi¢

wybor w ciggu 10 sekund, naciskajgc przycisk dotykowy przez 3 sekundy.

00 otvonsTIAC
28 2,8 kW
37 3,7 kW
45 4,5 kW
56 5,6 kW
74 7,35 kW

Wybér potwierdzany jest miganiem wybranego ustawienia i sygnatem dzwiekowym, po czym
panel sie wytacza. Od tego momentu ptyta grzewcza pracuje z maksymalng mocg, ktérg wybrates.

A Jezeli wybor nie zostanie potwierdzony, panel wylgczy sie 10 sekund po wybraniu poziomu mocy,
a ptyta bedzie pracowac na ostatnio potwierdzonym poziomie mocy lub - jezeli wcze$niej nie
ustawiono poziomu mocy - z domysing mocg 7,35 kW.

Funkcja zarzadzania energig (Power Management) pozwala ustawi¢ moc poszczegdlnych stref grzewczych,
dzieki czemu nie zostanie przekroczona wybrana catkowita moc.
Ustawienia, ktére mogtyby spowodowac przekroczenie limitu, sg blokowane i niedostepne dla uzytkownika.

Funkcja zarzadzania energig zapobiega wigczeniu strefy gotowania, jesli pob6r mocy przekroczy wybrang
maksymalng moc.
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Panel sterowania
+ Po podtaczeniu ptyty kuchennej wszystkie kontrolki zaswieca sie na krétko. Plyta jest gotowa do uzycia.

« Plyta grzewcza wyposazona jest w elektroniczne sterowanie dotykowe, ktére aktywuje sie poprzez
dotkniecie palcem przez co najmniej 1 sekunde.
Za kazdym dotknieciem przycisku dotykowego styszysz dzwiek.

Nie ktadZ zadnych przedmiotéw na przyciskach dotykowych panelu sterowania. Upewnij sie,

Ze naczynia nie wychodzg poza obrys pola grzejnego podczas gotowania. Jesli naczynie znajduje
sie zbyt blisko panelu sterowania lub catkowicie go zakrywa, uruchamia sie procedura
bezpieczenstwa i ptyta wytacza sie automatycznie.

Wiaczanie ptyty kuchennej

[ ]
@ @ "/, Nacis$nij przycisk wigczania/wytaczania pal@ przez co najmniej 3 sekundy. Ptyta
zasygnalizuje prawidtowe dziatanie (aktywnos¢), gdy na wyswietlaczu pola grzejnego

35 pojawi sie liczba ,00” .

Jezeli w ciggu 15 sekund od wigczenia ptyty nie ustawisz poziomu mocy dla danej strefy
grzewczej, ptyta wytgczy sie automatycznie.

Wigczanie pola grzewczego i ustawianie jego mocy
* Wiacz plyte grzewczg za pomocg przycisku @
dotykowego. « Umie$¢ garnek na wybranej strefie grzewczej.

« Patelnia jest automatycznie rozpoznawana, a wskaznik wybranej strefy grzewcz%lgaczyna migac i pokazuje
,00". Oznacza to, ze wybrana strefa grzewcza jest aktywna i mozna ustawi¢ poziom mocy.

Jesli na ptycie grzewczej znajdujg sie dwa lub wiecej garnkéw w momencie jej wigczenia, ptyta nie
& aktywuje automatycznie pdl grzewczych. W tym celu nalezy dotkng¢ wskaznika wybranej strefy
grzewczej. 88

* Przesun palcem z lewej do prawej strony przycisku wyboru poziomu mocy, aby wybra¢ moc dla danej
strefy (wybrana moc zostanie podswietlona na wyswietlaczu).

« Strefa gotowania juz sie uruchomita.

& Funkcja automatycznej aktywacji strefy po umieszczeniu kafelka jest aktywna tylko dla pierwszego
kafelka umieszczonego w danej strefie.
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Wytaczanie stref grzewczych

Mozesz wytgczy¢ strefe grzewcza, wykonujac jedng z nastepujgcych czynnosci.

karmic:

» Wytgcz ptyte grzewczg za pomoca przycisku @

dotykowego. * Dotknij przyci&&dotykowego na 3 sekundy. » Aktywuj

strefe grzewczg, przesuwajac palcem z prawej do lewej strony po przycisku wyboru poziomu mocy, aby obnizy¢
poziom mocy do ,00".

Wytaczenie catej ptyty kuchennej
A Ptyta grzewcza dziata tak dtugo, jak dtugo przynajmniej jedna strefa grzewcza jest wtgczona.

* Wytgcz ptyte za pomocg przycisku dotykowego @

Gdy pole grzewcze jest gorace, na wskazniku pola grzewczego pojawia sie litera ,H” lub ,h” - symbol
& ciepta resztkowego. Opis symbolu znajduje sie w dalszej czesci instrukcji obstugi.

Funkcja Booster "P"

Funkcja booster pozwala na zwiekszenie mocy stref 190x220 - z 2200 W do 3000 W, @ 210 -z 2000 W, @ 210 -z

2000 W do 3006tvéfpt@eRp@-26020028080 3000 W.

Zmien moc strefy grzewczej z 3000 W na 3700

W. « Umies¢ garnek na wybranej strefie grzewczej. « Naczynie

zostanie automatycznie rozpoznane, a wskaznik strefy grzewczej zacznie migac i &8 wybranych
pokaze ,00".

« Funkcje booster mozna wytgczy¢, dotykajac przycisku dotykowego lub przycisku wyboru poziomu mocy
(suwak). Na wyswietlaczu pojawi sie litera ,P".

Aby wytaczy¢ funkcje Booster: « Zmniejsz moc strefy

grzewczej z wkgczong funkcja Booster, przesuwajac palcem po przycisku dotykowym wyboru poziomu mocy
(suwaku) lub dotykajac przycisku dotykowego Booster.

ustawiona na 14 (moc nominalna).
Funkcja ta umozliwia réwniez przetgczenie na moc nominalng, gdy element grzejny lub podzespoty
elektroniczne osiggng temperature graniczna.

ij Czas dziatania funkcji booster jest ograniczony do 5 minut. Po tym czasie strefa gotowania jest

Funkcja booster moze by¢ ponownie uzyta, gdy temperatura elementéw grzejnych spadnie do
bezpiecznego poziomu. Funkcja ta nie jest aktywowana automatycznie.

Jesli zdejmiesz patelnie z pola grzewczego podczas dziatania funkcji Booster, 5-minutowe odliczanie nie
zostanie przerwane.
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Aktywacja funkgcji Booster nie jest mozliwa, jesli podczas dziatania funkcji Booster wigczona jest

Funkcje Booster mozna aktywowac jednoczes$nie dla dwéch stref, a mianowicie jednej z lewych.
& inna pionowa strefa grzewcza.

Blokada dziecigca

Dzieki blokadzie rodzicielskiej mozesz zablokowac dziatanie ptyty kuchennej, na przyktad w celu
uniemozliwienia dostepu dzieciom lub podczas czyszczenia. Funkcja blokady rodzicielskiej jest
dostepna niezaleznie od tego, czy ptyta jest wkgczona, czy wytgczona. Aby wigczy¢ lub wytgczy¢
blokade rodzicielska, naciénij przyci otykowy przez 3 sekundy. Gdy blokada rodzicielska jest
aktywna, dioda obok przycisku d@kowego Swieci sie.

Jezeli ptyta grzewcza jest wigczona i zablokowana, mozna ja natychmiast wytgczy¢, dotykajac
przycisku dotykowego.

i Odtaczenie zasilania powoduje wytgczenie blokady dzieciecej ptyty kuchenne;j.

Wskaznik ciepta resztkowego ,h", ,H"

Po zakonczeniu gotowania, szkto ptyty indukcyjnej jest nadal goragce w obszarze danego pola ]
grzewczego. Nazywa sie to cieptem resztkowym. ]

Jezeli temperatura okna przekroczy 60°C*, na wys$wietlaczu tej strefy pojawi sie symbol ,H".
Jezeli temperatura wynosi 45°C - 60°C, na wyswietlaczu strefy zapala sie symbol ,h” (niskie
ciepto resztkowe).

Wartosci temperatury sg jedynie wskazéwka

Nie dotykaj strefy gotowania, gdy Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego, gdyz grozi to
poparzeniem. Nie ktadzZ tez na niej przedmiotéw wrazliwych na ciepto!

W przypadku przerwy w dostawie pradu wskazniki ciepta resztkowego ,H" i ,h" nie sg
wys$wietlane. Mimo to pole grzewcze moze by¢ nadal gorace!
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Ograniczenie czasu trwania Poziom mocy grzewczej Maksymalny czas pracy

Aby zwigkszy¢ bezpieczerstwo uzytkownikéw, ptyta wyposazona jest w ograniczenie

czasowe dla kazdej ze stref grzewczych.

Maksymalny czas pracy jest ustalany indywidualnie, w
zaleznosci od poziomu mocy zastosowanego podczas
gotowania. W przypadku korzystania tylko z jednego poziomu
mocy przez dtuzszy czas gotowania, maksymalny czas jest
ograniczony zgodnie z ponizszg tabela:

1,5 godziny

1.5 godziny

1.5 godziny

1,5 godziny

Po osiggnieciu maksymalnego czasu gotowania strefa
indukcyjna wytacza sie automatycznie, a na wyswietlaczu
strefy pojawia sie symbol ciepta resztkowego. Maksymalny
czas pracy dotyczy pojedynczej strefy.

1.5 godziny

1.5 godainy

5 minut

60 minut.

160 minut.

160 minut.

60 minut.

I“ga‘gvﬁﬁﬁ:‘émm\lmmbwwa

Funkcja timera:

Timer utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania czasu pracy pol grzewczych.

Funkcje timera mozna aktywowac tylko podczas gotowania (gdy poziom mocy jest wyzszy niz,0"). Timera
mozna uzywac jednoczesnie dla wszystkich pol grzewczych. Maksymalny czas gotowania wynosi 99 minut
(w krokach co 1 minute).
Aby ustawi¢ czas timera:

+ Umies$¢ patelnie na wybranej strefie gotowania.

+ Ustaw poziom mocy po automatycznym rozpoznaniupatelni.

+ Aktywacja timera odbywa sie poprzez nacisniecie dotyka¢, az ustyszysz sygnat dzwiekowy
przycisku dotykowego. Na wyswietlaczu pojawiaja sie cyfry ,00".

« Dotkniecie przyciskwskraca czas, - wydtuzézas.

Aby ustawic timer dla kolejnego pola, powtérz powyzsze kroki po wybraniu kolejnej strefy grzewcze;j.
Pamietaj, ze mozesz ustawic timer dla kazdej strefy.

. Jezeli na wyswietlaczu timera ustawiono wiecej niz jeden czas, wyswietlany jest najkrétszy ustawiony
czas.
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Mozesz zmieni¢ wprowadzony czas gotowania w dowolnym momencie. Aby to zrobi¢, wybierz strefe, ktérej
czas chcesz zmieni¢, aktywujacjgrgvzyciskiem dotykowym. tepnie dotknij i zmien czas, wykonujgc
czynnosci opisane w instrukgji wiania timera.

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania rozlega sie sygnat dzwiekowy. Mozna go wytgczy¢,
dotykajgc dowolnego przycisku dotykowego. Alarm wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Jesli chcesz wytgczy¢ timer wczesniej, aktywuj strefe grzejna, dotykajac przycisku dotykowego odpowiedniej
strefy (wskaznik zasilania zacznie migac), a nastepnie zresetuj ustawienia timera, wykonujac jedng z

nastepujacych czynnosci: @
nacisnij przycisk wskazéwki timera na chwile; v

) zmniejsz czas do ,,00” 23R0Mogg przycisku dotykowego; W

dotknij jednoczesnie klﬁiszy &dtykowych i .

Aby wczeér&'esyvy}aczyc’ timer, aktywuj strefe grzejna, dotykajac jej wskaznika (wskaznik zasilania bedzie
migac). Nastepnie dotknij wskaznika timera przez 3 sekundy i aktywuj wybrang strefe za pomoca wskaznika.
Nastepnie dotknij ws ﬁ timera i za pomoca przycisku dotykowego skrc’)’@as do ,00".

M

Mozna réwniez wyczysci¢ ustawienie, dotykajac jednoczesnie czujftéw i czujnika przeZ¥?’sekundy.
Funkcja timera kuchennego

Timer kuchenny stuzy do odliczania wprowadzonego czasu. Funkcja ta nie steruje polami grzewczymi.

Aby ustawi¢ minutnik kuchenny, nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

« Wiacz ptyte kuchenna. @

* Dotkpij przycisku wiagg i ustaw czas dziatania minutnika kuchennego za pomocg przyciskow
dotykowego, aby skroci¢ cz88, dotykowych - wydtuz czas.

. Mozesz zmieni¢ wprowadzong godzins\w dO{v,oInym momencie. Aby to zrobi¢, uzyj klawisza @
, dotykowego, a nastepnie klawiszy defykowy€h lub .

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania rozlega sie sygnat dzwiekowy. Mozna go wytaczy¢,

dotykajgc dowolnego przycisku dotykowego. Alarm wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Jesli chcesz wytaczy¢ minutnik kuchghny wezesniej, uzyj przycisku dotykowego, a nastgpnie @ w
dotknij przycisku dotykowego, abmeniejszyc’ czas do ,,OOXUb dotknij jednoczesnie przyciskgw
dotykowych, aby wydtuzy¢ lub skrécié czas. A v

Funkcja pauzy
Dzieki tej funkcji mozesz w kazdej chwili przerwac prace ptyty grzewczej i powréci¢ do poprzednich ustawien.
Aby wigczy¢ funkcje pauzy, przynajmniej jedna strefa grzejna musi by¢ wtaczona.

otknij przycisku dot';’l(gwego. Symbol pojawi sie na wszystkich wskaznikach pé‘ |grzewczych.JeéIi pole
grzewcze jest gorgce, symbole i ,H" lub bedg miga¢ naprzemiennie.
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.h" = w zaleznosci od temperatury strefy (wskaznik ciepta resztkowego).
Funkcje pauzy mozna wytgczy¢, ponownie dotyl@g'gc przycisku dotykowego. Ustawienia
zaprogramowane przed aktywacjg tej funkcji zaswieca sie na wskaznikach pol grzewczych.

Funkcja pauzy zatrzymuje odliczanie timera.
Funkcja pauzy nie zatrzymuje odliczania czasu kuchennego.

Funkcja mostu

Dzieki funkcji tgczenia 2 stref grzewczych mozna potgczy¢ w jedng, duzg strefe. Funkcja
taczenia 2 stref grzewczych jest bardzo poreczna i umozliwia korzystanie z brytfann.

70 Zt0 DOBRY

Aby wigczy¢ funkcje mostu, wykonaj nastepujgce czynnosci:
* Wiacz ptyte grzewcza

» Naczynie zaroodporne nalezy umiesci¢ na lewej strefie gotowania - naczynie musi zakrywac obie strefy gotowania.

oktadka.
* Patelnia jest automatycznie rozpoznawana i aktywowana jest funkcja mostka.
oznaczone symbolem LY

Jezeli w ciggu 15 sekund nie wybierzesz poziomu mocy, funkcja pomostowa zostanie
automatycznie wytgczona.

* Przesun palcem po przycisku dotykowym, aby zmieni¢ poziom mocy
wigczy¢ dowolny poziom mocy

Od teraz mozesz sterowa¢ dwoma polami grzewczymi za pomocg jednego przycisku dotykowego.

& Funkcje mostka mozna zawsze witgczac i wytgczaé recznie.

Aby wigczy¢ funkcje mostu, dotknij przycisku dotykowego (6) . Pojawi sie symbol ,, v
Na gérnym wyswietlaczu pojawi sie ,”, a na dolnym liczba ,00". Przesun palcem po przycisku
zmiany poziomu mocy, aby ustawi¢ dowolny poziom mocy.

Aby wytgczy¢ funkcje mostka, dotknij przycisku dotykowego (6) . Na wyswietlaczach

zaswieci sie liczba ,,00".
Od tego momentu strefy gotowania znéw dziatajg niezaleznie.
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Program rozgrzewkowy

Ptyta wyposazona jest w specjalne programy umozliwiajgce gotowanie w zadanej temperaturze
przy mozliwie najnizszym zuzyciu energii.
Dostepne sg cztery programy:
* 40 - Roztapianie. Program do roztapiania tabliczek czekolady i masta.
Umies$¢ masto lub czekolade w rondlu w temperaturze pokojowej i uruchom program 40.

+ 70 - Podgrzewanie. Program do podgrzewania gestych potraw, takich jak zupy i sosy. Umies$¢
patelnie z potrawa na polu grzewczym i wtgcz program 70 dla tego pola. Program 70
rozpoczyna sie od temperatury 70°C.

* 90 - Podgrzewanie/Gotowanie. Program do podgrzewania i gotowania rzadkich ptynéw lub
wody. Umies¢ garnek z naczyniem na polu grzewczym i wtgcz program 90 dla tego pola.
Program 90 rozpoczyna sie od temperatury 90°C.

' = - Grill. Program specjalnie do grillowania, czyli potraw wymagajacych wysokich

temperatur. Umie$¢ patelnie lub patelnie grillowa na polu grzejnym i uruchom program

dla tego pmta. Program rozpoczyna sie od tenmmeratury 200°C.

Rozpoczecie programu podtrzymywania ciepta.

+ Umie$¢ patelnie na polu grzewczym

« Aktywuj strefe gotowania, na ktérej znajduje sie patelnia

+ Aktywuj zagdany program temperaturowy
Podane wartosci temperatur maja charakter orientacyjny i moga sie rézni¢ w
zaleznosci od iloci i rodzaju wsadu oraz uzytych naczyh.

*

Okap kuchenny - parowanie i obstuga Aby

aktywowac procedure bezprzewodowego potgczenia miedzy ptyta grzewczg a okapem,
nalezy dotkng¢ przycisku trybu automatycznego i przytrzymac go przez 3 sekundy.
Symbol () nad panelem dotykowym bedziesmigat. Po prawidtowym sparowaniu ptyty
kuchennej z okapem, symbol () bedzie Swiecit Swigdem ciggtym.

=AWV

Automatyczny tryb okapu - tryb, w ktérym moc wentylatora okapu jest automatycznie
dostosowywana do intensywnosci gotowania. Dotknij przycisku dotykowego, aby aktywowac
automatyczny tryb okap%I

Dioda nad przyciskiem dotykowym zaswieci sie. Uwaga: tryb automatyczny mozna aktywowac
tylko po wczesniejszym prawidtowym sparowaniu ptyty kuchennej z okapem.
Uzyj przycisku dotykowego (). Dioda nad przyciskiem dotykowym zgasnie.

Mozna réwniez recznie sterowa¢ wenkyhioravi okapu za pomoca przyciskéw dotykowych (). Uzycie tych
przyciskédw dotykowych powoduje wytgczenie automatycznego trybu pracy okapu.

w potowie wypetnione naczyniem. Zalecamy korzystanie z programéw temperaturowych
na zimnej strefie gotowania.
w zaleznosci od modelu

ij Zalecamy korzystanie z programéw temperaturowych dla naczyn, ktére sg co najmniej
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PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

Tabele z przyktadami pétek na ptyty grzewcze

Tempura warzywna

FUNKCJONOWAC APLIKACJA TYLKO CZAS WIELKOSC PORCJI
(MIN)
Brownie / Czekoladow!
Roztopi¢ 40% Roztapiajgca sie czekolada fondant 4 10 300 graméw
RoztoDIC 40* Rozmrazanie Kotlet z topatki wieprzowej / 60 ‘
oztopic 1 . .
produktéw Gulasz szt ok.-800g
Roztopic 40% Pieczenie ciasta drozdzowego Clasto drozdzone 40 1kg
Parujace wedliny i kietbasy Zeberko Kasslera z
Gotowat na welnym agniu 70% Jiotami 60 1kg
Gotowat na wolnym ogriu 70 Pod préznig Pier$ z kurczaka sous-vide 60 1 sztuka 200 g
R ruj sie /
Gotowat nawolnym ogniu 70° uterg;rieujugizlp?}o Zupa gulaszowa 30 21y
Simmer 70* Rozgrzewka Mieko na Sniadanie 10 051
Gotuj 90* Zdrowe $niadanie Owsianka 20 051
Gotuj 90* Zupa Ros6t z kurczaka 150 aiiry
Gotuj 90* Gotowac jajka w koszulce 12 2 jajkal
Grill** Grill Grillowany stek - antrykot 6 1 sztuka 300 g
Grill** Smazenie na patelni ﬁuarlg?gnzev%anywami i 8 1 porcja ok. 400 g
Grill** PR— 6

300 gramow

symbol zalezy od modelu

nie z kazdym modelem
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Regularne czyszczenie i konserwacja ptyty kuchennej ma
duzy wplyw na zywotnos$¢ i bezawaryjng prace urzadzenia.

TN

Podczas czyszczenia ptyty ceramicznej nalezy
przestrzegac tych samych zasad, co przy
czyszczeniu powierzchni szklanych. Nigdy nie
uzywaj $ciernych ani agresywnych srodkéw
czyszczacych, proszkéw do szorowania ani
szorstkich gabek. Nie uzywaj réwniez myjek
parowych.

Czysci¢ po kazdym uzyciu

« Lekkie, nieprzypieczone plamy usuwaj wilgotng
Sciereczka bez detergentu. Uzycie ptynu do mycia
naczyn moze spowodowac niebieskie przebarwienia.

Moga powodowac przebarwienia. Te uporczywe
plamy czesto nie dajg sie usungc¢ podczas pierwszego
czyszczenia, nawet przy uzyciu specjalnych srodkéw
czyszczacych.

* Przypalone resztki jedzenia usun ostrym skrobakiem i
przetrzyj powierzchnie wilgotna $ciereczka.

S

%0
ul

<

Skrobak do czyszczenia ptyty kuchennej
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Usunh plamy

+ Lekkie, pertowe plamy (pozostatosci aluminium) z
wystudzonej ptyty kuchennej mozna usuna¢
specjalnym $rodkiem czyszczacym. Kamien (z
przegotowanej wody) mozna usung¢ octem lub
specjalnymi $rodkami czyszczacymi.

+ Nie wytaczaj strefy gotowania podczas usuwania cukru,
stodkich potraw, plastiku lub folii aluminiowej!
Natychmiast usun resztki jedzenia (jesli sg jeszcze
gorace) z gorgcej strefy gotowania za pomocg

ostry skrobak. Mozesz wytaczy¢ ptyte grzewczg
natychmiast po usunigciu zanieczyszczen. Po
ostygnigciu mozesz jg wyczysci¢ specjalnymi $rodkami
czyszczacymi.

Specjalne Srodki czyszczace sq dostepne w
supermarketach, sklepach specjalistycznych z elektronika,
drogeriach, sklepach spozywczych i sklepach z artykutami
kuchennymi. Ostre skrobaki sa dostepne w sklepach z
materiatami budowlanymi, narzedziami budowlanymi i
artykutami malarskimi.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Nigdy nie stosuj srodkéw czyszczacych na rozgrzang ptyte
kuchenng. Najlepiej poczekac, az natozony $rodek
czyszczacy wyschnie, a nastepnie przetrze¢ go wilgotng
Sciereczka.

Przed ponownym rozgrzaniem ptyty ceramicznej nalezy
przetrze¢ wilgotng Sciereczka pozostatosci srodka
Czyszczacego, w przeciwnym razie moze on wywotac
korozje.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji, jesli
nie obchodzites sie prawidtowo z ptytg ceramiczna.

Okresowa konserwacja

Oproécz normalnych obowigzkéw zwigzanych ze
sprzataniem, musisz:

* regularnie sprawdzaj elementy sterujgce i obstugowe
piyty kuchennej. Po uptywie okresu gwarancyjnego,
zlecaj przeglad urzadzenia serwisantowi co najmniej
raz na dwa lata,

+ usunac wykryte usterki,
+ Okresowo nalezy serwisowac czesci ptyty kuchennej.
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Uwaga!

Jezeli z jakiego$ powodu sterowanie nie dziata
po wiaczeniu urzadzenia, nalezy wytgczy¢
gtéwny wytgcznik lub odkreci¢

Wyjmij bezpiecznik i skontaktuj sie z obstuga
klienta.

Uwaga!

Jedli w Twoim samochodzie pojawig sie pekniecia lub przerwy,
W przypadku pojawienia sie ptytki ceramicznej
nalezy natychmiast wytgczy¢ ptyte grzewczg i
odtaczyc jg od zasilania. W tym celu nalezy
wytgczyé

Wyjmij bezpiecznik lub odtgcz urzadzenie od
zasilania. Nastepnie skontaktuj sie z obstuga
klienta.

Uwaga!

Wszelkie naprawy i regulacje muszg by¢
wykonywane przez autoryzowanego serwisanta
lub instalatora.



Machine Translated by Google

POSTEPOWANIE W PRZYPADKU USTEREK

W przypadku awarii nalezy postepowac w nastepujacy sposoéb:

* wylacz wszystkie funkcje urzadzenia

+ przerwac¢ doptyw pradu

+ oddac urzadzenie do naprawy

+ Poniewaz drobne usterki mozesz usung¢ samodzielnie, postepujgc zgodnie z ponizszymi instrukcjami, przed
skontaktowaniem sie z obstuga klienta musisz najpierw sprawdzi¢ urzadzenie pod katem punktéw zawartych w

ponizszej tabeli.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ZARADZIC

Wyswietli sie symbol ,L". Zablokuj czujn

na wyswietlaczu, gdy prébujesz

wytgcz

Dotknij i przytrzymaj dziecko.

ik na 3 sekundy — blokada dziecieca jest wtgczona.

¢ funkcje Child, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Y

Zamek.

Urzadzenie nie wtgcza sie po
nacisnieciu przycisku Brak zasilania
czujnik wt./wyt.

Nie przytrzymasz czujnika wtaczania/
wytaczania wystarczajgco dtugo

Przytrzymaj czujnik wtaczania/
wytgczania przez 3 sekundy.

Zabrudzone/mokre czujniki panelu
sterowania

Wyczys$¢ panel sterowania i
usun wszelkie przedmioty,

ktére go zastaniaja.
czujniki.

Sprawdz wytgczniki nadpradowe

lub bezpieczniki w domowej
skrzynce rozdzielczej.

Zaktdcenia zasilania zewnetrznego
encja.

Odtacz urzadzenie od

gniazdka zasilania na 120 sekund
lub roztacz wytacznik

nadpradowy (MCB) lub bezpiecznik
w domowej skrzynce rozdzielczej
elektrycznej.

Podczas pracy urzadzenie emituje
dtugi sygnat dzwiekowy i wytacza
sie.

Funkcja bezpieczenstwa
zadziatata.

Wyczys¢ panel sterowania i
usun wszelkie przedmioty,

ktére go zastaniaja.
czujniki.

Po witgczeniu urzadzenie samo sie
wylacza.

korzystaj z zadnego urzadzenia, nie

wi

Po wigczeniu aplikacji nie
gczaj funkcji zgodnosci.

opo6znienie.
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gotowania wytaczyta sie. Maksymalny.zas pracy - nowy i ustaw grzanie. Wiacz stref gotowania. Strefa

Zabezpieczenie zostato aktywowane. . s
pojemnos¢ w.

Naturalne dziatanie produktu. DZzwieki zalezg od uzywanych naczyn

Podczas gotowania mozna ! .
i ustawionej mocy.

ustysze¢ dzwieki

Prawidtowa obstuga urzadzenia. Symbole h i H oznaczajg, ze pole

Na wyswietlaczu strefy gotowania I . . . . o
grzejne jest gorgce i nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

wyswietla sie h lub H

Na wyswietlaczu pola Napiecie zasilania produktu jest Skontaktuj sie ze swoim dostawcg
grzewczego pojawi sie symbol FO. | zbyt niskie. energii elektrycznej
Na wyswietlaczu pola Napiecie zasilania produktu jest Skontaktuj sie ze swoim dostawcg
grzewczego pojawi sie symbol F1. | zbyt wysokie. energii elektrycznej

Sprawdz, czy otwér wentylatora

chtodzacego nie jest zatkany.
grzewczej wyswietla sie symbol F2 | elektronicznego zostato aktywowane.

Na wyswietlaczu strefy Zabezpieczenie systemu

Zdejmij naczynie z pola

Na wyswietlaczu zabezpieczenia strefy gotowania wyswietlany grzewczego i poczekaj, az

jest symbol F3. strefa gotowania jest aktywna. zgasnie symbol F3.

Na wyswietlaczu pola grzewczego wys$wietlajg sie symbole Odtagczyc¢ urzadzenie od zasilania
F4, F5, F6, F7, F8, F9. Usterki na okres 120 sekund od momentu
zewnetrzne. wytaczenia obwodu zasilania w

skrzynce bezpiecznikéw.

Peknieta ptyta Niebezpieczenstwo ceramiczne! Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, roztgczajgc
grzewcza obwad zasilania w skrzynce bezpiecznikéw. Skontaktuj sie z najblizszym
serwisem.
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DANE TECHNICZNE

. . 220-240 V/380-415V
Napiecie nominalne ~50/60 Hz 2N
Moc nominalna ptyty grzewczej: 7,35 kW

KMI 772 680 C

Typ: PBP4VI544AFTB4SACUUt
Moc pél indukcyjnych:
- inductiekookzone: 190x220 mm 2200 W
- strefa gotowania indukcyjnego: @ 160 mm 2200 W
- strefa gotowania indukcyjnego: @ 210 mm 2000 W
- inductiekookzone Booster: 220x190 mm 3000 W
- Strefa gotowania indukcyjnego Booster: @ 260 mm 3000 W
- Strefa gotowania indukcyjnego Booster: @ 210 mm 3000 W
Wym|ary [mm] 780 x 522 x 49
Waga [kg]: okoto 7,8
Pobér mocy w trybie czuwania [W] )
Pobér mocy w trybie wytgczonym [W] 0,5
Tryb czuwania po podtaczeniu do sieci [W] )
Czas automatycznego wigczania/wytgczania [min.] 1

Zgodny z normami EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujgcymi w Unii Europejskiej.
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